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Anahtar Kelimeler: Sunum Kaplari, Gastronomi Tarihi, Miize Koleksiyonlari, Kiiltiirel
Miras, Mutfak Kiiltiir



T.C.
NECMETTIN ERBAKAN UNIVERSITESI
Sosyal Bilimler Enstitiisii

ABSTRACT
Name Surname Ozge ARSLAN
Student Number 22810201017

Gastronomy and Culinary Arts /

Department Gastronomy and Culinary Arts
Master’s X
< Degree (M.A))
o |Study Programme
g Doctoral
< Degree (Ph.D.)
. Assoc. Prof. Dr. Yilmaz SECIM
Supervisor .
Dr. Coskun BILGI
Title of the Examining the Change and Development of

Presentation Vessels Exhibited in Museums in the

Thesis/Dissertation Historical Process

The scarcity of studies systematically addressing the changes and developments of
presentation vessels in museums indicates a significant research gap in this area. The main
purpose of the research is to reveal the historical evolution of presentation vessels among the
kitchen equipment exhibited in museums and to examine the aesthetic, functional and cultural
aspects of these vessels in a periodic context. The study brings together the fields of gastronomy,
archaeology, art history and cultural heritage with an interdisciplinary approach and reveals that
presentation vessels are cultural indicators that contribute to the formation of local and national
identities. A qualitative approach was adopted as a method in the research; presentation vessels
exhibited in izzet Koyunoglu Museum and Konya Archaeology Museum were examined using the
document analysis method. Presentation vessels were analyzed in terms of the material they were
produced from, their technical features, their intended use and their historical context. As a result
of the study, it was determined that presentation vessels underwent significant changes in terms
of material, form and function from the Neolithic Period to the Republican Period. In particular,
it was observed that technical developments, aesthetic understanding and the social structure of
the period were directly reflected in the design of these vessels. In addition, it has been determined
that the symbolic meanings of vessels in ceremonial and daily life vary from period to period. This
research shows that kitchen equipment is not only used for food presentation, but also important
heritage elements that reflect the cultural memory of a society. The research findings show that
the documentation and preservation of kitchenware in museums is of great importance both in
terms of deepening academic research and transferring cultural heritage to future generations.

Keywords: Presentation Vessels, History of Gastronomy, Museum Collections, Cultural
Heritage, Culinary Culture



Vi

ICINDEKILER

Yiiksek Lisans Tezi Kabul Formu...............cccoocoii I
Bilimsel Etik Sayfasi ... i
OZEL ... Y%
ADSTFACT. ... Vv
TOIIAEKIIET ...ttt ettt ettt ettt et et te s e s esananas Vi
Fotograflar LISTESI...........ccoiiiiiiiiiiieee e viii
Kisaltmalar LiStesi............cccooiiiiiiiiiiciic e Xi
ON SOZ Ve TESEKKIIT ............covoveeeeceeireceseeeeiesese et es st nee s, X1l
@) 1 4 LT TP PP PPPPR 1
BIRINCI BOLUM ..ot 3
KAVRAMSAL CERCEVE. ..o 3
1.1. Mutfak Ekipmanlarinin Tarihsel Geligimi..........ccooveiiieiinicniieiiiicsec e 4
1.1.1. Neolitik Donem Beslenme Aliskanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlari.............. 4
1.1.2. Kalkolitik Donem Beslenme Aligkanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlari.......... 6
1.1.3. Tung Cag1 Beslenme Aliskanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlari....................... 7
1.1.4. Demir Cag1 Beslenme Aliskanliklari ve Mutfak Ekipmanlari.................... 9
1.1.5. Klasik Cag Beslenme Aliskanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlari................... 10
1.1.6. Hitit Donemi Beslenme Aligkanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlart................ 12
1.1.7. Roma Donemi Beslenme Aligkanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlari ............. 12
1.1.8. Bizans Donemi Beslenme Aligkanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlart............. 16
1.1.9. Selguklu Dénemi Beslenme Aliskanliklari ve Mutfak Ekipmanlari......... 21
1.1.10. Osmanli Donemi Beslenme Aliskanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlart ....... 25
1.1.11. Cumhuriyet Dénemi ve Modernlesme Siireci Beslenme Aliskanliklar1 ve
Mutfak EKipmanlari.........c.cccoooiiiiiiiiiiee e 30

2. TKINCI BOLUM......cooooiiiiiiiiciesi e 34
YONTEM ...ccooouiiiiiitie s 34
2.1. Arastirmanin Amact V& ONEMI ......c.oveveveveeerereieteiereeee ettt 34
2.1.1. Kiiltiirel Belle@in Korunmast .........cccocoveiviiieniiiienic e 34
2.1.2. Gastronomi Tarihine KatKi.........ccoooiiiiiiiiiii 34
2.1.3. Miize Calismalarina Yon Verme........ccccocccvvriiiiniieiniee e 35
2.1.4. Disiplinlerarast YakIagim ..........cccooueviiiiiiiiiiiiiiiicec e 35

2.1.5. Yerel ve Ulusal Kimlik Baglami.........cccocoooiiiniiiiiinec 35



vii

2.2. Arastirma Konusu ve Problemi...........cccooiiiiiiiiiiiiiiis e 35
2.3. Arastirmanin Kapsami ve SinirlilikIart.........cccooviiiiiii e 36
2.4. Veri Toplama YONTEIM .....ccveiviiiiiieiiiiesieeie e 36
2.5. BVIen ve OMMEKIEM ......o.cvevieiiiiieiice et 37
2.6. Veri Toplama ATaClart ........c.cccviviiiiiiiiiieie e 37

2.6.1. Gozlem ve Belgelendirme ...........ccveiieiiiiiiiiiieiee e 37

2.6.2. Fotograf ve Video Kaydi.........coceiiiiiiiiiiiiicee 37

2.6.3. Miize Kataloglart ve Beleleri .......coovviiiiiiiiiiiiiie e 38

2.6.4. Literatlir TAr@QmAST .....ccouveeieesiieeiiesieeesiee st e ettt be et eeneesneeanneesnee s 38
3. UCUNCUBOLUM ..ottt 39
BULGULAR VE TARTISMA ...ttt 39
SOMUG ...t e s e e e et e e e st b e e e e st b e e e e e e a b e e e e e nrrreeeans 116
KAYNAKIAE ... 119
EKIEE .o 133
Ek-1. izzet Koyunoglu Miizesi Arastirma {zin Belgesi........cccocvvevvererircuerieerernanns 133

Ek-2. Konya Miizesi Arastirma {zin Belgesi...........occcovevevriivcereeieieceeees e 134



viii

FOTOGRAFLAR LISTESI

FotoZraf 3.1. DIDeK Tasl......ccoooviiiiiiiee e e 39
Fotograf 3.2. Pigsmis Toprak Kap .......cccooeiiiiiiiiii e 40
Fotograf 3.3. Pismis Toprak Kap ......c..ccooviieiiiiiiiniie e 41
Fotograf 3.4. CanakC1k..........ccooiiiiiiiiiiici s 42
FotoZ@raf 3.5. KASE......coiiiiiiiii s 43
Fotograf 3.6. Pigsmis Toprak Kap .......cccoceiiiiiiiiiii e 44
Fotograf 3.7. Pismis Toprak Kap .........ccooviiiiiniiiiiiiie e 45
Foto@raf 3.8. Kap ....ccoiiiiiiiie s 46
Foto@raf 3.9. Kap ....ccooiiiiic s 47
Fotograf 3.10. Pismis Toprak Kap .......cccooiiiiiiiiiie s 48
Fotograf 3.11. Pismis Toprak Tabak ............cccciiiiiiiiiiiiii e 50
Fotograf 3.12. Pigmis Toprak KA&Se ..........ceouiiiriiiiiiiie e 51
Fotograf 3.13. Canak.........ccoooiiiiiiieiie et 52
Foto@raf 3.14. Tabak ..........cccooiiiiiiii e e e 53
Fotograf 3.15. Tabaki.........ccooiiiiiiie e 54
FotoZraf 3.160. KASE.......c.oooiiiiiiii s 55
FotoZ@raf 3.17. Tabak .........ccoooiiiiiie e 56
FotoZraf 3.18. KASE.......covoiiiiii s 57
Fotograf 3.19. TabakCik ........ccoooiiiiiiiiii e 58
Fotograf 3.20. Pigmis Toprak Kap .........cocoiiiiiiiiiii e 59
Fotograf 3.21. Cam Tabak..........ccccoviiiiiiiiiiiee e 60
Fotograf 3.22. Pigmis Toprak Tabak ...........ccccciriiiiiiiiiiiisiee e 61
Fotograf 3.23. Tabak .........ccooiiiiiiiiiii e e 62
FOtoBraf 3.24. KASE.......ccoviiiiiiiiieeiee st 63
Fotograf 3.25. Tabak ..........ccooiiiiiiiii e e 64
Fotograf 3.26. Canak............ccooiiiiiiiiieiie e 65
Foto@raf 3.27. Tabak ........ccccoiiiiiiiii e e 66
Fotograf 3.28. Canak...........cccoiiiiiiiieiie e 68
Foto@raf 3.29. Kap .....cooiiiiie s 69
Fotograf 3.30. Kapakli KASE ........cccooiiiiiiiiiiiiie s 70
Fotograf 3.31. KASECIK .....cccoiiiiiiiiiic et 71
Foto@raf 3.32. Tabak ...........ccooiiiiiiiii e 72
FotoZraf 3.33. Tabak ..ot e e 73
Fotograf 3.34. CanakCiK........c.cooviiiiiiiiiicic e 74
Fotograf 3.35. Canak..........cccooiiiiiiiii e e 75



Fotograf 3.36.
Fotograf 3.37.
Fotograf 3.38.
Fotograf 3.39.
Fotograf 3.40.
Fotograf 3.41.
Fotograf 3.42.
Fotograf 3.43.
Fotograf 3.44.
Fotograf 3.45.
Fotograf 3.46.
Fotograf 3.47.
Fotograf 3.48.
Fotograf 3.49.
Fotograf 3.50.
Fotograf 3.51.
Fotograf 3.52.
Fotograf 3.53.
Fotograf 3.54.
Fotograf 3.55.
Fotograf 3.56.
Fotograf 3.57.
Fotograf 3.58.
Fotograf 3.59.
Fotograf 3.60.
Fotograf 3.61.
Fotograf 3.62.
Fotograf 3.63.
Fotograf 3.64.
Fotograf 3.65.
Fotograf 3.66.
Fotograf 3.67.
Fotograf 3.68.
Fotograf 3.69.
Fotograf 3.70.

TADAK ...t 76
Pismis Toprak Tabaki ..........ccccoviiiiiiiiiiiiiiii i 77
KCESKIL . 77
KESKIUL .o 78
PArING TS ..ot 79
BaKIr TEPST voevveiiiiieiiiie ettt 80
Bakir Kaburgalt Kap ......cccooiiiiiiii e 81
Altin Tombak Bakir LeGen ........ccocovviieiiiiii e 82
Bakir Kaburgall Tas........cccoveiiiiiiiiiiiiciee e 83
311} OO PP PP UP PR 84
Bakir Yemek Sahant .........ccocccoiiiiiiniiici 84
BaKIT TaS. . .uie ittt bbb 85
Bakir Yemek Lengeri.......ccueiiiiiiiiiiiieiee et 86
BaKIT TaS. . uie ittt re e 87
GUIMTS TAS ..eii ittt e s sb e e nees 88
ANSAP TAS 1t e 89
| TSRS P RS 90
Bakir Yemek Sahani ........ccveiviiiiiiiiiiiiee e 91
Kapakli Bakir Corba Tasi.......ccoouiiiiiiiiiiieiiesieie e 92
Pigmis Toprak Kapakli Kap........ccoooviiiieiiiiiieicece e 93
ANSAP TAS 1t e 94
Porselen Cin KASESi.......ouviiiieiiiiiiiie e siee s siee e stee e st e e sae e e sreeesnaee e 95
Ayakli Seramik Tabak.........ccccoviiiiiiiiieiiei e 96
Cam TabaK.....cveiiiiiiiieii e 97
Figiirli Pismis Toprak Tabak...........cccooeiiiiiiiiiicicee e 98
Canakkale Seramik EkmekIik ..........cccooiiiiiiiiniiiii e, 100
POrselen Tabak ........cc.oiviiiiiiiiiieiie s 101
Seramik Resimli Tabak ..........cccoviiiiiiiiiieiie e 102
POrselen Tabak ........cc.cvuiiiiiiiieiieiie s 103
Kapakli Porselen KAse .........cccoviiiiiiiiiiiiicc e 104
BaKir Tabak .....c.eoviiiiiiiiiiicieee e 105
Porselen SOSIUK ......coviiiiiiiiieic s 106
Hat Yazilt Tabak ......cc.ovuiiiiiiieiiesiie s 107
(0 0N 1 T2 PRSP 108
IDITK AL TEPSIST 1vvvevervrrseretisceeieseiss ettt 109



TABLOLAR LISTESI

TADIO 3.d.eeiiiiiineeieeeiieieeeeeeresenneeecessensesesessssssesssssssssssessssnsessssssssssssossnnns 110



Akt.
cm
LS.

M.O.

M.S.
TDK

KISALTMALAR LIiSTESI

: Aktaran

: Santimetre

: Isa’dan Sonra

: Milattan Once

: Milattan Sonra

: Tiirk Dil Kurumu

Xi



Xii

ON SOZ VE TESEKKUR

Yiiksek lisans egitimim ve tez siirecimde kiymetli bilgi, destek ve
rehberlikleriyle bana yol gosteren, birlikte calismaktan onur duydugum ve keyif
aldigim degerli tez danismanim Dog. Dr. Yilmaz SECIM’e, bilgi ve tecriibelerini
paylasarak siirecime 6nemli katki saglayan ikinci tez danismanim Konya Biiyiiksehir
Belediyesi Miizeler Sube Miidiirii Dr. Coskun BILGI’ye, yiiksek lisans egitimim
boyunca bilgi ve desteklerini esirgemeyen Necmettin Erbakan Universitesi Turizm
Fakiiltesi, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii’niin kiymetli akademisyenleri
Doc. Dr. Yeliz PEKERSEN ve Dog. Dr. Eda GUNES’e,

Calisma stirecimde degerli bilgilerini benimle paylagan, miize envanterleri
konusunda bilgi edinmemi saglayan Izzet Koyunoglu Miizesi ve Konya Arkeoloji
Miizesi ¢alisanlarina,

Bu siireci daha kolay tamamlamami saglayan ve her daim desteklerini
hissettiren Cevre, Sehircilik ve Iklim Degisikligi 11 Miidiirliigii'nden krymetli
miidiirlerim Sebahattin TUNCEZ ve Ulkii SERTKAN AYDIN’a, ayni zamanda
degerli ¢alisma arkadaslarima,

Bu zorlu siirecte yanimda olan, destekleriyle motivasyonumu artiran, iyi ve
kotii giinlerimde daima yanimda hissettigim degerli arkadaslarima,

Egitim hayatim boyunca beni daima destekleyen, her adimimda yanimda olup
ilerlemem icin tesvik eden, sevgilerini ve sabirlarin1 her zaman hissettigim canim
babam Necmi ARSLAN’a, kiymetli annem Sevim ARSLAN’a ve sevgili kardeslerim
Fatih ARSLAN, Betiil ARSLAN ve Feyza Nur ARSLAN’a,

Tesekkiirlerimi ve minnetlerimi sunarim.

Ozge ARSLAN
Konya, 2025



GIRIS

Yeme-igme ihtiyaci, insanlarin yasamlarini devam ettirmeleri i¢in temel bir
gereksinimdir. Maslow’un ihtiyaglar hiyerarsisi teorisine gore, fizyolojik ihtiyaglar
hiyerarsinin en alt basamaginda yer alir. Yani, aglik, susuzluk ve uyku gibi temel
fizyolojik gereksinimler, diger ihtiyaglarin iizerine insa edilen ilk basamaklari

olusturur (Yal¢in ve Yaman, 2019).

Tarih boyunca insanlar yeme-igme ihtiyaglarini karsilarken c¢esitli evrelerden
gecmistir. Insanlik tarihinde avcilik ve toplayicilik dénemi, insanlarin temel gida
ihtiyaclarmi karsilamak icin dogal kaynaklara bagimli olduklar1 bir evredir. (Arun,
2019).

Atesin yemek pisirmede kullanilmasi insanoglu i¢in énemli bir adimdir ve
modern yasama gegis siirecine katkida bulunmustur. Atesin kullanilmasiyla insanlar,
yemek pisirme siirecinde ¢esitli pisirme yontemlerini gelistirmislerdir (Akbaba ve
Cetinkaya, 2020). Bu durum da mutfak ekipmanlarinin gelismesine katki saglamistir.
Mutfak, insan yasaminda merkezi bir konuma sahip olan ve kiiltiirel mirasimizin
O6nemli bir par¢asini olusturan alanlardan biridir. Yemek hazirligi, pisirme ve tiikketim
asamalari, toplumlarin yagam tarzlarini, beslenme aligkanliklarini ve sosyal yapilarim

derinden etkilemistir.

Mutfak ekipmanlari, insanlarin yemek pisirme ve hazirlama aligkanliklarini,
geleneklerini ve kiiltiirel miraslarin1 yansitan dnemli tarihsel ve kiiltiirel belgelerdir.
Bu ekipmanlarin incelenmesi, ge¢cmisteki ve gilinlimiizdeki beslenme aliskanliklarini

anlamamiza yardimci olacaktir (Akbaba ve Cetinkaya, 2018).

Bu tez, miizelerde sergilenen sunum tabaklari lizerinden tarih boyunca mutfak
kiiltiiriiniin incelenmesini saglayacaktir. Konya’da yer alan miizeler, Anadolu’nun
zengin arkeolojik mirasini barindiran 6nemli miizelerdir ve bolgede yapilan arkeolojik
kazilardan elde edilen bircok ©Onemli eseri koleksiyonlarinda bulundurmaktadir.
Miizelerdeki mutfak ekipmanlar, ge¢cmis donemlerde Konya ve c¢evresindeki

toplumlarin mutfak kiiltiiriinii yansitan 6nemli belgelerdir (https://kvmgm.ktb.gov.tr).



Bu ¢alismanin temel amaci, miizelerde bulunan sunum tabaklarin1 detayli bir
sekilde ele alarak, bu ekipmanlarin malzeme, yapisal 6zellikler, kullanim amaglari,
tarithsel baglami hakkinda bilgi edinilerek degisim ve gelisimini incelemektir.
Miizelerde bulunan sunum tabaklari, ¢esitli malzemelerden yapilmis farkli donemlere
ait ornekleri icermektedir. Bu drneklerin incelenmesi, bolgedeki mutfak kiiltiirtiniin
evrimini ve degisimini anlamak i¢in 6nemli bir firsat sunmaktadir. Ayrica, bu ¢alisma,
sunum tabaklarinin tarih boyunca nasil evrildigi, farklt donemlerdeki kullanim
amaclar1 ve bu kaplarin sosyal, kiiltiirel ve ekonomik baglamdaki rolii gibi konular
tartisarak, gecmis toplumlarin beslenme aliskanliklar1 ve yasam tarzlari hakkinda

derinlemesine bir anlayis saglamayi amacglamaktadir.

Mutfak sunum tabaklari, bir toplumun yeme-igme aliskanliklarini, estetik
anlayisini ve iiretim tekniklerini yansittiklar icin kiiltiirel ve tarihsel acidan 6nemli
nesnelerdir. Farkli donemlere ait bu kaplar, yalnizca islevsel objeler degil; aym
zamanda sosyal yasam, inang sistemi ve kiiltlirel kimligin somut tasiyicilaridir. Bu

yonleriyle, gegmisin izlerini giiniimiize tasiyan degerli kiiltiirel miras unsurlaridir.

Gastronomi, mutfak kiiltiirii ve yemek tarihi alanlarinda yapilan ¢aligmalar
olduk¢a genis bir literatiire sahip olsa da mutfak ekipmanlarinin tarihsel gelisimi,
kiiltiirel baglam1 ve miize temsiliyeti lizerine yapilan sistematik incelemeler oldukca
siirlidir. Mevcut ¢alismalarin biiyiik bir boliimii yemek tarifleri, yemek kiiltiirii ve
mutfak pratiklerine odaklanmakta; buna karsilik mutfak ara¢ ve gereglerinin zaman
icindeki degisimi, islevsel doniisiimii ve kiltirel miras niteligiyle ele alinmasi

cogunlukla ikincil planda kalmaktadir.



BIiRINCi BOLUM

KAVRAMSAL CERCEVE

Mutfak kiltiirii, belirli bir cografyada yasayan toplumlarin iklim ve gevresel
kosullara bagli olarak elde ettikleri gida {iriinlerini, bu {iriinlerle hazirlanan yemekleri,
s0z konusu yemeklerin pisirilme yontemlerini ve sunum big¢imlerini kapsayan ¢ok
boyutlu bir kiiltiirel yapidir. Bu yapi; tarih, cografya, beslenme aliskanliklar1 ve yemek
hazirlama siiregleri gibi ¢esitli faktorlerin etkisiyle zaman i¢inde bigimlenmektedir
(Kizilirmak vd., 2014). Mutfak kiiltiirii incelendiginde, yemegin yalnizca bir beslenme
araci olmanin 6tesinde; sosyal diizenin saglanmasinda 6nemli bir unsur oldugu, devlet
yonetimi ve resmi torenlerden komsuluk iliskilerine, misafir agirlamadan giindelik
yasama kadar pek cok alanda etkili bir rol iistlendigi gériilmektedir (Simsek, 2008).
Mutfak kiiltiiriniin zamanla degisen ihtiyaglar, teknolojik gelismeler ve toplumsal
doniistimler dogrultusunda evrilmesi, kullanilan mutfak ekipmanlarinda da 6nemli
degisimlere yol agmistir. Gegmise ait mutfak ekipmanlarinin giiniimiizde miizelerde
sergilenmesi, hem tarihsel siireci goriinlir kilmakta hem de kiiltiirel mirasin

korunmasina katki saglamaktadir.

Tiirkiye’deki ilk miizecilik hareketi 1846 yilinda Aya Irini Kilisesi’nde eski
silahlarin toplanmasiyla bagslayip daha sonra, arkeolojik eserler de ayni binaya
getirilmistir. Sonrasinda arkeolojik eserlerin 1876 yilinda Cinili Kosk’e tasinmasi ve
1891 yilinda Osman Hamdi Bey’in katkilartyla Mimar Valaury tarafindan tasarlanan
Istanbul Arkeoloji Miizesi binasmin agilmasi, Tiirkiye’nin gercek bir miizeye
kavusmasimi saglamistir. Miizecilik hareketi, bu noktadan sonra daha da geliserek
Tiirkiye’nin kiiltiire] mirasinin korunmasi ve sergilenmesi alaninda 6nemli bir rol

oynamistir (Aybar, Baskaya ve Kurtay, 2013).

Miizeler sadece toplumun yasamsal envanterini sergilemekle kalmaz, aym
zamanda medeniyetlerin yok olmaya yiiz tutmus kiiltiirel miraslarin1 da ortaya
koyarlar. Gastronomi unsuru olarak kabul edilen bircok ekipmanin, giiniimiizde
insanlarla bulustugu yerlerden birisi de miizelerdir. Ozellikle tarih &ncesi donemlerden

giinimiize kadar olan gastronomiye dair araglar, mutfak esyalari, yemek pisirme



teknikleri ve tarifler gibi unsurlar, miizelerde sergilenerek ziyaretcilere gegmisin yeme
igme kiltliriini ve beslenme aligkanliklarin1 kesfetme firsati sunar. Bdylece,
gastronomi alaninda da miizeler 6nemli bir rol oynar ve insanlar1 ge¢misin lezzetlerine

ve mutfak kiiltliriine dair bilinglendirir (Ayyildiz ve Sahing6z, 2019).

Arkeolojik kazilar ve yapilan ¢aligmalar, binlerce y1l 6ncesine dayanan yemek
kiltliriinii anlamak i¢in ¢ok 6nemli kaynaklardir. Bu kazilarda bulunan kemikler,
¢omlek parcalari, mutfak ara¢ geregleri, tohumlar ve hayvansal iiriinler gibi floral ve
faunal diger kalintilar, ge¢cmisteki insanlarin beslenme aliskanliklari, kullanilan
malzemeler, yemek pisirme teknikleri ve hatta tarifler hakkinda bilgi verir.
Arkeologlar, bu kalintilar1 analiz ederek eski medeniyetlerin yemek kiiltiiriine dair
ipuglart elde ederler. Arkeolojik verilerle desteklenen c¢aligmalar sayesinde yemek
kiiltiirinlin evrimi ve toplumsal etkilesimler hakkinda daha derin bir anlayis elde

edilebilir (Sensoy ve Tiritoglu, 2018).
1.1. Mutfak Ekipmanlarimin Tarihsel Gelisimi
1.1.1. Neolitik Donem Beslenme Aliskanliklar1 ve Mutfak Ekipmanlar:

Neolitik Cag, insanin yeryliziinde ortaya ¢ikisindan, yerlesik diizene gecisine
kadar olan tiim stireci kapsayan donemdir. Bu uzun siire¢ boyunca, diinya genelinde
insanlar, yasamlarini siirdiirebilmek i¢in dogadaki bitki ve hayvanlari toplayarak veya

avlanarak besinlerini saglamiglardir (Akin vd., 2015).

Uretim faaliyetlerinin baslamasiyla insanlik tarihindeki yerlesik yasam bigimi,
Neolitik Cag’in en belirgin 6zelliklerinden biri olmustur (Sogandereli, 2020). Zamanla
deneyim kazandikca, faydali besinleri kesfetmis ve yemek meniilerini

zenginlestirmislerdir (Akin vd., 2015).

Atesin kullanilmaya baglamasiyla insanlar, yiyeceklerini pisirip yemege; lezzet
arttirict  ve ¢ignemeyi kolaylastirict  yontemler gelistirmeye yonelmistir. Bu
dogrultuda, ilk olarak yabani bitkileri 1slah etme yoluna gitmislerdir. Yetistirdikleri
bitkileri saklayarak ihtiyag¢ duyduklar1 zaman kullanmiglardir. Bitkilerden

faydalanmaya baglayan insanlar, avciligin yani sira tarim ve toplayicilik faaliyetlerine



de yonelmislerdir (Cigerim, 2001). Bu siiregte, g¢evrelerinde bulunan bitki ve
hayvanlari toplayarak veya avlayarak besinlerini elde etmis ve zorlu doga kosullarinda

yasamlarini devam ettirmislerdir (Sahlins, 2010; Merdol Kutluay, 2012).

Tarimin gelismesiyle insanlarin gégebe yasam tarzindan yerlesik yasama gegis
stireci baslamistir. Yerlesik hayata gecis, toplumlarin tarim faaliyetlerini
siirdiirebilmek ve {irettikleri liriinlerin meyvelerini toplayabilmek i¢in bir zorunluluk
haline gelmistir. Tarih kronolojisinde Neolitik Cag olarak bilinen bu dénem, insanlik
tarihinin en énemli asamalarindan biridir (Diizgiin ve Durlu Ozkaya, 2015). insanlar
yerlesik hayata gegtikten sonra, yemek yemeyi sadece karin doyurma olarak gérmek
yerine, sofra kurma ve ¢esitli yiyecekleri bir arada tatma gelenegini de gelistirmistir
(Merdol, 1998). Bu donemde, evlerin i¢indeki ¢esitli ocaklar, tandirlar, depolama
cukurlari, mimari kisimlar ve siislemeler yaklasik 1000 y1l boyunca benzer sekilde insa

edilerek kullanilmistir (Atalay ve Hastorf, 2006).

Neolitik Donemin baglangicinda, insanlar yerlesik hayata gegerek bugday, arpa
ve mercimek gibi tahillar1 yetistirmeye ve tiiketmeye baglamis; domuz, keci ve koyun
gibi hayvanlar1 evcillestirmistir. Zamanla nohut, misir ve fasulye gibi bitkileri
yetistirerek ve geyik, sigir, tavuk gibi hayvanlart evcillestirerek besin gesitliligini
artirmistir. Bu donemde, besinlerin bulunmadigi zamanlar i¢in depolamayir da

ogrenmistir (Bellwood, 2008).

Besin meniisii genisledikce, toplumlar yerel bitkileri 1slah ederek ve hayvanlar
evcillestirerek yoresel mutfak kiiltiiriinii ¢esitlendirmistir. Kilden ¢anak-¢comlek
yapimi ve besinleri saklama yontemleri, bu kiiltiiriin zenginlesmesini saglamstir.
Sonraki donemlerde bakir, tung ve demirin kullanimu ile aga¢ kaplarin dahil edilmesi,

yoresel mutfak kiiltiirinli daha da ¢esitlendirmistir (Akin vd., 2015).

Neolitik donemle ilgili yapilan ¢aligmalarda Catalhdylik 6nemli bir konuma
sahiptir. Catalhdyiik, Canak- Comlekli Neolitik bir yerlesimdir. Catalhoytik
yerlesiminde tespit edilen 18 tabakada belirli yerlerde sondaj c¢alismalar
uygulanmistir. En alt tabakalarda, Catalhdyiik insanlarinin c¢anak c¢omlek

yapabildikleri tespit edilmistir. Bu kaplar, kalin kenarli, s18, basit, bitkisel katkili



camurdan yapilmis ve acik renklidir. Pisirme amaciyla kullanildiklar1 ve kalin

kenarlarinin 1s1y1 zor gecirdigi diistiniilmektedir (Yalman, 2006).

Catalhdyiik’tin  VII. ve VI. tabakalarinda yapilan ¢alismalarda, kaplarin
icindeki katki maddelerinde ¢esitlilikler gozlenmistir. Kil kalitesi ve kullanilan katk1
maddelerinin niteligi, ilk yapilan kaplara gore gelismis ve ¢esitlenmistir. Bu donemde
kaplar genellikle boya bezemeli olmayip daha sade bir tarzda yapilmistir. Erken
donemde iiretilen krem renkli seramik kaplar perdahlanmis ve firinda hafifce
pisirilmistir. Kaplar genellikle 6zenli yapilmamis, agizlar1 kalin ve oval olup i¢lerinde
saman gibi katki maddeleri belirgin sekilde goriilmiistiir. IX ve X. yap1 katinda
bulunan ¢omlekler ise genellikle kirmizimsi, kahverengi, gri ve bej renklerindedir
(Mertek, 2018).

1.1.2. Kalkolitik Donem Beslenme Ahiskanhklari ve Mutfak Ekipmanlari

Neolitik Cag’dan sonra gelen donem, Kalkolitik Cag (Bakir Cagi) olarak
adlandirilir. Kalkolitik Cag, yaklasik olarak M.O. 5500 ile M.O. 3000 yillar1 arasindaki
donemdir. Bu dénemde, Neolitik doneme kiyasla yerlesim yerlerinin sayis1 artmis ve
mevcut yerlesimler gittik¢e biiyiiyerek kasaba goriiniimii almaya baslamistir. Tiirkiye
Arkeolojik Yerlesmeleri (TAY) projesi ile yapilan ¢alismalar sonucunda, Kalkolitik
Cag icin Ilk Kalkolitik, Orta Kalkolitik ve Son Kalkolitik dénem terimleri
kullanilmistir (Mertek, 2018).
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Kalkolitik sozciigli, Yunanca “bakir” anlamina gelen “chalkos” ve “tas
anlamina gelen “lithos” kelimelerinden tiiretilmistir. Bu donemde hem tas hem de
bakirdan yapilan esyalarin yaygin olarak kullanilmasi nedeniyle “Bakir- Tas Cag1”

olarak adlandirilmistir (Algok, 1996).

Kalkolitik Cag’da Orta Anadolu’da hayvan evcillestirme ve tahil ekimi
uygulamalari, hizla gelismistir. Bati Anadolu’da ise tarimsal faaliyetlerin yani sira
alageyik ve karaca gibi yabani tiirler de beslenmede 6nemli bir yer tutmustur. Bati
Anadolu ve Marmara Havzasi’ndaki verimli bolgelerde, koyun, ke¢i, domuz ve sigir
besiciliginin yani sira balik¢ilik ve avcilik da yapilmistir. Fikirtepe’de tath su baliklari,
Ilipmar’da kabuklu deniz hayvanlar1 ve Cukuri¢i’nde ¢ipura, yilan baligi gibi deniz



baliklar1 ve yumusakea tiirleri bulunmustur (Giirgor, Ozer, Baykara ve Giileg, 2018).
Kazilar sirasinda bitki kalintilarina rastlanmis ve yiizeyde tahil ve tohum taneleri
bulunmustur. Ayrica 6glitme taslarinin bulunmasi, tahil iriinlerinin kullanildigini

dogrulamaktadir. Ev i¢inde ise komiirlesmis tahil taneleri kesfedilmistir (Mertek, 2018).

Kalkolitik donemde seramikler iizerinde boyama teknikleri gelismeye
baslamistir ve kaplar iizerinde kazima (insize) teknigi yaygin olarak kullanilmaktadir.
Astarlanan kaplar genellikle mat bir ylizeye sahiptir ve devetiiyii, kirmizi, sar1, krem
renklerde olup, beyaz iri kum veya mika icermektedir. Kaplarin kalitesine bagli olarak
renkleri ve lizerlerine uygulanan sekillerde cesitlilik goriilmektedir. Bu donemde
kaplarda sik¢a rastlanan desenler arasinda yatay ve dikey zigzaglar, insan figiirleri
merkezde ¢izilmis konsantrik daireler, baklava dilimli motifler, paralel dalgali ¢izgiler

bulunmaktadir (Mertek, 2018).

Kalkolitik Cag’in baslangicinda kaplar genellikle acik tonlarda, beyaz veya bej
gibi renklerdeydi, genellikle kirmiz1 ve kahverengi gibi koyu renklerle siislenmislerdi.
Ancak ge¢ donemde, kaplarin sekilleri, renk tonlar1 ve bezemeleri agisindan énemli
farkliliklar goriilmektedir (Bilgi, 2012). Bati Catalhoylik kazilarinda, cesitli boya
bezemeli ¢ok sayida ¢anak ¢omlek bulunmustur. Bu kaplar genellikle devetiiyii veya

kirmizimst hamur rengindedir ve i¢lerinde tas ve mika bulunmaktadir (Yalman, 2006).
1.1.3. Tun¢ Cag1 Beslenme Aliskanliklar: ve Mutfak Ekipmanlar:

Tung Cagi, M.O. 3000 ile M.O. 1200 yillar1 arasinda siiren Anadolu’da
sehirlerin olusmaya basladigi ve buna paralel olarak sosyoekonomik iligkilerin

ilerledigi bir siireci kapsamaktadir (Giirgor, Ozer, Baykara ve Giileg, 2018).

Norsuntepe’de M.O. 4000 ve M.O. 3000 yillarma denk gelen Geg Kalkolitik
ve Erken Tun¢ Cag1 katmanlarinda bulunan ipuglari, bu dénemlerde ileri diizeyde bir
madenciligin varhigim1 gostermektedir (Yalgin vd., 1992). Anadolu’da Kalkolitik
donemin sonlarinda ortaya ¢ikan kalay ve bakir karigimi tung, alet ve kap yapiminda
kullanilmaya baslanmistir. Ancak, tun¢ madeninin kullammi M.O. 3. bin yiln
baslarina dayanmaktadir (Akurgal Ekrem, 2000). Tuncun kullanilmasiyla metal

isciliginde onemli ilerlemeler kaydedilmistir; bakirin yani sira diger metallerde,



ozellikle altin ve glimiiste isleme, aritma ve karisim tekniklerinde gelismeler
yasanmustir. Bu metal isleme ilerlemeleri, ¢canak ¢omlek tiretimini de etkileyerek
iretim stireglerinde onemli degisikliklere neden olmustur (Degirmencioglu ve
Ahipasaoglu, 1999). Metalurjideki ilerlemelerin etkisiyle, madenden tiretilen mutfak
gerecleri ve av aletleri gibi nesnelerin gilinlik hayatta kullanim1 yayginlasmigtir

(Basak, 2010).

Anadolu’da Tung¢ Cag ii¢ asamada incelenir: Erken Tun¢ Cagi (MO 3000-
2500), Orta Tung Cag1 (MO 2500-2000) ve Ge¢ Tung Cagi (MO 2000-1200) (Kinal,
1991).

Erken Tung¢ Caginda, Anadolu’da Eski Tun¢ Cagi kiiltiirii dogudan Van’a,
batidan Ege Denizi’ne, kuzeyden Karadeniz’e ve giineyden Akdeniz’e kadar
yayilmistir. Anadolu bu dénemde genel olarak Kalkolitik Cag’in tarima dayali koy
kiiltiirinti stirdiirmekteydi ve tung alet kullanimi pek yaygin degildi (Kinal, 1991).
Erken Tung¢ Cagi’nin baglamasiyla, bakira bir miktar kalay eklenerek elde edilen tung
(bronz), dokiim sanatinda yeni bir ddnemin baslangicini olusturmustur. Bakirdan daha
dayanikli ve estetik bir alagim olan tung, bir¢ok alanda yaygin bir sekilde kullanilmistir
(Basak, 2010). Bu donemin ikinci yarisinda, madeni esya iireten ustalar, kalip dokme,
maden kaplama, kaynak ve lehimleme, cekicle isleme, doverek sekillendirme gibi

teknikleri biliyorlardi (Lloyd, 1997).

Orta Tun¢ Cagma bakildiginda Anadolu, duraklama doneminden sonra
yeniden parlama donemine ge¢mistir. Orta Tun¢ Cagi’nin en 6nemli teknolojik
ilerlemelerinden biri ¢dmlek¢i carkinin  kesfedilmesidir. Bu, sanayilesme ve
endiistrilesme siire¢lerinin baslangici olarak kabul edilir; ¢iinkii ¢omlek tiretimi artik

makine yardimiyla gerceklestirilmekteydi (Kinal,1991).

Geg Tung Caginin en 6nemli 6zelligi kentlesme de gerceklesen ilerlemelerdir.
Odalarda pisirme alani, ocaklar ve oturma yerleri bulunurdu. Comlek iiretiminde
geleneksel kaliplar asilmis, gagali ve yuvarlak agizli, igayakl testiler ile siyah renkli,

genis govdeli comlekler, tek ve ¢ift kulplu kaseler, ¢ift kulplu biiyiik vazolar ve insan



figtirlii testiler yapilmistir. Tarimda ilkel saban benzeri aletlerin kullanimi, verimlilik

tizerinde olumlu etkiler saglamistir (Degirmencioglu ve Ahipasaoglu, 1999).

Tung Cagi’nda Anadolu’da hem evcil hem de yabani hayvanlar cesitlilik
gostermektedir. Evcil hayvanlar arasinda sigir, koyun, keci, domuz, esek ve at yer
alirken, yabani hayvanlar arasinda karaca, alageyik, kizil geyik, yaban tavsani ve yaban
domuzu bulunmaktaydi. Hayvansal protein ihtiyacinin biiyiik bir kismi1 koyun ve
kegiden karsilanmig olup, bu hayvanlar sadece etleriyle degil, yiin, yag, deri, post, siit ve
stit Uriinleriyle de ev ekonomisine onemli katkilarda bulunmustur. Anadolu’nun bati
kesimlerindeki yerlesimlerde balik aveiligi yapildigi belirlenmistir Demircihdyiik’te
bulunan sazan kalitilari ise, deniz iirtinlerinin i¢ kesimlerdeki tatli su kaynaklarindan

temin edildigini gostermektedir (Giirgor, Ozer, Baykara ve Giileg, 2018).

Bu dénem Mezopotamya’da en c¢ok bilinen tahillar arasinda ekmek ve bira
yapiminda kullanilan arpa ve yulaf bulunuyordu. Ayrica susamdan yag elde ediliyordu.
Yemis agaclart arasinda hurma oOnemliydi. Asagi Mezopotamya’da hayvancilik
gelismisti; belgelerin koyun siiriilerinden bahsetmesi koyunlarin hem etleri hem de
yiinleri igin yetistirildigini ortaya koymaktadir. Okiiz ve esekler tasimacilikta
kullanilirken, kaz ve ordekler beslenme amach yetistiriliyordu (Yildiz, 2019).

1.1.4. Demir Cag1 Beslenme Ahskanhklar: ve Mutfak Ekipmanlar

Demir Cag1, Anadolu’da Hitit Imparatorlugu’nun M.O. 1200’lerde ¢okiisiinden
sonra baslayip, Pers egemenliginin M.O. 330°da sona ermesine kadar devam etmistir.
Orta Anadolu’da Erken Demir Cag1 M.O. 1190-850, Orta Demir Cag1 M.O. 850-650 ve
Geg Demir Cagt M.O. 650-330 yillar1 arasinda yasanmistir (Donmez, 2010).

Demir Cagi’nda Anadolu’da koyun, ke¢i, sigir ve domuz gibi hayvanlar
beslenme amagcli yetistirilmistir. Ulasim ve tarimsal faaliyetlerde ise fiziksel
giiclerinden dolayr at ve sigir kullanilmistir. Ancak Kilise Tepe’de bulunan at
kalintilar1 tizerindeki kesim izleri, bu hayvanlarin beslenme amacl olarak da
kullanildigin1 gostermektedir (Baker, 2008). Orta ve Ge¢ Demir Caglarinda biiyiikbas
hayvanlar ve domuzlarda artis gézlenmistir (Genz, 2007).
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Demir Cagi’nin erken donemlerinden itibaren, yiiksek bdlgelerde kurulan
Anzaf ve Ayanis gibi kalelerin etrafinda, hayvan otlatmak i¢in uygun kosullar
saglanmistir. Alageyik, kizil geyik ve yabani sigir gibi hayvan kalintilar1 bulunmasi,
avciligin az da olsa yapildigini gostermektedir. Ziyaret Tepe’de bulunan kizil geyik ve
karaca kalintilarinin  sadece saray bolgesinde bulunmasi ise, beslenme
aliskanliklarinda sinifsal farkliliklarm etkili oldugunu gostermektedir (Giirgor, Ozer,

Baykara ve Giileg, 2018).

Demir Cagi’na, demir ve celigin yaygin olarak iiretilmeye baslanmasinin
ardindan, M.O. II. bin yilimnin sonunda gegilmistir. Urartular bu doneme 6nemli bir iz
birakmistir. Eserlerinde kullanilan birgok maden, Urartularin ne kadar gelismis bir

teknolojiye sahip olduklarin1 géstermektedir (Kizilaslan, 2013).

M.O. 1200-700 yillar1 arasinda Urartular ile Demir Cagi’na damgasini vuran
bir bagka medeniyet de Friglerdir. Kendilerine 6zgii bir sanat anlayisiyla taninan
Frigler, maden isciligine farkl bir perspektif getirmislerdir. Pismis topraktan yapilmis
kaplarin formunu metal isciligiyle birlestiren Frigler, Anadolu’da yeni kap formlarinin
ortaya ¢itkmasini saglamislardir. Urartulardan ilham alarak iirettikleri kazanlar, testiler,
magrapalar, kepgeler, tencereler ve ¢esitli kap formlar1 Friglerin sanatinda 6ne ¢ikan

ogeler arasindadir (Basak, 2004).

Bakir madeninin kullanilmaya baslanmasindan sonra Tung Cagi ve Demir Cagi
doneminde kesici aletler ve mutfak esyalar daha da gelistirilmistir. Ozellikle Demir
Cagr’nda altin, glimiis, bakir ve tun¢ gibi metaller mutfak gerecleri olarak yaygin bir

sekilde kullanilmistir (Akin vd., 2015).
1.1.5. Klasik Cag Beslenme Aliskanhklar:1 ve Mutfak Ekipmanlar:

Anadolu’da ¢ok sayida topluluk ve devlet yasamistir. Bu toplumlar Hattiler
(M.O. 2500-630), Hititler (M.O. 2000-1200), Persler (M.O. 2000- M.S. 651), Frigler
(MO 750-300), Urartular (M.O. 900-600), Lidyalilar (M.O. 700-547), Romalilar
(M.O. 129- M.S. 476), Bizanslilar (M.S. 395-1453) olarak siralanir (Akin vd., 2015).
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Anadolu’da bircok yerli ve disaridan go¢ eden toplulugun birbirleriyle
etkilesimi Anadolu mutfak kiiltiiriinlin ¢esitlenmesine ve zenginlesmesine katkida
bulunmustur. (Arthan, 2012). Antik Cag’da hem deniz hem de tath su balik¢ilig1 hane
halkinin ge¢iminde ve insan sagligi icin gerekli besin maddelerinin saglanmasinda
onemli rol oynuyordu. Yapilan kazilarda Ege kiyilarinda bulunan insanlarin dis
sagliklari, Antik Cag kiyisal yerlesimlerinde beslenmede balik ve deniz canlilarinin

tiilketiminin biiyiik bir yer kapladigini gostermektedir (Ozer vd., 2010).

Antik Cag’da mutfak gerecleri arasinda en yaygin seramik tiirleri, kaplar ve
saklama amaciyla yapilanlardir. O donemde kullanilan seramik pisirme gerecleri,
pisirme yontemleri dogrultusunda gelistirilmistir (Diindar, 2006). Erken donemdeki
seramik 6rnekleri tek kulpluyken, Helenistik donemde cift kulplu hale gelmistir ve bu
gelenek Roma doneminde de siirmiistiir. Pisirme amaciyla yaygin olarak kullanilan bir
diger kap ise giiniimiizde de popiiler olan giivectir. Antik ¢agda giivegler, az sulu
yemekler veya kizartmalar i¢in kullanilmistir (Cilgmoglu ve Gokbel, 2022). Antik
Cagda maltizlar genellikle pismis toprak veya gesitli malzemelerden yapilmis olup,
atesin yandig1 bir hazne ve havalandirma deligi bulunurdu. Arkaik, Klasik ve
Helenistik donemlerde yaygin olarak kullanilmis, ancak Ge¢ Roma ve Bizans
donemlerinde kullanim1 azalmistir (Ttirker, 2019). Antik ¢agda sik¢a kullanilan toprak
malzemeler, pisirme, saklama ve tasima i¢in kullanilirken, ayn1 donemde ezme ve

stizme islemleri i¢in 6zel olarak tasarlanmis {iriinler de bulunmaktaydi (Dilek, 2017).

Mutfak ara¢ gerecleri iginde onemli bir yere sahip olan firinlarin yani sira,
yiyecekleri 1sitmak i¢in bronz Orneklerinin bulundugu toprak tavalar da
kullanilmaktaydi (Diindar, 2006). Antik ¢agda vazgecilmez {irlinlerden biri olan
tavalar, klasik donemde kendilerine 6zgii bir form kazanarak yaygin bir sekilde

kullanilmistir (Oz, 2022).

Amphoralar, antik¢ag ticaretini anlamada 6nemli materyal kiiltiir kanitlaridir.
Genellikle sarap, zeytinyagi, defne yagi ve salamura balik gibi gida maddelerini
tasimak i¢in kullanilmiglardir. Uretildikleri bolge ve taginan iiriinler iizerinden yapilan
siniflandirmalar, ticaretin hacmi, yonii ve ekonomik yap1 hakkinda bilgi verir. Ayrica

amphoralar, ticaretin yogunlastigi bolgeler, deniz yollari, limanlar ve ithalat-ihracat
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modelleri gibi unsurlar1 ortaya koyar. Bunlar, dogal afetler ve savaglar gibi faktorlerin
ticaret iizerindeki olumsuz etkilerini de gostererek, antikcagda yasanan ekonomik
degisimlere 151k tutar. Amphoralarin kullaniminin ardindan, antikcagda tasiman
tiriinlerin korunmasi ve taginmasi igin figilar, cam ve seramik siseler, ¢omlekler gibi

birkag farkli kap ve konteyner tiirii gelistirilmistir (Senol, 2009).
1.1.6. Hitit Donemi Beslenme Aliskanhiklar: ve Mutfak Ekipmanlari

Hititlerin baskenti olan Bogazkdy’de saray ve tapinaklarda tespit edilen
mutfaklar donemin yagsam tarzi ve beslenme aliskanliklar1 hakkinda énemli ipuglari
sunmaktadir. Saray ve tapinaklarda bulunan bu yapilar, toplu yemeklerin ve ritiiellerin
diizenlendigi yerler olarak dikkat ¢ekmektedir. Ayrica, evlerde yemek ve ekmek
pisirmek i¢in ocaklar ve firinlarin bulunmasi, giinliik yasamda temel gida maddelerinin
hazirlanmasinda 6nemli bir rol oynamistir. Bu unsurlar, o dénemin mimari ve kiiltiirel

yapisinin bir par¢asi olarak degerlidir (Akin vd., 2015).

Hititlerin zengin besin ¢esitliligi arasinda 6zellikle ekmek, borek, ¢orek gibi
birgok un mamulii bulunuyordu; ayrica yag ve bal liretimi de yapilmaktaydi. Sigir,
koyun, ke¢i ve domuz beslendigi, geyik, karaca, dag kecisi, yaban domuzu ve tavsan
avlandigr bilinmektedir. Ele ettikleri hayvanlarin siitlerinden peynir, tereyagi
yapiyorlardi. Kus tiirlerinden ise 6zellikle 6rdek ve keklik avlanarak tiiketilmis ancak
balik¢iliga c¢ok Onem vermemislerdir. Hititler bugday, arpa, fasulye, bezelye,
mercimek, sogan, salatalik, pirasa, lahana, sarimsak, susam gibi tarla bitkileri; iizlim,
elma, kayisi, alig, antepfistigi, hurma, kiraz, zeytin gibi bahge tirlinlerini yetistirmistir

(Arihan, 2012; Sensoy, 2012).
1.1.7. Roma Dénemi Beslenme Aliskanhklari ve Mutfak Ekipmanlar:

Roma halki, diisiince ve sanat gibi yasam bigiminde Yunan tarzinit benimsemis
ve bu durum mutfaklarina da yansimistir. Romalilar, Yunan mutfaginin temel
Ozelliklerini gelistirerek ve daha fazla gesitlilikte malzeme kullanarak yeni lezzet
kombinasyonlar1 olusturmuslardir (Delemen, 2003). Roma’da beslenme diizeni,
ekonomik ve toplumsal kosullarin ¢esitliligi ve karmasikligi tarafindan belirlenmistir.

Ust smiflar igin belirlenmis resmi saglikli yasam kurallart mevcuttu (Dilek, 2017).
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Roma toplumunda sinif farklarina bagl olarak beslenme diizenleri biiyiik bir
cesitlilik gosteriyordu. Kentte yasayan varlikli {ist sinif, kahvaltilarin1 ve ana 6giin
olarak kabul edilen aksam yemeklerini evde diizenlerken, kahvalt1 genellikle peynir,
zeytin ve ekmekten olusuyordu. Ogle yemegi sokak saticilarindan alinir ve ardindan
hamama gidilirdi. Aksam yemegi aile i¢cinde cena, misafirlerle birlikte ise convivium
olarak adlandiriliyordu. Bu davetler, Romalilar i¢in sosyal yasamin ev yasaminin

merkeziydi (Deighton, 2012).

Convivium, ii¢ boliimdiir. Yemekler, geleneksel balli sarap esliginde baglar ve
ana yemege gecmeden Once gustatio ad1 verilen 6n yemekle devam eder. Glimiis tepsi
ve tabaklarda sunulan gustatio, pismis veya pismemis sebzelerden hazirlanan salatalar,
soguk yemekler, deniz {riinleri, salyangoz, yumurta ve sucuk gibi c¢esitli
atistirmaliklar igerir. Bir convivium’da genellikle yedi tiir ana yemek sunulur; et ve
balik yemekleri, dolmalar ve ¢evirmeler gibi ¢esitlilik gosterir. Bu yemekler suyla
karistirilmis sarapla birlikte servis edilir. Son olarak comissatio ad1 verilen sarap toreni

diizenlenir (Dilek, 2017).

Roma toplumunda, liiks ve asiriliga diiskiin yonetici ve zengin sinifinin yani
sira, kolelerin gida miktar1 oldukca sinirliydi. Koylii yasamina dair “Moretum” adli
siirde, bir ¢ift¢inin giinliik beslenme aligkanliklarini detaylandirir. Siirde, Simulus adli
yoksul bir koyliiniin giinliik beslenmesi i¢in ekmegini pisirmesi ve otlu, sarmisakli
peyniri hazirlamasi anlatilir. Et ve balik tiikketimi nadirdi (Garnsey, 1999; akt. Dilek,
2017). Nisastal1 besinler ve baklagiller, Roma toplumunun alt kesimlerinin temel gida
kaynag1 olarak kabul edilirdi (Bober, 2003; akt. Dilek, 2017). Roma dénemi boyunca
da her sosyal siniftan insanin giinliik beslenme aligkanliklarinin vazgecilmezleri olan
tahil, lizim, zeytin gibi temel besin gruplari, Akdeniz uygarliklarinin mutfaginda

yiizyillardir dnemli bir rol oynamaktadir (Garnsey, 1999).

Roma Imparatorlugu’nda zeytinyag iiretiminin énemi, yeterince zeytin agaci
dikmis bir ¢iftginin askerlik hizmetinden muaf tutuldugunun bilinmesinden
anlasilmaktadir (Civitello, 2007). Roma imparatorlugu déneminde, bugday en énemli
tahil olarak one ¢ikmaktadir. Yoksul halkin temel besini olan su, siit ve un

karisimindan yapilan puls, zamanla yerini mayali ekmege birakmistir (Dalby ve
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Grainger, 2001; Bober, 2014). Kirsal bolgelerde ekmekler evlerde yapilirken, sehirde
yasayanlar farkl tiir ve kalitedeki ekmeklerini pistores adi verilen firinlardan temin
etmiglerdir. Romalilar, sarap iiretim tekniklerini Yunanlardan 6grenmis ve tiziimleri
presle ezme yeniligini getirmislerdir. Sarap, sadece bir igcecek olarak degil, ayn

zamanda yemeklere lezzet katmak i¢in de kullanilmistir (Dilek, 2017).

Arkeolojik bulgular, antik Akdeniz diinyasinda hayvancilik ve beslenme
aligkanliklar1 hakkinda 6nemli bilgiler sunar. Roma mutfaginda, yemle beslenen
tavuk, ordek, kaz gibi kiimes hayvanlariyla birlikte keklik, kumru, siiliin, giivercin,
ardigkusu, ¢alikusu gibi av hayvanlari da sikga pisirilirdi. Ayrica turna, flamingo ve
devekusu gibi egzotik kanatlilar da zaman zaman sofralarda yer alirdi (Grimm, 2008).
Kesilmis kemiklerden, domuz, koyun, ke¢i ve sigir etinin farkli bolgelerde tercih
edildigi anlagilmaktadir. Ayrica geyik, yaban domuzu, tavsan gibi hayvanlarin eti ile

hazirlanan yemek tariflerine rastlanir (Dilek, 2017).

Balik, Roma mutfaginda 6nemli bir iriindiir. Zengin Romalilar, kiy1
villalarinda balik yetistirmek i¢in 6zel havuzlar insa ettirirlerdi. En ¢ok tercih edilen
tiirler arasinda mersin, dubar, papagan baligi, lapina, lakan, kefal, levrek gibi diger
baliklar bulunurdu. Istiridye, midye ve salyangozlar ciftliklerde yetistirilirken,
denizkestanesi, kalamar, ahtapot, karides ve kerevit gibi deniz triinleri kiy1

bolgelerinde avlanmaktadir (Delemen, 1985).

Et ve deniz lirlinlerinde pisirme yontemi olarak haslama, kavurma, kizartma ve
firnda pisirme kullanilmaktadir. Roma mutfaginda sos kullannmi da oldukca
yaygindir. Onemli bir yere sahip olan Garum, baligin i¢ organlariyla birlikte tuzda
bekletilerek fermantasyona ugratilarak elde edilen bir sos ¢esididir. Garum diginda
yag, siit, sirke, bal gibi iiriinler salamura ve pisirme araci olarak kullanilmigtir (Dilek,

2017).

Antik Roma’da baharatlar, yemeklerde kuru veya taze olarak her zaman tercih
edilirdi. En c¢ok tercih edilen baharatlar arasinda zencefil ve zerdecal 6ne ¢ikmistir.
Ayrica tarcin, kakule gibi pahali baharatlar da yaygin olarak kullanilirdi. Kimyon,

biber, seytantersi kokii, rezene, kereviz tohumu, roka, kurutulmus defne gibi bitki ve
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baharatlar da 6zellikle soslarin lezzetlendirilmesinde 6nemli rol oynardi (Crvitello,
2007; Dilek, 2017). Antik Romalilar, seker yerine sarap, pekmez ve gesitli
meyvelerden elde edilen suruplar1 ve bali kullanarak tatlandirma yaparlardi (Grimm,

2008).

Roma mutfag1 incelendiginde zengin ve gosterisli yemeklerin aksine oldukca
sade bir mutfak mimarisi goze ¢arpmaktadir. Erken donemde mutfak igin ayr1 bir
mekan ayrilmamais, atrium gibi ¢ok amacli bir alan hem yemek pisirmek hem de yemek
servisi i¢in kullanilmistir. Atrium, antik Roma’da evlerin i¢ avlusu veya merkezi agik
alan1 olarak kullanilan bir terimdir. Evlerdeki tek ocak da genellikle atrium iginde yer
alird1 (Dalby, Grainger ve Avung, 2001). Zamanla mutfak bagimsiz bir mekan haline
gelmis ve bu boliime culina ad1 verilmistir. Culina, antik Roma doneminde kullanilan
bir terimdir ve mutfak anlamina gelir. Bu alanlarda yemek pisirilir, hazirlanir ve servis
edilirdi. Mutfaklarda da sosyal statii farki goriilerek ekonomik durumu iyi olan

ailelerin evlerinde bulunurdu (Civitello, 2007).

Roma mutfaginda pisirme kaplari, genellikle pismis toprak veya metalden
yapilir ve ¢esitli boyutlarda bulunurdu (Dilek, 2017). Tasmabilir firin olarak bilinen
ve yukartya dogru daralan bir sekle sahip olan clibanus, Roma doneminde kullanilan
pisirme kaplarindan birisidir (Secundus, 1968). Aula, bakir veya pismis topraktan imal
edilen bir tiir yemek kazanidir. Hem dogrudan atesin {izerine konulabilir hem de
asilarak kullanilabilirdi (Delemen ve Cokay, 2009). Caccabus, sebze ve etlerin
pisirilmesi i¢in kullanilan, pismis toprak veya bronzdan yapilmis kapakli bir tencere
olarak tanimlanir (Delemen ve Cokay, 2009). Miliarium, genellikle zengin evlerde
tercih edilen ve sofraya getirilen igecekleri sicak tutan bir kap formundadir (Curtis,
2001).

Antik Roma’da mutfakta kullanilan pisirme kaplar1 i¢in 6zel bir kil karigimi
tercih edilirdi. Bu karigim, termal soklara kars1 dayanikliydi. Pisirme kaplar1 genellikle
sade ve dokusu kaba olurken, servis i¢in kullanilan seramikler daha zarif ve siislii bir

tasarima sahipti (Foss, 1994).
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Davet sofralari ev sahibinin maddi giiclinli gosterdigi i¢in servis kaplarina 6zen
gosterilirdi (Dilek, 2017). Yemekler koleler tarafindan kesilip sofraya getirildigi igin
kisisel ¢atal ve bigak kullanilmazdi; bunun yerine sulu yemekler ve tatlilar i¢in ligula

ad1 verilen kagiklar tercih edilirdi (Delemen ve Cokay, 2009).

Roma uygarligi, baslangigta sade bir beslenme diizenine sahipken, zamanla
mutfaklarinin zenginlesmesiyle beslenme aliskanliklar1 degismistir. Bu siirecte halkin
kullandig1 kap formlarinda da degisiklikler meydana gelmistir. Her kesimin kullandig:
pismis toprak kaplar1 ilerleyen donemlerde yalnizca yoksul halk tarafindan
kullanilmigtir (Delemen, 2003). 1.S. 1. yiizyilda giimiis kaselerde gesitli profiller
kullanilmis ve ayn1 donemde metal goriiniimlii pismis toprak seramikler iiretilmeye
baslanmigtir (Delemen, 1985). Mutfak kaplarinda genellikle tercih edilen metal
bronzdur. Bronzdan yapilan mutfak ekipmanlari arasinda kepgeler, sapli derin

tencereler, servis catallar1 ve servis kepgeleri bulunurdu (Dilek, 2017).
1.1.8. Bizans Donemi Beslenme Aliskanhiklar: ve Mutfak Ekipmanlar

Geg¢ Antik Cag’in baslarinda genis bir alana yayilan Bizans Imparatorlugu,
giiclii bir siyasi otoriteye ve ¢ok kiiltiirlii, cok dinli bir topluma sahipti (Mango, 2011).
Roma Imparatorlugu dénemine goére, Bizans Imparatorlugu’nun mutfak kiiltiirii ve
yemek tarifleri ile 1ilgili yazili kaynaklar daha az bulunur (Dilek, 2017).
Konstantinopolis’in bagkent ilan edilmesi ve Hristiyanligin kabulii ile bedensel hazlari
hos gormeyen bir ideoloji benimsenmistir. Bu sebeple yemek ve giinliik yasam
aliskanliklarinda biiyiik degisimler meydana gelmistir (Grimm, 2008). Erken Bizans
doneminin bagskentinde aksam yemekleri tdorensel bir atmosferde yenilmekteydi
(Pitarakis, 2010). Kilise, beslenme tutkusunun oburluk giinahina yakinligi konusunda
halki uyarirken, antik gelenegin ziyafetlerine olan tutkunlugu bastirmakta basarili

olamamustir (Dilek, 2017).

Bizans doneminde Anadolu, ¢esitli hayvanlarin yetistirildigi, zaman zaman
avlandig1 veya ithal edildigi bir donem olarak 6ne ¢ikmaktadir. Kilise Tepe, Amorium,
Sagalassos ve Tilbesar gibi yerlerde koyun, keg¢i, si8ir ve domuz yetistirilirken tavsan

ve geyik avlanmistir. Anadolu’da bu dénemde tavuk tiikketiminin varligi, Kilise Tepe
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ve Cadir Hoylik kazilarinda da gozlemlenmistir. Bizans doneminde gol ve nehir
kenarlarindaki kuslar avlanarak tiiketilmistir. Bu kuslar arasinda 6zellikle Siiliingiller
ailesine ait tiirler yaygindi (Giirgdér, Ozer, Baykara ve Giileg, 2018). Giinliik
beslenmede iki ana 6glin bulunur: “ariston” sabahleyin hafif bir kahvaltiy1 ifade
ederken, “deipnon” ana 6giin olarak kabul edilir ve aksam saatlerinde yenir (Rautman,

2006).

Zengin sofralarinda taze et tliketilirken, maddi giicii diisiik olan halkin
sofralarinda baklagiller ve balik tiriinleri tercih edilirdi (Dilek, 2017). Erken Bizans
doneminde, sabahlar1 genellikle ekmek, peynir ve balik tercih edilirdi. Aksam
yemeklerinde ise orddvr tabaginin ardindan, garum sosunda hazirlanmis balik yemegi
veya kizarmis et servis edilirdi. Yemeklerin pisirilmesinde zeytinyag: tercih edilirdi.
Kiimes hayvanlari genellikle 1zgara veya haglama yontemi ile pisirilirdi. Domuz eti en

cok tercih edilen besinler arasindaydi (Rice, 1998).

Bizans doneminde o6zel olarak kullanilan saklama yontemlerinden biri,
tuzlanmis etin yag veya sirke dolu bir kapta bekletilmesiydi. Bunun yan1 sira, Antik
donemden beri bilinen diger et saklama yontemleri arasinda tuzlama, tiitsiileme ve

yaglayarak koruma bulunmaktadir (Rzeznicka, 2014).

Kiimes hayvanlarindan tavuk, bildircin, 6rdek, giivercin, kaz, keklik ve tavus

kusu tiiketilirdi. Tavugun eti lezzetli ve hafif oldugu icin en popiiler et olarak kabul
edilirdi (Dalby, 2014).

Hristiyanligin yayginlasmasindan sonra, inanglari geregi orug tuttuklar: giinler
i¢cin kirmizi et tiiketimi ile sinirlamalar getirilmis ve bu donemlerde balik tiiketiminde
artts meydana gelmistir (Vakalopoulos, 2008). Yakalanan baliklarin uzun siire
korunmasi ve ¢esitli tatlar elde etmek igin giineste kurutma, marine etme ve tuzlama

gibi yontemler kullanilmistir (Koder, 2014).

Balik disinda tiiketilen deniz canlilar1 arasinda 1stakoz, yengeg, karides,
ahtapot, kalamar; kabuklu deniz hayvanlar ise midye, istiridye, deniz salyangozu

olarak siralanabilir. Peynir, Bizans doneminde tiiketilen siit {riinlerinin basinda
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gelirdi. Oglak siitiinden yapilan peynir ise en kaliteli peynir olarak nitelendirilirdi
(Dalby, 2014).

Tahil ve baklagiller, tarimsal gida iirlinleri arasinda 6nde gelen ve temel besin
kaynaklarindan biridir (Koder, 2014). Ekmek, Bizans toplumunda en kutsal gida
maddesi olarak kabul edilirdi. Tahilin kalitesine ve i¢ine eklenen katki maddelerine
bagl olarak farkli isimlerle anilirdi. En kalitelisi aphraton, kalitesi diisiik bugday ile

yapilan artos, en kalitesizi ise kepek veya arpadan yapilan artostur (Merianos, 2015).

Bizans mutfaginda sebzeler genellikle glinlimiizde de kullanilan havug, pirasa,
turp, tere gibi benzer tiirlerdir. Giiniimiizde nadiren kullanilan paz1 kokii, gemen otu,
salgam, sedef otu, ebeglimeci gibi bitkiler de Bizans mutfaginda yaygin olarak
kullanilmaktayd: (Koder, 2014). Bizans doneminde mutfaga yeni giren sebze ve

meyveler ise limon, portakal ve patlicandir (Dalby, 2014).

Erken Bizans doneminde zeytin ve zeytinyagi yaygindi, ancak Orta Bizans
doneminde iyi kalite zeytinyagi bulmak zorlasti. Yiiksek kaliteli zeytinyagi yalnizca
iist tabaka, imparatorluk sarayi, kilise ve manastirlarda kullanilirken, alt siniflar daha
diisiik kaliteli zeytinyagi ve hayvansal yaglar tiiketiyordu (Merianos, 2014; akt. Dilek,
2017). Kby ekonomisinin gelisiminde tarima dayali iiretimin temelini zeytinyagi ve

sarap endiistrisi olusturmaktaydi (Ceylan,2009).

Bizans sofralarinin vazgecilmezi olan iceceklerden birisi olan sarap, belirli 6l¢iilerde
tiiketildiginde saglik acisindan faydali kabul edilmistir. Geng sarap besleyici ve kan yapict
iken, eskitilmis sarabin sindirim sistemine iyi geldigi bilinmekteydi (Dalby, 2014).

Bizans Imparatorlugu déneminde bal, pahali oldugu icin sadece zenginler
tarafindan tercih edilen bir seker kaynagiydi ve genellikle yemeklerde degil, sarap
tatlandirmada, igecek hazirlamada ve tatli yapiminda kullaniliyordu (Morrison, 2014).
Imparator VI. Leon déneminde derlenen Eparkh kitabinda, aktarlar ve onlarm sattig
hint siimbiilii, miir, tar¢in, esmeramber, karabiber, sumak, misk, 6dagaci, akgilinliik
gibi baharatlar 6nemli yer tutar (Dalby, 2014). Yemeklerde yaygin olarak kimyon, tuz,
lavanta, tar¢in ve biber kullanilirken, lezzet artirmak i¢in sogan, sarimsak, sirke, koruk

suyu ve eksi portakal da ilave edilmistir (Koder, 2014).



19

Orta ve Ge¢ Bizans doneminde, mersin baliginin yumurtalarindan yapilan
havyar, kefal veya ton baliginin yumurtalariin tuzla sikistirilip mumla kaplanmasiyla
hazirlanan Bottarga, o donemde giiniimiizdeki kadar pahali olmayip pazarda 6zel
saticilar tarafindan satilirdi (Anagnostakis, 2013). Sokakta satilan siit iiriinleri arasinda

eksi siit ve yogurt da bulunmaktayd: (Koder, 2014).

Bizans donemi seramik mutfak kaplarina bakildigi zaman servis kaplari,
hazirlama kaplar1 ve depolama kaplar1 olarak ii¢ gruba ayrilabilir (Oztaskin, 2015).
Giinliik kullanim kaplarinda pismis toprak en yaygin malzeme olarak kullanilmis olup,
7. ylizyildan itibaren uygulanan sir, bu kaplar1 daha dayanikli yapmis ve liiks bir
goriiniim kazandirmistir (Bakartzi, 2002). Bizans mutfaginda kizartma, haslama ve
firinlama gibi pisirme yontemleri kullanilirdi. Kaplarin {izerindeki yanik izleri, bu
kaplarin hangi amagla kullanildigini belirlemeye yardimci olmaktadir. Tencere olarak
kullanilan kaplar, genellikle yuvarlak veya dik formda, diiz ya da yuvarlak tabanli ve
sade tasarimlidir. (Oztaskin, 2015). Tsoukali, Bizans mutfaginda sulu yemeklerin
pisirilmesinde yaygin olarak kullanilan derin ve dairesel bir pisirme kabidir. Clibanus,
Roma déneminde kullanilan bir pisirme kabidir. Ateste 1sitildiginda, i¢ine konulan
yiyecegi pisirerek firin islevi gorlir. Hem metal hem de pismis toprak malzemelerden

yapilmig tiirleri mevcuttur (Bakirtzis, 2003; akt. Dilek, 2017).

Bizans doneminde, bireysel kullanim i¢in kullanilan kiiglik tabaklar yerini
biiyiikk ve genis tabaklara birakmistir. Kiigiik kaplardan toplu kullanim i¢in biiyiik
kaplara gecis yayginlasmistir (Vroom, 2008).

Servis kaplari, seramik tekniginde ve desen Ozelliklerindeki donemsel
degisiklikleri gostermektedir. Roma donemine ait yiiksek ateste firinlanmis ince
duvarli kirmizi astarli seramiklerin imalati, Erken Bizans doneminde de devam
etmistir (Armstrong, 2008). Erken Bizans doneminde, kirmiz1 astarli tabaklarin yan
sira, Girit’te tretilen acik kahverengi veya kirmizimsi hamurlu, kirmizi-kahverengi
astarli dekorlu kaplar da kullanilmigtir. Siislemelerinde gri ve kirmizi tonlar kaba
cizgilerle islenmistir (Vroom, 2005). 13. yiizyildan sonra sofralarda degisim
baglamistir. Yemek miktarlar1 artmis ve yiyecekler daha kiiclik kaplarla dagitilmaya

baglanmistir (Vroom, 2007).
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Bizans doneminde kullanilan madeni kaplar genellikle servis agamasinda
kullanilmistir. Toplumun her kesimi mutfakta bakir, bronz veya demirden yapilan
esyalar kullanirken giimiis esyalar, yalnizca zenginler tarafindan kullanilmaktaydi
(Vroom, 2008). Glimiis tabaklarda sunum yapmak, toplumsal statii ve zenginligin bir
gostergesi olarak kabul edilirdi. Glimiis kaplarin ¢ogu masalarin ortasinda kullanilan
acik kaplar, biiyiik servis kaplar1 ve ¢ukur tabaklardir. Farkli boyutlardaki glimiis
tabaklar, rolyef veya kakma silislemelerle dekore edilmis ve altin-glimiis malzemelerle
islenmistir. Glimiis disinda, bakir genellikle servis amacli kaplarda tercih edilmistir
(Mango, 2007; akt. Dilek, 2017). 4. yiizyildan itibaren, giimiis sofra esyalar1 ve
seramik kaplarda Hristiyanlikla ilgili simgeler kullanilmaya baslanmistir (Pitarakis,

2010).

Erken ve Orta Bizans donemlerinde orta sinif evlerinde yemek genellikle elle
yenmis, ancak Orta Bizans’ta bireysel catal ve bigak kullanimi1 yayginlagsmis ve bu
durum tst sinif bir 6zellik olarak goriilmiistiir (Parani, 2010). Bu donemde c¢atal-bigak
takimlar1 goriilmeye baslansa da Orta ve Ge¢ Bizans donemlerinde ¢atallar, kasik ve
bicaklara kiyasla daha az kullanmilmistir. Catallar genellikle yemegi bolmek ve servis

etmek icin kullanilmistir (Parani, 2010; Vroom, 2008).

Bizans doneminde, Roma doneminin aksine sofra bigaklarinin sayisi artmis ve
masalarda yaygin olarak kullanilmaya baslanmistir. Bu bicaklarin tutma yerleri
genellikle fildisi veya ahsap gibi malzemelerden yapilmistir. Sofrada bigak bulunmasi
ev sahibinin 1yi bir donanima sahip oldugunu gostermektedir (Papanikola, 2002).
Sofrada bigak sayisi, kisi sayisindan genellikle daha azdi ve kisisel kasik veya catal
kadar fazla bulunmazdi ayrica bigaklar, genellikle en 6nemli kisinin 6niinde yer alirdi

(Dilek, 2017).

Erken Bizans doneminde cam objeler sofralarda kullanilmaya baslanmis, ancak
cam sofra kaplar1 Orta ve Ge¢ Bizans donemlerinde yayginlagmistir. Cam, glimiisten
daha ucuz ve tad1 yemeklere gegmedigi i¢in popiiler olmustur (Vroom, 2008). Kat1 ve
kuru gidalar servis etmek amaciyla cam tabaklar kullanilmigtir. Cam tabaklardan bir
diger grup ise ayakli meyve tabaklaridir. Bu kaplar, genis, yiiksek ve si1g kase
seklindedir (Saldern, 1962; akt. Dilek, 2017).
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1.1.9. Selguklu Dénemi Beslenme Aliskanhiklar: ve Mutfak Ekipmanlari

Tiirkler, gog ettikleri topraklarda diger kiiltiirlerle etkilesimde bulunmus, bu
siirecte hem etkilenmis hem de etkileyerek zengin bir kiiltiirel ¢esitlilik
olusturmuslardir. Tiirk mutfag, Orta Asya, Orta Dogu, Yunan ve Anadolu

kiiltiirlerinin birlesimini i¢eren bir sentez niteligindedir (Demirgiil, 2018).

Insanlarin beslenme aliskanliklarmin bir kiiltiire doniistiigii alan, yemek
masasidir (Cerikan, 2019). Tiirk misafirperverligi ve sofra adabi, Tiirk mutfaginin
diinya ¢apinda taninmasinda ve yayilmasinda énemli bir etkiye sahiptir. Bu benzersiz
sofra kiiltiirii, farkl kiiltiirler arasindaki etkilesimi artirarak Tiirk mutfaginin genis bir

cografyada benimsenmesini saglamistir (Tezcan, 1997; Candar, 2019).

Tiirk mutfaginda yer alan yuvarlak sofra diizeni, herkesin birbirine esit
mesafede olmasini saglayarak Tiirk kiiltiiriinde esitlik, birlik ve dayanisma degerlerini
simgeler (Kilig, 2017). Tiirk sofra adabinda, yemek oncesi ellerin yikanmasi, besmele
ile baglanmasi ve sonunda siikredilmesi, sofra diizenini saglayan 6nemli kurallardandir

(Merdol, 1998; Candar, 2019).

11. yiizyilda Selguklu Sarayi’nda mutfaklar ascibasilarin, saraphaneler ise
ickici basilarin denetimindeydi. Her Tiirk evinde ayr1 bir boliimde “aslik™ ad1 verilen
mutfak bulunuyordu. Zamanla “aslhik™ sozciigii, Arapca kokenli “matbah” ve ardindan
“mutfak” terimlerine doniistii (Geng, 2008). Geleneksel Tiirk kiiltiiriinde mutfak,
genellikle evin bahgesinde ayri bir yap1 olarak konumlandirilir ve ¢ogunlukla eve

bitisik olurdu (Kut, 2002).

Selguklu ve Anadolu Beylikleri donemine ait Selguknameler, o donem Tiirk
mutfagina dair zengin bilgiler sunar. Pilav, yahni, helva gibi yemeklerin yani sira
corba, serbet gibi icecekler ve ¢esitli ekmek ve sebzeler siklikla tiiketilirdi. Elma, iziim
gibi meyveler hem taze hem de kurutulmus olarak, Ozellikle hosaf iginde
degerlendirilirdi. Ayrica un helvasi, paluze gibi tathilar da pekmez ve bal ile

tatlandirilarak hazirlanirdi (Akin vd., 2015).
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Glinlimiiz Konya Mutfagi’'nda, o6zellikle diiglinlerde ikram edilen zerde,
Selguklulardan giinlimiize ulagsmis bir tatlidir. Safranla sar1 renk verilen piring tatlisi

olan zerde, giiniimiizde Konya’da genellikle safran kullanilmadan yapilmaktadir
(Oral, 2008).

Selguklu devletinde, diigiin torenlerinde halki eglendirmek, devlete giiveni
pekistirmek ve toplumsal kaynasmay1 saglamak amaciyla “kiiden” ad1 verilen diigiin
yemegi sunulurdu. Bu yemekler arasinda en ¢ok bilinenlerden biri yogurtla yapilan

toyga ¢orbasiydi (Berber, 2009; Se¢im, 2018).

Selguklular doneminde, kusluk ve aksam olmak iizere iki ana 6giin bulunurdu.
Kusluk 6giinii sabah ile 6gle arasinda yenir ve doyurucu yiyecekler tercih edilirdi.
Aksam yemegi ise ¢esitlilige sahip olup giin batimindan 6nce tiiketilirdi. Selguklularin
yemek aligkanliklarinda et, un ve yag 6nemli bir yer tutardi. Kuzu, keci, at, tavuk, kus
ve balik gibi hayvanlarin eti ve sakatatlar1 sikga tiiketilir, sebze yemekleri pek ragbet

gormezdi (Giiler, 2010).

Sel¢uklu doneminde Anadolu’da madeni esya iiretimi onemli bir yer tutuyordu.
Konya basta olmak iizere birgok sehirde bakir isciligi gelismisti. Bakircilik 6zellikle
Sivas, Konya, Kayseri ve Erzurum gibi biiylik ticaret merkezlerinde 6nemli bir zanaatti
(Stimer, 1985; Karpuz, 2002; Candar, 2019). Sel¢uklu doneminde, bakircilik ve
demircilik gibi metal isciligi alanlart 6nemli bir ekonomik faaliyet olarak varligim
siirdlirmiistiir. Bu zanaatlar, sehir merkezlerinde yogunlasarak cesitli mutfak

gereclerinin liretimini saglamistir (Candar, 2019).

Selcuklu mutfaginda kullanilan malzemeler arasinda camin da énemli bir yere
sahip oldugu anlasilmaktadir. Cam, mutfak ara¢ ve gereclerinin yapiminda
kullanilmistir. 1965 yilinda Kubadabad kazilarinda bulunan renkli cam kadeh ve
siseler, Selcuklu doneminde camin mutfakta ne kadar yaygin kullanildiginin 6nemli
bir kamitidir (Onder, 1969; akt. Candar, 2019). Samsat’ta gerceklestirilen arkeolojik
kazilarda, demir, bakir ve cam malzemelerin yani sira Tiirkiye Selguklular1 donemine
tarihlenen cesitli seramik mutfak esyalar1 da bulunmustur (Oney, 1992; akt. Candar,

2019).
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Tiirkiye Selguklulari doneminde bigaklar, farklilagmig kullanim alanlarina
sahip dnemli araglardi. Meyve, sebze gibi bitkisel {iriinlerin islenmesinde kullanilan
bigaklar ile et ve kemik gibi hayvansal iiriinlerin islenmesinde kullanilan bigaklar
arasinda bicim ve islev farkliliklart mevcuttu. Ozellikle “salg1 bicek” olarak
adlandirilan bigaklar, donemin ascilar1 tarafindan yogun olarak kullaniliyordu.
Bicaklar genellikle yemeklerin hazirlanmasi siirecinde kullaniliyor, sofra adabina

uygun olarak sofrada yer almiyordu (Kasgarli Mahmut, 1985; Uzunagac, 2014).

Kagik, mutfak ara¢ gerecleri arasinda en sik kullanilanlardan biridir. Bazi
cografyalarda yemekler elle yenmesine ragmen, Tiirkler tarih boyunca yemeklerde
kasik kullanma gelenegini siirdiirmiislerdir (Ogel, 2000). Selguklularin Anadolu’ya
yerlesmelerinden 6nce de kasik kullanma aligkanliklar1 oldugu bilinmektedir. Bu
gelenek, Anadolu’da da gorba, pilav ve sulu yemekler basta olmak {izere gesitli
yiyeceklerin tiiketiminde kas1gin yaygin olarak kullanilmasmi saglanmustir. Ozellikle
donemin bagkenti Konya’da kasik yontma sanatinin gelismis olmast ve “Kasikeilar
Carsist’'nin  varligi, kasigin Selguklu mutfak kiiltiiriindeki merkezi roliinii ve

zanaatkarlik diizeyini gozler 6niine sermektedir (Onder, 1988; akt. Candar, 2019).

Selguklu doneminde yemekler tencere, kazan veya giivegte pisirildikten sonra,
tabak, kap ve kise gibi cesitli sunum araclariyla ev halkina sunulurdu. Ozellikle ¢ini,
bakir ve altin gibi degerli madenlerden yapilmis kaseler, Sel¢uklu sofralarinin
vazgecilmez unsurlarindandi. Bu durum, donemin estetik anlayisinin ve zanaatkarlik
diizeyinin yam sira, sofra kiiltiiriine verilen 6nemi de gozler oniine sermektedir (Oney,

1992).

Tiirkiye Selguklular1 doneminde, 6zellikle etli yemeklerin hazirlanmasinda
siklikla tercih edilen giiveg, pisirme ve haslama gibi islemlerde en yaygin kullanilan
mutfak araclarindan biriydi. Diger 6nemli ekipmanlardan birisi olan tabak, ge¢cmiste
ahsap malzemeden fiiretilmis olsa da Tirkiye Selcuklular1 doneminde emaye ve cam

gibi farkli materyaller kullanilarak imal edilmistir (Candar, 2019).

Tiirkiye Selguklular1 ve beylikler doneminde bugday ve arpa, bitkisel besinler

arasinda en onemli tahil {irlinleri olarak 6ne ¢ikmaktadir. Tarihi kaynaklar, Tiirklerin
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Anadolu’ya yerlesmeden 6nce de bugday tarimiyla ilgilendiklerini dogrulamaktadir.
Bugday ve arpanin yaygin kullaniminin yani sira, cavdar, kepek ve dar1 gibi diger tahil
triinleri de ¢esitli ekmek ve unlu mamullerin tiretiminde 6nemli bir rol oynamistir

(Ogel, 1978; Candar, 2019).

Tiirkiye Selguklulart mutfaginda bugday unu, sadece ekmek yapiminin
Otesinde, yag, ceviz, liziim, pekmez, seker, fistik, findik ve peynir gibi ¢esitli
malzemelerle zenginlestirilerek unlu mamullerin {iretiminde de yaygin olarak

kullanilmistir (Candar, 2019).

Tiirkiye Selguklulart doneminde, bakla, nohut, fasulye, boriilce ve mercimek
gibi baklagillerin Anadolu’da tarimi yapilmakta ve beslenme diizeninde 6nemli bir yer

tutmaktayd1 (Ogel, 1978).

Tiirkiye Selcuklular1 doneminde, sebze cesitliligi ve erisilebilirligi bolgesel
farkliliklar gostermekteydi. Turp, havug, patlican, sogan, tere, sarimsak, pirasa ve
1spanak gibi sebzelerin yetistiriciligi yaygin olmakla birlikte, ulasimin sinirl oldugu
bu donemde, halkin genellikle kendi ihtiyaclarini karsilayacak olclide yerel sebze
liretimine yoneldigi bilinmektedir (ibn Battiita, 2000; Akin vd., 2015).

O dénemde meyve gesitliligi oldukga fazlaydi. Elma, armut, tiziim, erik ve ayva
bunlardan bazilaridir. Bu meyveler hem taze tiiketim hem de kurutularak saklama

yontemleriyle degerlendirilmekteydi (Uzunagac, 2014).

Tiirk mutfaginda meyveler sadece taze olarak tiiketilmekle kalmamais, sular1 da
cesitli sekillerde degerlendirilmistir. Ozellikle iiziim, pekmez, zerde ve un helvasi gibi
tatlilarin yani sira igeceklerde tatlandirici olarak kullanilmistir. Ayrica tizimden sirke

ve sarap da lretilmistir (Akin vd., 2015).

Tiirkiye Selguklulart doneminde badem, basta Karadeniz ve Kilikya bolgeleri
olmak iizere 6nemli bir tarim iriinliydii. Hem taze tiiketilen hem de kurutularak
saklanan badem, donemin beslenme aliskanliklarinda ve mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir

yere sahipti (Candar, 2019).
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Tiirklerin tarihsel beslenme aligkanliklarinda koyun ve at etinin 6nemli bir yer
tuttugu bilinmektedir. Ancak, Islamiyet’in kabuliiyle at eti tiiketimi dini agidan
sakincali kabul edilmis ve bu durum, Tiirk mutfak kiiltiiriinde 6nemli bir degisime yol
acmistir. Anadolu cografyasinin koyun ve kegi yetistiriciligine uygun olmasi, bu
hayvanlarin hizli gogalmasi ve lezzetli etleri, s6z konusu degisim siirecinde koyun ve
keci etinin daha fazla tercih edilmesine katki saglamistir (Uzunagag, 2014; Candar,
2019).

Tiirkiye Selguklulari doneminde et tiikketimi oldukea ¢esitlilik gostermekteydi.
Biiyiikbas ve kiigiikbas hayvanlarin yani sira kiimes hayvanlari da sofralarda sikga yer
almaktaydi. Avcilik sayesinde elde edilen yabani hayvan etleri de bu ¢esitliligi daha
da arttirtyordu. Bu durum, Selguklu mutfaginin zenginligini ve donemin insanlarinin
beslenme aliskanliklarinin cesitliligini gdstermektedir (E1-Omerd, 2014; akt. Candar,
2019).

Nizamiilmiilk’iin “Siyasetname”’sinde, Sultan Tugrul’un comertligi ve biiylik
ziyafetler diizenleyerek etrafindaki insanlara ikramda bulunmasi vurgulanmaktadir.
Sabahlar1 ava ¢ikmadan Once 20 katir yilikii yiyecek gondermesi, onun zengin
sofralarla halkini1 etkileme ¢abasini simgeler. Tiirkistan hanlarinin geleneginde,
hizmetkarlarina comert davranmak ve mutfaklarda bolluk saglamak 6nemli bir yer
tutar. Ancak Semerkand ve Ozkent gibi bdlgelerde, sultanlarin gegmesine ragmen
halkin sofralarina ekmek bile girmedigi belirtilerek, comertligin her zaman herkes igin
gecerli olmadigi ve kaynaklarin esit paylasilmadigina dikkat ¢cekilmektedir (Nizamii’l-
Miilk, 1799).

1.1.10. Osmanh Dénemi Beslenme Aliskanhklari ve Mutfak Ekipmanlar:

Osmanli Imparatorlugu’nun genis cografyasi ve kiiltiirel cesitliligi, mutfak
kiiltliriine de benzersiz bir zenginlik katmistir. Bu ¢esitlilik, imparatorlugun ihtisamina

yakisir bir mutfak miras1 yaratmistir (Unsal, 2008).

Osmanli Mutfagi’nin zengin ve ¢esitli yapisint olusturan temel etmenler;
Tiirklerin kadim mutfak aliskanliklari, Islamiyet’in benimsenmesiyle gelen kurallar,

Arap ve Iran mutfaklarindan alinan esintiler, farkli topluluklarin 6zgiin lezzet katkilart
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ve Anadolu’nun verimli topraklarinin sundugu zengin iirlin ¢esitliligidir (Erdogan

Araci, 2016).

Osmanli mutfagi, saray ve halk mutfagi olarak ikiye ayrilsa da halk mutfag: da
lezzet ve ¢esitlilik agisindan oldukga zengindi. Temel olarak ekmek, et, pilav, sebze
ve meyvelerden olusan halk sofralari, yerde ve gosterissiz bir sekilde kurulurdu. icecek
olarak surup, serbet ve hosaflar tercih edilir, catal yerine eller kullanilirdi (Erdogan

Araci, 2016; Demirgiil, 2018).

Osmanl1 Saray Mutfagi, Osmanli gastronomi Kkiiltiiriiniin en iist diizeydeki
temsilcisi olarak kabul edilir. Saray mensuplarinin yemekleri, tahminen Fatih Sultan
Mehmet déoneminde kurulan Matbah-1 Amire ‘de titizlikle hazirlanirdi. Bu mutfak, her
giin binlerce kisiye yemek hizmeti sunan genis capli bir organizasyondu. Padisah’in
0zel yemekleri ise, yalnizca kendisine hizmet eden ve Matbah-1 Amire i¢inde ayr1 bir

birim olan kushanede pisirilmekteydi (Bilgin, 2008; Erdogan Araci, 2016).

Fatih Sultan Mehmet donemi saray ziyafetlerinde, et yemekleri basta olmak
lizere pilav, sebze yemekleri, tathilar ve serbetler gibi ¢esitli lezzetlerin sunuldugu
tarihi kayitlardan anlagilmaktadir. Osmanli konaklarinda ise, terbiyeli ¢orba, kebap
cesitleri, sebze yemekleri, dolmalar, pilav, borekler, tatlilar ve serbetler gibi genis bir
yelpazede ikramlarin yapildig1 bilinmektedir (Akin vd., 2015). Osmanli Mutfagi’nda
et, geleneksel Tiirk mutfak kiiltlirlinlin 6nemli bir 6gesi olarak yerini korumustur.
Koyun ve kuzu eti, yemeklerde siklikla tercih edilen et tiirleri olmustur. Sigir eti ise
genellikle pastirma tretiminde degerlendirilmistir (Demirgiil, 2018). Osmanlt
Sarayi’nda, yirtici hayvanlar ve siirlingenlerin etlerinin tiiketimi dini gerekcelerle
yasaklanmisti. Benzer sekilde, karga, saksagan, at, esek, katir ve balik disindaki su
canlilar1 da tiiketilmezdi. Saray mensuplart ve varlikli kesim, koyun ve kuzu etinin
yani sira tavuk, kaz, ordek gibi kiimes hayvanlarinin etlerini de tiiketirlerdi. Tavuk eti
ozellikle yaygin olarak tercih edilirdi. Hindi ise Osmanli Mutfagi’na 18. yilizyildan

sonra dahil olmustur (Samanci, 2008 ve Yerasimos, 2014).

Osmanli doneminde halk, liziim baglar1 ve meyve bahgeleri yetistirerek

buradan elde ettikleri iiriinleri gesitli sekillerde degerlendirmistir. Uziimler kurutularak
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kuru iizim elde edilirken, ayn1 zamanda sirke ve sira gibi igeceklerin yapiminda da
kullanilirdi. Meyveler ise pekmez ve pestil gibi yogunlastirilmis {riinlere
dontstiiriilerek daha uzun siire saklanabilir hale getirilirdi. Ceviz ve pekmezle yapilan

sucuk ise 6zellikle kis aylarinda enerji veren ve sevilen bir yiyecekti (Tez, 2015).

Osmanli Mutfagi’nda tatlilar, serbetler, et ve pilav gibi ana yemeklerle esdeger
bir Oneme sahipti. Bu tathh kiltiirii, Orta Asya’dan gelen Tiirklerin mutfak
aliskanliklarindan ziyade, Islam dininin benimsenmesi ve Araplarla etkilesimin
artmas1 sonucu sekillenmisti. Bu nedenle, Osmanlilarin tatli tiiketim aliskanliklari,
Miisliiman kimlikleriyle yakindan baglantiliyd:. Iftarmn hurmayla agilmasi, Ramazan
ayinda giillag, kadayif ve baklava gibi tatlilarin, Muharrem ayinda ise agurenin yogun
olarak tiiketilmesi, vefat edenlerin ardindan helva yapilmasi ve lokma dagitilmasi gibi
dini adetler, tatlilarin Osmanli Mutfagi’ndaki yerini saglamlastirmisti (Yerasimos,

2014 ve Demirgiil, 2018).

19. yiizyilda Osmanli Sarayi’nin mutfaginda, Amerika kitasindan gelen
domates, fasulye, patates gibi sebzeler 6nemli bir yer edinmis ve sikca tiiketilmistir.
Gilintimiiz Tiirk Mutfagi’nin temel taglarindan biri olan domates, mutfak kiiltiiriimiize
nispeten ge¢ bir donemde dahil olmustur. Kayitlara gore, domates ilk olarak 17.
yiizyilin sonlarinda Saray Mutfagi’na girmis, baslangigta olgunlasmamis yesil haliyle
tiiketilirken zamanla kirmiz1 ve olgun haliyle de kullanilmaya baslanmistir. Ancak 19.
yiizyilin ortalarina kadar domates ve domates salgas1 Tiirk yemeklerinde yaygin olarak

kullanilmamaktaydi (Samanci, 2008).

Osmanlt mutfaginda, yemeklik yag olarak cogunlukla sadeyag tercih
edilmigstir. Sadeyag, tereyagimin aritilmasiyla elde edilen, ytliksek 1sida kullanima
uygun ve uzun siire dayanabilen bir yag tiliridiir. Zeytinyagi ise, tereyagina kiyasla

tikketim orani oldukea diistiktiir (Samanci, 2008 ve Tez, 2015).

Osmanli Imparatorlugu’nun ilk dénemlerinde halk, balik ve deniz iiriinlerini
yaygin bir tiiketim aligkanligina sahip degildi. Ancak Istanbul’un cografi konumu ve
balik bollugu, 6zellikle kitlik veya savas gibi zor donemlerde sehir halkinin 6nemli bir

kisminin balik ve deniz iirlinlerini beslenmelerine dahil etmelerine neden olmustur
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(Tez, 2015). Halkin genel egiliminin aksine, Fatih Sultan Mehmet’in balik ve deniz
triinlerini siklikla ve severek tiikettigi tarihi kayitlarda mevcuttur. 19. yiizyildan
itibaren Bati mutfaklarinin etkisiyle, 6zellikle lakerda, havyar, balik yaumurtasi ve ¢iroz
gibi deniz iiriinleri Saray mutfaginda daha yaygin bir sekilde yer almaya baslamistir

(Samanci, 2008).

Osmanli Saray Mutfagi’nda, yiiksek maliyetine ragmen en ¢ok kullanilan
baharat karabiber olmus, 6zellikle 18. ve 19. yiizyillarda et yemeklerinin vazgegilmezi
haline gelmistir. Kimyon, kirmizibiber, vanilya, yenibahar, safran, hardal, kisnis ve
tarcin gibi baharatlar da siklikla kullanilmis, taze otlar arasinda ise nane, maydanoz,

feslegen ve reyhan 6ne ¢ikmistir (Samanci, 2008; Yerasimos, 2014; Akin vd., 2015).

Osmanli doneminde kahve ve ¢ayin yaygin olmamasi nedeniyle misafirlere
genellikle serbet ikram edilirdi. Ozellikle nar serbeti sunmak, misafire gdsterilen

sayginin bir ifadesiydi (Sarioglan ve Cevizkaya, 2016).

Osmanli Imparatorlugu’nun son dénemlerinde, Istanbul mutfag: geleneksel
lezzetlerin yani sira Bati’dan gelen yeni tatlarla da tanismistir. Baklava, kebap, patlican
silkme, pilav, tarhana ve tavukgdgsii gibi koklii Osmanli yemeklerinin yani sira, turta,
rozbif, buzlu sogan garnitiirii, makarna, krema, istiridye ¢orbasi, pate ve tarator gibi
Avrupai lezzetler de bu donemde tiiketilmeye baslanmistir. Bu degisim, Osmanli
mutfaginin ¢ok kiiltiirlii yapisin1 ve donemin degisen sosyal dinamiklerine uyum

saglama cabasini yansitmaktadir (Samanci, 2008).

Osmanl1 Saray Mutfagi’nin yemekleri zengin ve gosterisli olsa da Tanzimat
Doénemi’ne kadar yemek diizeni sadelik igerisindeydi ve yemekler yere yakin
sofralarda yeniyordu. II. Mahmud dénemiyle birlikte sandalyede oturma ve ¢atal-bigak
kullanma aligkanliklar1 benimsendi. Tanzimat Donemi’nin akabinde, Osmanli Saray
Mutfagi’nda Fransiz Mutfagi’nin etkisi gozle goriiliir bir bigimde artis gostermistir.
Saray’da agirlanan misafirlere Fransiz Mutfagi’ndan yemekler ikram edilmesi, bazi
otoritelerin Osmanli Saray Mutfagi’n1 “Yeni Osmanli Mutfag1” ve “Klasik Osmanh
Mutfag1” seklinde iki ayr1 donem olarak degerlendirmesine sebebiyet vermistir

(Yerasimos, 2014; Hatipoglu ve Batman, 2014; Demirgiil, 2018).
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Osmanli donemi mutfak arag¢ ve gerecleri liretiminde, tarih boyunca hem dogal
hem de islenmis c¢esitli materyaller kullanilmistir. Bakir, tung, piring ve platin gibi
metallerin yani sira agag, kemik, tas, toprak ve demir gibi dogal kaynaklar da mutfak

gereclerinin yapiminda degerlendirilmistir (Bilgin ve Samanci, 2015; akt. Se¢im ve
Kutal, 2024).

Osmanl1 saray mutfaklari, yemeklerin hazirlanmasinda ocak, firin ve mangal
gibi cesitli pisirme yontemlerini kullanmistir. Bu yontemlerde, odun ve komiir temel
yakit kaynaklar1 olarak kullamlmustir. Ozellikle ocaklar, sacayag: iizerinde biiyiik
tencere ve kazanlarin kullanimiyla, sarayin genis niifusunun ihtiyaclarini karsilayacak

miktarda yemegin pisirilmesine olanak saglamistir (Kutal ve Segim, 2024).

Osmanli mutfaginda kullanilan kaplar hem bi¢im hem de malzeme cesitliligi
acisindan zengin bir yelpaze sunmaktadir. Bu kaplar, agirlikli olarak bakir olmak iizere
cesitli metallerden tiretilmis olup, pigmis toprak, cam ve ahsap gibi farkli malzemelerin
de kullanimina rastlanmaktadir. Metal kaplar, 1s1y1 esit dagittiklari i¢in yemeklerin
ideal sekilde pisirilmesini saglamaktadir. Bakir kaplar, Osmanli doneminde en yaygin

kullanilan ve uzun 6miirlii metal kap ¢esidiydi (Ak, 2007).

Osmanli saray mutfaklarinda bakir kaplar, yemek hazirlama siireclerinde
vazgecilmez bir unsurdu. Tepsi, helvahane, lenger ve tava gibi 6zellesmis kaplar;
yumurta, helva, et yemekleri ve tatlilar gibi ¢ok ¢esitli yemeklerin pisirilmesine olanak
tanirken, cezve, ibrik ve giigiim ise kahve kiiltiiriiniin ayrilmaz bir par¢asiydi. Tencere,
sahan, kazan, ¢orba tasi, sini ve sefer tas1 gibi genel amacli bakir kaplar da mutfaktaki

islevselligi artirtyordu (Ak, 2007; Kutal ve Secim, 2024).

Osmanli mutfaklarinda, yemeklerin hazirlanma ve sunum siireclerinde cesitli
araglar kullanilmistir. Sulu yemeklerin pisirilmesinde ve siiziilmesinde bakair, tahta gibi
malzemelerden yapilmis kepce ve kevgirler kullanilirken, ezme islemleri i¢in tahta,
tun¢ ve mermer havanlar tercih edilmistir. Bu cesitlilik, Osmanli mutfaginin
zenginligini ve farkli pisirme tekniklerine verdigi 6nemi gostermektedir (Bilgin ve

Samanci, 2015).
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Osmanli doneminde tabaklar, sofra kiiltiiriniin vazgecilmez bir 6gesiydi ve
cesitlilik arz ediyordu. Genellikle dairesel ve s1g bir yapiya sahip olan tabaklar, kenarh
veya kenarsiz, ¢ukur, tatli, kaymak, muhallebi, helva ve recel gibi 6zel amacgh
kullanimlar i¢in farklilasmisti. Bu ¢esitlilik, Osmanlt mutfaginin zenginligini ve sofra
adabindaki incelikleri yansitmaktadir. Ayrica, 22 cm’den 45,5 cm’ye kadar degisen
boyutlariyla, tabaklar farkli ihtiyaglara cevap verebilecek sekilde tasarlanmisti.
Osmanli déneminde, genis kenarli tabaklarin yam sira diiz dipli ve kenarli veya
kenarsiz sahanlar da tiretilmekteydi. Seramik sahanlarin kapaklar1 genellikle metalden,
metal sahanlarin kapaklar1 ise daha nadir olarak seramikten yapilirdi. Kaseler ise
cogunlukla siv1 yiyecekler igin kullanilir ve Osmanli, Islam metal kaplar1 ve Cin
porselenlerinden esinlenerek tasarlanirdi. Uskiire adi verilen bir kse tiiriiniin de

ozellikle sulu yemekler i¢in kullanildig: diistiniilmektedir (Ak, 2007).

1.1.11. Cumhuriyet Doénemi ve Modernlesme Siireci Beslenme

Ahskanhklar: ve Mutfak Ekipmanlari

1923 yilinda Cumbhuriyet’in ilaniyla Tiirkiye, kapsamli bir modernlesme
slirecine girmistir. Bu siireg, siyasi ve toplumsal alanlarin yani sira, giindelik yasamin
ayrilmaz bir parcasi olan mutfak kiiltiiriini de etkilemistir. Geleneksel lezzetler
korunurken, yeni ve farkli tatlar da Tiirk mutfagina dahil olmustur. Bu degisim,
Cumbhuriyet doneminin getirdigi yenilik¢i ve acik fikirli yaklagimin bir yansimasi
olarak degerlendirilebilir. Ayn1 zamanda, dénemin ekonomik, sosyal ve kiiltiirel
politikalari, Anadolu mutfaginin temel unsurlarini ve pisirme yontemlerini etkileyerek

mutfak kiiltlirlinde bir doniisiim meydana getirmistir (Pala, 2023).

Cumhuriyet donemi, Anadolu mutfaginda hem geleneksel lezzetlerin
stirdiiriilmesini hem de Avrupa etkisiyle yeni bir yemek anlayisinin benimsenmesini
saglamistir. Bu donemde, saray ve halk mutfaklar1 ayrimi ortadan kalkarken, Istanbul
ve Anadolu mutfaklar1 olarak iki farkli boyut ortaya cikmistir (Solmaz ve Diilger
Altiner, 2018).

Cumhuriyet donemiyle modernlesme ve degisen yasam kosullari, yemek yeme

aligkanliklarini da etkilemistir. Geleneksel iki 6&ilin yemek yerine, yogun is temposu
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ve erken-geg saatlerde evden ¢ikip donme durumu nedeniyle ii¢ 6giin yemek diizeni
benimsenmistir. Ayrica, kadinlarin is hayatina daha fazla katilmasiyla mutfakta

gegirilen zaman azalmistir (Samanci, 2008; Pala, 2023).

Osmanli’nin son donemlerinde, saray ve lokanta as¢ilarinin Fransiz mutfagini
benimsemesi, Cumhuriyet doneminde Tiirk ve Bati mutfaklarinin harmanlandig1 yeni
bir yemek kiiltiiriiniin dogmasina yol agmistir. Bu sentez yemeklerde, geleneksel Tiirk
lezzetleri ile Bati’dan gelen teknik ve malzemeler bir araya getirilmistir. Rosto,
kremal1 kofte, besamel soslu yemekler, patates piiresi, ekler, tart gibi 6rnekler, bu

donemde ortaya cikan yaratici ve lezzetli sentezlerin bir kismini temsil etmektedir

(Samanci, 2020; Pala, 2023).

Cumbhuriyet donemi, Anadolu mutfak kiiltiiriinde kullanilan gida maddelerinde
onemli bir déniisiime sahne olmustur. Ozellikle rafine bitkisel yaglarin (aygicek yagi,
margarin gibi) yayginlasmasiyla hayvansal yaglarin (tereyagi, i¢ yagi) kullanimi
azalmistir. Ayrica, hazir gidalar, endiistriyel irlinler (sal¢a, sos, ketgap vb.) ve gida
katki maddeleri de bu donemde mutfaklarda yerini almistir. Cumhuriyet doneminde,
hizl1 yasam temposu ayakiistii beslenme aligkanliklarini beraberinde getirmistir. Bu
durum, diinya genelinde yayginlasan ve “fast food” olarak bilinen hizli tiiketim

kiiltliriiniin Tiirkiye’de de benimsenmesine yol agmistir (Akin vd., 2015; Kasar, 2021).

Cumhuriyet doneminde Anadolu mutfagi, geleneksel pisirme yontemlerini
(kavurma, 1zgara, kebap, tava, haslama) korurken, breze, graten ve roti gibi yeni

teknikleri de benimseyerek zenginlesmistir (Akin vd., 2015).

Bu donemde, modernlesme hamleleri kapsaminda sofra adabi1 ve diizeni de
yeniden sekillendirilmistir. Batililasma siireci, Tiirk yemek kiiltiirlinde sofra
diizeninden kullanilan arag-gerece kadar koklii degisimlere sebep olmustur.
Geleneksel yer sofralari, modern masa ve sandalye diizenine evrilirken, yemek kaplar
ve catal-bigak-kasik cesitliligi de artmistir. Bu doniisiim, her bir yemek ¢esidi i¢in
Ozellesmis ara¢ kullaniminin benimsenmesine kadar ilerlemis, sofra kiiltiiriinde Bat1
standartlarina uyum saglama ¢abas1 gézlenmistir (Celal, 1992; akt. Aydin, 2023). Yeni

sofra kiltlirli, egitim kurumlar, askeriye ve biirokrasi araciligiyla halka
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benimsetilmeye ¢alisilmistir. Oteller, lokantalar ve balolar, modern sofra kurallarinin

Ogrenildigi ve uygulandigi yerler haline gelmistir (Solmaz ve Diilger Altiner, 2018).

Cumhuriyet donemiyle birlikte Tiirkiye, sanayilesme hamlesine gida
sektoriliyle basladi. Seker ve un fabrikalarinin kurulmastyla, dnceden liiks bir tiikketim
maddesi olan seker daha erisilebilir hale geldi ve bu da sekerli iirlinlerin ¢esitliligini
artirdi.  Ayrica, konserve gida sektorliniin  dogusu, Tiirk halkinin tiiketim
aligkanliklarinda uzun stireli bir degisime yol acmistir (Pala, 2023). 1980 sonrasi
donemde, ileri teknolojinin gida sektoriine entegrasyonu hiz kazandi. Bu gelismeyle,
hazir gidalar, dondurulmus yemekler ve diyet iiriinleri gibi daha 6nce sinirli tiretim
kapasitesine sahip tirtinlerin iiretim tesisleri yayginlasarak, tiiketicilere daha genis bir

iiriin yelpazesi sunulmaya baslanmistir (Susmus ve Ozan, 2011).

Cumbhuriyet doneminde sehirlerde disarida yemek yeme kiiltiirii gelismis ve bu
donemde Istanbul’da acilan Avrupa tarzi restoranlar sayesinde bati tarzi lokanta

kiiltiirli de toplum tarafindan taninmistir (Pala, 2023).

Bu donem, yerel yemek kaplari iiretimi siirerken, Osmanli’dan miras kalan
yabanci kokenli kaplar yerine Tiirk yapimi kaplar tercih edilmeye baslandi.
Sanayilesme ile seramik ve porselen fabrikalar1 artsa da ilk etapta tasarimlar Cin ve
Avrupa porselenlerini taklit ettiginden 6zgiinliikten yoksundu. Bu donemdeki asil
yenilik, tiretimin yerlilesmesiyle sinirli kalmigtir. Seramik yemek kaplar1 sadece tekil
olarak kullanilmaya devam edilmemis, ayn1 zamanda yemek takimlar1 seklinde de
sunulmaya baglanmistir. Bu durum, sofra diizeninde ve sunum anlayisinda bir yenilik

ve modernlesme anlamina gelmektedir (Ak, 2007).

Gilinlimiiz Anadolu mutfagi, eski Tiirk mutfaginin zengin mirasini giiniimiize
tagimaktadir. Mercimek, bulgur, kebap gibi geleneksel yiyeceklerin halen yaygin
olarak tiiketilmesi, eski Tiirk mutfaginin kokli geleneklerinin giliniimiizde de
yasatildiginin 6nemli bir gostergesidir. Anadolu mutfagi, doner, pide, lahmacun gibi
genis bir yelpazede zengin lezzetler sunmaktadir. Diinyada {iretilen bircok meyve ve
sebzeyi Anadolu mutfaginda gérmek miimkiindiir ayrica, mercimek, nohut ve piring

gibi bakliyatlar da bu mutfagin 6nemli pargalaridir. Ayran gibi geleneksel iceceklerin
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yant sira, kiiresellesmenin etkisiyle alkolsiiz ve alkollii igecekler de tliketilmektedir.
Cografi gesitlilik, deniz iirlinleri, kirmiz1 et ve beyaz et gibi protein kaynaklarinin

bolgesel tiiketim aliskanliklarini sekillendirmistir (Kizildemir vd., 2014).



IKiNCi BOLUM

YONTEM

2.1. Arastirmanin Amaci ve Onemi

Bu tez c¢alismasi, miizelerde sergilenen sunum tabaklarinin degisim ve
gelisiminin incelenmesiyle, insanligin mutfak kiiltiirii ve tarihine dair kapsamli bir
anlayisin gelistirilmesine katkida bulunmayi amaclamaktadir. Miizelerde bulunan
mutfak ekipmanlarinin tespiti ve siniflandirilmasi, sergilenen mutfak ekipmanlarinin
kronolojik olarak degerlendirilmesi ve ge¢mis donemlerdeki kullanim amaclarinin
belirlenmesi, mutfak ekipmanlarinin malzeme ve yapim tekniklerinin incelenmesi,
elde edilen bulgularin mutfak kiiltlirli, beslenme aligkanliklar1 ve toplumsal yap1

tizerindeki etkilerinin analizi gibi konular hedeflenmistir
Bu tez ¢alismasinin 6nemi birkag agidan degerlendirilebilir:
2.1.1. Kiiltiirel Bellegin Korunmasi

Mutfak ekipmanlari, bir toplumun kiiltiirel mirasinin 6nemli bir pargasidir. Bu
calisma, miizelerde sergilenen sunum tabaklarini inceleyerek, bu degerli kiiltiirel

mirasin korunmasina ve gelecek nesillere aktarilmasina katki saglayacaktir.
2.1.2. Gastronomi Tarihine Katki

Mutfak ekipmanlari, ge¢mis toplumlarin yasam tarzlari, beslenme
aligkanliklar1 ve sosyal yapilar1 hakkinda 6nemli ipuglari sunar (Akbaba ve Cetinkaya,
2018). Ayn1 zamanda bir toplumun yasam tarzi, beslenme aligkanliklar1 ve kiiltiirel
degerleri hakkinda ¢ok sey anlatir. Miizelerde sergilenen mutfak ekipmanlari, bize
Anadolu’nun tarih boyunca nasil bir mutfak kiiltiiriine sahip oldugunu goésterme
potansiyeline sahiptir. Bu ¢alisma, ge¢misten gilinlimiize kadar gecen siirecte mutfak
kiiltiiriindeki degisimleri, teknolojik ilerlemeleri ve toplumsal dinamikleri anlamamiza

yardimei1 olacaktir.
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2.1.3. Miize Calismalarina Yon Verme

Bu calisma, benzer konularda yapilacak gelecekteki arastirmalara yol
gosterecek ve bu alandaki bilimsel literatiirii zenginlestirecektir. Miizelerde sergilenen
sunum tabaklari {izerine yapilan bu kapsamli ¢alisma, benzer miize koleksiyonlarina

sahip diger kurumlar i¢in bir model olusturacaktir.
2.1.4. Disiplinlerarasi Yaklasim

Calisma, mutfak ekipmanlarinin tarihsel gelisimini incelerken disiplinlerarasi
bir yaklagimi1 benimseyerek gastronomi, arkeoloji, sanat tarihi ve kiiltiirel miras
alanlarini bir araya getirmektedir. Sunum kaplar1 gibi giindelik kullanim esyalarinin
incelenmesi, yalnizca yemek kiiltiiriinii degil, ayn1 zamanda iiretim tekniklerini, estetik
anlayislar1 ve toplumsal yapilar1 da analiz etmeyi miimkiin kilmaktadir. Bu yoniiyle
arastirma, ge¢misin  maddi kiltiir unsurlarmi  ¢ok yonli  bir perspektifle
degerlendirerek farkli disiplinlerin birbirini tamamlayict katkilarin1  ortaya

koymaktadir.

2.1.5. Yerel ve Ulusal Kimlik Baglanm

Bu calisma, yerel ve ulusal kimligin olusumunda kiiltiirel miras unsurlarinin
tasidigr rolii vurgulamasi agisindan Onem tasimaktadir. Konya’daki miizelerde
sergilenen sunum kaplarinin incelenmesi, bolgesel mutfak kiiltiirliniin 6zgiin yonlerini
ortaya koyarak yerel kimligin somutlagtirilmasina katki saglamaktadir. Ayni zamanda,
bu yerel Orneklerin tarihsel siireklilik i¢inde degerlendirilmesi, Tiirk mutfak
kiiltiirlintin ulusal diizeydeki gelisimini anlamaya yardimci olmakta ve ortak kiiltiirel
bellegin giliclenmesine olanak tanimaktadir. Bu yoniiyle ¢alisma, ge¢misle kurulan
baglar ilizerinden hem yerel hem de ulusal kimligin yeniden insasina katkida

bulunmaktadir.
2.2. Arastirma Konusu ve Problemi

Tezin konusu, miizelerde sergilenen sunum tabaklari iizerinden tarih boyunca
mutfak kiiltliriiniin degisim ve gelisiminin incelenmesidir. Bu c¢alisma, gec¢mis

toplumlarin yasam tarzlari, yemek pisirme teknikleri ve beslenme aligkanliklari
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hakkinda ipuglari sunan sunum tabaklarmin incelenmesine odaklanmistir. Miize
koleksiyonlari, tarih boyunca insanligin mutfak kiltiiriine ve yemek hazirlama
stireclerine 151k tutan 6nemli bir kaynak olusturmaktadir. Ancak, miizelerde sergilenen
sunum tabaklarinin degisim ve gelisiminin sistematik bir sekilde incelenmesi, bu
ekipmanlarin tarihi, kiiltiirel ve teknolojik doniistimlerinin derinlemesine anlagilmasini
saglayacak bir arastirma boslugu bulunmaktadir. Bu c¢alisma, miizelerdeki

koleksiyonlar iizerinden bu bosluklari doldurmayi hedeflemektedir.

2.3. Arastirmanin Kapsami ve Simirhihiklar

Arastirmanin kapsamini, Neolitik Dénem'den Cumhuriyet Donemi’ne kadar
olan zaman dilimi olusturmaktadir. Bu dénemsel sinirlama, sunum kaplarinin tarihsel
siiregteki evrimini anlamaya olanak tanimaktadir. Aragtirmanin mekansal
sinirlandirmasi olarak ise Konya ilinde yer alan izzet Koyunoglu Miizesi ve Konya
Arkeoloji Miizesi orneklem olarak secilmistir. Bu miizelerde yer alan sunum kaplari,
dénemin sosyo-kiiltiirel yapisin1 ve mutfak kiiltiiriinii yansitmasi acisindan 6nemli
bulunmus ve ¢alismanin temel veri kaynagini olusturmustur. Calismada odak noktasi
olarak, sunum kaplar1 secilmistir. Bu kaplar; yemeklerin servis edildigi, saklandigt
veya torenlerde kullanildig: islevsel ve sembolik objeler olarak degerlendirilmistir.
Diger mutfak ekipmanlarina yalnizca baglamsal biitlinliigii saglamak amaciyla sinirl

ol¢iide deginilmistir.

Bu arastirmanin bazi smirliliklar1 bulunmaktadir. Oncelikle, ¢alisma sadece
Koyunoglu Miizesi ve Konya Arkeoloji Miizesi ile siirli tutulmugstur; dolayisiyla
diger sehirlerdeki miizelerde bulunan benzer nitelikteki sunum kaplar1 kapsam dis1
birakilmistir. Calisma, yalnizca sunum kaplarina odaklandigi i¢in diger mutfak

ekipmanlar1 kapsam disinda birakilmistir.

2.4. Veri Toplama Yontemi

Bu calisma, nitel arastirma yontemleri kullanilarak ytriitilmiistiir. Arastirmanin
baslangicinda miizelerde bulunan mutfak ekipmanlar tespit edilip, belgelendirilerek

siiflandirilmistir. Ardindan, her bir sunum tabagmin malzeme ve yapim teknikleri
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incelenmis ve gecmis donemlerdeki kullanim amaglart iizerine literatiir taramasi

yapilmistir. Elde edilen veriler, dokiiman analizi yontemi ile degerlendirilmistir.
2.5. Evren ve Orneklem

Bu tez ¢alismasinin evreni, Konya’da yer alan miizelerde sergilenen mutfak
ekipmanlaridir. Konya’da yer alan miizeler, Konya ve c¢evresindeki arkeolojik
kazilardan elde edilen bir¢ok onemli eseri barindirmaktadir. Bu miizelerde bulunan
mutfak ekipmanlari, tarih boyunca bolgede kullanilan gesitli donemlere ait mutfak

kiiltiirtinii temsil etmektedir (https://kvmgm.ktb.gov.tr).

Omeklem, Konya’da yer alan miizelerde bulunan ve mutfakla iliskilendirilen
sunum tabaklarindan olusacaktir. Bu 6rneklem, miizelerdeki sergileme alanlarinda yer
alan ¢esitli donemlere ait mutfak ekipmanlar1 koleksiyonunu icermektedir. Orneklem
secilirken, farkli donemlere, malzeme tiirlerine ve kullanim amaglarina sahip
orneklerin temsil edilmesine dikkat edilmistir. Orneklem segimi, arastirmanin amacina
ve belirlenen hedeflere ulasmayi saglayacak sekilde dikkatle yapilmistir. Miizelerin
koleksiyonlarindan segilen 6rnekler, arastirmanin ana veri kaynagini olusturmus ve

analiz edilmistir.
2.6. Veri Toplama Araglar
2.6.1. Gozlem ve Belgelendirme

Miizelerdeki mutfak ekipmanlarinin fiziksel 6zelliklerini, malzeme tiirlerini,
yapim tekniklerini ve sergilendigi baglami gézlemlemek, veri toplamanin 6nemli bir

parcasini olusturmustur.
2.6.2. Fotograf ve Video Kaydi

Mutfak ekipmanlarinin fotograflarinin ¢ekilmesi veya video kaydinin
yapilmasi, daha sonra detayli analiz icin gorsel veri saglamistir. Bu kayaitlar,
ekipmanlarin yapisal Ozelliklerini, siislemelerini ve detaylarin1 belgelemek icin

kullanilmistir.
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2.6.3. Miize Kataloglar1 ve Belgeleri

Konya’da yer alan miizelerin Kataloglart ve belgeleri, sergilenen mutfak
ekipmanlar1 hakkinda detayli bilgi saglamistir. Bu kaynaklar, ekipmanlarin kokeni,

donemi ve kullanim amaci gibi 6nemli bilgileri icermektedir.
2.6.4. Literatiir Taramasi

Mutfak ekipmanlariyla ilgili daha once yapilmis akademik c¢alismalarin ve
arastirmalarin incelenmesi, konuyla ilgili mevcut bilgi birikimini anlamak i¢in 6nem
arz etmektedir. Bu literatiir taramasi, calismanin baglamini ve literatiirdeki bosluklar

belirlemeye yardimci olmustur.

Bu veri toplama araglar1 ile tezin amacina ve hedeflerine uygun sekilde
kullanilarak mutfak ekipmanlarinin tarih boyunca kullanimi, yapimi ve kiiltiirel

baglam1 hakkinda kapsamli bir analiz yapilmasi amaglanmistir.



UCUNCU BOLUM

BULGULAR VE TARTISMA

KOYUNOGLU MUZE MD. 2214 l

Fotograf 3.1. Dibek Tas1

Hammaddesi tas olan bu iiriiniin (Fotograf 3.1) dénemi Neolitik Cag (M.O.
6500-5650) olarak belirlenmistir. Uriin izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu
tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6lgiileri 22*22*8 c¢cm olarak
belirlenmistir. Tas dibek, yekpare tastan ovularak yapilmistir. Dibek kisminin
kenarlar1 yiiksek, ortast hafif ¢ukurdur. Tahil buraya konarak ve sert bir sekilde
vurarak 6giitiiliir. Ugayak iizerinde durmaktadir. Dibegin kenarlarinda kirik ve eksikler
vardir. Bu tiir kaplar, muhtemelen tahil 6gilitmek, yemek hazirlamak veya saklamak
icin kullanilmistir. Neolitik Cag’da yerlesik hayata gecisle birlikte tarim gelismis ve
bu da bu tiir kaplara olan ihtiya¢ artirmistir. Kabin basit ve islevsel tasarimi, Neolitik
Cag insanmin pratik ihtiyaclarii karsilamaya yonelik oldugunu gosteriyor. Kabin
yapiminda biiyiik bir el isciligi oldugu goriilmektedir. Tasin oyulmas: ve
sekillendirilmesi, o donemin insaninin yeteneklerini ve zanaatkarlik diizeyini ortaya
koymaktadir. Bagbay (2023) calismasinda, Neolitik Donemin insanlik tarihinde iiretim
ve insa alaninda 6nemli bir agsama olarak goriildiigiinii, bu donemde Paleolitik ve
Mezolitik Donemlerin tas isleme teknikleri devam etmekle birlikte, tas aletlerin
yapiminda yontma yoOntemine ek olarak siirtme ve asindirma teknikleri de

kullanildigini belirtmistir. Bu sayede daha gesitli ve 6zenle yapilmis kiigiik aletlerin
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miktarinda artis olmustur. Ornegin, Diyarbakir’in Ergani ovasindaki Cayonii’nde
cakmak tasi ve obsidyen ok uglari, kaziyicilar, bicaklar, bazalttan 6giitme taglari,
siirtme taglar, hayvan figiirlii nesneler ve el taslar1 gibi birgok alet bulundugunu

vurgulamistir (Basbay, 2023).

Fotograf 3.2. Pigmis Toprak Kap

Bu iiriiniin (Fotograf 3.2) dénemi Kalkolitik Dénem (M.O. 5500-3000) olarak
belirlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Genis govdeli, kaidesizdir. Agiz ve kulpu kirik ve eksiktir.
Agizdan baslayan catlak kaideye kadar devam eder. Kap oldukca yipranmis olup
tizerinde toprak patin vardir. Bu tiir kaplar, biiyiik olasilikla giinlik kullanim i¢in
tasarlanmistir. iginde su, siit, yag veya diger sivilar1 saklamak i¢in kullanilmis olabilir.
Ayrica, tahil veya baklagiller gibi kuru gida maddeleri de bu kaplarda muhafaza
edilmis olabilir. Kalkolitik donemde seramik yapim1 6nemli bir teknolojik gelismeydi.
Bu kap, o dénemin insanlarinin ¢comlekgilikteki ustaliklarini gosteriyor. Kabin basit ve
stislemesiz olmasi, donemin toplumlarinda sadeligin ve islevselligin 6n planda
oldugunu diisiindiiriiyor. Kalkolitik Donemin baslangicindan itibaren, ¢anak
comleklerde goze ¢carpan en 6nemli sanatsal gelisme, kaplarin tizerindeki slislemelerin
daha 6zenli bir sekilde artmasidir. Bu donemde insanlar, kaplarini sadece islevsel
nesneler olarak géormekle kalmamis, ayn1 zamanda onlar1 sanatsal ifadeler i¢in bir arag
olarak da kullanmislardir (Unal, 2020). Unal (2020) ¢alismasinda, Kalkolitik Cag’da
Anadolu’nun en Onemli merkezinin, Burdur yakinlarindaki Hacilar yerlesimi

oldugunu belirtmistir. M.O. 6. binin ortalarinda, 6zellikle Catalhdyiik ve Hacilar’da
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yapilan pismis toprak kaplarin, insanligin seramik alanindaki ilk 6nemli sanatsal
eserler oldugunu vurgulamistir (Akurgal, 1998; Unal, 2020). Unal’in (2020)
calismasinda incelenen eserler ile Fotograf 3.2°de yer alan eserin form ve yapim

teknigi agisindan benzerligi dikkat ¢gekmektedir.

Fotograf 3.3. Pigsmis Toprak Kap

Hammaddesi toprak olan bu iiriin (Fotograf 3.3) Eski Tung Cagi (M.O. 3000-
2500) olarak tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu
tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6lgiileri 4,5%9*2,5 cm olarak
belirlenmistir. Miizede dolap 1-raf 5 boliimiinde sergilenmektedir. Devetiiyli renginde
pismis toprak kap tizeri siyah astarlidir. Hafif konik agizli, genis govdeli, kesik
kaidelidir. Agi1zdan baslayan omuzda biten kulp kirik ve eksiktir. Karin iizerinde iki
adet yan yana oval cikintt vardir. Agiz kisminda kirik vardir. Kap iizerinde ince
catlaklar, zedelenme ve ¢ukurlar gériilmektedir. S6z konusu kabin, s1v1 veya kat1 gida
maddelerinin  muhafazasinda, tasinmasinda veya servisinde kullanildig
diistiniilmektedir. Kabin genis agiz kismu, igerige kolay erisim imkani sunmaktadir.
Kap tizerinde herhangi bir dekoratif unsur bulunmamakla birlikte kendi basina estetik
bir degere sahiptir. Sade ve islevsel tasarim, donemin pratik ihtiyaglarini karsilamaya
yonelik bir yaklasimi yansitmaktadir. Tun¢ ¢aginda maden isleme teknolojisinin
ilerlemesi ve ticaretin artmasi, pismis toprak kaplarin kullanimin1 gélgede birakmis
olsa da Hititler kendine has form ve desenlerle bambaska bir seramik sanati
gelistirmislerdir. Bu ¢agda seramikler, zaruri ihtiya¢c maddelerinden ¢ok, giizellik ve

sanat eseri olarak degerlendirilmistir (Unal, 2020).
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Fotograf 3.4. Canakgik

Bu iiriin (Fotograf 3.4) Eski Tung Cagi olarak tarihlenmistir. Uriin Konya
Arkeoloji miizesine Muharrem Sakir tarafindan satin alma yolu ile 13.08.1976 yilinda
gelmistir. Uriin élgiileri Yiikseklik: 3,5 cm Agiz Capr: 8,5 cm olarak belirlenmistir.
Ustii beyazlasmis, boz toprak renginde, yarim kiire seklinde oldukga saglam bir
canakciktir. S6z konusu ¢anak, genis agizli, diiz tabanli bir yapiya sahiptir. Bu yapisal
ozellikler, s1v1 veya kat1 gidalarin depolanmasi ve taginmasi iglevini yerine getirmeye
uygun bir tasarim sunmaktadir. Canagin iiretiminde kullanilan ana malzeme pismis
topraktir. Yiizeyde gozlemlenen renk ve doku, eserin kaba bir iscilikle tiretildigini
diistindiirmektedir. Canagin renk paleti, toprak tonlarindan olusmaktadir. Bu renk
tonlar, malzemenin dogal renginden veya pisirme siirecinde meydana gelen
oksitlenme reaksiyonlarindan kaynaklanabilmektedir. Eserin iizerinde belirgin bir
siisleme 6gesi tespit edilememistir. Bu durum, ¢anagin oncelikli olarak islevsel bir
amaca hizmet ettigi veya tlizerindeki siislemelerin zaman igerisinde asindigi ve
silindigi ihtimallerini akla getirmektedir. Canagin formu ve donemin beslenme
aliskanliklar1 dikkate alindiginda; ¢orba, yahni, tahil bazli yemekler, yogurt veya ayran
gibi gidalarin sunumu i¢in kullanilmis olmas1 muhtemeldir. Fotograftaki eserle biiytik
benzerlik gosteren bir eser, Rezan Has Miizesi Koleksiyonu’nda da bulunmaktadir.
Adak kabi olarak tanimlanan bu eserin tizerindeki yazit, kim tarafindan (kral, yonetici,
vali, asker veya rahip) ve hangi amagla yapildigina dair kesin bilgiler sunmamaktadir.
Ancak yazittan elde edilen veriler dogrultusunda, eserin o donemde yasayan niifuzlu
bir devlet adami tarafindan tanrilardan yardim ve iyilik dilegiyle adak olarak sunulmus

oldugu diistintilmektedir (https://kayipdiller.com/collection/adak-vazosu/).
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Fotograf 3.5. Kase

Bu iiriin (Fotograf 3.5) Eski Tung¢ Cagi olarak tarihlenmistir. Uriin Konya
miizesine 31.08.2005 tarihinde gelmistir. Uriin dlgiileri Yiikseklik: 7 cm Agiz Capr:
10,5 cm olarak belirlenmistir. Kiremit renkli hamurlu, genis agizl, derin diplidir. i¢
kistmda agag ve iicgen bezemeler vardir. Inceledigimiz kase, basit ve islevsel formuyla
dikkat ¢ekmektedir. Bu form, eserin giinlik kullanim i¢in tasarlandigim
diistindiirmektedir. Kasenin agiz kismi, kullanim kolaylig1 saglarken, derin olmayan
yapisi da sivilarin kolayca alinabilmesine olanak tanir. Kasenin temel islevi,
muhtemelen s1vi veya kati yiyeceklerin saklanmasi veya servis edilmesi olmustur.
Yiizeyindeki izler, el yapimi oldugunu ve ¢omlek¢i carkinin heniliz yaygin olarak
kullanilmadigini gostermektedir. Bu durum, donemin seramik iiretim teknolojileri
hakkinda 6nemli bilgiler sunmaktadir. Batthan’in (2014) “Basur Hoyiik Eski Tung
Cag1 Mezarlar1 ve Buluntular1” adli ¢alismasinda, Basur Hoyiik mezarlarinda bulunan
canak ¢comlek formlar1 i¢inde en kalabalik grubu minyatiir olarak tanimlanabilecek
kiiciik boyutlu kaseler olusturmaktadir. Bu kaplar, toplamda 112 adet olup, mezar
icinde biiylik kaplarin yanina veya i¢ ige yerlestirilmis olarak bulunmustur (Batihan,
2014). S6z konusu eserler, form ve yapim teknigi agisindan Fotograf 3.5’te yer alan

eserle benzerlik gostermektedir.
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Fotograf 3.6. Pigsmis Toprak Kap

Hammaddesi toprak bu iiriiniin (Fotograf 3.6) donemi Erken Bronz Cagi olarak
belirlenmistir. Kii¢iikkdy-Catalhdyiik civarinda bulunmustur. Uriin izzet Koyunoglu
miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile gelmistir. Uriin dlciileri 4,5%5,5
cm olarak belirlenmistir. Diiz agizl1, kisa kiit boyunlu, genis govdeli, kaidesizdir. Agiz
kisminda kirik ve eksikler vardir. Yiizeyde goriilen diizensizlikler, tiretim siirecinin
tamamen el is¢iligine dayandigin1 gostermektedir. Kap, yuvarlak gévdesi ve dar boynu
ile s1v1 veya tahil depolamak i¢in kullanilmis olabilir. Kii¢iik boyutlu olmasi, bireysel
kullannm amagli oldugunu disiindirmektedir. Kapta belirgin bir siisleme
goriilmemekle birlikte, sade tasarim, fonksiyonelligin 6n planda oldugunu
gostermektedir. Giirdal (2023), “Konya Karahdyiik’in Erken Tung Cagi’ndan Orta
Tung Cagi’na Gegis Tabakalarinda Gériilen Ithal Kap Formlar” adli ¢alismasinda
kazilarda bulunan tiim kaplarin pismis topraktan yapildigini, genellikle kirmizi, gri
veya devetiiyii renginde ve hem el yapim1 hem de ¢ark yapimi teknikleriyle tiretildigini

belirtmistir (Giirdal, 2023).
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Fotograf 3.7. Pigsmis Toprak Kap

Hammaddesi toprak olan bu iiriin (Fotograf 3.7) Ge¢ Tung Cag1 (M.O. 2000-
1200) olarak tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu
tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6lgiileri 4*18*5 cm olarak
belirlenmigtir. Koyu kirmizi renkte hamurdan yapilmistir. Konik, kalin boyunlu,
armudi, genis govdeli, kesik kaidelidir. Kulp agizdan baslar gévdede son bulur. Agiz
kisminda kirik ve eksik vardir. Kap iizerinde ince ¢atlaklar goriiliir. Kap, genel olarak
yuvarlak hatli, genis agizli ve s1g bir forma sahiptir. Bu form, kabin giinliik kullanim
icin tasarlandigin1 gosterir. Biiyiikk ihtimalle sivi veya kati gida maddelerinin
saklanmasi, taginmasi veya servis edilmesi amaciyla kullanilmistir. Kabin yapiminda
kullanilan malzeme pismis topraktir. Donemin teknolojisiyle {iretilen bu kap,
muhtemelen ¢dmlek¢i carkinda sekillendirilmis ve ardindan firinda pisirilmistir. Kabin
yiizeyindeki renk ve doku, pisirme siirecinde elde edilen sonuglar1 yansitir. Kap
tizerinde belirgin bir dekorasyon bulunmamaktadir. Bu durum, kabin islevsel bir
amaca hizmet ettigini ve siislemeye énem verilmedigini gdstermektedir. ilk Tung
Cagi’nda pismis toprak kap iiretimi, malzeme olarak kilin kullanilmaya baslanmasiyla
birlikte hem teknik hem de bi¢im agisindan 6nemli dl¢tide gelismistir. Bu donemde
cesitli amaglar icin iiretilen kaplarin form segenekleri artmis ve pisirme tekniklerinde
de yenilikler yapilmistir. Ozellikle iigayakli mutfak kaplari, bu donemde gelistirilmis
ve kullanighliklar1 sayesinde Bati Anadolu’da yayginlagmistir (Arslan ve Sar1, 2017).
Halilov’un (2018) “Nahgivan Bélgesinin Orta Tung Cagi Kil Kaplari Uzerindeki

Desenlerin Yayilim Alani ve Anlami1 Hakkinda” adli calismasindaki Resim 3°te yer
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alan eser, form ve yapim teknigi agisindan Fotograf 3.7 ile benzerlik gostermektedir.
Ancak, s6z konusu kap tlizerindeki desenler incelendiginde, Nahcivan’in Orta Tung
Cag1 seramiklerinde siklikla karsilasilan geometrik desenlerin, 6zellikle dalgali
cizgiler ve bunlarin kesigimiyle olusan kafes benzeri desenlerin belirgin oldugu
goriilmektedir. Buna karsilik, Fotograf 3.7’de yer alan eserde herhangi bir siisleme

bulunmamaktadir (Halilov, 2018).

KOYUNOGLU MOZE MD. 2. 1

Fotograf 3.8. Kap

Hammaddesi toprak bu iiriiniin (Fotograf 3.8) donemi Hitit Cag (M.O. 2000-
1000) olarak belirlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu
tarafindan bagis yolu ile gelmistir. Uriin 6l¢iileri Boy: 12 cm En: 8 cm olarak
belirlenmistir. Iki kulplu, ice doniik, oval agizl, siskin karinh, disar1 taskin kaidelidir.
Agiz kisminda kirik ve eksik vardir. Bu tiir kaplar genellikle sivi veya kuru gida
saklamak ya da tasimak i¢in kullanilmis olabilir. Kulplar, tagima sirasinda kolaylik
saglamak icin tasarlanmistir. Sade tasarimi, kaplarin islevselliklerinin estetikten daha
on planda tutuldugunu gosterebilir. Ancak iizerindeki dogal izler, yapildigi doneme
0zgl teknikleri ve zanaatkarin dokunuslarini yansitmaktadir. Bu ¢alismada yer alan
Fotograf 3.55’teki 19. ylizyila ait toprak kap ile bu {iriin (Fotograf 3.8) arasindaki
benzerlik, toprak kaplarin tarih boyunca insanlarin ihtiyaglarini karsilamak igin temel

bir ara¢ oldugunu gosteriyor. Her iki 6rnek de farkli zaman dilimlerine ait olsa da
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islevsel ve teknik acidan ortak 6zellikler tasidigi gozlemlenmektedir. Fotograf 3.8°de
inceledigimiz kap ornegi, Giirdal (2023) tarafindan yapilan calismada incelenen,
Karahoyiik kazilarinda bulunan ve Tip 3 olarak adlandirilan kaplarla benzer 6zelliklere
sahiptir (Giirdal, 2023). Bu benzerlik, iki farkli kazi bolgesinde bulunan kaplarin ayni
doneme ait oldugunu veya aym kiiltiirel etkilesim iginde iretildigini

diistindiirmektedir.
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Fotograf 3.9. Kap

Bu iiriiniin (Fotograf 3.9) dénemi Hitit Cag (M.O. 2000-1000) olarak
belirlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6lgiileri Boy: 8,5 cm En: 7,5 cm olarak belirlenmistir.
Pismis toprak kap olarak tanimlanan {iriin devetliyli renginde yapilmig iizeri siyah
astarla stvanmistir. Oval, disari taskin agzi vardir. Agizda, karsilikli eksenler tizerinde
birer ¢ikint1 vardir. Agizdan sonra genisleyen govde, kaidesizdir. Tabanda, kabin
ortasinda delik vardir. Kabin dis yilizeyinde dokiintiiler mevcuttur. Kap, pismis
topraktan yapilmig ve muhtemelen elle sekillendirilmistir. Govde kismi genis, agiz
kismi ise nispeten dar ve kulplu bir yapiya sahiptir. Bu tiir form, saklama veya dokme
islevi i¢in ideal bir tasarimdir. Kenarlarda, kaba eklenmis ¢ikintili kulplar var. Bu
kulplar, kaplarin tasinmasini veya asilmasini kolaylastirmak amaciyla yapilmis
olabilir. Yiizeyinde asinmalar ve kullanim izleri goriiliiyor. Bu, eserin yogun

kullanilmis olabilecegini gostermektedir. Tahillar, bakliyat veya diger gida
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maddelerini saklamak i¢in kullanilmig olabilir. Dar agizli olmasi, saklanan gidalarin
dokiilmesini 6nlemek ic¢indir. Hititler, dini torenlerinde ve adak sunumlarinda ritiiel

amacli kutsal sivilar veya yiyecekler sunmak i¢in de kullanmis olabilir.

Hititler zengin bir mutfak kiiltiiriine sahipti ve 180’den fazla farkli ekmek
cesidi yapiyorlardi. Yag, bal, siit ve siit tirtinleri mutfaklarinda 6nemli bir yere sahipti.
Hayvanlarin siitiinden peynir, tereyagi, i¢ yagi ve lor gibi cesitli iirlinler elde
ediyorlardi. Hitit metinleri, sarabin genellikle {ist smiflar tarafindan tiiketildigini,
halkin ise bira, su ve siit gibi igecekleri tercih ettigini gosteriyor. Yani, Hitit
toplumunda icecek tercihleri sosyal sinifa gore degisiyordu. Ancak, siitten yapilan
“halantiya (sulu siitten yapilan bulamag)” adli 6zel bir yiyecek, kraliyet ailesinin
yemegi olarak biliniyordu. Hitit mutfaginda et, 6nemli bir yere sahipti ve cesitli
pisirme yontemleriyle degerlendiriliyordu. Sis kebap, o donemde yaygin olan bir
pisirme yontemiydi ve farkli hayvanlarin etleri bu sekilde pisirilerek tiiketiliyordu.
“Saramna” ise ekmeklerin sise dizilerek aralarina pismis hayvan yagi konulmasiyla
yapilan 6zel bir yemekti ve Hitit mutfaginin zenginligini gosteriyordu. Hitit mutfagi,
tahillarin, siit {irlinlerinin ve etin ¢esitli sekillerde kullanildig1 zengin ve ¢esitli bir
mutfakti. Yag ve balin kutsal kabul edilmesi, yemeklerin tanrilarla olan iliskisini de

gosteriyordu (Unal, 2007; Sensoy, 2012; Sensoy ve Tiritoglu, 2018).

Fotograf 3.10. Pismis Toprak Kap
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Bu iiriin (Fotograf 3.10) M.O. 5. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin Izzet
Koyunoglu miizesine Seyit KUCUKBEZIRCI tarafindan bagis yolu ile gelmistir.
Uriin dlgiileri 6*7,4*4,4 olarak belirlenmistir. Diiz agizl1, kisa boyunlu, genis govdeli,
hafif ¢ikintili, kaidelidir. Agiz kisminda kiigilik kirik ve eksikler vardir. Kabin iizerinde
ve i¢inde yer yer toprak patin vardir (“toprak patin” ifadesi tabagin yiizeyinde zamanla
olusmus toprak kaynakli dogal bir tabakayi ifade eder). Bu tiir toprak kaplarin
genellikle gida saklama, sivi tagima veya pisirme gibi temel giinliik ihtiyaglar i¢in
kullanildig1 tahmin edilmektedir. Tarim toplumlarinda bugday, arpa gibi malzemelerin
saklanmasi i¢in uygundur. Havanin girisini sinirlayarak i¢ malzemeyi daha uzun siire
taze olarak muhafaza edebilir. Kap, pisirme sirasindaki yiyecekleri esitleyerek
1sitabilen toprak malzemesi sayesinde yemek pisirme amagli, yemeklerin servis
edilmesinde ve sarap, bira veya siit (veya yogurt) fermentasyonu i¢in kullanilmig
olabilir. Saglam bir yapiya sahipse, ticaret sirasinda sivi veya kuru gidalarin taginmasi
icin tercih edilmis olabilir. Toprak ve bakir gibi dogal malzemelerden yapilan eski
mutfak esyalari, modern iiretim yontemleriyle yeniden iiretilerek mutfaklarimizda
yerini almaktadir. Bu durum, tarihsel ve modern mutfak ara¢ geregleri arasindaki
baglantiy1 ortaya koymakta ve tiiketicilerin ilgisini ¢ekmektedir (Cilgmoglu ve
Gokbel, 2022). Ik canak c¢omlekler, giiveg, testi ve kiremit gibi seramik kaplarin
yemek pisirmede kullanilmasma onciilik etmistir. Bu gelenek, Anadolu dahil
diinyanin bir¢ok yerinde glinlimiizde de devam etmektedir. Giiveg, testi kebab1 gibi
yemeklerin bu 6zel kaplarda pisirilmesi, onlara 6zgiin bir lezzet kazandirmakta ve
isimlerini bu kaplardan almaktadirlar (Giirsoy, 2016). Cilginoglu ve Gokbel,
caligsmalarinda benzer bir kap 6rnegini inceleyerek bu tiir kaplarn yalnizca yemek
pisirmek i¢in degil, ayn1 zamanda tursu, sos, balik gibi yiyecekleri saklamak ve recel
gibi tathlart muhafaza etmek icin de kullanildigini hatta bazi1 durumlarda yemeklerin
sunuldugu 6zel kaplar olarak da tercih edildiklerini belirtmislerdir (Cilginoglu ve

Gokbel, 2022).
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Fotograf 3.11. Pigmis Toprak Tabak

Bu iiriiniin (Fotograf 3.11) donemi Klasik Cag (M.0O. 600- M.S. 300) olarak
belirlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 y1linda gelmistir. Uriin 6lgiileri 23*5%8 cm olarak belirlenmistir. Koyu kirmiz1
renkte, pismis topraktan mamul tabak, {izeri siyah renkte astar ile kaplanmigstir. Disa
doniik, kalin kenarli, dudakli, s1g govdelidir. Kiigiik, yiiksek kaidesi vardir. Tabagin
karsiliklr iki oval kulpu vardir. Bu kulpun etrafi bitkisel motiflerle kivrimli dallarla
stisliidiir. Tabagin i¢ kismi1 kalin konsantrik dairelerle siislenmistir. Hemen tizerindeki
bordiirde zikzaklar vardir. Bir iizerinde sadece bordiir, lizerinde geometrik motiflerden
stisleme yapilmistir. Tabagin bir tarafi egridir, astarinda dokiilmeler vardir. Tabaktaki
geometrik desenler, donemin estetik anlayisini ve simetriye olan ilgisini
yansitmaktadir. Dairesel motifler, tabagin seklini vurgulamakta ve gorsel bir denge

olusturmaktadir.
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Fotograf 3.12. Pismis Toprak Kase

Bu iiriiniin (Fotograf 3.12) dénemi Klasik Cag (M.O. 600- M.S. 300) olarak
belirlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6lgiileri 11,5*8*6 cm olarak belirlenmistir. A¢ik
kirmizi renkte, pismis toprak kéase olarak tanimlanmistir. Uzeri koyu kirmizi renkte
astarhidir. Ince, hafif disar1 taskin dudakli agz1 vardir. Genis ve derin govdeli, disari
tagkin, kaidelidir. Karsilikli, ¢entikli iki adet kulp agzin altindan baslar gévde iizerinde
son bulur. Kulplarin hemen altinda dairesel ¢izgi kaseyi dolasir. Dudak kisminda
kiiglik cukur goriliir, astarinda dokiilme ve yer yer toprak patin mevcuttur. Cift
kulplarin genellikle tasinabilirligini artirmak ve kullaniglilik saglamak amaciyla
tasarlandigi diisiiniilmektedir. Bu tiir kaplar, sivi (sarap, su) veya kuru (tahil)
saklanmas1 ve gidalarin muhafaza edilmesi i¢in kullanilmis olabilir. Kabin ¢omlekgi
carkinda sekillendirilip, ardindan firinda pisirildigi ve yiizeyde goriilen ¢izgilerin,

¢omlekei ¢arkinin izleri oldugu tahmin edilmektedir.
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KONYA MOZE MD. i585-2 !

Fotograf 3.13. Canak

Bu iiriin (Fotograf 3.13) Klasik Cag olarak tarihlenmistir. Uriin Konya
Arkeoloji Miizesine 10.06.1966 tarihinde Mehmet Giiven’den satin alma yolu ile
gelmistir. Uriin 6lgiileri Cap: 11,8 cm, Yiikseklik: 6 cm olarak belirlenmistir. Cark
yapimi olan eserin hamuru kiremit rengindedir. i¢ kismi kirmizi boya ile boyanmis,
agiz kenari, omuzu ve kaide i¢i krem fildisi renginde birakilmistir. Govdenin dis
yiizeyi ise kirmizi siyah boya astarlidir. Yukartya dogru genisleyen yuvarlak agizl,
yarim dairesel govdeli, konik kaideli ve diiz dipli olan ¢anak, omuzdan yanlara ac¢ilan
simetrik iki kulpa sahiptir. Simetrik olarak yerlestirilmis iki kulp, ¢anagin taginmasini
kolaylastirmaktadir. Bu ¢alismada yer alan “Fotograf 3.67” ve “Fotograf 3.13”’de yer
alan trtinlerin karsilastirmali analizi, porselen ve toprak ¢anaklarin farkli déonemlere
ve kiiltiirlere ait olmalarina ragmen, temel malzeme, sekillendirme teknikleri, pisirme,
kullanim amaci, kiiltiirel ve estetik degerler agisindan bazi ortak dzellikler tasidigim
gostermektedir. Her iki iirlin de insanligin yaraticiliginin ve ihtiyaglarimi karsilama
becerisinin birer 6rnegi olarak degerlendirilebilir. Porselen ve toprak ¢anak, farkli
donemlerin ve ihtiyaglarin iiriiniidiir. Porselen, zarafeti, dayaniklilig1 ve degeri temsil
ederken, toprak canak dogalligi, basitligi ve islevselligi temsil eder. Her iki iiriin de

kendi doneminin ve kiiltiiriiniin 6nemli bir pargasidir.
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Fotograf 3.14. Tabak

Bu iiriin (Fotograf 3.14) Helenistik Dénem (M.O. 330- M.O. 30) olarak
tarihlenmistir. Uriin Konya Arkeoloji Miizesine 06.06.1962 tarihinde gelmistir. Uriin
oOl¢iileri Yiikseklik: 5,8 cm Agiz Cap1: 25 cm Kaide Cap1: 10 cm olarak belirlenmistir.
Eser Karaman’da seyyar satict Durmus Ali Emre’den satin alinmistir. Cark yapima,
devetiiyii renkli hamurlu, basit agiz kenarl, ice basik kaide diplidir. I¢ kisminda
merkezde kahverengi boya ile yapilmis daire ve etrafinda bir sira yaprak motifi
bezemeden sonra agiz kenaria dogru kahverengi siyah boyalidir. Merkezdeki daire
yiizeyinde yer yer dokiilmeler vardir, saglamdir. S6z konusu tabak, sig bir ¢canak
formuna sahiptir. Bu form, sivi veya kat1 yiyeceklerin servis edilmesi i¢in kullanim
alan1 sunmaktadir. Helenistik Dénem’ de bu tiir tabaklarin, yemeklerde, ziyafetlerde
ve diger sosyal etkinliklerde yaygin olarak kullanildigi tahmin edilmektedir. Tabak,
biiyiik olasilikla pigmis topraktan (seramik) yapilmistir. Donemin seramik teknikleri,
bu tiir eserlerin hem dayanikli hem de estetik agidan ¢ekici olmasini saglamistir. Tabak
iizerindeki desenler, biiylik olasilikla boyama veya baski teknikleriyle uygulanmistir.

Desenler, donemin sanatsal zevkini ve estetik anlayisin1 yansitmaktadir.
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Fotograf 3.15. Tabak

Hammaddesi toprak olan bu iirlin (Fotograf 3.15) Helenistik Donem olarak
tarihlenmistir. Uriin Konya Arkeoloji Miizesine 08.01.1976 tarihinde Mehmet
Alparslan’dan satin alma yolu ile gelmistir. Uriin dlgiileri Yiikseklik: 2,5 cm Agiz
Cap1: 9,1 cm olarak belirlenmistir. Pembemsi boz renkli hamurlu, dis1 diiz, i¢ kisminda
agiz kenarinda genis bir bant ve ortaya dogru i¢ ice tek merkezli daire seklinde kirmizi
kahverengi boya ile yapilmis siisii bulunan kaideli yayvan govdeli bir tabaktir. Saglam
durumdadir. Tabak, s1g bir ¢anak formundadir. S1g formundan dolay: kat1 gidalarin
sunumu i¢in kullanildig1 tahmin edilmektedir. Aleksandria Troas antik kentinin 2013
yili kazi sezonunda gergeklestirilen caligmalarda, kentin Helenistik Doénem’deki
varligini belgeleyen 19 adet tabak ve kaseye ait pargalar giin yliziine ¢ikarilmistir. Bu
buluntularm ilk 5 tanesi, s1g tabak formunda olup, Fotograf 3.14 ve Fotograf 3.15°te
detayli bir sekilde incelenen eserlerle gerek bigim gerekse de siisleme o6zellikleri

acisindan benzerlik gostermektedir (Kaska ve Firat, 2012).
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Fotograf 3.16. Kase

Hammaddesi toprak olan bu iirlin (Fotograf 3.16) Helenistik Donem olarak
tarihlenmigtir. Uriin Konya arkeoloji miizesine 11.07.1984 tarihinde Nedim
Mamaklr’dan satin alma yolu ile gelmistir. Uriin 6lgiileri Yiikseklik: 6 cm, Agiz Capu:
16 cm, Dip Cap1: 9 cm olarak belirlenmistir. Kirmizi-koyu kahve renkli hamurlu, tizeri
perdahli, disa ¢ekik yassi, yatay ve genis dudakli, genis agiz kenarli dibe dogru hafif
daralan basit gévdeli olup, diiz diplidir. Dip kisminin alt yiiziinde, tek merkezli daire
seklinde yivler dolanir. Kabin dis yiizeyinde cark izleri goriilmekte, dibin kenarinda
hafif catlaklar ve kii¢iik kiriklar vardir. S6z konusu kabin boyutlari, zeytin, kuru yemis,
sos gibi kiiciik porsiyonlu gida maddelerinin veya sarap gibi iceceklerin servisi igin
uygun oldugunu diisiindiirmektedir. Bununla birlikte, bu tiir kaplarin tanrilara sunulan
kiiclik adaklarin veya sivi adaklarin (siit, sarap vb.) takdiminde de kullanilabilecegi
diistiniilmektedir. Ayrica, kii¢iik miktarlardaki kozmetik iriinlerin veya ilaglarin
hazirlanmasi veya muhafazasinda da bu kaplarin islevsel oldugu tahmin edilmektedir.
Canli ve Ok (2024) tarafindan incelenen Kahramanmaras Arkeoloji Miizesi’ndeKi
kalip yapimi kase, duvar kismindaki figiirlii sahneyle dikkat cekmektedir. Helenistik
Dénem’ de yayginlasan bu kaseler, M.O. 3. yiizyildan 1. yiizyil ortalarina kadar
Akdeniz ve Karadeniz’de siklikla goriilmiistiir. Atinali ¢dmlekgiler tarafindan metal
kaplarin taklidi olarak iiretilen bu eserler, yari kiiresel formda, kaidesiz ve kulpsuzdur.
Anadolu’da da iiretilen bu kaselerin en 6nemli liretim merkezleri arasinda Pergamon,
Sardis, Ephesos,Tripolis, Sagalassos, Kibyra, Tarsos ve Antiokheia sayilabilir (Canli

ve Ok, 2024). Incelenen kase, Helenistik Dénem’e ait olmasi, toprak formunda olmasi
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ve sekil benzerligi acisindan Canli ve Ok’un (2024) inceledigi kaseyle benzerlik
gostermektedir. Ancak, s6z konusu kase (Fotograf 3.16) sade tasarimiyla 6ne gikarken,

diger kase figiirlii bezemesiyle farklilik arz etmektedir.

Fotograf 3.17. Tabak

Hammaddesi toprak olan bu iiriin (Fotograf 3.17) Helenistik Donem olarak
tarihlenmigtir. Uriin Konya arkeoloji miizesine 31.08.2005 tarihinde Aydin
Dikmen’den satin alma yolu ile gelmistir. Uriin 6lgiileri Yiikseklik: 6,5 cm, Agiz Capi:
28,5 cm, Kaide Cap1: 9,5 cm olarak belirlenmistir. Yayvan ve genis agizli, karsilikli
delikli ¢ift kulplu, halka kaidelidir. i¢ kisminda zikzak ve ¢izgi motifler, orta kisimda
karsiliklr iki yaprak motifi ve iki adet ha¢ motifi mevcuttur. Yayvan ve genis agizl
formu, eserin giinlik kullanim veya ritliel amagli bir kap olarak islev gormiis
olabilecegini  diisiindliirmektedir. Cift kulplu tasarim, eserin tasinmasini
kolaylastirirken, halka kaide dengesini saglamaktadir. Eserin i¢ kisminda yer alan
zikzak ve ¢izgi motifleri, donemin geometrik desen anlayisini yansitmaktadir. Orta
kisimda bulunan karsilikli iki yaprak motifi, doga ile olan iliskiyi ve bereketi
simgeleyebilir. Eserin Konya arkeoloji miizesi’nde bulunmasi, bdlgenin Helenistik

Doénemdeki 6nemini ve kiiltiirel zenginligini gostermesi agisindan dnemlidir.
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KONYA MOzE mp. 2005.3.27 : mk

Fotograf 3.18. Kése

Bu iiriin (Fotograf 3.18) Helenistik Dénem olarak tarihlenmistir. Uriin Konya
arkeoloji miizesine 31.08.2005 tarihinde Aydin Dikmen’den satin alma yolu ile
gelmistir. Uriin dlgiileri Yiikseklik: 2,8 cm, Agiz Capr: 6,6 cm, Kaide Capi: 3 cm
olarak belirlenmistir. Disa tagkin dudakli, derin dipli ve halka kaideli olan kase, siyah
astarl1 ylizeye sahiptir ve giiniimiize kadar saglam bir sekilde ulagmistir. Disa tagkin
dudak yapisi, kullanim kolaylig1 saglarken, derin dip kismi kabin hacmini
artirmaktadir. Halka kaide, denge ve kullanim stabilitesi saglamak amaciyla
tasarlanmigtir. Kabin siyah astarli olmasi, donemin estetik anlayisin1 yansitirken, ayni
zamanda kabin daha degerli ve 6zel bir kullanim amaci i¢in yapilmis olabilecegini
diisiindiirmektedir. Bu kase 6zellikle siyah astarli olmasi sebebiyle daha 6zel ve degerli
bir esya ozelligi tasiyor olabilir. Bu da i¢inde sunulan gidalarin da 6zel ve degerli
oldugunu diisiindiirmektedir. Ornegin, zeytinyag: gibi degerli sivilarn veya 6zel
baharatlarm sunumu i¢in kullanilmis olabilir. Ozdilek’in (2015) incelemesine gore,
Andriake’de (Antalya’nin Demre ilgesinde bulunan antik bir liman kenti) bulunan
“Derin Yarimkiire Kase”, i¢ kism1 siyah, dis kismi ise firinlama hatas1 nedeniyle
alacal1 bir goriiniime sahiptir. D1 ylizeyin bir kism1 kirmizimsi, diger kismi ise gri
tonlarindadir. Késenin astarlanmasi sirasinda ustanin parmak izleri goriilebilmektedir.
Ortasinda basit bir desen bulunan bu kase, yerel bir {iriin oldugunu diisiindiirmektedir.
Ozdilek’in (2015) galismasindaki bu kése ile Fotograf 3.18’deki kase arasinda renk,
bi¢im ve donem benzerlikleri bulunmaktadir (Ozdilek, 2015)
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KONYA MOzE MD. 2007.6.9

Fotograf 3.19. Tabakcik

Bu iiriin (Fotograf 3.19) Helenistik Dénem olarak tarihlenmistir. Uriin Konya
arkeoloji miizesine 31.07.2007 tarthinde Sefer Demir’den satin alma yolu ile gelmistir.
Uriin dl¢iileri Yiikseklik: 3 cm, Agiz Capi: 6,8 cm olarak belirlenmistir. Genis agizli,
devetiiyii hamurlu, derin dipli, genis halka kaidelidir. Uzerinde siyah renkli astar boya
mevcuttur. Kaidenin bir kenarinda kirik tespit edilmistir. Genis halka kaide, denge ve
kullanim kolaylig1 saglarken, devetiiyli hamur rengi ve siyah astar boya donemin
estetik anlayisini yansitmaktadir. Kabin boyutlari, s6z konusu {iriiniin Sos servisi veya
icecek tliketimi amaciyla kullanilmis olabilecegini diisiindliirmektedir. Fotograf
3.19’da inceledigimiz eserle yiiksek oranda benzerlik gosteren bir kap, British
Museum koleksiyonunda bulunmaktadir. Siyah sirli seramikten tiretilmis olan bu eser,
makara formunda, i¢cbiikey duvarli ve disa doniik agizli bir yapiya sahiptir. Tuzluk
olarak siniflandirilan bu eserin sir tabakasi ileri derecede asinmis olup, yer yer

kahverengi renk tonlar1 sergilemektedir (www.britishmuseum.org).
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Fotograf 3.20. Pismis Toprak Kap

Hammaddesi toprak olan bu iiriin (Fotograf 3.20) Roma Ddénemi (M.S. 2.
Yiizy1l) olarak tarihlenmistir. Uriin Kiitahya Cavdarhisar’da bulunmustur ve Izzet
Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir.
Miizede dolap 4-raf 3’de sergilenmektedir. Agzi genis ve kenarlidir. Govde genis,
kaide kiiciik ve disar1 ¢ikintilidir. Agiz kenarinda dort adet c¢ikinti, bir adet emzik
(akitag) kismi vardir. Agiz kenarmin iizerinde, aletle yapilmis ¢izgiler, bir aletin
batirilip ¢ikarilmast ile olusturulmus noktalar yer alir. Emzik kisminin {izerinde de
ticgen ¢izgilerin her ucuna daireler eklenmistir. Kap cok parcalidir, kiriktir, 6zensiz
yapistirilmistir ve bazi pargalar eksiktir. Bu tiir kaplarin, Roma déneminde yiyecek ve
icecekleri saklamak, tasimak ve pisirmek i¢in kullanildigi tahmin edilmektedir.
Zeytinyag1, sarap, tahil, baklagiller veya su gibi cesitli tiriinler bu kaplarda muhafaza
edilmis olabilir. Kabin giiniimiize kadar ulasan pargalari, zamanin etkilerine ragmen
dayanikli oldugunu gostermektedir. Cetin, Denizli ve Kaya (2008) tarafindan yapilan
calismada, Anadolu Medeniyetleri Miizesi’nin 2007 yilinda gerceklestirdigi kurtarma
kazilarindan biri olan Boyalik Nekropolii’niin Ankara’nin Haymana ilgesine baglh
Oyaca Kasabasi’na bagli Boyalik Kdyii’niin kuzeybatisinda yer aldig1 belirtilmistir.
Bu nekropolde bulunan ve ¢alismada Resim 8’de yer alan kap, form ve yapim teknigi
acisindan inceledigimiz Fotograf 3.20’deki kap ile benzer dikkat ¢ekici 6zelliklere

sahiptir (Cetin, Denizli ve Kaya, 2008).
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KOYUNOGLU MOZE MD. 2123

Fotograf 3.21. Cam Tabak

Hammaddesi cam olan bu iiriin (Fotograf 3.21) Roma Doénemi olarak
tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin dlgiileri Ag1z Capi: 25,5 cm Yiikseklik: 4 cm Taban
Cap1: 11,5 cm olarak belirlenmistir. Cam tabak yesil renkli kaliba dokiim teknigi ile
yapilmustir. Silindirik boru seklinde kaidesi vardir. Agz1 yayvan, disa doniik, yuvarlak
formdadir. Tabagin igte ve dista toprak kalintilari, kire¢ tabakasi, matlagmalar yer alir.
Cok sayida 6zensiz yapistirilmis kiriklar ve oyuklar vardir. Tabak, Roma donemine ait
zarif bir eser olarak dikkat gekmektedir. Roma Imparatorlugu déneminde cam isgiligi
oldukg¢a gelismisti ve bu donemde cam iiretimi hem giinliik kullanim i¢in hem de liiks
tiikketim i¢in 6nemli bir yer tutuyordu. Tabaktaki ince hatlar ve form, Roma déneminin
estetik anlayigini1 yansitmaktadir. Roma doneminde iifleme teknolojisi, cam tiretimini
daha hizli ve ucuz hale getirerek, cam aksesuarlarinin daha yaygimn olmasim
saglamistir. S6z konusu tabak, muhtemelen bu teknikle sekillendirilmistir. Tabaktaki
yiizeyde goriilen dogal yipranmalar eserin gomiildiigii bolgeden etkilenmis oldugunu
gostermektedir. Roma doneminde cam kaplar, genellikle zengin kesimler tarafindan
tercih edilen liiks tliketim esyalariydi. Bu tiir seffaf ve zarif tabaklar, sofralarda
sayginlik gostergesi olarak sergilenmis olabilir. Tabak, sivilarin kisa siireli
muhafazasinda veya karigimlarin hazirlanmasinda kullanilmis, sarap karisimlari ya da
aroma veren soslar i¢in tercih edilmis olabilir. Giiray’in (2011) “Elaiussa Sebaste’nin

Roma Doénemi Cam Buluntular” adli ¢alismasi incelendiginde Daglik Kilikia’nin
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Oonemli liman kentlerinden biri olan Elaiussa Sebaste’deki arkeolojik ¢alismalarda,
Roma Imparatorlugu’nun erken dénemine ait yalmzca bir adet tabak seklinde obje
bulundugu belirtilmistir (Giiray, 2011). Fotograf 3.21°de inceledigimiz tabak ile form
ve yapim teknikleri agisindan benzerligi dikkat cekmektedir.

Fotograf 3.22. Pigmis Toprak Tabak

Hammaddesi toprak olan bu {iriin (Fotograf 3.22) Roma Dénemi (M.S. 3.
Yiizy1l) olarak tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu
tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6lgiileri 17%*3,5%6,5 cm olarak
belirlenmistir. Miizede dolap 1-raf 13’de sergilenmektedir. A¢ik kirmizi renkte,
hamurdan mamuldiir. Uzeri koyu kirmizi renkte astarla kapldir. Karsilikli iki kulplu,
kalin dudakli, genis ve s1g govdeli, kaidesi ¢ikintilidir. Tabagin altinda dokiilmeler
mevcuttur. Ana yemeklerin yaninda sunulan garnitiirler (sebzeler, pilav vb.) i¢in veya
sarap esliginde sunulan peynir, liziim gibi mezeler i¢in kullanilmig olabilir. Roma
doneminde toprak kaplar, sadece giindelik yasamda kullanilan mutfak esyalar1 degildi,
ayn1 zamanda sanatsal alanda da 6nemli bir yere sahipti. Zengin bir mutfak kiiltiiriine
sahip olan Roma Imparatorlugu’nda, yemek pisirme ve servis icin basit ve kullanish
seramikler yaygin olarak tercih edilmistir. Bu seramikler, hem islevsel 6zellikleriyle
giinliik hayatta pratik ¢éziimler sunmus, hem de donemin sanatsal anlayisini yansitan

estetik detaylara sahip olmustur (Serinsu ve Karakurt, 2018).
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Fotograf 3.23. Tabak

Bu iiriin (Fotograf 3.23) Roma Do6nemi olarak tarihlenmistir. Eser, 15 Ocak
1941 tarihinde satin alma yoluyla Konya arkeoloji miizesine kazandirilmigtir. 4*21*25
cm boyutlarindaki tabak, iki kulplu bir yapiya sahiptir ancak giiniimiize ulasan haliyle
bir kulpu kiriktir. Kirik kisimlar yapistirilarak bir araya getirilmis olsa da kulplarin
etrafindaki kabartma bezemeler ve sahanin kenar1 zarar gormiistiir. Tabak, iki kulplu
ve gukur bir forma sahiptir. Bu form, antik donemde yemek yeme ve servis i¢in sik¢a
kullanildig1 tahmin edilen bir kap tiiriidiir. Pigmis topraktan yapilmis olmasi, ddnemin
yaygin malzeme kullanimimni gostermektedir. Eserin kirik kisimlarin yapistirilarak
bir araya getirilmesi, miizecilikteki koruma ve onarim c¢aligmalarinin Gnemini
vurgulamaktadir. Konya arkeoloji miizesi’nde sergileniyor olmasi, eserin kiiltiirel
mirasin korunmasi ve gelecek nesillere aktarilmasi ¢abalarinin bir pargasi oldugunu
gostermektedir. Tabak iizerindeki kabartma bezemeler, donemin sanatsal anlayigini
yansitmaktadir. Kulplarin etrafindaki bezemeler, genellikle bitkisel veya geometrik
motiflerden olusur ve donemin estetik zevkini yansitir. Bu bezemeler, tabagin
islevselliginin yam sira gorsel degerini de artirmaktadir. Roma doneminde yemek
kiiltiirii oldukca gelismisti ve farkl tiirde kaplar, farkli yemekler i¢in kullanilirdi. Bu
tabak da giinliik yemeklerin yani sira, 6zel davetlerde veya ziyafetlerde de kullanilmig

olabilir.
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Fotograf 3.24. Kase

Bu iiriin (Fotograf 3.24) Roma Donemi olarak tarihlenmistir. Eser, 21.06.1967
tarininde miisadere yoluyla Konya arkeoloji miizesine kazandirilmistir. Uriin dlgiileri
Agiz Capr: 15,6 cm, Yikseklik: 5,5 cm Kaide Capi: 6,4 cm olarak belirlenmistir.
Silindirik bir kaideye sahip olan kasenin gdvdesi yukariya dogru genislemektedir.
Ag1z kenar1 disa dogru meyilli olup, iki yerinde ¢entikler bulunmaktadir. Késenin i¢
kisminda toprak tortusu bulunmaktadir. Bu 6zellikler, eserin Roma Ddnemi’ne ait
oldugunu ve giinlik kullanim amaciyla yapilmis olabilecegini gostermektedir.
Centikler, kullanim kolaylig1 saglamak amaciyla yapilmais olabilir. Toprak tortusu ise,
eserin uzun siire toprak altinda kaldigin1 ve dogal siireglerle etkilesime girdigini
gostermektedir. Kasenin formu ve boyutlari, ¢orba ve sulu yemeklerin servisi i¢in
idealdir. Derin ve genis yapisi, sulu yemekleri rahatga alabilmeyi saglarken, ¢entikli
ag1z kenari ise kaseyi tutmayi kolaylastirarak servis sirasinda denge ve kontrolii artirir.
Citakoglu ve Giilsefa (2017) tarafindan yayimlanan “Inegdl Kent Miizesi’nde
Sergilenen Helenistik, Roma ve Bizans Donemi Seramikleri” baglikli ¢alismada,
Inegol’de bulunan kiiresel govdeli kaselere ait buluntulara ait bilgiler yer almaktadur.
Bu c¢alismada yer alan No: 4 numarali eser, kiiresel govdeli bir kaseye ait dip
parcgasidir. Eserin dis yiizeyi astarsiz iken, i¢ yiizeyinde diizensiz kahverengi-siyah
astar bulunmaktadir. Inegdl Kent Miizesi’nde sergilenen No: 5 numarali eser ise, yine
kiiresel govdeli bir kaseye ait kaide parcgasidir. No: 4’ten farkli olarak bu eserin hem

i¢ hem de dis yiizeyi parlak kirmizi astarlidir ve kaide tabaninda cark izleri belirgindir
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(Citakoglu ve Giilsefa, 2017). Fotograf 24’te incelenen eser ile Citakoglu ve
Gilsefa’nin (2017) ¢alismasinda yer alan her iki eserin de donemleri, formlar1 ve
yapim teknikleri agisindan benzerlik gdsterdigi diisiiniilmektedir. Her ii¢ eserde de
goriilen kiiresel govde formu, bu donemlerde sikca karsilasilan bir formdur. Ayrica,
eserlerde kullanilan astar teknikleri ve cark izleri de bu donemlerin karakteristik

Ozelliklerini tagimaktadir.

L

Fotograf 3.25. Tabak

Roma Dénemi’ne ait bu tabak (Fotograf 3.25), miisadere yoluyla 21.06.1967
tarihinde Konya arkeoloji miizesi’ne kazandirilmistir. Halka kaideli ve kirmizi cilal
olan bu eserin agiz ¢ap1 28,1 cm, yiiksekligi 7 cm ve kaide ¢ap1 21,7 cm olarak
Olciilmiistiir. Tabak, konveks bir dairenin bulundugu kaide i¢inden, sert bir hatla agiz
kismina gegis yapmaktadir. Ag1z kenari, ortada en siskin kisma sahip olacak sekilde
disa dogru bombelidir ve yumusak bir hatla tabak merkezinde birlesmektedir. Tabak
igerisinde i¢ ige Ui¢ ¢izgi bulunmaktadir. Bu 6zellikler, tabagin Roma Dénemi’ne ait
Terra Sigillata olarak bili nen ve genellikle yiiksek kaliteli, kirmiz1 cilali seramik
tiiriiniin bir 6rnegi oldugunu diisiindiirmektedir. Terra Sigillata, Roma Imparatorlugu
doneminde yaygin olarak kullanilan ve genellikle yemek servisi i¢in tercih edilen bir
kap tiirliydii. Tabaktaki halka kaide, disa bombeli agiz kenar1 ve i¢ ige li¢ ¢izgi gibi
detaylar, donemin tipik Terra Sigillata 6zelliklerini yansitmaktadir. Tabanin boyutlari
ve formu, giinlik yemeklerde veya 6zel davetlerde yemek servisi i¢in kullanilmis

olabilecegini géstermektedir. Kirmizi cilasi, tabana estetik bir goriintim kazandirirken,
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ayn1 zamanda kolay temizlenebilir bir yiizey olusturmustur. I¢ ice ii¢ ¢izgi ise, tabanin
dekoratif bir 6zelligi olarak dikkat ¢ekmektedir. Terra Sigillata, Roma doneminde
yaygin olarak iiretilen, miihiirlenmis desenlere sahip ve 0zel bir astarla kaplanmis
seramik kaplardir. Bu kaplar, Yunan seramik geleneginden etkilenmis ve genellikle
kirmizi renkte parlak bir goriinlime sahiptir. Terra Sigillata, bir¢ok kaynakta
yanliglikla sir olarak adlandirilan 6zel bir astarla kaplanmistir. Bu astar, kaplara hem
estetik bir goriinim kazandirmis hem de dayanikliligini artirmigtir. Terra Sigillata
kaplar, Roma doéneminde giinlik yasamda ve 6zel davetlerde yemek servisi igin

kullanilmigtir (https://ceramicartsnetwork.org).

KONYAMOZEMD.‘ 1737-11 h ‘F

Fotograf 3.26. Canak

Roma Dénemi’ne ait bu tabak (Fotograf 3.26), 21.05.1969 tarihinde satin alma
yoluyla Konya Arkeoloji MiizesSi’ne kazandirilmistir. Cark yapimi olan bu tabak,
devetiiyli renkli hamurdan tiretilmistir. Astarsiz olan tabak, disa dogru agilan basit bir
agiz kenarina, hafif bir boyuna, konik bir govdeye ve diiz bir tabana sahiptir. Gévdeden
ag1z kenarinin digina tutturulmus, tizeri dikey yivli simetrik iki kulpu bulunmaktadir.
Bu canak, Roma Donemi’nde giinliik kullanim igin iiretilmis, basit ve islevsel bir
eserdir. Devetiiyii renkli hamurdan yapilmis olmasi, donemin yaygin seramik iiretim
tekniklerini yansitmaktadir. Astarsiz olmasi, tabanin daha az maliyetli ve giinlik

kullanima yonelik oldugunu diisiindiirmektedir. Dikey yivli kulplar, tabagin
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kullanimin1 kolaylastirirken, aynt zamanda dekoratif bir 6zellik katmaktadir. Konik
gdvde ve diiztaban, tabagin dengesini ve stabilitesini artirmaktadir. Oz’iin (2021)
“Andriake’den Roma Ddnemi’ne Ait Bir Grup Likya Uretimi Canak/Legen” baslikli
aragtirmasinda, Andriake Form 2 olarak isimlendirilen ¢anak tipinin karakteristik
Ozellikleri detayli bir sekilde belirtilmistir. S6z konusu ¢anaklar, disariya dogru
kivrilmis ve i¢ kisimda iki veya {i¢ oluk bulunan bir agiz kenarina, konik bir gévdeye
ve diiz bir zemine sahiptir. I¢ kisimda agiz kenarindan gévdeye gegis, disartya dogru
cikintili, keskin bir kose ile saglanmistir. Bununla birlikte, bu ¢anak tiiriinde ¢cok sayida
yiv igeren yatay bir kulpun varhg: da goze carpmaktadir. Oz (2021), bu canaklarin
bigimsel niteliklerinin zaman igerisinde farklilik gostermeden uzunca bir miiddet
cesitli amaclarla kullanildigini belirmektedir (Oz, 2021). Fotograf 3.26°da incelenen
canak &rnegi ile Oz (2021) tarafindan tanimlanan Andriake Form 2 ¢anaklar1 arasinda
donem, form ve renk acisindan énemli benzerlikler bulunmaktadir. Her iki 6rnekte de
goriilen yuvarlatilmis agiz kenari, yivli i¢ kisim, konik govde ve diiz kaide gibi
ozellikler, form benzerligini acgik¢a ortaya koymaktadir. Ayrica, renk ve malzeme
ozellikleri de benzerlik gostermektedir. Bu durum, Fotograf 3.26’daki canagin,
Andriake Form 2 canaklarmin bir benzeri veya bir varyasyonu olabilecegini

disiindiirmektedir.

Fotograf 3.27. Tabak

Roma Ddnemi’ne ait bu tabak (Fotograf 3.27), 25.02.1970 tarihinde satin alma
yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi’ne kazandirilmistir. Uriin 8lgiileri Yiikseklik: 8 cm,

Agiz Cap1: 26 cm, Kaide Capi: 13 cm olarak belirlenmistir. Gri renkte, genis agizli,
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agiz kenarinda kiriklar vardir. Yiiksek bir kaideye sahiptir. Tabak, genis agizh
yapistyla dikkat ¢ekmektedir. Bu 6zellik, tabagin kullanim amacina dair ipuglari
sunmaktadir. Genis agiz, yiyeceklerin kolayca erisilebilir olmasini ve servis edilmesini
saglamistir. Yiksek kaide, tabaga farkli bir goriiniim kazandirmanin yam sira,
kullanim amacin da etkilemektedir. Yiiksek kaide, tabagin daha seremonik veya 6zel
bir amagla kullanildigini diistindiirmektedir. Bu tabak et yemeklerinin veya et
yemekleriyle birlikte sunulan garnitiirlerin servisi i¢in de kullanilmis olabilir. Genis
agiz, et yemeklerinin ve garnitiirlerin bir arada sunulmasini kolaylastirirken, yiiksek
kaide ise yemegin daha sik bir sekilde sunulmasina yardimer olmustur. Sahin (2014)
tarafindan kaleme alinan “Karatag Burnu Yiizey Arastirmasinda Bulunan Helenistik
ve Roma Dénemi Keramikleri” baslikli ¢calismada incelenen buluntular arasinda yer
alan 20 ve 21 numaral eserler, Atina Agorasi’nda bulunan ve M.O. 3. yiizy1l sonu ile
2. ylizyila tarihlenen diiz dudak tablal kaselerle tipolojik benzerlik gostermektedir. Bu
tipteki diiz dudak tablali balik tabaklari, Kibris (Agios Georgios)’ta M.O. 3. yiizyil
bast ile 2. yiizyil ortas1 arasina tarihlenen bir kontekstte de tespit edilmistir. Fotograf
3.27°de yer alan tabak da form ve donem ac¢isindan bu eserlerle benzerlik gostermesi
nedeniyle, bu tabagin da bir balik tabagi olabilecegi diistiniilmektedir. Sahin’in (2014)
calismasinda ele alinan ve Atina Agorasi ile Kibris’ta da benzerleri bulunan diiz dudak
tablali kaseler, Fotograf 3.27°deki eserin de bir balik tabagi olabilecegi hipotezini
desteklemektedir. Bu tiir tabaklarin hem Atina hem de Kibris gibi farkli bolgelerde ve
benzer zaman dilimlerinde goriilmesi, bunlarin genis bir cografi alanda ve uzun bir
stiregte popiiler oldugunu gostermektedir (Sahin, 2014). Fotograf 3.27°deki tabagin da
bu yayginlik i¢inde degerlendirilmesi, eserin kiiltiirel ve kronolojik baglaminin

anlasilmasina katki saglayacaktir.
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Jmnu MUZE E 2975.4.27

Fotograf 3.28. Canak

Roma Ddnemi’ne ait bu ¢anak (Fotograf 3.28), 28.04.1975 tarihinde Siileyman
Dolek’ten satin alma yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi’ne kazandirilmistir. Carkta
yapilmis, agik gri renkli, slip astarli, diiz diigme dipli, keskin profilli omuzlu, genis ve
yayvan agizli bir ¢anaktir. Yiikseklik 6 cm, dip ¢ap1 3,6 cm olarak belirlenmistir. Eserin
ag1z kisminda iki adet kirik tespit edilmistir. Kiriklardan biri yapistirilirken, digeri farkli
bir seramik pargasiyla tamamlanmistir. Bu ¢canak, Roma Dénemi’nde giinliik kullanim
veya 0zel yemeklerde kullanilmig olabilecek bir eserdir. Genis ve yayvan agzi, ganagin
stvi veya yart stvi gidalar i¢in kullanildigini diisiindiirmektedir. Keskin profilli omuz ve
diiz diigme dip gibi detaylar, canagin estetik ve fonksiyonel o&zelliklerini
vurgulamaktadir. Agiz kismindaki kiriklar ve onarimlar, ¢anagm kullanim sirasinda
hasar gordiigiinii ve onarilldigini géstermektedir. Farkli bir seramik parcasiyla yapilan
onarim, donemin onarmm teknikleri hakkinda bilgi vermektedir. Altunkaynak (2016)
tarafindan yapilan calismada incelenen disa ¢ekik agiz kenarli ¢anaklar, Ge¢ Dogu
Roma donemi seramiklerinin karakteristik 6rneklerini temsil etmektedir. S6z konusu
kaplarin agiz kenarlar1 disa doniik, hafif inceltilmis veya yuvarlaklastirilmig bir yapiya
sahiptir. Cogunlukla kirmizi astar {izerine kahverengi bant seklinde boya bezemesi
tastyan bu c¢anaklarin bir Orneginde ise agizdan gdvdeye gecisin bir yiv ile
belirginlestirildigi goriilmektedir (Altunkaynak, 2016). Fotograf 3.28’de yer alan ve
Roma donemi olarak smiflandirilan ¢anak, bi¢cim ve iiretim teknikleri agisindan

Altunkaynak’in (2016) calismasinda yer alan ¢anak ile benzer nitelikler tagimaktadir.
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Bu olgu, ayni1 bicimsel 6zelliklerin farklt zaman dilimlerinde de kullaniminin siirdiigiinii

gostermektedir.

Fotograf 3.29. Kap

Roma Doénemi’ne ait bu kap (Fotograf 3.29), 16.07.1980 tarihinde Siileyman
Dolek’ten satin alma yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi’ne kazandirilmistir. Agiz gap1
37 cm, kaide ¢ap1 9,3 cm ve yiiksekligi 9,3 cm olarak belirlenmistir. Devetiiyii
renginde, konik govdeli ve diiz kaideli olan bu kabin agiz kenarinda kirmizi renkte
boyanmis zikzak ve aralarinda stilize ¢igek motifleri olan bir bordiir bulunmaktadir.
Agzin bir kenarinda oluk vardir. Agiz kenarinda ve govdede eksik yerler
bulunmaktadir. Agi1z kenarindaki kirmiz1 zikzak ve stilize ¢igek motifleri, kabin estetik
degerini artirmistir. Bu tiir dekoratif unsurlar, donemin sanatsal anlayisini ve zevkini
yansitmaktadir. Roma Doénemi’ne ait bu kapta bulunan oluk, ¢oklu islevlere sahip
olabilecek bir 6zelliktir. Sivilarin kontrollii bir sekilde bosaltilmasina yardimci olarak
islevselligi  artirirken, ayni  zamanda kabin  estetik  gOrliniimiini  de
zenginlestirmektedir. Bu oluk, kabin tasariminda 6zgiin bir unsur olarak dikkat
cekmektedir. Oluk, sivilarin kabin agzindan tasmadan veya damlamadan istenilen yere
dokiilmesini saglayarak pratik bir amag¢ sunmus olabilir. Bu 6zellik, kabin kullanim
kolayligin1 artirir ve sivilarin daha verimli bir sekilde kullanilmasina yardimci olur.
Islevsel roliiniin yan1 sira, oluk kabin estetik degerini de yiikseltir. Farkli ve dzgiin bir

tasarim unsuru olarak dikkat ¢ceken oluk, kabin gorsel ¢ekiciligini artirir. Bu durum,
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kabin sadece islevsel bir ara¢ olarak degil, ayn1 zamanda dekoratif bir obje olarak da

deger kazanmasini saglar.

[ [T
KONYA MOZE MD. 1987.2.2

Fotograf 3.30. Kapakli Kase

Roma Dénemi’ne ait bu kapakli kase (Fotograf 3.30), 08.12.1986 tarihinde
Hayriye Galatali’dan bagis yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi’ne kazandirilmistir. Agiz
cap1 12,8 cm, dip ¢ap1 5 cm ve yiiksekligi 6,1 cm olarak belirlenmistir. Siyahimsi1 gri
renkte hamurlu, diiz yatay ince dudakli, genis agizli iki ucu ¢ikintily, silindirik gévdeli
dibe dogru konik bir sekilde inmekte olup halka dipli kapag: ise halka seklinde agiz
kenarl, disa yatay ve yass1 serit seklinde ¢ikinti yapmakta ve yukar1 dogru konik bir
sekilde daralmakta olup, halka seklinde tutamagi vardir. Govde ve kapak tizerinde iki
paralel hat seklinde geometrik motifleri dolanmaktadir. Govde ve kapakta muhtelif
yerlerinde kiigiik kiriklar gortiliir. Roma Donemi’ne ait bu kapakli kase, islevselligi ve
estetigi bir araya getiren bir eserdir. Konik govdesi denge ve stabilite saglarken, halka
dip zemine saglam bir sekilde oturmasini garanti eder. Kapak, i¢indeki malzemenin
korunmasini ve hijyenik kullanimini kolaylastirir. Tutamak, kapagin pratik bir sekilde
acilip kapanmasini saglar. Tiim bu 6zellikler, kabin kullanimin giinliik yasamda son
derece pratik hale getirir. Roma donemine ait bu kapakli kase, giive¢ benzeri
Ozelliklere sahip olsa da boyutlar1 ve kullanim konteksti farkliliklar gostermektedir.
Pismis toprak malzemenin 1siya dayanikli olmasi ve derin, genis yapisi, giivec

yemekleri i¢in uygun olabilecegini diisiindiirmektedir. Kapak, yemegin sicakligini
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korumaya ve lezzetini yogunlastirmaya yardimci olabilir. Ancak, kabin boyutlar
giinlimiizdeki giive¢ kaplarina kiyasla kiigiiktiir ve Roma doneminde bu tiir kaplarin
sadece yemek pisirme amaciyla degil, saklama, tasima veya servis amaclariyla da
kullanilmis olabilecegi unutulmamalidir. Bu nedenle, kabi kesin olarak giive¢ kabi
olarak tanimlamak yerine, “giive¢ formunda bir kap” veya “¢ok amagl bir kap” olarak
tanimlamak daha dogru olacaktir. Firat’in (2012) calismasi, Roma Donemi giiveg
formlu kaplarin islevselligi, formu, isimlendirilmesi ve kullanim alanlar1 iizerine
odaklanmaktadir. Giive¢ kaplari, antik donemde ve gilinlimiizde yemek pisirme
amactyla kullanilan 6zel bir kap tiirii olarak tespit edilmistir. Yassilasmis govde
yapistyla ¢omleklerin bir alt tiirii olarak degerlendirilen bu kaplarin orijinal isminin
“lopas” oldugu belirtilmektedir. I¢c hacimlerinden dolay1 daha ¢ok az sulu veya bol
yagli yemekler i¢in tercih edilen giive¢ kaplari, kapakli formlariyla pisirme ve saklama
islevlerini bir arada sunmuslardir (Firat, 2012). Firat’in (2012) ¢alismasinda incelenen
giive¢ formlu kaplar ile Fotograf 3.30’da inceledigimiz kap 6rnegi arasinda donem,
form ve yapim teknigi acisindan 6nemli benzerlikler bulunmaktadir. Bu benzerlikler,
her iki eserin de aym kiiltiirel ve kronolojik baglama ait olabilecegini

distindiirmektedir.

KkoNYA MUZE MD. 1996.12.1 l

Fotograf 3.31. Kasecik

Bu iiriin (Fotograf 3.31) Roma Donemi olarak tarihlenmistir. Eser, 05.12.1996

tarihinde hibe yoluyla Konya Arkeoloji Miizesine kazandirilmistir. Uriin 6lgiileri Agiz
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Capt: 10,4 cm, Yikseklik: 5,6 cm Dip Capt: 3,8 cm olarak belirlenmistir. Agik
kahverengi hamurlu, pismeden dolay1 yarist koyulasmis, ortasi gukur, halka dipli,
konik govdeli, disa yatay ¢ekik, diiz genis dudaklidir. Giiniimiize kadar saglam sekilde
gelmistir. Bu tiir kdseler, Roma déneminde gesitli amaglarla kullanilmistir. Ozellikle
stv1 veya yart s1vi yiyeceklerin servisi, depolanmasi veya tiiketimi igin yaygin olarak
kullanilmistir. Fotograf 3.31°de incelenen kasecik ile benzer 6zelliklere sahip bir kap,
British Museum koleksiyonunda bulunmaktadir. Bu kap, “Samian Seramik Kase”
olarak adlandirilmakta olup, sirr1 aginmis ve agiz kismi kirllmistir. Londra’da
(Ingiltere) bulunmus veya edinilmis olan bu eser, Londra’da (ingiltere)
konumlandirilmaktadir. Teknik olarak “toprak sigillata (Roma doneminde yaygin
olarak kullanilan, parlak kirmizi renkli, ince yapili bir seramik tiirii)” kullanilarak
retilmistir  (Www.britishmuseum.org). Fotograf 3.31°deki kasecik ile British
Museum’daki Samian Seramik Kase arasindaki benzerlik, her iki eserin de ayn1 donem

ve kiiltiire ait oldugunu diistindiirmektedir.

1
KoNYAMOZE MD. 197 1.5 16

Fotograf 3.32. Tabak

Geg¢ Roma Donemi’ne (M.S. 284-641) ait bu tabak (Fotograf 3.32), 26.01.1971
tarihinde satin alma yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi’ne kazandirilmistir. Koyu
kirmiz1 renkte olan eserin ag1z ¢ap1 8,5 cm, yiiksekligi 5 cm ve kaide ¢ap1 16 cm olarak
belirlenmistir. Agizdan tatli bir meyille derinlesen tabak, halka kaidelidir ve agiz
kisminda kiigtik bir kirik bulunmaktadir. Bu tabak, Ge¢ Roma Doénemi’nde giinliik
kullanim veya 6zel amaglar i¢in tliretilmis olabilecek bir eserdir. Koyu kirmizi renk,

agizdan derinlesen form ve halka kaide gibi Ozellikler, tabanin islevselligini ve
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kullanim kolayligin1 vurgular. Agizdaki kiigtik kirik ise, eserin kullanim ge¢misine ve
asinma siirecine dair izler tasir. Bu tiir tabaklar, Ge¢ Roma Donemi’nde ¢esitli
amaglarla kullanilmistir. Ozellikle yemek yeme, kat1 veya siv1 gidalarin tiiketimi igin
yaygin olarak kullanilmig oldugu distiniilmektedir. Yildiz’m (2012) “Alanya
Arkeoloji Miizesi’'nden Bir Grup Sagalassos Kirmizi Astarli Seramigi” bashikli
calismasi, Alanya Arkeoloji Miizesi’'nde bulunan Sagalassos Kirmizi Astarli
seramikleri iizerine odaklanmaktadir. Bu calisma kapsaminda, miizedeki Sagalassos
Kirmiz1 Astarli seramik koleksiyonu incelenmis ve bu eserler arasinda 13 adet tabak
ornegi tespit edilmistir. Yildiz’in (2012) ¢alismasinda ele alinan bu tabaklar, genel
form ozellikleri agisindan genis kenarli ve s1g profilli 6rneklerdir (Yildiz, 2012). Bu
ozellikleriyle Fotograf 3.32’de inceledigimiz eser ile dikkat g¢ekici bir benzerlik

gostermektedir.

KONYA MOZE MD. 1971.7.51

Fotograf 3.33. Tabak

Geg¢ Roma Donemi’ne ait bu tabak (Fotograf 3.33), 04.02.1971 tarihinde satin
alma yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi’ne kazandirilmistir. Uriin dlgiileri agiz capi
18,8 cm, yiiksekligi 6,3 cm ve kaide ¢ap1 6,5 cm olarak belirlenmistir. Ac¢ik kirmizi
renkte, ag1z kenari dik, tathi bir meyille derinlesmektedir. Halka kaide tizerine oturan
tabak, genis ve cukur agiz kismiyla sivi ve kati gida tiiketimine uygun bir yap1
sergilemektedir. Boyutlarinin tek porsiyonluk 6giin i¢in ideal olmasi, eserin giinliik
kullanim veya o6zel davetle igin {iiretilmis olabilecegini gostermektedir. Korsulu
(2016), “Kappadokia Komana’st Ge¢ Roma Seramikleri” adli arastirmasinda,

Komana’daki Ge¢ Roma donemi seramik buluntularini mercek altina almistir. Bu
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kapsamda, 23 adet kase ve tabak formu incelenmistir. Korsulu’nun c¢alismast,
Komana’da Erken Roma devrinde ortaya ¢ikan bazi kap tiplerinin Ge¢ Roma devrinde
de varligim siirdiirdiigiinii ortaya koymaktadir. Bununla birlikte, Ge¢ Roma Dénemi
sigillata (Roma doneminde yaygin olarak kullanilan, parlak kirmizi renkli, ince yapili
bir seramik tiirii) gruplarinin karakteristik numunelerinin kopyalarinin yapildigi kése
ve tabaklar da belirlenmistir (Korsulu, 2016). Fotograf 3.33’te inceledigimiz eser,
Korsulu’nun ¢alismasinda ele alinan kaselerle bi¢cim ve zaman dilimi agisindan kayda

deger benzerlikler sergilemektedir.

Fotograf 3.34. Canakcik

Bu iiriin (Fotograf 3.34) Ge¢ Roma Donemi olarak tarihlenmistir. Eser,
14.12.1979 tarihinde Hiiseyin Dilek’ten satin alma yoluyla Konya Arkeoloji Miizesine
kazandirlmistir. Uriin dlgiileri Agiz Capi: 6,8 cm, Yiikseklik: 3 cm olarak
belirlenmistir. Pigmis topraktan yapilmis, kirmizi boyal, iizerinde kahverengi boya
izleri goriiliir. itinal1 yapilmis ince cidarlidir. Disa dogru agilarak yiikselen gdvde ince
dudakla son bulur. Dudak kenarinda kiriklar1 mevcut olup, fazla asinmis diiz dipli
canakgiktir. Canake¢igin formu ve boyutlari, sivi veya yari sivi gida maddelerinin
tiketimi i¢in uygun oldugunu gostermektedir. Bu tiir ¢anaklar, giinliik yemek
Oglinlerinde veya 6zel sofralarda kullanilmis olabilir. Boya izleri ve iscilik kalitesi,
canakeigin sadece islevsel bir obje olmadigini, ayni zamanda donemin sosyal ve

kiiltiirel yasamina dair ipuglari tasidigini da gostermektedir. Erol’un (2022) “Odemis
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Miizesinde Bulunan Sigillata Tiiriinde Fincanlarin Uretim Merkezlerine Iliskin
Oneriler” baslikli calismasi, Odemis Miizesi koleksiyonunda yer alan iki adet terra
sigillata fincan1 incelemektedir. Calismada, bu fincanlarin hamur, astar ve form
ozellikleri detayl1 bir sekilde analiz edilerek, her iki fincanin da ayni sigillata tiiriine
ait oldugu sonucuna ulasilmistir (Erol, 2022). Fotograf 3.34’te “canakcik” olarak
tanimladigimiz eser ise, Erol’un (2022) calismasinda incelenen fincan Ornekleriyle
bicim, boyut ve donem agisindan benzerlik gdstermektedir. Bu benzerlik, Fotograf
3.34’teki eserin de bir fincan olarak kullanilmis olabilecegi ihtimalini ortaya

¢ikarmaktadir.

Fotograf 3.35. Canak

Bu iiriin (Fotograf 3.35) Ge¢ Roma Donemi olarak tarihlenmistir. Eser,
25.12.2012 tarihinde miisadere yoluyla Konya Arkeoloji Miizesine kazandirilmstir.
Uriin 6lgiileri Agiz Capi: 21 cm, Yiikseklik: 6 cm olarak belirlenmistir. Sz konusu
Ge¢ Roma Donemi canagi, cark yapimi teknigiyle, ince mika katkili devetiiyii
renginde hamurdan {iretilmis olup, ige ve disa dogru daralan ince agiz kenarlarina ve
ag1z kenarindan keskin bir sirtla dibe dogru daralan bir gévdeye sahiptir. Diiz dipli
olan bu canagin dis yiizeyi dairesel yivlerle karakterizedir ve genel itibariyla saglam
bir yapiya sahiptir. Ge¢ Roma Dénemi seramik liretiminin tipik bir 6rnegi olan bu eser,
donemin tretim teknikleri ve estetik anlayisini yansitmaktadir. Mika katkili hamur,
seramigin dayamiklilifint artirirken, devetiiyii rengi ve dairesel yivler donemin
karakteristik ozelliklerindendir. Ice ve disa dogru daralan form, ¢anagmn kullanim

amacina uygun, pratik bir tasarim sunarken, keskin sirt detayr estetik bir farklilik
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yaratmaktadir. Diiztaban ise kullanim kolaylig1 ve denge saglamaktadir. Canagin derin
ve cukur yapisi, sivi veya sulu gidalarin, Ornegin corba, yahni veya sulu et
yemeklerinin servisi i¢in uygun oldugunu gostermektedir. Eserin boyutlari, tek
porsiyonluk bir yemek i¢in ideal olup, bu da kisisel yemeklerin sunuldugu izlenimini
vermektedir. Malzeme ve isgiligindeki sadelik, bu tiir ¢anaklarin giinliik 6giinlerde
yaygin olarak kullanildigim1 diistindiirmektedir. Ek olarak, canagin genis agiz kisma,

meyve salatasi, komposto veya siitlag gibi tatlilarin servisi i¢in de uygun olabilir.

T
: gﬁ;“j e e -] £ 2%

S e

Fotograf 3.36. Tabak

Geg¢ Roma Donemi’ne ait bu tabak (Fotograf 3.36), 10 Temmuz 2001 tarihinde
Yusuf Erdogan tarafindan yapilan hibe yoluyla Konya Arkeoloji Miizesi
koleksiyonuna katilmistir. Eser, 21 cm agiz ¢apmna ve 6 cm yiikseklige sahiptir.
Kiremit renkli hamurdan tiretilmis olan tabakta, basit bir ag1z kenar1 ve ag1z kenarinin
hemen diginda iki adet yiv bulunmaktadir. Yayvan bir goriiniime sahip olan tabagin
tabani ice basik daire seklindedir. Agi1z kenarinda kiriklar ve agi1z kenarindan gévdeye
dogru ¢atlaklar mevcuttur. S6zel’in (2023) “Knidos Kibris Kirmizi Astarli (Geg Roma
D) Kaplar1” baslikli ¢alismasi, Ge¢ Roma Donemi’ne ait Kibris Kirmizi Astarh
seramiklerin dnemli bir 6rnegi olan tabaklar1 incelemektedir. Calismada, Knidos’ta
bulunan 35 adet tabak formu ayrintili olarak incelenmis ve bu tabaklarin tipolojik
ozellikleri, tiretim teknikleri ve kullanim alanlar1 hakkinda bilgi verilmistir. Fotograf
3.36’da inceledigimiz eser de bu caligmada incelenen tabak ornekleriyle benzerlik

gostermektedir (Sozel, 2023).



77

Fotograf 3.37. Pigsmis Toprak Tabak

Bu iiriin (Fotograf 3.37) M.S. 4. yy. (Bizans Dénemi) olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile gelmistir.
Uriin odlgiileri 15,6*3,4%6,3 cm olarak belirlenmistir. Dudakli agz1 vardir derin
degildir. Tabagin i¢inde muntazam olmayan suyolu motifli hac bulunmaktadir. Kesik
kaidelidir. Astarinda dokiilmeler vardir. Tabagin genis ve si1g bir forma sahip olmasi
yemek servisinde kullanildigini diisiindiirmektedir. Bizans déneminde, yemeklerin
sofrada sunumu i¢in farkli kap tiirleri kullanilmigstir. Tabak formlari, yiyecegin tiiriine
gore derinlik, genislik ve boyut agisindan ¢esitlilik gosterir ve bu formlar genel olarak

“boletarium” olarak adlandirilir (Delemen-Cokay Kepge, 2009).

Fotograf 3.38. Keskiil
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Fotograf 3.39. Keskiil

Hindistan cevizi kabugundan yapilan bu iriin (Fotograf 3.38) 12. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda
yer almaktadir. Bu donemin yemek aligkanliklari incelendiginde iiriiniin sivi forma
sahip gida maddelerini tasimak ve tiiketiminde kullanildig1 tahmin edilmektedir. Uriin
Ol¢tileri Uzunluk: 33 cm, Genislik: 15 cm, Yikseklik: 12,5 cm olarak belirlenmistir
(Fotograf 3.38). Hindistan cevizi kabugundan yapilan diger {iriin (Fotograf 3.39) 12.
yy. olarak tarihlenmistir. Uriin 1986 yilinda Izzet Koyunoglu tarafindan Izzet
Koyunoglu miizesine bagislanmistir. Uriin 6lgiileri Uzunluk: 28,5 cm, Genislik: 15
cm, Yiikseklik: 13 cm olarak belirtilmistir. Koyu bir renge ve dogal, elde yapilmis bir
dokusal goriiniime sahiptir. Zamanla yiizeyde aginma oldugu goriilmektedir (Fotograf
3.39). Tasavvuf kiiltlirliniin 6nemli bir unsuru olan keskiil, farkli dillerde ¢esitli
anlamlar tasimaktadir. Farsga ‘da “canak”, Arapga ‘da “fakir”, Tirk¢e ‘de ise “fukara
tas1” ya da “yoksul ¢anag1” olarak ifade edilmektedir (Kusoglu, 1991). Bazi tasavvuf
okullarinda, manevi egitimin baslangicinda miiritlerin nefis terbiyesi amaciyla
dilendirildigi bilinmektedir. Bu siirecte miiritler, ellerinde keskiil tasir ve icine para,
yiyecek, diigme, bugday gibi farkli esyalar konulurdu. Bu karigiklik nedeniyle halk
arasinda “fukara keskiilii gibi” deyimi, diizensiz ve karisik durumlari ifade etmek i¢in
kullanilmigtir (Cebecioglu, 2009). Yilmaz’in (2021) yaptigi ¢alismada, keskiillerin
metal, cam, seramik ve Hindistan cevizi kabugu gibi malzemelerden yapilan ¢esitli
formlar1 oldugu, seramiklerde genellikle natiiralist ¢igekler ve hayvan figiirlerinin 6ne
ciktig, diger tiirlerde ise yazilar ve geometrik desenlerin bulundugu sonucuna

ulagilmistir (Y1lmaz, 2021).
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Fotograf 3.40. Piring Tas

Piringten yapilan bu iiriin (Fotograf 3.40) 13. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin
Olgiileri Agiz Capi: 21,2 cm, Yiikseklik: 10,5 cm, Kaide Capi: 20 cm olarak
belirlenmistir. Uriiniin {izerinde yer alan Arapca yazilar ve geometrik motiflerden
olusan detayli siislemelerin, donemin sanatsal 6zelliklerini yansittig1 diistiniilmektedir.
Uzerindeki detayli islemeler, o dénemin ustalarinin el becerilerini ve sanatsal

yeteneklerini gostermektedir (Fotograf 3.40).

Gediik (2017) yaptig1 calismada, bu iiriinleri sifa kabi olarak, ayet ve dualarin
yazili oldugu, halk hekimligine dayali korunma ve tedavi araglar1 olarak tanimlamustir.
Genellikle bronz, piring ve bakirdan yapilan bu kaplar, nadiren seramik ve porselenden
de tiretilmistir. Sifa tasindan su igmenin hastaliklari iyilestirecegine inanilmistir ve bu
kaplar geleneksel inanglarin somut bir yansimasidir. Ayni1 ¢aligmada, sifali kaplara
inanc1 olan insanlarm, bu kaplardan igtikleri suyun 6zel bir gii¢ tasidigina ve
hastaliklarini iyilestirecegine inandiklar1 belirtilmistir. Bu inang, hastanin psikolojik
durumunu olumlu etkileyerek iyilesme siirecine katkida bulunur. Yani sifali kaplarin
etkisi, daha ¢ok plasebo etkisi (bir kisinin i¢inde farmakolojik higbir etkisi olmayan
sahte bir ilacin etkili oldugunu sanarak iyilesmesi) olarak degerlendirilir. Topkap1
Sarayi’nda kullanilan sifa taslarinin biiyiik bir kismi bakir, tombak, piring ve bronz

gibi metallerden yapilmistir. Bununla birlikte, sarayin Cin ve Japon porselenleri
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boliimiinde, icleri dua ve ayetlerle siislenmis 37 adet porselen kase ve tabak
bulunmaktadir. Yani sarayda hem metal hem de porselen malzemelerden yapilmis sifa
taslarina rastlanmaktadir (Gediik, 2017). Benzer sifa tasi drnekleri Kars Miizesi’nde

de sergilenmektedir (Calis, 2011).

-

Fotograf 3.41. Bakir Tepsi

Bakirdan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.41) 13. ve 14. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir.
Uriin dlciileri Uzunluk: 57,5 cm, En: 43,5 cm olarak belirlenmistir. Oval formlu, disari
taskin kenarli tiim yiizeyinde av ve harp sahneleri, insan, hayvan ve bitkisel siislemeli,
ortada Rumi motiflerinin yer aldig1 tepsi, bakir {izerine altin ve giimiis kakmal1 olarak
tasarlanmistir. Bu motifler, dénemin sanat anlayisin1 yansitmaktadir. Insan ve hayvan
figiirleri, bitkisel motifler (vazoda cicekler ve agaclar) kabartma olarak islenmis olup
tiim yiizeyi kaplamaktadir. El isciligi ile iiretildigi diisiiniilmektedir. Uriin saglam
durumda olup, yer yer paslanmalar séz konusudur. Uzerindeki motiflerin tiiriine ve
yerlesimine gore farkli anlamlar yiiklenebilir. Ornegin, baz1 hayvanlarin giig, bereket
veya kutsal anlamlari temsil ettigi tahmin edilmektedir (Fotograf 3.41). Aral (2019)
yaptig1 ¢alismada bakir tepsiyi hem pisirme hem de tasima amaciyla kullanilan,
genellikle siniden kiiciik ¢capli ve yiliksek kenarli, borek, tatli gibi hamur isleri i¢in ideal
bir mutfak esyasi olarak tanimlamistir. Cocuklarin ilk dis hediginin, bakir kazanda
pisirilip bakir tepside sunuldugunu, incelenen bakir mutfak kaplarinin, farkl sekillerde
tasarlanmis olup, pisirme ve sunum gibi cesitli kullanim amagclarma gore
adlandirildigini ve bu kaplarin, islevlerine gore 6zel isimler ve formlar kazandigimi

belirtmistir (Aral, 2019).



81

KOYUNOGLU MUZE MD.

Fotograf 3.42. Bakir Kaburgali Kap

Bakirdan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.42) 15. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin
Olciileri Agiz Capi1: 11 cm, Yiikseklik: 4 cm olarak belirlenmistir. Kap gilinlimiize kadar
saglam gelmistir. On dilimli, ortas1 semse iizerine gobekli, dis kenarlar1 ve dilim
cikintilar1 Rumi motifli ve zencereklidir (zincirleme halkalar seklindeki siisleme
motifler). Uzerinde “Sahibesi Zeliha” yazis1 yer almaktadir. Kabin genel formu kabaca
dairesel olup, dis yilizeyinde kaburgalara benzer ¢ikintilar bulunuyor. Bu kaburgalar,
kabin daha saglam olmasini saglamanin yani sira dekoratif bir amag da giittiigii tahmin
edilmektedir. I¢ yiizey daha diiz ve ice dogru hafifce ¢okiik bir yapiya sahiptir. Kabin
tiretim teknigi hakkinda kesin bir sey sdylemek miimkiin olmasa da o donemdeki metal
isleme teknikleri g6z oniine alindiginda dévme veya dokiim yontemlerinden biriyle
uretilmis olabilecegi diisliniilmektedir. Bu tiir kaplar, ge¢miste evlerde yiyecek
saklamak ve servis etmek i¢in kullanilmig olabilir. Kaburgali yapisinin, kabin daha iyi

tutunmasini sagladig diistintilmektedir.

Yaslhi (2017) yaptig1 galismada Urartu mutfak kaplarini, kaburga govdeli,
kiiresel govdeli ve diiz agiz kenarli olmak iizere {i¢ ana grupta incelemistir. Bu kaplarin
cesitliligi, Urartu toplumunun mutfak aligkanliklar1 ve metal isciligi konusundaki

yetenekleri hakkinda 6nemli ipuglari verdigini belirtmistir (Yasli, 2017).
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Fotograf 3.43. Altin Tombak Bakir Legen

Bakirdan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.43) 16. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin
Olciileri Agiz Capi: 37,3 cm, Taban Capi: 28 cm, Yiikseklik: 9 cm olarak belirlenmistir.
Glniimiize kadar saglam gelmistir. Bakirdan mamul, altin tombak kaplamali
(kaplamalar biiyiik oranda dokiilmiis) ¢okertme tekniginde yapilmis, disar1 taskin
genis kenarli agizli, agiz kenarinda sicak mine islemeli 11 adet kabarali, kabara aralari
cizgisel kazima teknigi ile yapilmis, bitkisel siislemeli, tabana dogru genisleyen
govdeli, diiz dipli legen olarak tanimlanabilir. Tutacak kismi yine dairevi olup
ortasinda etrafi delikli sicak mine iglemeli kabara (genellikle kaburgalarin kesigsme
noktalarina ve kemer koseliklerine yerlestirilen, oyularak bigcimlendirilen bezemeli
disa tagkin 6ge) mevcuttur. Legen ve kapaginda yer yer zedelenmeler vardir. Legenin
kullanim amacinin torenlerde, giinlilk hijyen ritiiellerinde veya su saklamak igin
olabilecegi tahmin edilmektedir. Tombak, bakirin lizerine civa ve altin varakla yapilan
bir kaplama yontemidir. Bu sayede bakir esyalara altin rengi bir goriinim
kazandirilmis ve daha degerli hale getirilmistir. Cevrimli (2018) c¢alismasinda,
Tombak tekniginin, Osmanlilarda 16. yiizyil ortalarinda ortaya ¢iktigini ve 19. yiizyila
kadar devam ettigini belirtmistir. Bu teknik, altin yaldizlama benzeri bir yontem
olmakla birlikte daha dayanikli olup, eserlerin korozyona ugramadan parlakliklarini
korumasini saglamistir (Cevrimli, 2018). Tombak teknigi, altinin kiymetli olusu ve

altina duyulan ilgi nedeniyle gelistirilmis, 6zellikle Erken islam doneminde soy
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metallerin azalmasiyla yaygimlagsmigtir. Osmanli 6ncesi Selguklu doneminde de
kullanildig1 bilinse de bu teknikle yapilmis eserlerin giliniimiize ulagsan Ornekleri

sinirlidir (Kayaoglu, 1992).

Fotograf 3.44. Bakir Kaburgali Tas

Bakir madeninden yapilan bu iiriin (Fotograf 3.44) 16. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin lgiileri Ag1z Capr: 14 cm, Yiikseklik:
4,5 cm olarak belirlenmistir. Tasin yiizeyinde bozulmalar ve kiriklar mevcuttur, bu da
onun uzun bir siire boyunca kullanildigin1 veya g¢evresel etkilerden zarar gordiigiinii
gostermektedir. Tasin ¢evresindeki dairesel siislemeler, donemine 6zgli dekoratif
1s¢iligi yansitir. Bu siislemelerde mavi ve beyaz tonlarinda mineleme veya benzeri bir
bezeme teknigi kullanildig1 gozlemlenmektedir. Mineleme siislemeler ve kaburgali
yapist hem estetik hem de islevsel ozellikler tagidigini gostermektedir. Mineleme
sanati, iki bin yil1 agkin siiredir siisleme alaninda 6nemli bir yere sahiptir. Mineleme,
metal iizerine uygulanan ince bir sanattir. Metal oksitleri ile renklendirilmis cam,
havanda ezilip suyla yikanarak mine ¢gamuru hazirlanir. Bu ¢amur spatiil veya firga ile
metal yiizeye uygulanir ve firinda 1sitilarak yapismasi saglanir. Soguduktan sonra
tesviye ve parlatma islemleriyle mineleme tamamlanir, boylece renk ve parlaklik

ortaya ¢ikar (Ozdemir, 2023).
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Fotograf 3.45. Sini

Bakir madeninden yapilan bu iiriin (Fotograf 3.45) 16. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda Izzet Koyunoglu tarafindan
bagislanmustir. Uriin 6lgiileri Cap: 90,3 cm, Yiikseklik: 2 cm olarak belirlenmistir.
Altin tombak kaplamali sini, iki kusak yazi ortast Rumi motifli, etrafi selvi ve hurma
agaclartyla siislii, kenarlar1 zencereklidir. Dairevi formlu olup, kaplamasinda yer yer
yipranmalar s6z konusudur. Bu tiir sinilerin genellikle dekoratif veya servis amagh

kullanildig1 tahmin edilmektedir (Fotograf 3.45).

Yerasimos (2005), yaptig1 ¢calismada Osmanli doneminde saraylarda bile Bati
tarz1 yemek odalar1 bulunmadigini, yemek zamani geldiginde, “sini” adi verilen
yuvarlak tabaklarin kiigiik sehpalarin iizerine kondugunu ve yemek yiyecek kisiler bu
sininin etrafinda bir araya gelerek yemeklerini paylastigini belirtmistir. Siniler
genellikle bes ya da alti kisilik kapasiteye sahiptir (Yerasimos, 2005). Kars
Miizesi’nde sergilenen siniler, form ve yapim teknikleri agisindan benzerlik
gostermektedir (Calis, 2011).

Fotograf 3.46. Bakir Yemek Sahani
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Hammaddesi bakir olan bu iiriin (Fotograf 3.46) 17. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir.
[zzet Koyunoglu tarafindan bagislanma yolu ile gelmistir. Uriin dlgiileri Ag1z Capi:
36,5 cm, Taban Capi: 18 cm, Yiikseklik: 5 cm olarak belirlenmistir. Bakirdan mamul,
cokertme teknigi ile yapilmis disar1 tagkin, eni az ve kertikli (iizerinde kesik ya da
centik bulunan) kenarl agizli, s1g gévdeli yemek sahani olarak tanimlanmistir. Taban
i¢ yiizeyi konsantrik (ortak merkezli daire veya kiire) dairelerden olusan siislemelidir.
Ortadaki dairevi boliim ile ag1z kenar1 arasinda kalan yiizey ise dilimli, yaprak benzeri
motiflerin olusturdugu siislemeye sahiptir. Diiz tabanlidir. Bu tiir sahanlarin, genellikle
yemeklerin sunuldugu veya meyve gibi yiyeceklerin konuldugu dekoratif amagh
esyalar oldugu tahmin edilmektedir. Ayrica, 6zel giinlerde veya misafir agirlamada
kullanilmis olabilirler. Inceledigimiz sahanin form ve benzerlik acisindan drnekleri
Kars miizesinde de sergilenmektedir. Calis (2011), ¢alismasinda sahanlarin genellikle
yemek aktarma amacgl kullanildigim1 ve benzer sahan &rneklerinin istanbul ve

Kastamonu atdlyelerinde yer aldigini belirtmistir (Calis, 2011).

Fotograf 3.47. Bakir Tas

Bakir madeninden yapilan bu {irtin (Fotograf 3.47) 17. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir.
[zzet Koyunoglu tarafindan bagislanma yolu ile gelmistir. Uriin dlgiileri Agiz Capr: 11
cm, Kaide: 5,5 cm, Yiikseklik: 5 cm olarak belirlenmistir. Disar1 taskin, kalin agizli
kaideye dogru daralan yarim kiire formlu, diiz kaideli tas olarak tanimlanmistir. Bu
tirtin bakir, tizeri yazili ve geometrik madalyonlu, Rumi motifli ve zencereklidir. Hem
sivi hem kati formdaki yiyeceklerin servis edildigi tahmin edilmektedir (Fotograf

3.47). Kenarindaki kabartma siislemeler, o donemin karakteristik tslubunu
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yansitmaktadir. 15, 16 ve 17. yiizyillar, maden sanatinda “Klasik Donem” olarak kabul
edilir. Erken dénem ise, Osmanl iislubunun sekillenmeye basladigi, yeni teknik ve
formlarin denendigi bir kesif siireci olarak degerlendirilir (Eruz, 1993). 16. yiizyilda
bakir is¢iliginde dnemli gelismeler yaganmistir. Bu donemde yapilan bakir eserlerde,
bitkisel ve geometrik desenler siklikla kullanilmistir. Ozellikle kivrimli dallar,
yapraklar, lotus ve palmet motifleri, bakir eserlere zarafet katmistir. Lotus ve palmet
motifleri, geleneksel Tiirk sanatlarinda 6nemli bir yere sahiptir. Her iki motif de
bitkisel kokenli olup, farkli anlamlar ve sembolik degerler tasirlar. Lotus motifi,
temizligi, saflig1 ve yeniden dogusu simgelerken, palmet motifi gii¢, bereket, zafer ve
koruma gibi anlamlar tagir. Bu motifler, tek baglarina veya birlikte kullanilarak Tiirk
sanatina zenginlik katmiglardir. 17. ylizyilin baslarinda, kazima teknigiyle yapilan
bakir iriinlerde, zeminin yatay ¢izgilerle doldurulmasi dikkat c¢ekmektedir. Bu
teknikle olusturulan siislemeler, geometrik desenlerin i¢ ice gegmesiyle zengin bir
goriinim sunmaktadir (Tiirkoglu, 1993). Tasin bakirdan yapilmis olmasi, Osmanli
doneminde mutfak esyalarinda sik¢a kullanilan bu metalin 6nemini gostermektedir.
Yiizeyindeki islemeler, o donemin ustalarinin el becerisi ve sanatsal duyarliligini

yansitmaktadir.

Fotograf 3.48. Bakir Yemek Lengeri

Hammaddesi bakir olan bu iirlin (Fotograf 3.48) 18. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagislanma yolu ile 1986

yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin 6lgiileri Agiz Capi: 44 cm, Taban
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Capt: 16 cm, Yikseklik: 6 cm olarak belirlenmistir. Bakirdan mamul, ¢okertme
tekniginde yapilmis, disar1 tagskin dilimli, kenarli, agizli, s1§ gévdeli yemek lengeri
olarak tanimlanmustir. I¢ yiizeyi kenarlardan dilimli olup, ortada ¢igekli bir bordiir ve
konsantrik (ortak merkezli daire veya kiire) daireler silisleme kompozisyonunu
olusturmaktadir. Arka yiizii de dilimli sekildedir. Taban ¢ikintili olup dairevi ¢izgi ve
kabartma formludur. Saglam durumdadir. Lenger, Osmanli ve Tiirk mutfaginda
yemeklerin sunumu veya servisinde kullanilan 6nemli bir aractir. Lengerlerin
genellikle sofrada ortak bir yemek kabi olarak kullanildig1 ve ortaya konan yemegin
herkes tarafindan paylasildigi bilinmektedir. Cukur ve genis yapisi, yemeklerin
kolayca servis yoluyla paylasilmasini saglamaktadir. Kenarindaki dekoratif islemeler,
lengerin estetik agidan da degerli oldugunu gostermektedir. Bu tiir detaylar, donemin
kap kacak ustaligini yansitmaktadir. Uriiniin dlgiilerine bakildiginda, biiyiik bir yemek
kabi1 oldugu ve genellikle genis sofralarda veya biiyiik aile bulusmalarinda kullanilmig
olabilecegi diisiiniilmektedir. Pilav, ¢corba veya kebap gibi ana yemeklerin servisinde
kullanilmis olabilir. Lengerde bahsedilen ¢okertme yontemi; bakir levhanin tokmak ve
ceki¢ yardimiyla kenardan baslayarak adim adim sekillendirilip derinlestirilmesi ve
tabana dogru asamali olarak cukurlagtirllma teknigi olarak tanimlanmaktadir
(Kayaoglu, 1984). Calis ‘in (2021), calismasinda bulunan Odemis Belediyesi Yildiz
Kent Arsiv Miizesi’nde yer alan eserler incelendiginde form ve yapim teknigi

acisindan benzer lenger drneklerine rastlanmaktadir (Calis, 2021).

KOYUNOGLU MOZE MO,

Fotograf 3.49. Bakir Tas
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Bakirdan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.49) 18. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
Izzet Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagislanma yolu ile 1986
yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin 6l¢iileri Agiz Capi: 17 cm, Kaide
Capt: 9,5 cm, Yiikseklik: 10,2 cm olarak belirlenmistir. Bakirdan mamul, genis diiz
agizli, kaideye kadar olan boliimii silindirik formlu, yiiksekligi az dairevi kaideli, dis
ylizeyde agza yakin kisimda geometrik, govde iizerinde selvi ve hayat agaci motifi
dizisi siislemeli, c¢oOkertme tekniginde yapilmis, derin gdévdeli tas olarak
tanimlanmistir. Tasin dip kismi ayr1 olup sonradan lehimle yapistirilmistir. Uzerindeki
yaprak ve dal motifleri, donemin doga temal: siisleme anlayisini yansitiyor olabilir.
Boyle taslar genellikle su veya gida servisi i¢in kullanilmig olabilecegi gibi, dini
torenlerde veya 0zel giinlerde de tercih edilebilirdi. Bakir kaplarin zamanla kararma
ozelligi nedeniyle, tasin yiizeyinde hafif bir oksitlenme olustugu gézlemlenmistir.
Kiling ve Ozlem’in (2015) calismasinda yer alan envanterler incelendiginde Isparta
Miizesi’nde yer alan benzer form, teknik ve bezeme 6zelliklerine sahip ti¢ adet bakir

tas mevcut oldugu goriilmiistiir (Kiling ve Ozlem, 2015).

Fotograf 3.50. Glimiis Tas

Giimiisten yapilan bu iiriin (Fotograf 3.50) 18. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin
Olciileri Agiz Capr: 11,5 cm, Yiikseklik: 6 cm olarak belirlenmistir. Giimiis kaplama
su tast olarak tanimlanmustir. Uzerinde giil deseni, simetrik ceylan ve tavus kusu
motifleri vardir. Kenarlar1 yazilidir. Siisleme motifleri arasinda geometrik desenler,

bitkisel motifler dikkat ¢ekmektedir. Bu tarz glimiis kaplarin, Osmanli doneminde
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estetik ve islevselligi bir arada barindiran objeler olarak tiretildigi tahmin edilmektedir.
Geometrik desenler, donemin Islam sanatinin karakteristik 6zelliklerinden biri olarak
diisiiniilebilir. Ayrica, iizerindeki yazilar, dini bir anlam tasiyor olabilir veya eserin
sahibine ait bir iz birakmak amaciyla eklenmis olabilir. Saka (2019), calismasinda
Osmanli Déneminde altin ve glimiis mutfak gereclerinin halk tarafindan kullaniminin
yasak oldugunu, ancak bu tiir esyalarin sarayda kullanildiginin belgelerde yer aldigini
belirtmistir. Osmanli Imparatorlugu, giimiis madenlerini sik1 bir sekilde denetlemis ve
glimiisiin yurtdigina ¢ikarilmasini engellemeye ¢alismistir. Ancak, stratejik bir 6neme
sahip gormedigi giimiisten yapilmis mutfak esyalarinin ihracatina zaman zaman izin

vermistir (Saka, 2019).
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Fotograf 3.51. Ahsap Tas

Hammaddesi ahsap olan bu iiriin (Fotograf 3.51) 18. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986
yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin 6lgiileri Agiz Capr: 12 cm,
Yiikseklik: 6 cm olarak belirlenmistir. Simsir agacindan oyma, yarim kiire formlu, i¢
ve dis satihlarinda simetrik dairelerden olusan siislemeli, yesil, kirmizi, sar1 renkli,
bezemeli ahsap tas lizerinde; “Amelii el-hac Ahmed Ridvan 1257 ibaresi yazilidir.
Bu iirliniin ahsap olmasindan dolay1 halk mutfaginda kullanildig diistiniilmektedir.
Osmanli donemi mutfaginin halk ve saray mutfagi olarak ikiye ayrilmasi, donemin
sosyal ve ekonomik siniflarina gore farklilasan yasam tarzlarini agik¢a yansitmaktadir.
Halkin ahsap ve seramikten yapilan arac gerecleri kullanmasi, yerel malzeme ve
tiretim tekniklerine bagliliklarini ortaya koyarken, saray mutfagindaki giimiis ve bakir

kullanimi, zenginlik ve ihtisam1 simgeler (Pekyaman ve Tas, 2024)
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Fotograf 3.52. Kase

Bu iiriin (Fotograf 3.52) 18. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin izzet Koyunoglu
miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir ve
deposunda yer almaktadir. Uriin 6l¢iileri Agiz Cap1: 39 cm, Yiikseklik: 17,8 cm Kaide:
22,2 cm olarak belirlenmistir. Kase ile ilgili net bir bilgi olmasa da porselen oldugu
gozlenmektedir. Bahgeler, binalar ve insanlar gibi motifler, sosyal hayat1 ve dogayla
olan uyumu simgelemektedir. Bahgeler, dogayla olan bagi ve huzur arayisim
simgelerken, binalar ve insanlar ise sosyal hayatin ve toplumsal iligkilerin dnemini
vurguladigi diistiniilmektedir. Kase hem teknik agidan hem de sanatsal agidan oldukca
degerli bir eserdir. Ince iscilik, canli renkler ve detayli desenler, kaseye estetik bir
deger kazandirmaktadir. Tiirkiye’de porselen iiretimi, koklii seramik gelenegine
ragmen, 19. yiizyilin sonlarinda, 1891 yilinda Yildiz Cini Fabrika-i Hiimaytnu’nun
kurulmasiyla baglamistir. Bu fabrika, Fransiz teknolojisiyle saray icin sinirl sayida
tiretim yapmistir. Porselenin Tirkiye’de yayginlagmasi ise Cumhuriyet donemiyle
birlikte 1950°li yillarda gerceklesmistir. Avrupa’da porselenin metalagmasi
1750’lerdeyken, Tiirkiye’de bu siireg 1950’lerde gergeklesmistir, bu da yaklasik 200
yillik bir farka denk gelmektedir (Y1lmaz, 2017).
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Fotograf 3.53. Bakir Yemek Sahani

Hammaddesi bakir olan bu iirlin (Fotograf 3.53) 19. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986
yilinda gelmistir. Depo kisminda bulunmaktadir. Uriin dlgiileri Agiz Capr: 33,5 cm,
Yiikseklik: 5,5 cm Taban Capi: 20 cm olarak belirlenmistir. Bakirdan mamul,
cokertme teknigiyle imal edilmis, disar1 taskin, genis kenarli agizli, s1g govdeli bakir
yemek lengeri olarak tanimlanmigtir. Genis kenarli agiz yiizeyinde bir lale motifi ve
icleri farkl bitkisel ve geometrik bezemeli madalyon dizisinden olusan siisleme kusagi
vardir. Taban i¢ ylizeyinde icleri geometrik motiflerden olusan ve i¢ ice ge¢mis iki siis
bordiirii yer almaktadir. Ortadaki gdbekte alt1 yaprakli ¢igek motifi mevcuttur. Arka
yiiziinde 1824 tarihi yer almaktadir. Agiz kenarinda iki yerde kiigiik yirtik mevcuttur.
Eserin yipranmis kisimlarinda agiz kenarinda bulunan yirtiklar zaman iginde
kullanima ya da saklama kosullarina bagli hasarlar isaret etmektedir. Bakir yemek
lengerleri, Osmanli donemi mutfak kiiltiirlinde 6nemli bir yere sahipti. Genellikle
zengin sofralarda kullanilan bu genis, s1g tabaklar, yemeklerin sunumu igin tercih
edilirdi. Ozellikle kalabalik yemek sofralarinda, pilav, et ve diger yemeklerin
konulmasinda islevsel bir rol oynadigi tahmin edilmektedir. Ayn1 zamanda zengin
siislemeleriyle estetik bir obje olarak da dikkat g¢ektigi diisiiniilmektedir. Aral
(2019)’in  ¢alismasinda, Malatya Beskonaklar Etnografya Miizesi ve yerel
koleksiyonerlerin koleksiyonlarinda bulunan bakir mutfak gerecleri incelenmistir. Bu
inceleme sonucunda, Fotograf 3.53’te detaylari sunulan sahan ile bi¢gim ve yapim

teknigi agisindan benzerlik gosteren ii¢ adet bakir sahan tespit edilmistir. Aral (2019)
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caligmasinda bakir sahanlarin geleneksel Tirk mutfaginda yemek servisi igin
kullanilan 6nemli kaplar oldugunu ve kapakli ve kapaksiz olmak iizere iki ana tiirde
bulundugunu belirtmistir. Kapakli sahanlar genellikle sulu yemeklerin servisinde
kullanilirken, kapaksiz sahanlar sulu olmayan yemekler icin tercih edilir. Kapakli
sahanlar derinlikleri sayesinde sulu yemeklerin taginmasi ve servis edilmesi igin
idealdir ve c¢ogunlukla dilimli kenarlara ve basamakli kubbe seklinde kapaklara
sahiptir. Kapaksiz sahanlar ise kapakli sahanlara gore daha sigdir ve kenarlar1 diiz ve

disa kivrimli bileziklidir (Aral, 2019).

()
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Fotograf 3.54. Kapakli Bakir Corba Tast

Bakir malzemeden {iretilen bu {iriin (Fotograf 3.54) 19. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir ve depo kisminda yer almaktadir. Uriin 8lgiileri Agiz Capr:
17,2 cm, Kaide Capi: 8,7 cm, Uzunluk: 19,2 cm olarak belirlenmistir. Bakirdan
mamul, ¢okertme tekniginde imal edilmis, genis agizli, siskin kiirevi (kiireye benzer)
formlu tas ve yiikseltme tekniginde yapilmis basik kiirevi (kubbe) formlu, tepe kismi
¢okiik ve kenarlar kertikli dairevi formlu, alt kismi ¢igek motifli, tutamakli kapak
kismindan meydana gelmektedir. Tasin her iki yaninda palmet formlu tutamak yer
almaktadir. Yiiksek ve konik kaidelidir. Tasin ve kapagin yiizeyinde konsantrik
daireler vardir. Bu tiir kaplar, yemegi sicak tutmak ve masaya sik bir sunum yapmak
amaciyla tercih edilmistir. Kapak hem yemegin sicak kalmasini saglamak hem de

servis sirasinda kolaylik sunmak icin tasarlanmistir. Malzemenin bakir olmasi hem
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dayanikliligi hem de 1s1y1 iyi iletmesi agisindan tercih edilen bir 6zellik olabilir. Tasin
corba ¢esitleri, haglamalar ve yahni tiirleri, sulu yemeklerin sunumu i¢in kullanilmis
olabilecegi diisiiniilmektedir. Ozellikle saray mutfagi veya &zel davetlerde daha
dekoratif ve islevsel bir sunum i¢in bu tiir kaplarin yaygin olarak kullanildigi tahmin
edilmektedir. Kiling ve Olmez (2015) tarafindan yapilan, Isparta Miizesi’ndeki
Osmanli donemi bakir esyalarina dair kapsamli incelemede, iki adet kapakli bakir tava
ve sekiz adet bakir corba tasi oldugu belirtilmektedir. S6z konusu ¢alisma
incelendiginde, Fotograf 3.54’te yer alan eser, form, teknik ve bezeme Ozellikleri
bakimindan s6z konusu koleksiyondaki diger parcalarla belirgin bir benzerlik

gostermektedir (Kiling ve Olmez, 2015).

Fotograf 3.55. Pigsmis Toprak Kapakli Kap

Topraktan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.55) 19. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda
gelmistir. Uriin 6l¢iileri Agiz Capr: 13,5 cm, Yiikseklik: 17,5 cm, Kaide Capi: 11,5 cm
olarak belirlenmistir. Pigsmis topraktan mamul, bombeli ve iistte tutamakli kapaga
sahip, iki kulplu, kesik ve basik kiirevi formlu goévdeli, diiz dipli, lizeri yer yer
dokiilmiis siyah sirli tencere olarak tanimlanmigstir. Kabin pismis topraktan yapilmis
ve elle sekillendirilmis oldugu, lizerindeki koyu renkli siislemelerin dekoratif amacla
eklendigi diisiiniilmektedir. Iki saglam kulpa ve uyumlu bir kapaga sahiptir. Bu tasarim
hem taginabilirligi hem de islevselligi artirmaktadir. Anadolu cografyasi, tarih

boyunca bircok medeniyete ev sahipligi yapmis ve bu zenginlik, ¢omlekgilik gibi
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onemli el sanatlarinda da kendini géstermistir. Comlekgiligin Anadolu’daki kokenleri
cok eskilere dayanmaktadir ve kadinlarin bu alandaki 6ncii rolii dikkat cekicidir.
Zamanla erkeklerin de katilimiyla ¢omlekg¢ilik hem teknik hem de sanatsal anlamda
gelisim gostermistir. Giiniimiizde ise bu koklii gelenegin izleri, Anadolu’nun c¢esitli
bolgelerinde hala yasatilmaya cahisilmaktadir (Unal, 2020). Fotograf 3.55°te
inceledigimiz eserle benzer Ozelliklere sahip toprak kaplarin gliniimiizde de
kullaniminin devam ettigi gozlemlenmektedir. Bu durum, s6z konusu kaplarin

islevselligi ve kiiltiirel 6Gneminin glinlimiize kadar tagindigini géstermektedir.
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Fotograf 3.56. Ahsap Tas

Ahsaptan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.56) 19. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Bu
donemin yemek aligkanliklar1 incelendiginde iiriiniin s1v1 forma sahip gida maddelerini
tasimak ve tiiketiminde kullanildig1 tahmin edilmektedir. Uriin 8lgiileri Agiz Capr: 8,5
cm, Kaide Cap1: 4,5 cm, Yiikseklik: 5 cm olarak belirlenmistir. Od agacindan mamul,
diiz agizli, yarim kiirevi govdeli, dairevi diiz kaideli, i¢i ve dis1 boyali, dis1 yaldizli ve
koyu turuncu renk kusak tizerine spiral serit bezemeli ahsap tas olarak tanimlanmistir.
Od agaci, yagmur ormanlarma 6zgii, Aquilaria cinsine ait bir agag tiiriidiir. Anavatan
Gilineydogu Asya’dir ve Endonezya, Tayland, Kambogya, Laos, Vietnam, Malezya,
Banglades, Filipinler, Borneo, Yeni Gine ve Kuzeydogu Hindistan gibi bolgelerde
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yetisir. Od agaci, Hinduizm, Hristiyanlik, Budizm ve Islam gibi farkli inang
sistemlerinin kutsal metinlerinde sayg1 duyulan bir agag tiiriidiir. M.O. 1400°1ii yillara
ait Sanskritge (Hint-Avrupa dil ailesine ait, Giiney Asya kokenli, antik ve kutsal bir
dil) metinlerde koku veren bir madde olarak bahsedilmektedir. Hint destam
Mahabharata’da (Hint kiiltiiriiniin en Oonemli ve en eski destanlarindan biri) ise
zenginlik, vergi ve selamlamanin bir sembolii olarak tasvir edilir. Oyle ki,
Mahabharata’da bahsedilen bir antik kentte, gelen ziyaretciler yanan 6d agacinin tath

kokusuyla karsilanirmis (https://www.agacinizinde.com).

Fotograf 3.57. Porselen Cin Késesi

Porselenden yapilan bu iiriin (Fotograf 3.57) 19. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
Izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda gelmistir ve deposunda yer almaktadur.
Uriiniin sivi forma sahip gida maddelerinin tiiketiminde kullamldigi tahmin
edilmektedir. Uriin dl¢iileri Agiz Capi: 14 cm, Kaide Cap1: 7,5 cm, Yiikseklik: 8,5 cm
olarak belirlenmistir. Genis agizl1, kaideye dogru daralan yayvan govdeli, disar1 taskin
dairevi, kaideli, {izeri insan ve bitki motifleriyle bezeli kase olarak tanimlanmuistir.
Kase iizerindeki figiirler, geleneksel Cin yasamina veya folkloruna atifta bulunuyor
olabilir. Figiirlerin genellikle mitolojik Oykiiler veya giindelik yasamdan sahneleri
temsil ettigi diistiniilmektedir. Detayl siislemeler, 6zellikle doga motifleri (yapraklar)
ve figiirler, Cin seramik sanatinin karakteristik 6zelliklerini tagimaktadir. Bu tiir
kaselerin, yalnizca mutfak esyasi olarak degil, ayn1 zamanda sanatsal ifade ve statii

gdstergesi olarak da degerlendirildigi diisiiniilmektedir. Islimiyet’in ilk dSnemlerinde,
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Cin ile Yakin Dogu arasindaki iliskiler baslamig ve Hazret-i Muhammed, Cin
Imparatoru T ai Tsung’a islam’a davet i¢in el¢i gdndermistir. Bu donemde Ipek Yolu
araciligiyla Cin seramikleri Orta ve Bat1 Asya’ya tasinmustir. M.O. 8. ve 9. yiizyillarda
ticaret yogun olmasa da bu firiinler zengin tiiccarlar ve seyyahlar tarafindan az
miktarda getirilmistir. Osmanli déneminde Cin porselenleri biiyiik ilgi gérmiis ve
degerli bir ticari tirtin haline gelmistir. Gediik’iin (2014) ¢alismasinda, Topkap1 Sarayi
Miizesi Cin Porselenleri Koleksiyonu’nda sergilenen porselen tabaklarin, form ve

yapim teknikleri agisindan 6nemli benzerlikler tasidigi tespit edilmistir (Gediik, 2014).

Fotograf 3.58. Ayakli Seramik Tabak

Seramikten yapilan bu iiriin (Fotograf 3.58) 19. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda
gelmistir. Uriin 6lgiileri A1z Capi: 22,5*19,5 cm, Kaide Cap1: 10%14 cm, Yiikseklik:
14 cm olarak belirlenmistir. Tabak, ayakli bir formda tasarlanmis olup, zarif kivrimlt
kenarlariyla dikkat ¢ekmektedir. Bu tiir ayakli tasarimlar genellikle dekoratif ve
islevsel amaclarla Ttretilmistir. Siyah-beyaz desenlerle siislenmis olan tabak,
muhtemelen transfer baski teknigiyle dekore edilmistir. ingiltere’de 1750°li yillarda
seramik esyalara desen gecirme yontemi olarak transfer baski gelistirildi ve bu teknik,
kisa stirede endiistriyel iiretime entegre edildi. Baglangigta sir iistiine yapilan baskilar
zamanla yerini daha nitelikli olan sir alt1 baskilara birakti. Sir {istii ve sir alt1 baski,
seramiklere desen uygulama yontemleridir. Sir listli baskida desen, sirlanmis seramige

dogrudan basilir, bu nedenle daha az dayaniklidir ve renkler canlidir. Sir alt1 baskida



97

ise desen, seramik sirlanmadan once uygulanir, sirla kaplanir ve firmlanir. Bu
yontemle desen daha dayanikli olur ancak renkler matlasabilir. Sir iistii baski dekoratif
trlinlerde, sir alti ise gilinlilk kullanim esyalarinda tercih edilir (Yilmaz, 2012).
Uzerindeki yap1 ¢izimi bir kale veya mimari bir yapry: temsil ettigi diisiiniilmektedir.
Dekorasyonlarda kullanilan mimari tasvirler, genellikle romantik akimin etkilerini
yansitir ve gegmise duyulan nostaljik bir ilgiye isaret eder. Kil, insanligin en eski
donemlerinden beri giinliikk hayatta kullanilan bir malzeme olmus ve seramik
yapiminda temel bir unsur olarak yer almistir. Seramik, basit¢ce soylemek gerekirse,
pismis topraktan yapilan esyalar ifade eder. O kadar eski bir ge¢misi vardir ki, bazi
kaynaklar seramigin tarihini insanlik tarihinin kendisiyle es deger gormektedir
(Erman, 2012). Dekoratif ve is¢iligi yiiksek olan bu tabaklarin, vitrinlerde sergilenmek
veya Ozel giinlerde kullanilmak iizere tasarlanmis ve meyve, tath veya kuruyemis gibi

atistirmaliklar1 sunmak i¢in kullanilmis oldugu tahmin edilmektedir.

Fotograf 3.59. Cam Tabak

Hammaddesi cam olan bu {irlin (Fotograf 3.59) 19. yy. olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986
yilinda gelmistir. Uriin dl¢iileri Boy: 36 cm, Kaide Capi: 16*33 cm, En: 19,5 cm olarak
belirlenmistir. Tabak iizerindeki yildiz ve hilal motifi, dénemin Islam diinyasindaki
yaygin sembollerinden biridir. Bu motif, tabagin Osmanli veya baska bir Islam

tilkesinde iiretilmis olabilecegine isaret edebilir. Ayn1 zamanda, tabagin dini bir
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amagla veya 6zel bir kisiye hediye olarak yapilmis olabilecegi de diisiiniilebilir. Tabak
tizerindeki desenin oyma teknigiyle yapilmis olmasi, 19. yiizyillda yaygin olarak
kullanilan bir tekniktir. Cam hem ge¢miste hem de giiniimiizde hayatimizin bir¢ok
alaninda kullandigimiz hem islevsel hem de estetik agidan zengin bir malzemedir.
Isitildiginda sivilasan, soguyunca ise sertlesen ve kirilgan bir yapiya doniisen bu essiz
madde, sekillendirilmesi kolay bir 6zellige sahiptir. Parlak ve piiriizsiiz yiizeyiyle géz
alic1 bir goriiniim sunar. Osmanli Imparatorlugu’nda cam iiretimi, 6zellikle 17. ve 18.
yiizyillarda Istanbul merkezli olarak biiyiik bir gelisme gostermistir. Egrikapi, Eyiip
gibi bir¢ok semtte farkli tlirlerde cam tiireten atdlyeler bulunmaktaydi. Bu donemdeki
en Onemli gorsel belgeler ise Osmanli minyatiirleridir. Ancak cam iretimi, 19.
yizyilda Beykoz camciligiyla birlikte daha da onemli bir boyut kazanmis ve
giiniimiize kadar gelmistir (Aslan, 2016). Uysal’in (2009) “Anadolu Selguklu Devri
Camcilig1” adli calismasinda Konya Karatay Miizesi’nde yer alan cam tabaklar
incelendiginde form ve yapim teknikleri agisindan “Fotograf 3.59” da incelenen eserle
benzerlik gostermektedir (Uysal, 2009). Eser, giiniimiizde mevcut kullanimda olan
“borcam” olarak adlandirilan mutfak kabi ile benzerlik gostermesi agisindan dikkat
cekicidir. Donemin sofra diizeninde dnemli yer tutan pilav, dolma gibi yemeklerin
sunumunda tercih edilmis olabilir. Ay-yildiz sembolii ve ince is¢iligi, bu eserinin 6zel

davetlerde ya da resmi sofralarda kullanildigin1 gostermektedir.

Fotograf 3.60. Figiirlii Pismis Toprak Tabak
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Hammaddesi pismis toprak olan bu firiin (Fotograf 3.60) 19. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin izzet Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin dlgiileri Agiz Cap1: 31,5 cm, Kaide Cap1: 21,5 cm
olarak belirlenmistir. Pismis topraktan mamul, genis dairevi formlu, s1g govdeli, tizeri
kenarlardan kabartmali bitkisel bezemeli ortada Arapga harflerle olusturulmus kubbeli
ve dort minareli cami motifli (ve hiive ala kiilli sey’in kadir ibaresi yazili) tophane isi
tabak olarak tanimlanmistir. Tabakta merkezi bir motif bulunuyor. Bu motif, Osmanli
donemi sanatinda sik¢a goriilen bir tiir yazi ya da dini sembollerden olusmaktadir. Yazi
stili, Osmanl1 hat sanatinin bir 6rnegi olabilir. Tiirkler, islam medeniyetinin bir miras1
olan Arap alfabesiyle birlikte hat sanatin1 da benimsemiglerdir. Ancak bu sanati1 sadece
devralmakla kalmayip, kendi 6zgilin yorumlariyla zenginlestirerek yepyeni bir estetik
anlayis1 ortaya koymuslardir. Hat sanatini, salt bir iletisim araci veya dekoratif bir
unsur olmaktan ¢ikarip, Arap ve iran ekollerinden bagimsiz, 6zgiin ve yetkin bir ulusal
sanat kimligine kavusturmuslardir (Acar, 1999). Osmanl Imparatorlugu’nda yazi
sanatiyla ilgili birgok malzeme, teknik ve uygulama alanm1 bulunmaktaydi. Ozellikle
hat sanat1, bu dénemde biiyiik bir gelisme gostererek onemli eserlerin ortaya ¢ikmasini
saglamistir. Hat sanatiyla bezenmis bu degerli eserler, giiniimiizde Tiirkiye’deki birgok
miize, saray ve camide goriilebilir (Selamet, 2012). Tabak ¢evresinde yaprak ve ¢igek
motifleri yer almaktadir. Bu tabak, muhtemelen hem estetik hem de islevsel amacla
iretilmistir. Ancak {izerindeki islemeler, onun 6zel bir kullanim veya sergileme igin
yapilmis olabilecegini diisiindiirmektedir. 19. yiizyil Osmanli toplumunda, bu tiir
tabaklar genellikle mutfakta kullanilan islevsel esyalardan ziyade zenginlik ve sanatsal
zevk gostergesi olan siis esyalar1 veya 6zel davetlerde kullanilan servis tabaklari olarak
degerlendirilmistir. Yani giindelik bir tabaktan ziyade, bir ziyafet sofrasinda veya 6zel
bir ikramda yer almis olabilir. Tabak, pismis toprak oldugu igin nemi dengeleme
ozelligine sahiptir ve yiyeceklerin sicak ya da soguk tutulmasinda dogal bir avantaj
saglar. Ancak lizerindeki isleme detaylari, bu tabakta genellikle kuru veya az soslu
yiyeceklerin servis edilmis olabilecegini diisiindiirmektedir, ¢iinkii serbetli ya da ¢ok
stv1 iceren yemekler tabaktaki islemelere zarar verebilir veya tabak ylizeyinde iz

birakabilirdi.
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Fotograf 3.61. Canakkale Seramik Ekmeklik

Seramikten yapilan bu iiriin (Fotograf 3.61) 19. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda
gelmistir. Uriin 6lgiileri Boy: 38 cm, En: 21 cm Yiikseklik: 8,5 cm olarak belirlenmistir.
Seramik iiretilen {irtin oldukga ince iscilikle hazirlanmistir. Cubuklarla olusturulmus
Orgiinilin havalandirmay1 sagladig1 ve ekmegin tazeligini korumak igin islevsel bir 6zellik
tasidigr diigiiniilmektedir. Kenarlardaki dogadan ilham alan desenler, o donemdeki
sanatkarlarin doga sevgisini ve sanata yansiyan estetik anlayisimi gosteriyor olabilir.
Ekmek, insanlik tarihiyle i¢ ice ge¢mis bir besindir. Arkeolojik kazilarda ortaya ¢ikarilan
Babilliler tarafindan kullamldig1 bilinen firm, M.O. 4000 yilna dayanmakta olup
Babillilerin ekmek {irettigini gostermektedir. Ayrica tas levhalar, M.O. 4300°de
degirmencilik ve firmcilikla ilgili bilgiler sunmaktadir. Ekmek mayasmin kesfi ise M.O.
1800 yillarma dayanmaktadir. Bir kadinin hamur pargasini unutmasi sonucu, serin bir
yerde saklanan hamurun yeni hamura katildiginda kabardig: fark edilmistir. Bu yontem
“eksi maya” olarak adlandirilmis ve giinlimiizde de bazi bolgelerde ekmek yapiminda
kullaniimaktadir (Ozdemir, 2013). Son dénemde yapilan “Catalhdyiik Mekan 66 Neolitik
Donem Ekmek Buluntusu Analizleri ve Degerlendirmesi” baglikli ¢alisma, Catalhdyiik’te
8600 yillik bir ekmek buluntusunun analizini ve degerlendirmesini sunmaktadir. Bu
buluntu, diinyanin bilinen en eski ekmegi olarak kabul edilmektedir. Caligma, ekmegin
yapis, igerigi ve hazirlanma yontemleri hakkinda detayl bilgiler icermektedir. Analizler
sonucunda, ekmegin bugday, arpa ve bezelye gibi tahillarin karistmindan yapildigi ve

mayalanmis oldugu tespit edilmistir. Bu buluntu, Neolitik donem insanlarinin beslenme
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aligkanliklarn  ve tarim  teknikleri hakkinda Onemli bilgiler —sunmaktadir

(https://erbakan.edu.tr).

Fotograf 3.62. Porselen Tabak

Hammaddesi porselen olan bu iriin (Fotograf 3.62) 19. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin 6l¢iileri Uzunluk: 29,5 cm, En: 23,5 cm Yiikseklik:
3,5 cm Kaide:14*20,5 cm olarak belirlenmistir. Bu porselen tabak, 19. ylizyildan
kalma, donemin hem estetik anlayisin1 hem de seramik teknolojilerini yansitan 6nemli
bir eserdir. Tabagin merkezinde, genellikle “Sogiit” (S6giit) deseni olarak bilinen bir
motif yer almaktadir. Bu tasarim, 18. yiizyilin sonlarinda Ingiltere’de ortaya ¢ikmis ve
ozellikle Cin porselenlerinden esinlenildigi diisiintilmektedir. Tasarim, geleneksel Cin
manzaralarin stilize ederek yansitiyor ve Asya ile Bat1 arasindaki kiiltiirel etkilesimi
temsil ettigi tahmin edilmektedir. Merkezdeki manzara, kopriiler, agaglar ve ugan
kuslarla zenginlestirilmistir. Kenarlarda geometrik desenler ve bitkisel motifler
bulunmaktadir. Bu, tabagin genel kapsamliligini zenginlestirirken ayni zamanda
merkezdeki sahneyi cerceveleyen bir fon olusturmustur. ince ve dayanmikli porselen
malzemeden {iretilmistir. Tabagin tablo olarak ya da meyve sunumunda kullanildig:
diistinilmektedir. Koz un (2009), calismasinda yer alan Topkapi Sarayr Matbah-1
Amire’de sergilenen Cin Porselenleri ile Fotograf 3.62°de yer alan eserin benzerlik

gosterdigi dikkat cekmektedir (Koz, 2009).
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Fotograf 3.63. Seramik Resimli Tabak

Seramikten iiretilen bu iiriin (Fotograf 3.63) 19. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
Izzet Koyunoglu miizesine 1986 yilinda Konya Etiithane Memurlugundan emekli
ogretmen Aydemir tarafindan hediye edilmistir. Uriin 6lgiileri Boy: 40 cm, En: 24 cm
olarak belirlenmistir. Tabakta, mekanin iginde bir adam, kadin ve kopek figiirlerinden
olusan bir sahne yer aliyor. Sahne, o donemin aristokrati veya varlikli sinifinin yagsam
tarzint tasvir eden pastoral bir temaya sahip oldugunu diisiindiiriiyor. Figiirlerin
kiyafetleri, 19. ylizyilin sonlarina dogru Avrupa’da popiiler olan zarif ve detayli moda
stillerini temsil ediyor. Arka plandaki bah¢e manzarasi ve siitunlu mimari detaylar,
sahneye derinlik kazandirmis ve zengin bir atmosfer olusturmustur. Tabagin
tizerindeki el boyamasi ve detayli sahne, onu doénemin siradan porselenlerinden
ayirmaktadir. Tabagin dekoratif amagli veya 6zel misafirlere sunum yapmak amagh
kullanilmig olabilecegi diisiiniilmektedir (Fotograf 3.63). Selguklu ve Osmanli
doneminde, siralti teknigiyle yapilan figiiratif siislemeler, minyatiirler ve gercekei
resimler literatiirde yer almistir. Bu ¢inilerde yalnizca insan ve kus figiirleri degil,
insan ve hayvanlarin birlikte tasvir edildigi, doga &geleriyle zenginlestirilmis

kompozisyonlar da goriilmektedir (Giilagti, 2012).
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Fotograf 3.64. Porselen Tabak

Hammaddesi porselen olan bu irin (Fotograf 3.64) 19. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin cap1 25 cm olarak belirlenmistir. ince is¢ilik gerektiren
porselenden yapilan tabagin zarif ve hafif yapisi, porselenin bu 6zelligini gozler 6niine
sermektedir. Tabagin kenarinda yer alan ¢igek motifleri, donemin romantik ve dogaya
olan hayranligin1 yansitmaktadir. Tabagin beyaz zemin lizerine mavi renklerle yapilan
siislemeleri, ferah ve zarif bir goriiniim saglamistir. Uzerindeki kiigiik kiriklar, tabagin
uzun yillar kullanildigin1 ve zamanin izlerini tasidigini gosteriyor. Tabagin derin
olmasi ¢orba, sulu yemek ve et yemegi servisi i¢in kullamildiginmi diisiindiirmektedir.

Giliniimiizde kullanilan porselen tabaklara olan benzerligi dikkat ¢ekmektedir.
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Fotograf 3.65. Kapakli Porselen Kase

Hammaddesi porselen olan bu iriin (Fotograf 3.65) 19. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin Izzet Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu
ile 1986 yilinda gelmistir. Miizenin “Konya Evi” béliimiinde sergilenmektedir. Uriin
Olciileri Agiz Cap1: 19 cm, Yiikseklik: 13 cm Kaide Capi: 9,5 cm olarak belirlenmistir.
Kase kismi kulplu ve digar1 tagkin genis kaidelidir. Kapak kisminin tizerinde kabartma
beyaz bir giil motifi bulunmaktadir. Kése tizerindeki tek belirgin siisleme olan giil
motifi basit ve zarif bir sekilde islenmis, genel goriiniimii zenginlestirmistir. Safligi,
temizligi simgeleyen bir renk olan beyaz renk kullanilmistir. Kase, muhtemelen tath
veya kiiciik atistirmaliklar i¢in kullanilmistir. Zarif yapis1 ve kii¢iik boyutu, bu amag
i¢in ideal goriinmektedir. Gediik (2014)’iin “Topkap1 Saray1 Miizesi Cin Porselenleri
Koleksiyonu Uzerinde Yapilmis Osmanli Siislemeleri ve Onarmmlar” adh
calismasinda incelenen porselen tabaklarda, giil motifinin her bir tabakta tekrar ettigi
gbézlemlenmistir (Gediik, 2014). Bu durum, giil motifinin s6z konusu donem

eserlerindeki 6nemini ve yayginligini géstermesi agisindan dikkate degerdir.
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Fotograf 3.66. Bakir Tabak

Bakirdan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.66) 20. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin
[zzet Koyunoglu miizesine izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda
gelmistir. Depo béliimiinde yer almaktadir. Uriin Cap1: 14 cm olarak belirlenmistir.
Tabak, oval bir govdeye ve hafifce disa dogru kivrilan bir kenara sahiptir. Kenar
kisminin disli olmasi, tabaga hareketli bir goriiniim kazandirmustir. Uzerindeki
stislemeler, muhtemelen kazima teknigi ile yapilmistir. Siislemeler, Tiirk el
sanatlarinda siklikla kullanilan geometrik desenler ve bitkisel motiflerden
olugmaktadir. Tabak, bakirin dogal rengini korumustur. Zamanla oksitlenme nedeniyle
yiizeyinde hafif kararmalar oldugu goriilmektedir. Tabak, 6zellikle yuvarlak ve hafifce
ice c¢okiik yapisiyla, meyve, kuruyemis, mezeler, zeytinler, peynirler yiyecekleri
sunmak veya 6zel giinlerde pilav veya tatli servisi igin de kullanilmis oldugu tahmin
edilmektedir. Korkmaz (2021) tarafindan hazirlanan “Odemis Belediyesi Y1ldiz Kent
Arsiv Miizesi’nde Bulunan Madeni Mutfak Esyalar1” baslikli calismada yer alan
Ornek No 26°da 19. yiizyila ait, kenarlar1 dilimli bir bakir sahan, form, yapim teknigi
ve donem agisindan incelenen eserle (Fotograf 3.66) benzerlik gostermektedir
(Korkmaz, 2021). Bu benzerlik, s6z konusu sahanlarin ayni dénemde ve benzer

kiiltiirel etkilesimler altinda tiretilmis olabilecegini diisiindiirmektedir.
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Fotograf 3.67. Porselen Sosluk

Hammaddesi porselen olan bu iriin (Fotograf 3.67) 20. yy. olarak
tarihlenmistir. Uriin izzet Koyunoglu miizesine Kebap¢1 Haci Siikrii tarafindan bagis
yolu ile 27.05.2011 tarihinde gelmistir. Miizenin depo bdlimiinde yer almaktadir.
Uriin dlgiileri Taban En-Boy: 15*%23,5 cm Yiikseklik: 9 cm Sosluk: 18,5*9 cm olarak
belirlenmistir. Sosluk oval bir gévdeye, yiiksek bir ayak iizerine oturtulmus bir yapiya
ve iki adet kulpa sahiptir. Alt kisminda ise sosun damlamasini engelleyen bir tabak
bulunmaktadir. Koyu pembe renkli ¢igek motifleri, sosluga zarif bir goriiniim
katmaktadir. Soslukta agirlikli olarak beyaz ve pembe renkler kullanilmistir. Beyaz
renk, porselenlerde sik¢a kullanilan ve safligi, temizligi simgeleyen bir renktir. Pembe
renk ise sicak ve romantik bir atmosfer yaratmigtir. Sosluk, muhtemelen et yemekleri,
sebze yemekleri veya soslarin servis edilmesi i¢in kullanilmistir. Zarif yapisi ve kiigiik

boyutu, sofralara sik bir goriiniim katmastir.
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Fotograf 3.68. Hat Yazili Tabak

Bu iiriin (Fotograf 3.68) 20. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin izzet Koyunoglu
miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin
Olciileri Cap:17,5 cm Kaide Cap1: 10,5 cm olarak belirlenmistir. Tabak {lizerindeki en
dikkat cekici detay, merkezde yer alan hat yazisidir. Tabakta kirmizi, mavi ve sari
renkler kullanilmistir. Bu renklerin canli ve kontrast olusturmasi, hat yazisinin daha
belirgin hale gelmesini saglamistir. Hat sanatinin temel kurallarina uygun olarak
yazilmis olan bu tiir yazilar, genellikle dini sdzciikler igerir. Bu tarz siislemeler, Islam
sanatinin ve kiltliriiniin etkilerini gostermektedir. 20. yiizyilda geleneksel sanatlar ile
modern anlayisin bir araya gelmesi, yeni ve 6zgiin eserlerin ortaya ¢ikmasina neden
olmustur. Yildiz (2012), calismasinda ge¢misten giiniimiize uzanan kiiltiirel mirasin
korunmasi1 ve gelecek kusaklara aktarilmasi acisindan hat sanatinin biiyiik 6nem
tasidigini ve hat eserlerinin, sadece estetik degeriyle degil, ayn1 zamanda tasidiklari
tarihsel ve kiiltiirel bilgilerle de degerli oldugunu belirtmistir (Y1ildiz, 2012).
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Fotograf 3.69. Cini Tabak

Bu iiriin (Fotograf 3.69) 20. yy. olarak tarihlenmistir. Uriin izzet Koyunoglu
miizesine Izzet Koyunoglu tarafindan bagis yolu ile 1986 yilinda gelmistir. Uriin
Olciileri Agiz Capr: 22,5 cm Kaide Capi: 14,5 cm olarak belirlenmistir. Cini
malzemeden {retilen tabakta agirlikli olarak yesil, kirmizi, beyaz ve siyah renkler
kullanilmistir. Bu renklerin uyumlu bir sekilde bir araya getirilmesi, tabaga canli ve
g6z alic1 bir goriiniim kazandirmistir. Tabak, tiim ylizeyini kaplayan geometrik ve
bitkisel motiflerle siisliidiir. Bu motifler, donemin karakteristik 6zelliklerinden biri
olan karmasik ve detayli siisleme anlayisimi yansitir. Ozellikle merkezde yer alan ¢igek
motifleri ve gevresindeki geometrik desenler, Islam sanatinin etkilerini tasiyor olabilir.
Osmanl padisahlarinin sanata olan ilgisi ve farkli kiiltiirlerden gelen sanat¢ilarin bir
araya gelmesi, ¢ini sanatinin gelisimi ve zenginlesmesi i¢in 6nemli bir zemin
hazirlamistir. Saray sanat1 olarak adlandirilan iznik ¢inileri, daha karmasik ve sofistike
motifleriyle 6ne ¢ikarken, halk sanati olarak anilan Kiitahya c¢inileri daha basit ve
geometrik bir yaklasim sergilemistir (Yolal, 2015). Geleneksel Tiirk ¢ini sanatinin
onemli merkezlerinden biri olan iznik ve Kiitahya’da iiretilen ¢inilere benzer estetik
Ozelliklere sahip Orneklerin gliniimiizde de iiretilmeye devam etmesi, bu sanatin
kiiltiirel mirasimizdaki yerinin ne denli énemli oldugunu ve giiniimiiz sanatgilari

tarafindan yeniden yorumlanarak yasatildigin1 gostermektedir.
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Fotograf 3.70. ibrik Alt1 Tepsisi

Bakirdan yapilan bu iiriin (Fotograf 3.70) 20. yy. sonu olarak tarihlenmistir.
Uriin Izzet Koyunoglu miizesine 27.05.2011 tarihinde Kebapg1 Haci Siikrii tarafindan
bagis yolu ile gelmistir ve deposunda yer almaktadir. Uriin ¢ap1 43,5 cm olarak
belirlenmistir. Bakirdan mamul, disar1 hafif tagkin ince kenarli, s1g govdeli tepsi olarak
tanimlanmistir. En dista ok ucu benzeri ¢ikintili bordiirden sonra i¢ kismi1 meander
(kivrimli) motifli desenli bordiir yer almaktadir. Sonrasinda bitkisel motifler, yazi ve
hayvan figiirleri ile bezeli kusaklar arasinda igleri bitkisel bezemeli madalyonlardan
olusan siisleme kompozisyonu vardir. Yine meander motifli bordiir i¢erisinde bitkisel
stislemeli alt1 kollu y1ldiz bulunmaktadir. Giiniimiize kadar saglam gelmistir. Tepsinin
dovme yontemiyle sekillendirildigi ardindan siislemeler eklendigi ve son olarak
cilalandig1 tahmin edilmektedir. Bu {iretim asamalari, Tiirk bakirciliginda geleneksel
olarak kullanilan yontemlerdir. Bu ¢alismada inceledigimiz Fotograf 3.41°de yer alan
13-14. yiizyila ait olan bakir tepsi ile form ve yapim teknigi agisindan benzerligi dikkat
cekmektedir. Genis ve diiz yiizeyi sayesinde sicak veya soguk yiyecekleri servis etmek
i¢in ideal bir sunum kabidir. Ozellikle geleneksel Tiirk sofralarinda, pilav, bérek gibi
bliyiik porsiyonlu yemekleri sunumu yapilmis olabilir. Tepsinin ortasinda yer alan
yildiz motifleri ve gevresindeki geometrik desenler Islam sanatmin etkilerini yansittigi
ve Islam kiiltiiriinde, baz1 bdlgelerde kurban etinin sunumu gibi ritiiellerde kullanilmis

olabilecegi tahmin edilmektedir.
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Tablo 3.1. Kodlama Tablosu
Fotograf | Eser Adi Dénem Malzeme Kullanim Teknolojik Kodlar
Amaci Gelisim Diizeyi
3.1 Dibek Tas1 Neolitik Cag Tas Ogiitme El Yapimm Geleneksel, Ogiitme,
Neolitik Cag
3.2 Pismis Toprak | Kalkolitik Pismis Toprak | Pisirme El Yapim Geleneksel, Pisirme,
Kap Donem Kalkolitik Cag
3.3. Pismis Toprak | Eski Tun¢ Cagi | Pismis Toprak | Pisirme El Yapimmu Geleneksel, Pisirme,
Kap Eski Tung Cagi
3.4. Canakeik Eski Tung Cag1 | Pismis Toprak | Sunum El Yapimmu Geleneksel, Sunum,
Eski Tung Cagi
3.5. Kase Eski Tung Cag1 | Pismis Toprak | Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,
Eski Tung Cagi
3.6. Pismis Toprak | Erken Bronz | Pismis Toprak | Depolama El Yapimmu Geleneksel,
Kap Cagi Depolama, Erken
Bronz Cagi
3.7. Pismis Toprak | Geg¢ Tung Cagi | Pismis Toprak | Depolama El Yapimmu Geleneksel,
Kap Depolama, Geg Tung
Cagi
3.8. Kap Hitit Cag Pismis Toprak | Saklama  ve | El Yapimi Geleneksel,
Tasima Saklama, Hitit Cag1
3.9. Kap Hitit Cagt Pigmis Toprak | Pisirme, El Yapimi Geleneksel, Pisirme,
Sunum Hitit Cag1
3.10. Pismis Toprak | M.O.5.yy. Pigmis Toprak | Pisirme, El Yapimi Geleneksel, Pisirme,
Kap Sunum M.O. 5. yy.
3.11. Pismis Toprak | Klasik Cag Pigmis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Tabak Klasik Cag
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3.12 Pismis Toprak | Klasik Cag Pismis Toprak | Pisirme, Comlekei Carka Geleneksel, Pisirme,
Kase Sunum Klasik Cag
3.13 Canak Klasik Cag Pismis Toprak | Sunum Comlekei Carka Geleneksel, Sunum,
Klasik Cag
3.14 Tabak Helenistik Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Donem Helenistik Donem
3.15 Tabak Helenistik Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Donem Helenistik Donem
3.16 Kase Helenistik Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Doénem Helenistik Donem
3.17 Tabak Helenistik Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Doénem Helenistik Donem
3.18 Kase Helenistik Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Dénem Helenistik Donem
3.19 Tabakcik Helenistik Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Doénem Helenistik Donem
3.20 Pismis Toprak | Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum, El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Kap Pisirme Pisirme, Roma
Donemi
3.21 Cam Tabak Roma Donemi | Cam Sunum Ufleme Modernlesme,
Teknolojisi Sunum, Roma
Donemi
3.22 Pismis Toprak | Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Tabak Roma Dénemi
3.23 Tabak Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapimmu Geleneksel, Sunum,
Roma Donemi
3.24 Kase Roma Dénemi Pismis Toprak | Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,

Roma Doénemi




112

3.25 Tabak Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapim Geleneksel, Sunum,
Roma Donemi
3.26 Canak Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,
Roma Donemi
3.27 Tabak Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Roma Dénemi
3.28 Canak Roma Dénemi | Pigmis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Estetik, Roma
Donemi
3.29 Kap Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapimmu Geleneksel, Sunum,
Estetik, Roma
Donemi
3.30 Kapakli Kéase Roma Dénemi | Pigmis Toprak | Sunum, El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Pisirme Pisirme, Roma
Donemi
3.31 Kasecik Roma Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,
Roma Donemi
3.32 Tabak Geg Roma | Pigmis Toprak | Sunum El Yapimmu Geleneksel, Sunum,
Donemi Geg¢ Roma Donemi
3.33 Tabak Geg Roma | Pigmis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Dénemi Estetik, Ge¢ Roma
Doénemi
3.34 Canakcik Geg Roma | Pigmis Toprak [ Sunum El Yapimmu Geleneksel, Sunum,
Doénemi Ge¢ Roma Donemi
3.35 Canak Geg Roma | Pigmis Toprak [ Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,
Dénemi Estetik, Ge¢ Roma
Doénemi
3.36 Tabak Geg Roma | Pigmis Toprak | Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,

Do6nemi

Roma Donemi
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3.37 Pismis Toprak | Bizans Dénemi | Pismis Toprak | Sunum El Yapim Geleneksel, Sunum,
Tabak Motifli, Bizans
Donemi
3.38 Keskiil 12.yy. Hindistan Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Cevizi Estetik, 12. yy.
Kabugu
3.39 Keskiil 12.yy. Hindistan Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Cevizi Estetik, 12. yy.
Kabugu
3.40 Piring Tas 13.yy. Piring Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Estetik, 13. yy.
341 Bakir Tepsi 13.ve 14. yy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Estetik, 13. ve 14. yy.
3.42 Bakir 15. yy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Kaburgali Kap Estetik, 15. yy.
3.43 Altin  Tombak | 16.yy. Bakir Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,
Bakir Legen Estetik, 16. yy.
3.44 Bakir 16. yy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Kaburgali Tas Estetik, 16. yy.
3.45 Sini 16. yy. Bakir Sunum El Yapimmu Geleneksel, Sunum,
Estetik, 16. yy.
3.46 Bakir  Yemek | 17.yy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Sahani Estetik, 17. yy.
3.47 Bakir Tas 17.yy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Estetik, 17. yy.
3.48 Bakir  Yemek | 18.vyy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Lengeri Estetik, 18. yy.
3.49 Bakir Tas 18. yy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,

Estetik, 18. yy.
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3.50 Giimiis Tas 18. yy. Giimiis Sunum El Yapim Geleneksel, Sunum,
Estetik, 18. yy.

351 Ahsap Tas 18.yy. Ahsap Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,
Estetik, 18. yy.

3.52 Kase 18. yy. Porselen Sunum El Yapimui Modernlesme,
Sunum, Estetik, 18.
yy.

3.53 Bakir Yemek | 19.yy. Bakir Sunum El Yapimm Geleneksel, Sunum,

Sahani Estetik, 19. yy.
3.54 Kapakli Bakir | 19.vyy. Bakir Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Corba Tas1 Estetik, 19. yy.
3.55 Pigmis Toprak | 19.yy. Pigmis Toprak | Sunum, El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Kapakli Kap Pisirme Pisirme Estetik, 19.
yy.

3.56 Ahgap Tas 19.yy. Od Agact Sunum El Yapimi Geleneksel, Sunum,
Estetik, 19. yy.

3.57 Porselen  Cin | 19.yy. Porselen Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Kasesi Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.58 Ayakli Seramik | 19.yy. Seramik Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Tabak Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.59 Cam Tabak 19. yy. Cam Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.60 Figirlii Pismis | 19.yy. Pismis Toprak | Sunum El Yapimi Modernlesme,

Toprak Tabak Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.61 Canakkale 19. yy. Seramik Sunum El Yapimm Modernlesme,

Seramik Sunum, Estetik, 19.
Ekmeklik yy.
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3.62 Porselen Tabak | 19.yy. Porselen Sunum Endiistriyel Modernlesme,
Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.63 Seramik 19.yy. Seramik Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Resimli Tabak Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.64 Porselen Tabak | 19.yy. Porselen Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.65 Kapakl 19. yy. Porselen Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Porselen Kase Uretim Sunum, Estetik, 19.
yy.

3.66 Bakir Tabak 20.yy. Bakir Sunum El Yapimi Modernlesme,
Sunum, Estetik, 20.
yy.

3.67 Porselen 20.yy. Porselen Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Sosluk Uretim Sunum, Estetik, 20.
yy.

3.68 Hat Yazihi | 20.vyy. Porselen Sunum El Yapimi Geleneksel ve

Tabak Modernlesme,
Sunum, Estetik, 20.
yy.

3.69 Cini Tabak 20.yy. Cini Sunum Endiistriyel Modernlesme,

Uretim Sunum, Estetik, 20.
yy.

3.70 Tbrik Altt | 20.yy. Bakir Sunum El Yapimmu Modernlesme,

Tepsisi Sunum, Estetik, 20.

yy.
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SONUC ve ONERILER

Bu calisma, miizelerde sergilenen mutfak kaplarinin tarih boyunca gecirdigi
degisim ve gelisimi inceleyerek, mutfak kiiltliriinliin zaman i¢indeki doniistimiini
ortaya koymay1 amacglamistir. Mutfak ekipmanlari, sadece yemek hazirlamak igin
kullanilan nesneler olmanin Otesinde, ait olduklart donemlerin sosyal yapisini,
ekonomik kosullarini, tiretim tekniklerini ve kiiltiirel degerlerini yansitan 6nemli

gostergeler arasinda yer almaktadir.

Arastirma kapsaminda, sunum kaplarmin farklt donemlerde kullanilan
malzemeler, iiretim teknikleri, form ve iglev agisindan biiyiik degisimler gegirdigi
belirlenmistir. Neolitik Donem’den itibaren, insanlar temel beslenme ihtiyaclarini
karsilamak amaciyla tas ve kil gibi dogal malzemelerden kaplar iiretmis, zamanla bu
kaplar bicim ve islev agisindan daha gelismis hale gelmistir. Kalkolitik ve Tung
Cagi’nda, metal isciliginin gelismesiyle birlikte mutfak geregleri daha dayanikli ve
kullanish hale gelmis, bakir ve tung gibi madenlerden yapilan kaplar yayginlagmustir.
Antik Cag ve Roma Donemi’nde, mutfak ekipmanlar1 sadece islevsel amaglarla degil,
ayn1 zamanda estetik ve sosyal statii gostergesi olarak da kullanilmis, 6zellikle pismis
toprak, bronz ve demirden yapilan kaplarin ¢esitliligi artmistir. Bizans, Selguklu ve
Osmanli Dénemi’nde ise farkli kiiltiirlerin etkilesimiyle mutfak ekipmanlarinda biiyiik
bir zenginlesme yasanmis, seramik, bakir, giimiis ve cam gibi farkli malzemelerden

yapilan mutfak araclari yaygin olarak kullanilmistir.

Osmanli mutfagi, bu gelisim siirecinin en dikkat ¢ekici 6rneklerinden biridir.
Osmanli saray mutfaginda kullanilan kaplar, sosyal hiyerarsiyi yansitan 6nemli birer
obje olarak degerlendirilmis, bakir ve giimiis gibi malzemeler mutfak esyalarinin
tiretiminde sik¢a kullanilmistir. Ayn1 zamanda, Osmanli mutfaginda ascilik ve yemek
pisirme sanati biiyiikk bir 6nem kazanmis ve bu durum kullanilan ekipmanlarin

cesitliligine de yansimistir.

Cumbhuriyet Donemi’ne gelindiginde, sanayilesmenin etkisiyle mutfak
ekipmanlarinin iiretimi seri liretime ge¢mis, geleneksel el is¢iligi ile yapilan mutfak

araglar1 yerini daha modern ve endiistriyel tirlinlere birakmugtir. Teknolojik gelismeler
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sayesinde, mutfak ekipmanlarinin tasariminda ve islevselliginde biiyiik ilerlemeler

kaydedilmis, bu siire¢ giinlimiizde de devam etmektedir.

Bu c¢alisma kapsaminda 6zellikle Konya Arkeoloji Miizelerinde sergilenen
mutfak ekipmanlar1 incelenmis ve bolgenin tarihsel mutfak kiiltiiriine dair 6nemli
veriler elde edilmistir. Konya, Selguklu ve Osmanli donemlerinde dnemli bir merkez
olmas1 sebebiyle, mutfak ara¢ gerecleri agisindan zengin bir mirasa sahiptir. Konya
Arkeoloji Miizesi ve zzet Koyunoglu Miizesi’nde yapilan incelemeler sonucunda,
Ozellikle Selguklu ve Osmanli mutfagina ait bakir sahanlar, ¢ini tabaklar, metal
islemeli mutfak kaplar1 ve ahsap mutfak gereclerinin donemin mutfak kiiltiirine 151k

tuttugu belirlenmistir.

Konya’daki miizelerde sergilenen mutfak ekipmanlari, gecmis toplumlarin
beslenme aligkanliklarini, kiiltiirel yapisini ve ekonomik kosullarint anlamada 6nemli
birer gosterge olarak one ¢ikmaktadir. Konya’nin tarihi ve kiiltiirel mirasi, mutfak
ekipmanlar1 lizerinden degerlendirildiginde, bolgenin farkli medeniyetlerin etkisi
altinda sekillenen zengin mutfak gelenegini yansittig1 goriilmektedir. Bu baglamda,
Konya’daki miizelerde bulunan mutfak kaplarinin yalnizca birer tarihi eser olarak
degil, ayn1 zamanda bdlgenin yeme-igme kiiltlirlinii ve yasam tarzlarini yansitan

onemli belgeler olarak degerlendirilmesi gerekmektedir.

Mutfak ekipmanlarinin tarihsel yolculugu, sadece fiziksel araglarin evrimini
degil, ayn1 zamanda toplumlarin beslenme aligkanliklarini, teknolojik ilerlemelerini ve
kiiltiirel kimliklerini de yansitan zengin bir mozaik sunmaktadir. Bu baglamda,
gastronomi tarihi ¢alismalarina ivme kazandirmak adina, farkli donemlere ait mutfak
ekipmanlariin malzeme, {retim teknikleri ve kullanim alanlar1 agisindan
derinlemesine analiz edilmesi kritik bir 5Sneme sahiptir. Ozellikle arkeolojik kazilardan
elde edilen bulgularin, ilgili donemlerin beslenme aliskanliklar1 ve sosyo-kiiltiirel

yapilariyla harmanlanarak kapsamli bir sekilde ele alinmasi gerekmektedir.

Miizeler, bu degerli mirasi sergileme ve gelecek nesillere aktarma konusunda
kilit bir rol oynamaktadir. Sergileme tekniklerinin gelistirilmesi, interaktif alanlarin

olusturulmas1 ve dijital teknolojilerin kullanimiyla ziyaretcilerin bu ekipmanlarin
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tarihsel baglamini ve kullanim amagclarini daha iyi kavramalar1 saglanmalidir. Ayrica,
geleneksel mutfak ekipmanlarinin korunmasi ve tanitilmasi i¢in miizeler, gastronomi
uzmanlar1 ve akademisyenler is birligi yaparak kiiltiirel mirasin siirdiiriilebilirligini
saglamalidir. Unutulmaya yiliz tutmus mutfak teknikleri ve ekipmanlarinin

belgelenmesi ve gelecek nesillere aktarilmasi adina kapsamli projeler yiirtitiilmelidir.

Gastronomi egitiminde tarihsel perspektifin giliclendirilmesi, bu alandaki
akademik bilgi birikimini artiracaktir. Universitelerin gastronomi ve mutfak sanatlar
programlarina, mutfak ekipmanlarinin tarihsel gelisimini ele alan derslerin eklenmesi
ve bu alanda yapilan akademik yayinlarin ve arastirmalarin desteklenmesi

gerekmektedir.

Yoresel yemeklerin sunuldugu restoranlarda antika tabaklarin kullanimi hem
gastronomik deneyimi zenginlestirip hem de kiiltiirel mirasin korunmasina katki
saglayabilir. Bu baglamda, eski déonem yemeklerinin sunumu, o doneme ait antika
tabaklarla yapilarak, ziyaretcilere otantik ve unutulmaz bir deneyim sunulmasi

onerilmektedir.

Sonug olarak, mutfak ekipmanlar1 sadece mutfakta kullanilan araclar degil,
ayn1 zamanda toplumlarin sosyo-kiiltiirel yapisini yansitan onemli tarihi belgelerdir.
Gelecekte yapilacak c¢aligmalarla, farkli bolgelerdeki mutfak ekipmanlarinin
karsilastirmali olarak analiz edilmesi ve bu araclarin ge¢mis toplumlarin yasam
bicimlerine nasil katki sagladiginin daha derinlemesine arastirilmasi, gastronomi
tarthine onemli katkilar saglayacaktir. Bu baglamda, miizelerde sergilenen mutfak
ekipmanlarimin  korunmasi, belgelenmesi ve tanitilmasi, kiiltiirel mirasin

stirdiiriilebilirligi agisindan biiyiik 6nem tasimaktadir.
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EKLER

Ek-1. Izzet Koyunoglu Miizesi Arastirma izin Belgesi

T.C
KONYA BUYUKSEHIR BELEDIYE BASKANLIGI

0 m"l'n A : Kiiltiir ve Sosyal Isler Dairesi Baskanlii
BELEDIYES!

Sayi : E-0ET45912-605-345728 24.03.2025
Konu : Miize icin Arastirma izni (Ozge Arslan)

Saym Ozge ARSLAN
(T.C. Mo: 10745223206)

flgi  :18.03.2025 tarihli dilekgeniz.

“Miizelerde Sergilenen Mutfak Ekipmanlarinin Degisim ve Gelisiminin Incelenmesi Uzerine Bir
Calisgma™ adli tez calismamzda kullanmak {izere Bilyiiksehir Belediyermnize bagh AR.izzet Kovunoglu
Milzesi'nde bulunan sofra kaplanna iligkin milze envanter kayitlarina ve ilgili dikilmanlara  erigim
yvapmamz konusundaki talebiniz tarafirzea degerlendirilmistir.

Siz konusu aragtirma igin uzmanlanmiz eshfinde milzemiz sergi alanlan ve depoda bulunan ve
idaremizin onaylavacag eserleri yine idaremizee onaylanacak zamanlarda bilimsel calisma kapsaminda
fiziki mildahale yapilmaksizin incelemeniz uygun gorillmistir.

Bilgilerinize rica ederim.

Ercan USLU

Baskan a.
Genel Sekreter

Bu belge, ginvenk elekronik imea ile imzalanmigur

Dogrulama Kadu: dd1e73a3-3332-4457-aa8b-5e397402c 130 Dofralama Linki:

Avdres: Cimenlik Maoh, Aslanh Kigla Cd. Mo, 42050 Kermay! Konya Bilgi igin: Cengiz AKYAR
Telefon Mo 4443542 Faks Noc (3323211 15 76 Sef
e-Poetn: kndi@ konyn. beltr Intennet A dresi: hitpsc/fwarne konye bel.ir Teledon No: -

Kep Adresi: konyabenalschirbeledivesigabel3 kep.or

1/1
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Ek-2. Konya Miizesi Arastirma izin Belgesi

T.C.
KULTUR VE TURIZM BAKANLIGE
KONYA MUZEST MUDTRLUGT'NDE
Onpe ARSLAN TARAFINDAN YAPILACAK BILIMSEL ARASTIRMAYA
ILISKIN PROTOKOL

TARAFLAR

Madde 1:Bu siziesme, T.C. Kiltir ve Tunzm Bakanhfy Kiliir Variiklan ve Mizder Genel
Mikdirliifi'ne baih Konya Mizesi Misdirlafi (Adres:Sahipata Mahallesi Sahipata Caddesi Nocds
Meram /Konya) ile Ozge ARSLAN (Adres: Iyiklar Mah Raul Denktas Cad. Fatih Sitesi No:28 Selguklu -
Konya) arasinda dizenlenmistir.

KISALTMALAR VE TANIMLAR

Madde 2: Bu sozlesmede gegen,

Miize Miidiiragi ; Konva Mlzesi MOAUI0ED nil,
Basvuru sahibi : Ozge ARSLANY

Arpgtirma: Fotograf, video, film gekimi, miilaj, replika, réprodiiksiyon, stampaj, 3D modelleme, Glgi
alma, gizim yapma ve bilimsel olarak incelensrek yorumlanmas: ve degerlendinimes vh.

Bilimsel Cahsyma komusu: *° Madorlagimises bagh “Arkeoloy Mizesinde bulunan Sunum Tabaklan ™
ifade eder,

Bilimsel Yaymn: Uzmanlik alam ile ilgili olmak kaydiyla, Universiteleraras: Kurulu Bagkanliginea (TAK)
da atama ve degerlendinnelerde dikkate aliman; wluslararazi makale, wlusal makale, lisanstisti tezlerden
firetilmis yvayinlar, kitap ve hilimsel araghirma projesi sonucunda firetilmis yayimlan ifade eder.

Kanun: 25863 Sayiln Kiliir ve Tabiat Varliklanm Korums Kanununuo.

Eser: Miize Midurligi kayitlannda yer alan galisiimak istenen 2863 Sayil Kiiltir ve Tabial Varhiklarim
Komuma Kanunu kapsammdaki tasmr tasmmaz kilide vachguu ifade eder,

AMAC VE KAPSAM

- Eserlerin  fotofiraflanmas, Glgilesinin alinmam, gizimlerinin  yapilmas1  bilimsel  olarak
yorumianmas v.s

- “Miudiirligimize bagh bagih “Arkeoloji Mizesinde bulunan Sunum Tabaklan * konula bilimsel
calismasima iliskin galizma sartlan ile raflarm kecsilikh hak ve yikimloliklerinin belitlenmesi.

ILGILI MEVZUAT

Madded:

a)l0EN984 tarih ve 18485 sayill Resmi Gazete'de yayimlanan Kiiltir ve Tabiat Varhklaryla ilgili
Olarak Yamilacak Arastirma, Sondaj ve Kamlar Haklkagda Yonetmelik,

1)26/01/ 1984 tarih ve 18293 sayvil Resmi Gazete'de yaymlanan Miizelerle Mizelere Bagh Birimlerde ve
fﬁlrcnymtcrlnﬂckt Kiiltiir ¥arhiklarmm Film ve Fotofraflanmn Celalmesi Mulap ve Kopyalannm
Cikarlmas Hakkinda Yénetmelik.

¢} Diner Sermaye lsletmesi Merkez Midirligiinin Sireli Kullanum Yanerpesi
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ISBIRLIGI ESASLARI VE YIKUMLULUKLER

Madde 4: Aragtirma galismass programi, miizenin gnlik is programint aksatmadan, haftaniz belirli
ginlerinde yukanda isimleri belirtilen kisi ya da ekip Gyclerinin katiimiyla, miize idaresi tarafindan
belirlenen mekanda siirdtinilcecktir.,

Madde 5:Caliymanm baglayacags tarth Miize Miidirligi'ne .. 15, .. giin dnceden bildirilecek ve randevu
alinacaktir,

Madde 6: Mitze Midiirligi niin belirleyecegi sartlara uyulacak ve gerekli giivenlik dnlemlerine riayet
edilecekur,

Madde 7: Miize Miidiirligii' nee uygun goriilen eserler Gzerinde galigiacak, teghir ve tanzim diizeni
bozulmayacaktir,

Madde 8: Caliymalar sonucunda hazianacak rapor Milze Midirligime iletilecektir. Yapilan yaym
cahgmalar ayrica Miize Mudirligiine iletilecektir.

Madde 9:Bilimsel ¢aligma sonunda hazianacak yaym var ise yayinda kullamlacak fotograt’ ve
cizimlerin telif hakk Kisltdr ve Turizm Bakanh), Kiiltir Varliklan ve Mikzeler Genel Miidirlugi, Konya
Muizesi'ne aittir, Folograf ve ¢izimler izin verilen yaymlar diginda, ticari veya ticari olmayan bagka highir
yayuxla ya da yerde kullamimayacak, highir sekilde bagka kurum, kurulus ve kigilere verilmeyecektir,

Madde 10: Bilimsel cahsmalar sonucu hazirlanan yayinlarin ticari amagla kullamlmasi durumunda ilgili
Miize Midirliiine bagvurulacaktir. Miize Midariiginee Sdreli Kuilamm Yadnergesi kapsaminda
degerlendirilecektir,

YURURLUK SURESI :

Madde 11: Bu sizlesmenin yiinirlik suresi, her iki tarafga imzalandigi tarihten itibaren I(bir) wil gegerli
olup, garekmesi halinde protokol yenilcnir, ‘ -

FESIH:

Madde 12: Taraflardan birinin sdzlegmeye aykin davranmas: halinde, diger taraf aykimihigin giderilmesi

hususunda yazih bildirimde bulunacak, bildirimde verilen sirede aykimhgin giderilmemesi halinde

sozlegme tek tarafli olarak feshedilecektir,

DIGER ESASLAR:

Madde 13: Taraflar arasinda bu sozlegmenin yorum ve uygulamasindan dogacak anlagmazliklar halinde,

dneelikle uzlagma yoluna gidilir ve Bakanhktan girly talep edilir. Coziimsiizlik durumunda yerel

mahkemeler yetkilidi.

Madde 14: 14 (ondir) madde ve 3 (iig) sayfa halinde yazili bu sézlesme, 1 (bir) aded: Miize

Miidirlugiine, 1 (bir) adedi (°)zgc ARSLANa verilmek {izere 3 {i¢) nusha olarak hazirlanmig olup

asaguda taraflanin adlan yazih yetkilileri tarafindan belirtilen tarihlerde imzalanmig ve paraflinmistir.
19/11/2924 19/117 2024

Ozge ARSLAN
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