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Gastronomi ve av turizmi i¢ ice iki turizm faaliyetidir. Arastirmada bu iki faaliyet
birbirinden ayrilmadan bir arada degerlendirilmis, Tiirkiye turizmine ve ekonomisine 6nemli ve
yiiksek miktarda gelir kazandirilabilecegi gosterilmistir. Tiirkiye’deki yerli turist avcilar,
ekonomi ve gastronomi acisindan incelenmis, gastronomi ve av turizmi Kiiltiiriine olan ilgi ve
tutumlari, tercihleri ve goriisleri ortaya konulmus, giiniimiizde kullanilan ve unutulmaya yiiz
tutmus av etleri pisirme yontemleri ortaya cikarilmistir.

Bu arastirmada nitel arastirma yontemlerinden fenomolojik yaklasim kullamilmis, veri
edinme teknigi olarak gozlem ve goriismelerden yararlanilmistir. Literatiir taramasi ile ikincil
kaynaklarla da desteklenmistir. Amagh érneklemle secilmis katihmcilardan elde edilen veriler
betimsel analiz yontemiyle ¢6ziimlenmistir.

Ozgiir zaman ve ekonomik yeterlilik gerektiren, beslenme ihtiyacim da karsilayan av
turizminin ekonomi ve gastronomi acisindan degerlendirilmesi kapsamh olarak yapilmstir.
Ekonomi agisindan, av turizmindeki harcama kalemleri belirlenmis, bu kalemlerin ortalama ne
miktarda oldugu; gastronomi acisindan, avlanan hayvanlarimin av etlerinin nasil ve nerede
pisirildigi, tiikketildigi/yenildigi, kimlerle tiiketildigi/yenildigi vb. olgulari, tarihsel boyutu literatiir
taramasiyla, giiniimiiz boyutu ise goézlem ve goriismelerden elde edilen bulgularla ortaya
cikartilmistir.

Arastirmanin gastronomi ve av turizmi ilgili alanlardaki arastirmalara kaynakhk
edecegi, politika yapicilara yon verecegi, literatiire av eti, av turizmi ve avcilik konusunda katkisi
olacag diisiiniilmektedir. Gastronomi ve av turizmi sektoriine yatirnm yapacak olan girisimcilere
kaynaklik ve rehberlik yapacag: on goriilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Aveilik, Av Turizmi, Av ve Yaban Hayati, Avci, Avlak, Av Koskii,
Av Restorani, Av Eti, Av Mutfagi
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Gastronomy and hunting tourism are two intertwined tourism activities. In the research,
these two activities were evaluated together without separating from each other, and it was shown
that a significant and high amount of income could be brought to Turkey's tourism and economy.
Domestic tourist hunters in Turkey were examined in terms of economy and gastronomy, their
interests and attitudes, preferences and views on gastronomy and hunting tourism culture were
revealed, and the methods of cooking game meats, which are used today and are about to be
forgotten, were revealed.

In this research, phenomenological approach, one of the qualitative research methods,
was used, and observation and interviews were used as data acquisition techniques. It was also
supported by secondary sources with a literature review. The data obtained from the participants
selected with purposeful sampling were analyzed by descriptive analysis method.

The evaluation of hunting tourism, which requires free time and economic competence,
and meets the nutritional needs, has been made comprehensively in terms of economy and
gastronomy. In terms of economy, expenditure items in hunting tourism were determined, the
average amount of these items; In terms of gastronomy, how and where the game meat of the
hunted animals is cooked, consumed / eaten, with whom it is consumed / eaten, etc. cases, the
historical dimension was revealed by the literature review, and the current dimension was
revealed by the findings obtained from observations and interviews.

It is thought that the research will be a source for research in the fields of gastronomy
and hunting tourism, will guide policy makers, and will contribute to the literature on game meat,
hunting tourism and hunting. It is foreseen that it will provide a source and guidance to
entrepreneurs who will invest in the gastronomy and hunting tourism sector.
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GIRIS

Anadolu’nun var olusunda Onemli bir gelenek ve bozkir insaninin
beslenmesinde biiyiik pay1 olan av, gliniimiize kadar aktarilan bir mirastir. Askeri
harekata tevessiil edilmedigi kis sonu ve ilkbahar aylarinda (kis1 ¢ikarmis atlarin heniiz
zayif olduklart mevsimde) devamli surette ve biiyiik dl¢iide siirek avlar tertiplenmis,
bununla bir taraftan et temini, diger taraftan da miiteharrik hedeflere atig talimi
amaglanmistir. Av, bilhassa Mogollar’da, ¢ok iyi teskilatlanmis, nizamlara baglanmis
bir nevi “harp oyunu” idi. Bunun disinda Cengiz Yasasi’na girecek kadar ciddi bir
meslek, bir ge¢im vasitasi olarak 6nem kazanmistir (Oguz, 1976). Avcilig: bir kiiltiir
olarak tanimlamak dogru olmakla beraber zorunlu halde yapilmasi haricinde, avciligin
uygulama sekilleri toplumlarin 6rf ve adetleri tarafindan olusturulmustur (Cahoone,
2009). Avecilik, biinyesinde; avlar, avcilar, folklor, milli degerler, liderler, dykiiler ve
efsaneler gibi 6geleri barindirarak, avcilara ve kendine 6zel bir yer kazandirmaktadir.
Avcilik, giintimiizde genel olarak, bir ge¢im vasitasi olmasa da, avlanma faaliyetlerine
ilgi duyan; ulusal ve uluslararasi avci turist, yerel avel ve av meraklilarinin 6zgiir
zaman faaliyetlerini degerlendirdikleri av turizmine déniismiistiir (Ozer, 2015).

Av turizmi, diinyanin bazi ilkeleri haricinde, genel olarak az bilinen bir is
sektorii oldugundan yeterince yararlanilamayan bir turizm ¢esididir. Iyi taniyanlarin
ierisinde yer alan iskandinav iilkelerinde toplam niifusun yaklasik %6-8'i, dzellikle
kirsal bolgede yasayanlar, aile gelenegine bagli olarak avlanma faaliyetlerine devam
etmektedirler (Matilainen, 2010). Bu gelenege baglhliklarindan dolay1 avcilar
toplumda 6nemli ve saygin bir yere sahiptir. Sosyal ve Kkiiltiirel yapiyr o derece
etkilemistir ki avci aileler ¢ocuklariin diger aver ailelerin ¢ocuklartyla evlenmeleri
konusunda ihtimam gostermektedirler (Matilainen ve Keskinarkaus, 2010). Bu da
aileden gelen biling ile av ve yaban hayatina verilen 6nem ve koruma tedbirleri
uygulanmasini saglayarak av hayvanlar1 potansiyelini artirip, av turizmi gelirlerinden
optimum seviyede faydalanmay1 saglamaktadir (Ozer, 2020).

Avlanma faaliyetlerinin ekonomik boyutu olan av turizmi, av ve yaban hayati
varliklarinin yonetimi ve siirdiiriilebilirligi i¢in bir ¢6ziim olmakla beraber, yapildig
bolgede potansiyel bir ge¢im kaynagi ve kirsal kalkinma modeli olarak iilke

ekonomisine katkida bulunabilmektedir (Ozer ve Ozcan, 2021). Diinyada genis vahsi



ve dogal yasam alanlar1 cesitliligi, av ve yaban hayati kaynaklarinin farkl tiirde
varliklar1 nedeniyle av turizmi bakimindan zengin kirsallara sahip olan iilkeler
bulunmaktadir. Bu {ilkelerde yapilan av turizmi kirsal bolgeye 6zel bir giic katarak,
sonrasinda bu giice istinaden gercekgi bir gecim kaynag1 saglayabilmektedir (Ozer ve
Ozcan, 2021).

Avcilar, av turizmini gergeklestirerek iilke ekonomilerine turizm geliri girdisi
saglamaktadirlar (Ozer, 2020). Diinyada av turizmi gelirleri agisindan 85.0008 iigiincii
sirada yer alan Anadolu Yaban Koyunu Tiirkiye av turizmi igerisinde bulunan 6nemli
bir aktordiir (Bookyourhunt, 2022). Servet sayilabilecek bir meblag bir av turizmi
organizasyonundan kazanilabilinmektedir. Bu da av turizminin turizm gelirlerinde ve
ilke ekonomisindeki roliiniin ne derece biiylik oldugunu géstermektedir.

Avcilar, 6zgir zaman1 degerlendirme disinda besin maddesi olarak, av eti
saglamaktadirlar. Avlanma faaliyetleri yogun fiziksel giic gerektiren bir eylem
oldugundan, genelde av sonrasinda elde edilen av hayvani av etleri pisirilir, yenilir
(Aksu, 2015 ). Yemegin paylasimi toplumsal itibar1 da gosterir (Ogel, 1998). Bu
noktada merasimselligi ile beraber diisiiniildiigiinde, yemek ve gili¢ kavramlart bir
arada ve i¢ igedir. Gii¢ temelli konumun en basit gostergesi, yemegin masadaki
paylasimi ve tiiketiminde goriilebilinmektedir. Belli bir ziimrenin besin temin
stirecinde yerine getirdikleri gérevler, ziimre igcindeki mevkileri, paylasimda onemli
belirleyicidirler (Kafesoglu, 2014). Avdan sonra avdan pay alan veya av sonrasi
yemege katilacak bireylerin avlanan hayvanin karkasinin hangi boliimiinii ve ne
miktarda alacagini, avda yerine getirdigi goreve ve yaptig1 ise gore belirlenmektedir
(Kilig ve Albayrak, 2012). Yakin tarihe kadar bir senlik ve gii¢ gosterisi olan avcilik,
av ziyafetleri ile taglandirilir. Zamanin degismesine ragmen, farkli sekillerde de olsa,
avcilik ve yeme i¢me kiiltiirii bir sekilde bir araya gelmektedir. Bu nedenle, avcilik ve

yeme igme kiiltiirinii (gastronomi ve av turizmi) bir biriyle i¢ i¢e degerlendirilmelidir.

Bu arastirmada;



Tiirkiye’deki avcr turistlerin  kullandiklar1 isletmelere, ekipmanlara, sarf
malzemelere ve yardimci unsurlara yapmis olduklari harcamalarin boyutlarini
tespit ederek av turizminin ekonomik degerlendirilmesi,

Av turizmi kapsaminda elde edilen av hayvanlar1 av etlerinin islenmesi,
pisirilmesi ve tiiketilmesi ile ilgili uygulamalar tespit edip, av turizmini

gastronomi acisindan degerlendirilmesi yapilmistir.



BIRINCI BOLUM

Arastirmanin birinci boliimiinde av turizminin kavramsal cergevesi ele
alimmustir. Boliimiin ilk kisimda avcilik ve av turizmi (avlanma faaliyeti) tist bagliginin
icerisinde av turizminin Tirk turizmi i¢indeki yeri ve onemi, Tiirkiye’de avcilikla ilgili
mevzuatin ve av turizminin gelisim siireci, Tiirkiye’nin av ve av turizmi potansiyeli,
diinyada av turizmi ve avcilik alt basliklariyla incelenmistir. ikinci kisimda aveilik ve
av turizminin (avlanma faaliyetleri) ekonomi agisindan degerlendirilmesinde, aveilik
ve av turizminin harcama gesitleri, av turizminin ekonomik boyutlar1 vurgulanmastir.
Uciincii kistmda aveilik ve av turizminin (avlanma faaliyetlerinin) gastronomi
acisindan degerlendirilmesi; Islamiyet’ten once Tiirk mutfak kiiltiiriinde av eti (av
mutfagi), Selguklu mutfak kiiltliriinde av eti (av mutfagi), Osmanli mutfak kiiltiiriinde
av eti (av mutfagi), ve Cumhuriyet Tirkiye’si mutfak kiiltiiriinde av eti (av mutfag)
alt basliklartyla ortaya koyulmaya calisilmistir. Dordiincii kisimda diinyada ve
Tiirkiye’de av eti restoranlari (venison restaurant), incelenmistir. Beginci ve son
kisimda ise diinyadan ve Tiirkiye’den secilmis ve ulasilabilen av koskleri

incelenmistir.

1. KAVRAMSAL CERCEVE

1.1. Aveilik ve Av Turizmi

Insanoglunun gelisim siirecinin ilk asamasindan giiniimiize kadar siiregelen
avcilik, yaban hayati agisindan evcil olmayan hayvan tiirlerinin niifusunu dengede
tutmak, onlarla beslenmek veya onlarin zararlarimi onlemek gibi ¢esitli amaclarla
gerceklestirilen av hayvanlarini canli ya da olii olarak ele gecirilme faaliyetidir
(Biiyiikartkan, 2018). Insanhigm diinya iizerinde varhgini algilayabildigi giinden
giintimiize kadar avcilik, zamana, ¢evresel kosullara, kullanilan aletlere ve iklime gore
yontemleri farklilik gosterse de 6zii degismemistir (Gasset, 2005: 32). Baslangicta
yasamak i¢in yapilan avcilik zamanla bir spora doniigsmiis, beslenme igin olmasa da av
heyecanin1 yasamak istegi ve arzusu hala devam etmektedir (Morris, 1991: 86).
Insanoglunun temel ihtiyaclarimi saglamasi ile beraber sosyal ihtiyaglar1 ortaya
cikmaya baslamistir. Avlanma faaliyeti sadece besin ihtiyacini karsilamak ve karin

doyurma olgusu olmaktan styrilarak, tarihsel siire¢ igerisinde, gii¢ ve yetenek gosterisi,



sonrasinda da bir araya gelerek keyifli zaman gegirme faaliyeti halini almistir. Temel
olarak, bir canlinin farkli amaglarla diger canliyr 6lii veya diri ele gecirmesi olarak
tanimlanan avcilik i¢in dikkate alinmasi gereken 6nemli nokta, avcinin avdan mutlak
istiinliigii olmayip, avin kagip kurtulabilme firsatinin olmasidir (Ksenophon, 2021).
Bu da avciligin etik ¢ercevesinde yapilmasi ile beraber zevkli ve heyecanli kilmaktadir
(Kayaodz, 2014). Giiniimiize geldiginde bu keyifli zaman gec¢irme olay1r ekonomik bir
boyut kazanarak avci turistlerin tatmin duygularina hitap eden bir turizm tiirii olarak
av turizmi seklini almistir.

Av turizminin diinyadaki var olma siirecine bakildiginda, ekonomik boyutu ele
alinmadan 6nce kralliklar doneminde basladigi sdylemek miimkiin olmaktadir. Soyle
ki; krallar, diger tilke krallarin1 kendi egemenligini, giiciinii ve zenginligini géstermek
adina sahip olduklar1 topraklarda av partilerine davet etmislerdir. Tarih siirecinde
bunlarin bir ¢ok 6rnegi bulunmaktadir (Ongun, 1999; Anderson, 1985; Williams,
2005; Samojlik vd., 2013). Bunun yaninda yine kendi halkina giiciinii ve egemenligini
gostermek adina bir ¢ok kral yine av organizasyonlar1 gerceklestirmistir. Bilinen en
inlii aver krallardan biri Cengiz Han ve Osmanli tarihinde Avci lakabiyla bilinen 4.
Mehmed’dir (Gliven ve Hergliner, 1999; Bayat, 2005; 2009). Av turizmi ilk olarak
Asya ve Afrika kolonilerde avlanmaya giden Ingiliz avcilarla baslamis, vurduklari cok
degisik tlirdeki biiyiikk av hayvanlari, Avrupali ve Amerikali avcilarin da dikkatini
¢cekmis ve Avrupa ve Amerikali avcilar, Asya ve Afrika’da av partilerine katilmaya
baslamislardir (Osmonalieva, 2007: 37).

Av turizmini yaptiranlara ve yapilan iilkelere ger¢ek ekonomik getiri olarak ve
turistik bir faaliyet olarak baslangi¢ noktasini kotii bir rnek olsa da, Bufallo Bill’in
17. ve 18. yiizyillarda bizonlarn katletmek igin yaptigi organizasyonlar
gosterilebilmektedir (Zafer, 2022; Amerikaninsesi, 2022). Asil amacin hakkinda
spekiilasyonlar olsa da bunu organize bir sekilde animasyon turizmi ile birlestirerek
yapan kisidir. Tiirkiye’de ise ilk av turizmi organizasyonlart 1970 yillar1 bulmaktadir.
Ozellikle II. Diinya savasindan sonra, diger 6zgiir zaman faaliyetleri gibi av turizmi
faaliyetleri de diinyada artmaya baslayarak yapana tatmin, yaptirana ekonomik katk1
saglamaya baglamistir (Kantarli, 2015).

Ormnegin Iskandinav iilkelerindeki toplam niifusun yaklasik %6-8'i, 6zellikle

kirsal bolgede yasayanlar aile gelenegine bagl olarak avlanma faaliyetlerine devam



etmektedirler (Matilainen, 2010). Bu gelenege bagliligin diinyada birgok iilkede
kirsalda yasayan avcilarin miktarinin artacagi ileri siirmek yanlis olmayacaktir. Bunun
tek sikintili durumu ise kirsal bolgelerdeki yasli niifus yapisindan dolay1 yakin
gelecekte azalma olabilme ihtimalidir (Matilainen ve Keskinarkaus, 2010). Bununla
beraber av ve yaban hayatina verilen 6nem ve koruma tedbirleriyle beraber ekolojik
gelismeler avlanma potansiyelini artirabilecektir. Avlanma faaliyetlerinin ekonomik
boyutu olan av turizmi, av ve yaban hayati varliklarinin yonetimi ve siirdiiriilebilirligi
i¢in bir ¢6ziim olmakla beraber, yapildigi bolgede potansiyel bir ge¢cim kaynagi ve
kirsal kalkinma modeli olarak iilke ekonomisine katkida bulunabilecektir (Ozer ve
Ozcan, 2021).

Av turizmi, hala, diinyanin baz {ilkeleri haricinde, genel olarak az bilinen bir
is sektorii oldugundan yeterince yararlanilamayan bir turizm c¢esididir. Dogru ve
kontrollii degerlendirilmesi durumunda, kirsal ve bolgesel kalkinma igin
kullanilabilecek 6nemli bir kaynak potansiyeline sahiptir. Diinyada 6zellikle kuzey
tilkeleri, genis vahsi ve dogal yasam alanlarinin gesitliligi, av ve yaban hayati
kaynaklarinin farkli tiirde varliklar1 nedeniyle av turizmi bakimindan zengindir. Bu
durum av turizmi yapilan kirsal bolgeye 6zel bir gii¢ katarak, sonrasinda bu giice
istinaden gergekgi bir ge¢im kaynagi saglayabilmektedir (Ozer ve Ozcan, 2021).

Genel olarak, emek yogun bir sektor olan doga ve av turizminden elde edilen
gelir, kirsal bolgelerde iyi durumdadir. Bu 6zellikleri onu kirsal kalkinma igin verimli
ve Ozel kilmaktadir. Dogaya dayali alternatif turizm cesitlerinden olan av turizmi,
ozellikle, doga, av ve yaban hayati konusundaki yerel uzmanliga, kilavuzluga ve
rehberlige gliclii bir sekilde ihtiya¢ duyar, dogru ve kalite bir sekilde yapilmasi buna
dayanmaktadir. Ayrica, turizmi geg¢im kaynagi olan bolgelerdeki birgok alternatif ve
kirsal turizm sirketi ve firmalari, genellikle yaz sezonu boyunca devam eden turizm
faaliyetlerini artirmak, turizmi on iki aya yaymak, daha fazla ekonomik kirsal
girisimcilik i¢in siirdiirtilebilir ve yenilenebilir kosullar dahilinde farkli yogun sezonu
dis1 aktiviteler aramaktadir. Bunlarin basinda da av turizmi gelmektedir. Fakat doga
turizmi sektorii i¢erisinde, av turizmine karsi farkli tutumlar igerisinde olan politik ve
sosyal ¢evrede bir ¢ok ¢esitli ¢ikar gruplari arasinda ¢atismalar olmaktadir. Sektoriin
stirdiiriilebilir bir sekilde gelisebilmesi i¢in av turizmi ile ilgili mevcut durum ve

sorunsalin dogru anlasilmasi elzemdir. EKolojik, sosyal ve ekonomik agidan av



turizminin nasil gelistirilebilecegi ve is potansiyelinin nasil kullanilacagi sorununa
uygulanabilir ¢6ziimlere ihtiyag vardir. Ekolojik veya sosyal siirdiiriilebilirligi
tehlikeye atmadan, ekonomik olarak uygulanabilir olmak bu ¢6ziimlerinin temelini
olusturmaktadir (Ozer, 2020).

Gilinlimiizde av turizminin gelisimi ile ilgili en 6nemli sorunsal, ¢ikar gruplar
arasindaki sosyal siirdiirtilebilirlik ve akici igbirligi olarak géziikmektedir. Bu durumu
asabilen tilkelerde, yerel avcilik kiiltiirii ve yerel halkin avcilarin haklar1 konusunda
anlayisi, aveilik hakkindaki haklarini bilmesi ve yogun avcilik kuliibi faaliyetleri,
avlanma faaliyetlerinin temel unsurlardan yerel halkla iyi bir igbirligi
saglayabilmektedir. Bu baglamda bu iilkelerde, herhangi bir av turizmi sirketi
basarisini getirebilecek potansiyele sahiptir. Bununla beraber av turizmine yoénelik
farkli tlkelerde pek c¢ok farkli tutum goriilmektedir. Yerel avcilarin, toprak
sahiplerinin, yerel halkin, doga ve av turizmi profesyonellerinin ve av kuliiplerinin,
sektdriin gelismene etkisi oldukea yiiksektir (Ozer, 2015).

Av turizminin yogun olarak yapildigi bolgelerde, kirsal halkin bir is firsati
olarak avlanma konusunda sosyal ve ekonomik giivenceyi saglamak igin kendi
tecriibeleri, gorisleri, orf ve adetleri bulunmaktadir. Sektoriin siirdiiriilebilirligi igin
tim bunlarin dikkate alinmasi gerekmektedir. Ayrica ekolojik siirdiiriilebilirlik, av
turizminin temel bir degeridir. Av ve yaban hayati kaynaklarmin kullanimi bundan
dolayr dikkat ve hassasiyet gerektirmektedir. Her hangi bir girisim faaliyeti igin
sirketler uzun vadede faaliyet gosterebilmek igin ekolojik stirdiiriilebilirlige 6zen
gostermek zorundadirlar. Bunu saglayip koruyabilmek i¢in av turizmi sirketleri av ve
yaban hayat1 oranlarinin(sayilari) ve niifus dalgalanmalarinin hakkinda bilgi ve veri
sahibi olarak, kabul edilebilir (kontrollii avlanma) hasat ve g¢ogaltmayi bilmeleri
gerekmektedir.

Turizm sektdriinde, siirdiiriilebilirligi artirmak i¢in av turizminin yerel 6lgekte
ekolojik siirdiiriilebilirliginin yaninda sosyal siirdiirtilebilirlik ve sektore kabulii i¢in
sirketlerin ayn1 zamanda faaliyetlerini farkli c¢ikar gruplarma kanitlayabilmeleri
gerekmektedir.  Av turizminin ekonomik agidan, basarili ve siirdiiriilebilir is
modellerinin bulunmasina ihtiyaci vardir. Bunun igin objektif is odakli bilgi, yeni
¢cozlimler ve daha iyisine olan ihtiyacin yani sira sektorde pratik is kavramlarimin bir

temelini olusturabilmek ve mevcut arastirma sonuglarinin yayginlastirilmast igin



stirdiiriilebilir kirsal girisimcilik modellemesi yapmak ekonomik agidan istenileni
almaya yardime1 olacaktir (Ozer ve Ozcan, 2021). Av turizmini sosyal, ekolojik ve
ekonomik yonden dogru yonetme, siirdiiriilebilirlik ve yenilenebilirlik agisindan elzem
durumdadir. Sonu¢ olarak av turizminin Oncelikle kirsal halka ve kalkinmaya,
sonrasinda iilke ekonomisine dogru bir sekilde yonetilmesi sonucunda etkisi gozle

gorilebilir bir biiytikliikte olacaktir.

1.1.1. Av Turizminin Tiirk Turizmi I¢indeki Yeri ve Onemi

Tiirkiye’de av turizminin yonetimi Tarim ve Orman Bakanlig1 Doga Koruma
ve Milli Parklar (DKMP) Genel Miidiirligii tarafindan yiritiilmektedir. Av turizmi
kapsaminda bu organizasyon her yil sistematik olarak diizenlenmektedir. Bu oran
yildan yila artmasina ragmen diinyadan ¢ok geridedir. Tiirkiye’de, avlanmasina izin
verilen av hayvam yetistiriciligi de ¢ok geridedir. Ozer (2020) yaptig1 arastirmanin
ulusal av turizmine katilan avci turistlerin Tirkiye’nin genel turizm gelirlerindeki
ytizdeligini 2 Milyar $ (Dolar) ile %7 olarak hesaplamistir. Bu orani hesaplamasinda
ulusal av turizmi gelirleri olup uluslararasi av turizmi gelirlerinin toplamin disinda
birakarak bu orani ortaya koymustur. Tablo 1.1°de Tiirkiye’deki ulusal av turizminden
elde edilen gelirlerin kalemleri ve toplamu verilmistir (Ozer, 2020). Ulusal av
turizminin Tirkiye ekonomisine etkisi net olarak goriilmektedir.

Tablo 1. 1. Ulusal avc turistlerin (aveilarm) yillik harcama kalemleri (Ozer, 2020).

No | Harcama Kalemleri Miktar

1 AVBIS sistemine kayitli avcr sayist 300.000 kisi

2 Yillik av sezonu ortalama kisi basi av turizmine katilma giin sayisi 60 giin

3 Av pulu bedeli 205 TL: Yaklagik 243

4 Yillik avlanma harci 333TL:40 %

5 Ortalama av turizmi bagsina tiiketilen fisek miktar 80 TL: 10 $ kutu bedeli

6 Ortalama kisi bast av basina seyahat ve ulagim harcamasi 200 TL: 24 $ asgari

7 Ortalama kisi basi av basina konaklama harcamasi 200 TL: 24 $

8 Ortalama kisi basi av basina yeme-igme harcamasi 100TL: 12 $

9 Ortalama kisi basi sezonluk av tiifegi ve malzemesi i¢in yaptiklart ~ 2.000 TL: 240 $
harcama

10 | Ortalama kisi basi bir sezonluk av kopegi i¢in yaptiklar: harcama ~ 1.000 TL: 120 $

Tablo 1.1°deki verilerin 1s18inda Tiirkiye’deki yerli avci turistlerin yillik av
turizmi harcamalar1 olan 2 milyar $, yadsinamayacak kadar yiiksek bu rakam, hem
devletin kasasina vergi geliri olarak girmekte, hem de yerel ve bdlgesel isletmelere

gelir saglamaktadir. Ozer (2020) arastirmasinda av faaliyetlerinin turizme entegre



edilmesi ve av turizminin canlandirilmasi ile ekonomik olarak ihmal edilmeyecek
kadar 6nemli bir gelirin turizm gelirlerine dahil edilmis olacagini belirtmistir. Elde
edilen av turizmi gelirlerin bir kisminin avlaklarin, av ve yaban hayatinin
gelistirilmesine, ~ korunmasma, tampon tiirlerin®  yetistirilmesine,  katkida
bulunabilecegini belirtmistir. Ayrica av ve yaban hayati ile ilgi arastirmalarla, av
turizmi ve avciligin dogru sekilde anlatilabilecegini vurgulamistir. Tiim bunlarin av
turizmine katilan avci turistlere daha iyi hizmet vermek i¢in kullanilmasi durumunda
toplumda olumlu yénde maddi ve manevi etki olacagimi belirtmistir (Ozer, 2020).
Tarim ve Orman Bakanligi, 6zel avlaklar disindaki avlaklarin isletilmesi ve
kontrolii amaciyla, bu avlaklarda sahasi bulunan kirsal belde belediyesi ve kdy tiizel
kisiliklerine dogal ve yaban hayatinin korunmasi, iiretimi, bakimi ve siirdiirebilirligi
icin katkida bulunmaktadir. Av organizasyonlari diizenlenirken yapilan isbirligi
protokolii ¢ercevesinde, bu avlaklarda yapilan av turizmi sonucunda elde edilen
avlama gelirlerinin % 20 ile % 82’si katilim pay1 olarak belediye ve koy tiizel
kisiliklerine verilmektedir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022). Ornek avlaklar ise av
hayvanin ihale bedelinin KDV hari¢ % 50°’si, isbirligi protokolii cer¢evesinde, kirsala
yani belde belediyesi veya koy tiizel kisiliklerine katilim pay1 olarak aktarmaktadir.
Boylece kirsal bolgenin kalkinmasina da direk olarak katkida bulunarak yardimci
olmaktadir. DKMP bu kapsamda 2019-2020 av déneminde elde ettigi 11.312.870
liralik gelirin yaklasik % 60 kismi olan 6.946.818 TL’yi kirsal bolgelerdeki belde
belediyesi veya koy tiizel kisiliklerine direk olarak aktarmistir (Tarim ve Orman
Bakanhgi, 2021). Ozer ve Ozcan (2021) arastirmalarinda avci turistlerin kirsal
bolgelere biraktiklar: turizm gelirleri haricinde bakanlik tarafindan da kirsal bolgeler
ekonomik olarak av turizmi i¢in desteklenmektedir. Daha dogru politikalarla verim
artirilarak hem iilke ekonomisine hem de kirsal ekonomiye av turizminin katkis1 daha
da etkin olabilecek potansiyelde oldugunu belirmislerdir (Ozer ve Ozcan, 2021).
Ozer ve Ozcan (2021), Tiirkiye’nin ulusal av turizmi gelirlerinin diger av
turizmi yapan llkelerle karsilastirildigin yeterli olabildigini belirtmisler, ama bunun
yaninda uluslararasi turizm gelirlerine bakildiginda diger iilkelerin uluslararasi turizm

gelirlerinden ¢ok geride oldugu gostermislerdir. Bunun temel nedeni agiklamalarinda

! Tampon Tiir: Daha degerli bir tiirii dogal avci yirticilara karsi korumak igin 6ne siiriilen farkli bir tiir.



Tiirkiye’de kiirklii av hayvanlari (big game) habitatinin diigiik olmasi ve av turizmine
arzinin az olmasi olarak bulmuslardir. 2020 yilinda uluslararasi av turizmi kapsaminda
Tiirkiye’de 6.944 adet kiirklii av hayvanmi avlatilmistir (Tarim ve Orman Bakanligi,
2022). Yine aymi yilda Norveg’te 253.010 adet, tavsan harig, kiirklii av hayvani
avlanmistir (SSB, 2022). Yine Isve¢’te 2013 yilinda 333.940 adet av kiirklii av hayvam
avlatilmistir. Avlatilan av hayvanin oranlar1 bu derece farkli oldugundan dolayz,
gelirlerdeki oranlarinda farkli olmasi kaginilmaz olmaktadir. Bu duruma bagli olarak
av turizminin kirsal kalkinmaya katki oran1 da degisim gostermektedir (Ozer ve Ozcan,

2021).

Goriildigii tlizere oOnceki yapilan calismalarda da vurgulandigi gibi av
turizminin dogru yapilmast durumunda Oncelikle kirsal ekonomiye yani kirsal
kalkinmaya etkili sonrasinda da, dolayli olarak iilke ekonomisine etkisinin 6nemi
goriilmektedir. Av turizmi ile ilgili ¢aligmalarin merkezi yonetimle beraber yerel halk
ve yerel turizm isletmeleri ile beraber yiiriitiilmesi durumunda daha fonksiyonel
olacagi ve gelirlerin artirilabilecegi goriilmektedir. Gelir diizeyi yiiksek olan bir turizm
¢esidine onemin artmast kirsal ve iilkesel isttihdamin ve refah diizeyinin artmasina

destek olabilecek niteliktedir.

1.1.2. Tiirkiye’de Avcilikla Tlgili Mevzuatin ve Av Turizminin Gelisim Siireci

Tiirkler, yilizyillardir Anadolu topraklarindaki hayatlarinda dogadan, av ve
yaban hayvanlarindan siirekli yararlanmiglardir. Av ve yaban hayvanlarinin azalmasini
sadece avlanma faaliyetlerine baglamamak gerekmektedir. Ciinkii av ve yaban
hayvanlarinin azalmasinda, olumsuz cevresel faktorlerinin de biiyiik payr vardir.
Bunlarin baginda zirai ilaglar, dogal afetler, yanginlar, savaslar ve habitatinin yeni
yerlesimlerin etkisiyle daralmasi, pek ¢ok av ve yaban hayvan tiiriiniin azalmasi yol
acmustir. Savaglardan sonra refah seviyesinin artisa gecmeye basladigi siire¢ olan
modern diinyanin baslangicindan itibaren, insanoglu diinyada kendinden baska
yasanan hayatin tekrar hatirlamis ve farkina varmistir. Bu farkindalik 6ncelikle vahsi
dogadaki av ve yaban hayatindaki azalmay1 fark etmeleriyle baglamistir. Diinya ile
paralel olarak Cumhuriyet Tiirkiye’sinde de bu farkindalik baslamistir. Diinyada
bunun i¢in bir ¢ok calismalar yapilmis sonucunda da sézlesmeler ve antlagmalar

yapilmistir. Tirkiye’nin dahil oldugu av ve yaban hayatinin korunmasina ve
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yonetilmesine ait olan bazi uluslararasi sézlesmeler asagidaki gibidir (Kayaéz, 2009:
348)

o Kuslarin himayesine dair uluslararasi sézlesme (Paris Sozlesmesi); 17 Aralik 1966 giin ve
12480 sayili Resmi Gazete 'de yayimlanarak yiiriirliige girmistir.

o Avrupa’mn Yaban Hayati ve Yasama Ortamlarini Koruma Sozlesmesi (Bern Sézlesmesi); 20
Subat 1984 giin ve 18318 sayilt Resmi Gazete 'de yayumlanarak yiiriirliige girmistir.

e Su Kugslari Yasama Ortami Olarak Uluslararast Oneme Sahip Sulak Alanlar Hakkinda
Sozlegsme (Ramsar Sézlesmesi); 17 Mayis 1994 giin ve 21937 Sayili Resmi Gazete'de
yayimlanarak yiiriirliige girmistir.

e  Nesli Tehlikede Olan Yabani Hayvan ve Bitki Tiirlerinin Uluslararas: Ticaretine Iliskin
Sozlegsme (Cites Sozlesmesi); 20 Haziran 1996 giin ve 22672 Sayili Resmi Gazete’de
yayimlanarak yiiriirliige girmistir.

e  Biyolojik Cesitlilik Sozlesmesi; 27 Aralik 1996 giin ve 22860 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanarak yiiriirliige girmigtir.

Cumbhuriyetin ilk yillarinda Tiirkiye’de, avlanma faaliyetleri sadece tiikketime
dayanmakta olup, 1937 yilinda ¢ikarilan 3167 sayili Kara Avciligi Kanunu ile
korumak, tiretmek ve kontrol altina almak i¢in belirli kurallara baglanmaya ¢alisiimasi
amaclanmistir. Kanunla beraber avlanma faaliyetlerinin tam anlamiyla kurallara
uygun olarak yapildigini séylemek miimkiin olmasa da, av ve yaban hayvanlarina
yonelik koruma, tiretim, yetistirme ve yararlanma gibi planl avcilik ¢aligmalarina
baglandigini sdylemek miimkiin olmaktadir. Bu kanunun eksiklerini gidermek ve
destelemek amaciyla, 1956 yilinda 6831 sayili Orman Kanununun 14/D (Ek: 3493-
3.11.1988) maddesi ile ormanlarin gol ve derelerinde dinamit atmak ve ag salmak
suretiyle avlanmak yasaklanmigtir. Kanunun 80. maddesi ile de orman memurlari; av
tezkeresi olmayanlar1 ve orman idaresinden izin almadan 14/D maddeye aykir1 hareket
edenleri mene, bunlarin avlarimi ve vasitalarimi alikoymaya yetkili kilimustir.
Devaminda 1966 Yilinda Tiirkiye’de ilk defa ve ikincisi 1979 yilinda Tiirkiye Kara
Avcilig1 Danigma Toplantist diizenlenerek, s6z konusu sivil toplum kuruluslarinin da
goriisleri alinmis, 23.06.1973 giin ve 14573 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan,
Avecilik ve Balikgilik Isleri Yonetmeligi ile yaban hayati envanteri, avlanma plani ve
yaban hayvant iiretilmesi esaslar1 diizenlenmistir (Kayaéz, 2009: 346). Son olarak kara
avciligii diizenleyen temel yasa, 11.07.2004 yilinda yiiriirliige giren 4915 sayili Kara

Avciligr Kanunundur. Bu kanunla av organizasyonlarinda uyulmasi gereken kurallar,
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yerli ve yabanci avcr turistlerin avlanma ilkeleri ile bu tiir organizasyonlart yiiriitecek
acente ve gorevlilerin yapacaklari is ve islemleri kapsayan “Yerli ve Yabanci Avcilarin
Av Turizmi” kapsaminda Avlanmalarina iliskin Usul ve Esaslar Hakkinda Y énetmelik
ile, kanunun ilgili maddesine dayanilarak olusturulan ve her yil o yilin av donemi ile
ilgili uyulmasi gereken kurallar1 igeren Merkez Av Komisyonu (MAK) karari
hiikiimleri ¢erg¢evesinde yiiriitilmektedir. Buna ilaveten sistemin yiiriitiilmesi igin
gerekli diger kanunlar:

o  Seyahat Acenteleri ve Seyahat Acenteleri Birligi Kanunu,

o Atesli Silahlar ve Bicaklar ile Diger Aletler Hakkinda Kanun,

e Yabancilarin Tiirkive 'de Ikameti ve Seyahati Hakkinda Kanun,

o Avda ve Sporda Kullanilan Tiifekler, Nisan Tabancalart ve Av Bigaklarmin Yapimi, Alimi, Satimi
ve Bulundurulmasina Dair Kanun,

o Askeri Yasak Bélgeler ve Giivenlik Bilgeleri Kanunu,

e Hayvan Saghg ve Zabitasi Kanunu, Milli Parklar Kanunu,

e (Cevre Kanunu Ve benzeri kanunlar ile birlikte, av ve yaban hayati hakkindaki
uluslararas: sozlesmeler BERN? ve CITES® cercevesinden destek alinmaktadir
(Av Turizmi Uygulama Talimati, 2021).

Tarim ve Orman Bakanligi’nin sorumlugunda olan 4915 Sayili Kara Avcilig
Kanunu ile av ve yaban hayatinin korunmasi, gelistirilmesi ve siirdiirebilir avciligin
saglanmast ile avlanma diizeninin kurulmasi gibi faaliyetleri ve gorevleri
kapsamaktadir. Bakanligin altindaki Doga Koruma ve Milli Parklar Genel Miidiirliigii
(DKMP), Tiirkiye’deki avlanma faaliyetleri ile beraber av turizmi faaliyetlerini de
kontrol altinda tutar ve yonetir. DKMP, av ve yaban hayvanlarinin sayilarinin
stirekliligini saglayict koruma, bakim ve iiremesine engel zararlilarla miicadele
Onlemlerini alarak niifuslarin devamimi saglamakla yiikiimlidiir. Bununla beraber
envanter ¢alismalar ile tasima kapasitesi de dikkate alarak yeterli niifusa ulagsmis av
hayvanlarinin avlatilarak av ve yaban hayati kaynaklarinin siirdiiriilebilir yonetimini
sagladigi varsayilmaktadir. Ayrica av turizminin, dogal hayata zarar vermeden bilingli
olarak vyiiriitilmesini, dogal kaynaklarin turizm amagh siirdiiriilebilir kullanimini

saglamakla gorevlidir. Ayrica avlak sinirlari igerisindeki kirsal bolgedeki halkin av ve

BERN?: Avrupa’nmn Yaban Hayati ve Yasama Ortamlarim Koruma Sozlesmesi
CITES? : Nesli Tehlike Altindaki Tiirlerin Ticaretine iliskin Sézlesme
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yaban hayat1 kaynaklarinin varligindan olusan katma degerden yararlandirilmasindan
sorumludur. Yenilenebilir ve siirdiiriilebilir dogal kaynaklarin bir pargasi olan av
hayvanlarinin av turizmi kapsaminda av organizasyonlarinin diizenli sekilde
yiiriitiilmesini saglamak gorevleri arasindadir (Ozer ve Ozcan, 2021).

Av turizmi, avci niteligine sahip kisilerin avlanma amaglarini gerceklestirmek
tizere belirlenmis ilkelerle, kurallar ve yasalar gergevesinde yaptiklari bir turizm
faaliyettir. Av turizmine katilanlar, av ve yaban hayvanlarinin et ile boynuz, dis, post
benzeri hatira degeri tasiyan kisimlara sahip olmakla birlikte, degisik kiiltiirleri tanima
ve degisik yerleri gorme olanagi elde etmektedirler. Av turizmi, turizm faaliyetlerinin
cesitlendirilmesi, turizm hareketlerinin iilke geneline ve tim yila yayilmasi ile
ekonomik kalkinmanin adaletli dagiliminin saglanmasinda etkili olabilecek bir
potansiyele sahiptir. Tiirkiye’nin av turizmi potansiyelinin ekonomik degeri ve bu
kaynagin degerlendirilmesinde av organizasyonun diizenlenmesi biiyilk 6nem arz
etmektedir. Av ve yaban hayatindan planli bir faydalanmayla avci harcamalari,
aveihigin kirsal kalkinmada olumlu etki olusturacaktir. Bu gelirden elde edilen
finansmanla, yaban hayatinin korunmasi ve gelistirilmesinde harcanmasi,
stirdiiriilebilir bir yaban hayati i¢in olmazsa olmaz bir kosuldur (Kayadz, 2009: 351).

Tiirkiye’de uluslararasi 6n av turizmi faaliyeti 1960’larin ortalarinda baglamis
ilk olarak 1967°de Merkez Av Komisyonu’nun 31 sayili karari ile diizenlenmistir
(Kayadz, 2009: 347). Siire¢ devaminda 1970’11 yillarin basinda, Avrupa’dan gelen
turistlerin yaban domuzu avlamasiyla baglamis, bu donemde tilkemize normal turizm
faaliyeti i¢in gelen turistler herhangi bir bedel ddemeksizin avlanmislardir (Ozer,
2015). Akabinde 1970°1i yillarin sonuna dogru av turizmi, Tiirkiye turizminde yeni bir
alternatif turizm olarak gériinmeye baslamig ve 1977 yilinda, yabanci avcilarin seyahat
acenteleri aracilifiyla iilkemize girebilmeleri, bir bedel 6deyerek avlanabilmeleri ile
ilgili diizenlemeler yapilmustir (Ozer, 2015). Tiirkiye’de ilk iicret karsilig1 av turizmi
uygulamasi da 1977 yilinda yaban domuzu avi ile baslamistir (Baskaya, 1999: 20).
Yaban Kecisi Koruma ve Uretme Sahasi'ndaki Anadolu Yaban Kegileri, ilkin 1981'de
Antalya ilinde Diizler Cam1 Devlet Avlaginda yabanci turistlerin av turizmi igin
hizmetine sunulmus ve avlatilmaya baslanmistir (Ozer, 2015). Bunun akabinde 1984
yilindan itibaren de yerli turist avcilar da uluslararasi av turizmine katilmaya

baslamislardir (Baskaya vd., 2012: 5621). Bu tarihten itibaren yerli ve yabanci avci
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turistler, Tiirkiye’de av turizmine kademeli olarak katilmaya baslamistir. Yildan yila
artig goriilse de hala istenilen seviyeye gelinememistir. Av turizmi yapilacak olan daha
kapsamli calismalar ve organizasyonlarla, Tiirkiye’de ilerlemelere ve gelismelere agik

bir turizm alamdir (Ozer, 2015).

1.1.3. Tiirkiye’nin Av ve Av Turizmi Potansiyeli

Tiirkiye yiizol¢limiiniin % 35’1 ekilebilir arazi olmakla beraber bu alanin %
27’sini ormanlar kaplamis olsa da, % 50’si bozkir niteliktedir. Tamami ¢ayir ve mera
alan1 olarak dikkate alinan step alanlari ve marjinal araziler % 27’sini olusturmakta
olup, bununda disinda kalan % 11°1 ise yerlesim alan1 olarak nitelendirilmektedir.
Tiirkiye, her biri kendi endemik tiirlerini ve dogal ekosistemlerini barindiran; Alpin
cayirlarini da iceren iliman kusak Dogu Karadeniz dag ormanlari, Orta ve Dogu
Anadolu step cayirlart ve Akdeniz Bolgesi olarak ii¢ farkli biyocografik bolgeyi
icermektedir. Tirkiye’nin c¢arpict biyolojik ¢esitliliginin olusmasinda, iklim ve
topografya ¢cok 6nemli bir rol oynayarak, 11.000’den fazla bitki, 162 memeli, 460 kus,
716 balik ve 141 siiriingen tiirtinden olusan ¢ok zengin bir fauna ve floraya sahip
olmasini saglamaktadir. Floradaki 3.000’den fazla bitki tiirii sadece Tiirkiye’ye
ozgudiir. Tiirkiye’ nin yiizol¢limii Diinya yiizol¢glimiiniin % 0,1’ine tekabiil etmesine
karsin, Diinya’da bulunan bitkilerin % 2,4’ti, balik ve memelilerin ise % 2,9’u
Tiirkiye’de bulunmaktadir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2021). Avrupa’da 12.000 bitki
ve 500’e yakin kus tiirii oldugu diisiiniildiiglinde, Tirkiye’nin doga ve av turizmi
bakimindan biyolojik ¢esitliliginin biiyiikliigli ve onemi daha agik olarak ortaya
¢ikmaktadir.

Ornegin, Avrupa’da kiiresel olarak tehdit altinda bulunan av ve yaban hayati
unsurlarindan olan, Kara Akbaba ve Sah Kartal gibi bir¢ok yaban hayvani tiirii Tiirkiye
ormanlarinda barinmakta ve tiremektedir. Alternatif turizmin bir tiirii olan ornito
turizm i¢in bu hayvanlarin fotograflari1 ¢cekmek icin ¢ok sayida kus gozlemcisi
Tiirkiye’yi ziyaret etmektedir. Bununla beraber bir¢ok tath ve soguk su kaynaklari,
yerli alabalik tiirlerini barindirmakta ve sportif olta balik¢ilig: faaliyetleri i¢in 6nemli
turizm firsatlar1 sunmaktadir. Tirkiye’nin av ve yaban hayati kaynaklarindan,
tiremesini ve barinmasini tilkede yapan ve nesli tehlike altindaki kuslar Harita 1.1°de

gosterilmektedir.
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Harita 1. 1. Tiirkiye’de nesli tehlike altindaki kus tiirleri (Tarim ve Orman Bakanligi,
2015).
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Yapay goller, dogal gol yiizey alanlari ile birlikte, Tiirkiye’nin sulak alanlari
iki milyon hektardir. Bir¢ok su kusuna ve diger su tiriinlerinden beslenen tiirlere besin,
habitat ve barmak saglamaktadir. Tiirkiye’de 135’1 uluslararast 6neme sahip 3000
civarinda sulak alan bulunmakta olup, buralar, bazi tiirlerin kiiresel niifuslarinin
onemli bir kismu dahil olmak tizere, pek ¢cok su kusunun barinma, yuvalama ve tireme
alamdir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2021). Ornegin kiiresel dlgekte tehdit altindaki
Tepeli Pelikan (Pelecanus crispus) Manyas Goéli’nde yuvalamakta, bir digeri ise
Dikkuyruk Ordegi (Oxyura leucocephala) diinyaki niifusunun yaklasik % 70’i Burdur
Goliinde hayatin1 devam ettirmektedir. Tuz Golii, 10 binden fazla yuva ile Flamingolar
(Phoenicopterus ruber) igin en énemli kulugka alanidir. Tiirkiye’nin su kuslar1 Harita

1.2°de gosterilmistir.
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Harita 1. 2. Tiirkiye’nin baslica su kuslari (Tarim ve Orman Bakanligi, 2015).
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Bati Palearktik ve Afrika arasinda her yil hareket eden milyonlarca gogmen kus
tirtiniin 3 biiyiikk go¢ yolundan ikisi Tiirkiye lizerinden gegmekte olup, 200 binden
fazla yirtic1 kus, Dogu Karadeniz Bolgesinden giris yapar, Coruh Nehri iizerinden
gecerek Dogu Anadolu’daki sulak alanlara yayilirlar. Tiirkiye’den gecen bu goc¢ Bati
Palearktik Bolgesinin en biiyiik yirtict kus gogiidiir. Tiirkiye’de konaklayan yirtict
kuslar Harita 1.3’te gosterilmektedir. Diinya kus go¢ yollart Harita 1.4’te

gosterilmektedir.

Harita 1. 3. Tiirkiye’nin baslica yirtici kuslart (Tarim ve Orman Bakanligi, 2015).
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Bir digeri ise Bogazi¢i go¢ yolu Karadeniz’in batisindan Tiirkiye’de
Trakya’dan baslar ve Istanbul Bogazi iizerinden gecerek kuzeybatidan giineye dogru

Anadolu’ya devam eden bu rota ile 250 binden fazla leylek, 200-700°1i gruplar halinde
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diinyanin goriillmeye deger en biiyiik kus hareketlerinden biri olarak, Anadolu
tizerinden ge¢mektedir. Agirlikli olarak yar1 kurak bir ozellik gosterdiginden
Tiirkiye’deki sulak alanlar bu gé¢men kuslarin pek ¢ogu i¢in hayati bir 6neme sahiptir
(Tarim & Orman Bakanligi, 2015).

Harita 1. 4. Diinya kus gog yollar1 (Tarim & Orman Bakanligi, 2015).

-—_— C ":" o
: g —
Av ve yaban hayatindaki ¢ok ¢esitli kaynaklar ile bunu turizm olgusu igerisinde

ekonomik bir getiriye ¢evirmek miimkiindiir. Kaynaklari ilk 6nce turizm olgusuna
cevirerek, ornegin kus gozlemciligi ve kus fotografciligr gibi alternatif turizm gesitleri
ile bolgeye ve tilkeye ekonomik getirisi yiiksek oranda olacaktir. Bir diger av ve yaban
hayat1 kaynaklarin1 kullanma ve ekonomik getiriye ¢evirme sekli ise av turizmidir.
Tiirkiye’ deki av ve yaban hayati kaynaklarimi av turizmi i¢in diinyadaki
ornekleri gibi iki gruba ayirmak miimkiindiir. Bunlardan birincisi kiirklii av hayvanlar
(big game), ikincisi ise kanath av hayvanlari (small game) olarak ayrilmaktadir.
Tiirkiye’de genellikle kiirklii av hayvanlari, uluslararasi av turizmi biinyesinde av
turizmine sunularak av ve yaban hayati kaynagi olarak kullanilmaktadir. Ulusal av
turizmi kapsaminda ise yabani tavsan, yaban domuz ve diger kanath av hayvanlar1 av
ve yaban hayat1 kaynaklari olarak kullanilmaktadir. Tiirkiye nin sinirlar igerisinde bir
cok kiirklii av (big game) ve yaban hayvami bulunmaktadir. Bu av ve yaban
hayvanlarinin bazilar1 koruma altinda oldugundan dolayr avlanmasma izin
verilmemektedir. Bazilar1 ize DKMP tarafindan sezonluk kotalar belirlenerek hasadi
yapilmaktadir. Tiirkiye’nin sahip oldugu kiirklii av ve yaban hayati kaynaklar1 Harita

1.5’te gosterilmistir.

17



Harita 1. 5. Turkiye’deki kiirklii av ve yaban hayvanlari (Big Game) (Tarim & Orman
Bakanligy, 2015).
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Tiirkiye’de Tarim ve Orman Bakanligina bagli 6zel izinlerle beraber av turizmi
kapsaminda avlatilacaklar av ve yaban hayvanlar1 her yil MAK c¢ercevesinde “Av
Turizmi Uygulama Talimat1” igerisinde belirlenerek yaymlanmaktadir. 2021-2022 Av
turizmi uygulama talimatinin igerigine bakildiginda; yaymlandigi yil i¢in ilk boliimde
avina izin verilen av ve yaban hayvanlarinn tiirleri ve 6zellikleri belirtilmektedir.
Devaminda avlanma donemi, zamani, siiresi ve sekli ile ilgili kurallar belirtilmektedir.
Tablo 1.2’de av turizmi kapsamindaki av hayvanlart ve avlanma tarihleri
gosterilmistir.

Tablo 1. 2. Tiirlere gore avlanma tarihleri ve dénemleri (Av Turizmi Uygulama
Talimati, 2022).

Av ve yaban hayvam Baslama Tarihi Bitis Tarihi
Anadolu yaban koyunu 01.08.2021 31.03.2022
Ceylan 01.08.2021 31.03.2022
Cengelboynuzlu dag kecisi 01.08.2021 31.01.2022
Karaca 01.05.2021 31.10.2021
Yaban kecisi, Melez yaban kecisi ve HB-C  01.08.2021 31.03.2022
Kizil geyik 01.09.2021 28.02.2022
Yaban domuzu  Siirek 01.09.2021 28.02.2022
Bek 01.04.2021 31.03.2022
Miicadele amagli Merkez Av Komisyonu (MAK) Karari
Ornek Avlaktaki Tiirler [sletilen 6rnek avlaklar 11 sube miidiirliigiince
belirlenir.
Islettirilen 6rnek avlaklar ~Sozlesmede yer alan
tarihler.
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Bunlarm, av turizmi kapsaminda kacar adet avlatilacagi olacagi Av turizmi
Uygulama Talimatinda detayli olarak belirtilmektedir. Av turizmi kapsaminda
avlatilacak olan av hayvanlarina ait 2021-2022 av sezonu iicretlendirme yonetmeligi
Ek 13°te verilmistir (Ek-13).

Tiirkiye’de yapilan bir diger av turizmi ise kanatli av hayvanlarini (small game)
kapsamaktadir. Tirkiye’de bulunan kanatli av hayvam tiirleri Harita 1.6’da
gosterilmektedir. Kanatli av hayvanlarimin hangi sezonda ka¢ adet giinliik limiti
oldugu yillik diizenlenen MAK komisyonu tarafindan belirlenmektedir. Harita 1.6’da
Tiirkiye’de genel kanatli av hayvanlarini géstermektedir.

Harita 1. 6. Tirkiye’nin kanatli av hayvanlar1 (Small Game) (Tarim & Orman
Bakanligi, 2015).
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Ayrica ulusal av turizminin (small game) igerisine yaban tavsani ve sincap gibi
kiictik kiirklii av hayvanlar1 da girmektedir. Tiirkiye’de sincap avina izin verilmemekte
olup, yaban tavsani, gelincik gibi kiigiik kiirklii av hayvanlarinin hasadinin
yapilmasina belli sezonda ve belli limitler dahilinde izin verilmektedir. Bu limitler
Tarim ve Orman Bakanligi’nin belirledigi devlet avlaklar1 ve genel avlaklarda yerli
avci turistler i¢in gegerlidir. Tiirkiye geneli 2021-2022 av sezonu i¢in avci bagina av

giinli icin MAK tarafindan belirlenen limitler Tablo 1.3’te verilmektedir.

Tablo 1. 3. Tiirkiye 2021-2022 av sezonu av giinii avlanma limitleri (MAK, 2022).
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Kiirklii Av Hayvanlan Giinliik

Avlanma
Limiti

Yaban Tavsani 1

Ada Tavsani 1

Yaban Domuzu(siirek veya bek ve yiiriiyiis avinda avci bagina toplamda) 2

Cakal 1

Tilki 2

Kanath Av Hayvanlan Giinliik

Avlanma
Limiti

Bildircin 10

Uveyik 3

Karatavuk ve Oter Ardig 3er

Sakarca Kazi 3

Tahtalt 4

Kaya Giivercini 6

Culluk 5

Kinal Keklik ve Kum Kekligi Toplamda 2

Cil Keklik 2

Sakarmeke 4

Su Cullugu(Bekasin) 1

Ordek Tiirleri- Yesilbas, Boz Ordek, Fiyu, Camurcun, Macar Ordegi, Tepeli Patka, Toplamda 6
Elmabag Patka, Kasikgaga ve Cikrik¢in (Toplam 6 avlanma limiti i¢inde sadece 1

adet Kilkuyruk, 2 adet Elmabag Patka Olabilir)

Serce ve Kizil Sirth Oriimcek Kusu (Atmaca yakalamak amaciyla, atmacacilik  Yilda

sertifikas1 sahibi kisiler tekrar dogaya canli birakmak kaydiyla avlayabilirler) Toplamda 6
Karabatak 3

Alakarga 1

Saksagan 15

Kiiciik Karga, Ekin Kargasi, Leskargasi Toplamda 15

Bu iki avlanma faaliyeti disinda uluslararasi ve ulusal avci turistler igin 6zel
avlak isletmeleri bulunmaktadir. Burada av ve yaban hayati kaynaklarinda
faydalanma durumu biraz daha farklilik gostermektedir. Soyle ki bu 6zel avlaklarda
avci turistler kendi limitlerini belirlemekte ve avlayacaklari av hayvanin salinimi ona
gore yaptirmaktadirlar. Ucretini ddedikleri ve salim yaptirdiklar1 miktarda kanatl av
hayvaninin hasadini yapabilmektedirler.

Tiirkiye’de kara avciligi disinda av ve yaban hayati kaynaklarindan faydalanma
sekli deniz ve tath su sportif balikgiligidir. Olta balik¢iliginin kanun ve diizenlemeleri
kara avlanma faaliyetlerinde farkli sekilde yiiriitiilmektedir. Orman igi sular, genellikle
soguk kaynak sulart olma ozelliklerinden 6tiirii sportif olta balik¢ilarinin severek
avladiklar1 alabaliklar1 barindirirlar ve bu aktivite i¢cin en uygun ortamlardir. Tarim ve
Orman Bakanligi, nehir, g6l ve baraj gibi orman i¢i sularin korunmasi, gelistirilmesi
ve yonetiminden sorumludur. Bu alanlarda yapilan sportif olta balik¢ilig: faaliyetlerini

diizenlemenin yani sira kirsal halkin kiiltiir balik¢iligima dikkat ¢ekmek ve yerli
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tirlerin korunmasi1 amagl yapilan koruma-kontrol faaliyetlerle beraber, yerli tiir
niifuslarinin azaldig1 veya yok oldugu nehir ve géllerde de stok arttirma ve yerlestirme
faaliyetleri yiiriitmektedir. Alabalik ve sazan tiirleri i¢in hem iretim g¢iftlikleri
kurmakta hem de kurulmasi igin bolge halkini motive etmektedir. Boylelikle stok
arttirma faaliyetleri ¢cercevesinde, Tiirkiye nin endemik tiirii olan Abant Alasi (Salma
trutta abanticus) Tretilip, dogal ortamlarina birakilip yasamini siirdiirmesi
saglanmaktadir. Tiirkiye farkli av ve yaban hayati kaynaklarinin potansiyeli a¢isindan
oldukca zengin bir iilke konumundadir. Av ve yaban hayati kaynaklarini dogru sekilde
yonetilmesi ile iilke turizmine ve iilke ekonomisine yiiksek faydalar saglayacagi
asikardir. Tiirkiye’ nin balik tiirleri Harita 1.7°de gosterilmektedir.

Harita 1. 7. Tiirkiye’nin balik tiirleri (Bahtiyar, 2022).

T ==
<
e
—

Tiirkiye’de DKMP tarafindan av turizmi kapsamindaki av organizasyonlarina
izin verilen sahalar, isletilen ya da islettirilen ornek avlaklar, devlet avlaklari, 6zel
avlanma planlar1 ¢ergevesinde yaban hayat1 gelistirme sahalari, milli parklar ve 6zel
avlaklardir. Av turizmi kapsaminda yapilacak tiim faaliyetler, her av yilini; 1
Nisan'dan baslayarak izleyen yilin 31 Mart sonuna kadar olan siireyi igerecek sekilde
MAK tarafindan belirlenmektedir. Bu kararlarda; avina izin verilen tiirler, avina izin
verilen sahalar, avlanma tarihleri, ticretler, avlanma ilkeleri, yasaklanan avlanma usul
ve sekilleri yer almaktadir. Kararlar alindiktan ve tiim komisyon tiyelerinin imzalamasi
ile resmiyet kazandiktan sonra, resmi gazetede ve kurumun web sayfasinda

yayilanmaktadir (Ozer, 2015).
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1.1.4. Diinyada Av Turizmi ve Avcilik

Av turizminde, av alanlari, zorlu ¢evresel sartlara sahip, tehlikeli vahsi
hayvanlarla karsilasilabilecek alanlardir. Bu tip alanlarda yiiksek miicadele gerektiren,
hatta, avci turistlerin yaralanabilecegi durumlar ortaya ¢ikabilmektedir. Glinlimiizde,
av turizmi, cogu iilkede toplum tarafindan macera turizminin bir dali olarak
goriilmektedir (Garda, 2011: 202). Uluslararas1 av turizmi bir endiistri olarak
Avrupalilarin diger kitalara yayilmasi ile gelismeye baslamistir. Refah diizeyi artan
Avrupali macera severler tropiklere ait harikalari, macera tutkusu ile tehlikeli aslan
veya fil avini, heyecan verici safari ortamini sahsen hissedip yasayabilmek i¢in uzak
yerlere seyahat etmeye baslamislar, avladiklar1 av hayvanlarina ait deri, boynuz, dis,
kafatas1 vs. gibi trofeleri®* beraberinde getirmislerdir (Osmonalieva, 2007; 37).
Teknolojinin gelismesiyle ve fotograf makinasinin yayginlasmasiyla beraber, avci
turistler katildiklar1 avlanma faaliyetinin, maceralarinin Kanit1 olan, harcanan zamanin
ve koleksiyonlarinin karsiligi olarak trofeleri beraberlerinde getirmeye devam
etmislerdir. Trofe aveiligl ve tasimaciligl av turizmi i¢in olmazsa olmazlardan degilse
de, gelismis tilkelerin ekonomilerinde 6nemli paya sahiptir, hatta bazen 6nemli ticari
gelir saglamaktadir (Lindsey vd., 2007). Diinya genelinde av ve yaban hayatinin
Ooneminin anlasilmasi, av ve yaban hayati koruma faaliyetlerinin baslamasi ile birlikte
av turizminde de onemli gelismeler baglanmigtir. Ulusal ekonomi agisindan oldukga
onemli bir gelir kaynagi olmasi nedeniyle av turizmi ile ilgilenen iilkeler, kontrolsiiz,
diizensiz ve kagak olarak yapilan avlanma faaliyetlerinin 6niine gegebilmek amaci ile
bir takim diizenlemeler getirerek av turizminin gelismesine olumlu katkilarda
bulunmustur (Ege, 1996; 57). Av turizmi, kiirklii av hayvanlar (big game) ve kanatlh
av hayvanlar1 (small game) olarak iki boliime ayrilmaktadir. Kanath av hayvanlar
avciligr tam olarak small game terimini karsilayamamaktadir. Ciinkii kiigtik kiirkli av
hayvanlarindan tavsan, sincap gibi av hayvanlar1 da small game kavraminin igerisine
girmektedir. Bundan dolay: diinya av turizmi literatiirdeki ayriminin Tiirkiye’de tam
bir karsilig1 yoktur.

Av turizmi, hem tilkeleraras1 hem iilke i¢inde farkli bolgelerin belirlenmesiyle

yapilmaktadir. Avci turistler, kendi iilkelerinde bulunmayan av ve yaban hayvanlarini

4 Trofe: Av ve yaban hayvaninin boynuz, dis, post ve benzeri hatira degeri tastyan parcalaridir.
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avlamak amagli farkl iilkelere ziyaretlerde bulunmaktadirlar. Boylelikle uluslararasi

av turizmi, insanlarin dogaya geri doniis egilimiyle beraber giinden giine geliserek

biiyiimektedir (Ozer, 2015). Diinyanin gelismis iilkelerindeki avlanma faaliyetlerine

ve av turizmine ilgi duyan insanlarin sayilarinin genel niifusuna olan oranlar1 Tablo

1.4’te verilmektedir. Tablodan da goriildiigii izere diinyadaki av turizmine olan ilgi ve

av turizminin iyi yonetilmesi durumunda olusturabilecegi ekonomik etkiyi 6n gérmek

mumkuindiir.

Tablo 1. 4. Ulkelerin avcilar genel niifusuna oran1 (Biodivcanada, 2012; Jagverband, 2022).

Ulke Aver Sayist Niifus Avcilarin Niifusa  Yiizolgiimii (km?)  Km?ye Diisen Avel
(milyon) Oram (%0)
B=ABD 11,453,000 3231 3.54 9,826,675 117
. Almanya 351,000 82.5 0.43 357,578 0.98
s Avusturya 118,000 8.3 1.42 83,879 141
Belcika 23,000 10.4 0.22 30,688 0.75
B Bulgaristan 110,000 7.7 1.43 110,994 0.99
Cekya 110,000 10.2 1.08 78,866 1.39
B Danimarka 165,000 55 3.00 42,921 3.84
Estonya 16,600 13 1.28 45,339 0.37
Finlandiya 308,000 5.2 5.92 338,448 0.91
Fransa 1,313,000 67 2.08 643,000 2.45
i Hirvatistan 55,000 4.5 1.22 56,594 0.97
mmmm Hollanda 28,170 16.7 0.17 41,543 0.68
EIE ingiltere 800,000 61.1 131 242,495 3.30
irlanda 104,000 42 2.48 70,273 1.48
el 980,000 45.0 2.18 505,970 1.94
mmmmm [spanya

B isveo 290,000 9.0 3.22 447,435 0.65
fsviere 30,000 7.6 0.39 41,285 0.73
Italya 750,000 58.1 1.29 301,338 2.49
B+l Kanada 2,482,678 34.7 715 9,984,670 025
mmmm Latviya 25,000 23 1.09 64,589 0.39
B Litvanya 32,000 36 0.89 65,300 0.49
- T— 2,000 0.5 0.40 2,586 0.77

mmmn | UXemburg ) . . , .
mm Macaristan 55,000 9.9 0.56 93,036 0.59
Malta 15,000 0.4 375 316 47.47
| Norveg 190,000 47 4.04 385,207 0.49
= Polonya 106,000 385 0.28 312,696 0.34
Portekiz 230,000 10.7 215 92,212 549
Romanya 60,000 22.2 0.27 238,391 0.25
B Rusya 2,800,000 143.2 1.96 17,125,200 0.16
S sjovakya 55,000 54 1.02 49,034 1.12
BB Slovenya 22,000 2.0 1.10 20,273 1.09
Tirkiye 300,000 84 2.83 784,000 0.38
= Yunanistan 235,000 10.7 2.20 131,957 1.78

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmustir.
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1.2. Avalik ve Av Turizminin (Avlanma Faaliyetleri) Ekonomi Agisindan

Degerlendirilmesi

1.2.1. Avcilik ve Av Turizminin Harcama Cesitleri

Diinyanin birgok tilkesinde deniz, kum, giines turizmi kadar yaygin olmasa da,
harcama ve gelirler tarafindan yiiksek olan av turizminin kirsal ve ulusal ekonomiye
katkisinin oldukca yiiksek oldugu goriilmektedir (Ozer, 2020). Bunun temelinde av
turizminin sadece av ve yaban hayvani 6demeleri disinda bir ¢ok farkli harcamasinin
bulunmasidir. Oncelikle avcr turistlerin, av turizmine katilmalarmin gerekleri olan;
avcilik belgesine sahip olmak, avcilik belgesi harci yatirmak, av pulu satin alma, silah
ruhsatinin alinmasi av turizminin yasal harcamalaridir (Serez, 1985; Serez ve Baskaya,
1996). Bu resmi yasal harcamalar olmadan av turizmine katilim miimkiin degildir.
Ulkesel olarak farkli ek yasal harcamalar olabilmektedir. Bunun disinda; avlanma
faaliyetlerinde kullanilan goraptan arazi aracina kadar tiim ekipmanlarin avlanma
faaliyetini yapmaya uygun olmasi gereklidir. Av ve avcilik malzemeleri, av kdpegi
harcamalari, ulagim, avcr egitimi i¢in yapilan harcamalar, yeme-igme giderleri,
konaklama giderleri ve diger tiim bu olast harcama c¢esitleri avcilik harcamalari
icerisinde dogrudan harcamalar olarak nitelendirilebilir. Av turizmi yaninda av
ekipmanlarinin {iretimi, satis1 ve kiralanmas1 da bir sektdr olusturmaktadir (Ozer,
2020).

Avct turistlerin harcamalarinin devlet ekonomisine dolayli yoldan bir diger
katkis1 ise, av ve yaban hayatinin desteklenmesi adina devlet ve genel avlaklarina, av
ve yaban hayvanlar1 iretme ve gelistirme sahalarma aktarilan avcilik pulu
harcamalaridir. Bunun yaninda, av bayileri ‘atesli, atessiz, yivli, yivsiz av tiifekleri ile
mithimmat, figek, barut, sagma, ¢ekirdek, kapsiil ve kovanlarin perakende satisinda
satis bedelinin %2’sini vergi olarak Tarim ve Orman Bakanlii’na katma deger olarak
O0demek zorundadirlar. Bununla birlikte avcilarin yapmis oldugu harcamalardan
(6rnegin av ve avcilik malzemeleri alimi, yeme-igme, konaklama, ulagim harcamalari
vb..) alinan katma deger vergisi ve 6zel tiikketim vergisi gibi dolayli vergiler Tarim ve
Orman Bakanligi adina devlet hazinesine aktarilan gelir kalemleridir. Bu kalemler
devletin nihai tiiketim harcamalari igerisinde olup, gayri safi sabit sermaye olusumu,

stok degismeleri ve dis ticareti de kapsamaktadir (Kayacan, 2007). Avlanma
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faaliyetini gergeklestirmek icin ¢ok farkli harcamalar yapilmaktadir. Avcr turistlerin
avlanma Oncesinden baslayarak, avlanma esnasinda ve avlanma sonrasinda yaptiklari
harcama kalemleri Tablo 1.5’te gosterilmektedir.

Tablo 1. 5. Uluslararasi avet turistlerin (avcilarin) harcama kalemleri.

Zorunlu harcamalar  Goniillii harcamalar
Av hayvani bedelleri ~ Avlanma araci ile ilgili (silah, fisek, ok, kamis, makara, misina vb..)

Avcilik lisanst Avlanma ekipman ve giyim kusami, 6zel avlanma giysilerine ait (ayakkab,
yelek, sapka, pantolon, ceket, kaucuk ¢izme, gozliik, kulaklik vb..)

Silah ruhsati Yardimct av malzemelerine ait (diirbiin, ag, firdondii, yem, yapay hayvan —
miihre®-)

Avlanma izinleri (av Yardimci ekipmanlara ve avlanma ile ilgili her c¢esit arag-gere¢ ve
pulu, Av Turizmi izin malzemelerin tamir ve bakimlarina ait (tekne, karavan, kabin, bisiklet, arazi
Belgesi) araci, motosiklet, kamyonet, pikap, ¢adir rémork, karavan vb..)
Ulasim ve transfer
Yiyecek-icecek
Konaklama
Haberlesme
Rehber, kilavuz vb. paket av turuna ait
Av kopegi, sahin-kartal gibi avlanmaya yardimeci olan hayvanlara ait
(kiralayicilari, mama, besin ve ekipmanlar tireticileri, egitimi igletmeleri ve
egiticileri, otelleri)
Kamp malzemeleri (1sinma, pisirme, yakit vb.)
Av ve avcilikla ilgili gorsel ve yazili kaynaklara ait (dergi, kitap, DVD vb..
TV kanali)
Uyelik ve katilm iicretleri (av organizatorleri, veterinerler, av hayvani
derisi ve eti isletmeleri, avcilik ve aticilik dernekleri)
Tahnit® ve trofe yapimina ve tagimasina ait
An, hatira ve hediyelik esyalara ait
Avlak kiralama veya satin alma
Avlak ve av ekipman kiralama
Avcilik nedeniyle meydana gelen kaza ve hastaliklarin tedavisine yonelik
Avcilik kurallarina uymamaktan dolay1 verilen cezalara ait
Avcilikla 1ilgili meydana gelecek riskleri karsilama yonelik (sigorta
yaptirma)
Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmastir.

Tablo 1.5°teki diinyadaki av turizmi harcama cesitleri incelendiginde bu
harcamalardan bir kisminin (resmi) zorunlu, bir kisminin ise avlanma faaliyetine ve
avcl turistlerin istegine bagh (goniillii) olarak gergeklestigi goriilmektedir (Uzuner
Aydin, 2015). Bu harcamalarin bir kism1 6rnegin avlak kiralama veya satin alma
Tiirkiye’de yoktur. Avlak kiralamay1 bireysel aver turistler yapamaz fakat av turizmi

isletmesi agmak isteyen girisimciler bu islemi Ozel Avlaklar Y®onetmeligi

5 Miihre: Cansiz plastik veya elektronik av hayvani maketi.

® Tahnit: Belirli bir uygulama dahilinde cesedin yapisi bozulmadan i¢ organlar ¢ikarilir, 6lii hayvan
cesitli  kimyasallar uygulanarak ilaglanarak ve ¢abuk bozulmayacak hale getirilerek, iginin
doldurulmasiyla ya da bos birakilmis haliyle muhafaza edilmesidir.

25



cergevesinde isletme olarak Tarim ve Orman Bakanligi’ndan kiralayabilirler.
Tiirkiye’deki av turizmi harcamalar1 Tablol. 6°da gosterilmektedir.

Ozer ve Ozcan (2021) calismalarinda Tiirkiye’de av turizmi potansiyelinin
kirsal kalkinmaya olan etkisini degerlendirirken 10 konu bashg ile ele almis ve
bunlarin lilke ekonomisine katkisini ortaya koymustur. Tablo 6’da yerli turist avcilarin
bir av sezonunda resmi olarak zorunlu harcamalar ile zorunlu olmasa da avlanma
faaliyetini gerceklestirmek veya gerceklestirilmesi siliresince yaptiklart harcamalar
verilmistir. Yillara gore vergi dilimlerinin artmasi1 géz 6niinde bulundurularak giincel
olan 2021 yili harglar ve diger giderler Amerikan Dolar1 kurundan hesaplanarak
uygulanmustir. Giincel kur bedeli 1 Amerikan dolar1 9.30 Tiirk Lirasidir (Ozer ve
Ozcan, 2021).

Tablo 1. 6. Ulusal avcr turistlerin (aveilarn) yillik harcama kalemleri (Ozer, 2020).

No | Harcama Kalemleri Miktar

1 AVBIS sistemine kaytli avc sayist 300000 kigi

2 Yillik av sezonu ortalama kisi bas: av turizmine katilim sayis 60 giin

3 Av pulu bedeli 205 TL: Yaklasik 24 $

4 Yillik avlanma harct 333TL:40$

5 Ortalama av turizmi bagsina tiiketilen fisek miktar 80 TL: 10 $ kutu bedeli

6 Ortalama kisi bast av basina seyahat ve ulagim harcamasi 200 TL: 24 $ asgari

7 Ortalama kisi bagi av basina konaklama harcamasi 200 TL: 24 $

8 Ortalama kisi bast av basina yeme-i¢me harcamasi 100 TL: 12 $

9 Ortalama kisi basi sezonluk av tiifegi ve malzemesi i¢in yaptiklart 2000 TL: 240 $
harcama

10 | Ortalama kisi bast bir sezonluk av kdpegi i¢in yaptiklart harcama 1000 TL: 120 $

Bu gelirlerden avlanma pulu ve avlanma harci ile orman bdlge miidiirliiklerine
biitge aktarilmaktadir. Aktarilan biitge ile bulunduklar1 bolgelerde hem koruma hem
de tireme faaliyetlerine katkida bulunmaktadirlar. Av turizmi kapsaminda yapilan av
organizasyonlarinda; siirenciden’, av kilavuzluguna, profesyonel av rehberlerinden
yerel rehber hizmetlerine yerel halktan istihdam saglanmaktadir. Ayrica av turizmden
Tiirkiye’de belde belediyesi veya koy tiizel kisiliklerine de gelir aktarilmaktadir. Av
turizmi, aligveris, yem, konaklama, ulasim gibi farkli sektorlere de katkida
bulundugundan dolayi, av turizminin genel ekonomiye c¢arpan etkisinin bulundugunu

sOylemek miimkiindiir.

7 Siirenci: Avlanma faaliyetlerinde silahsiz olarak yaban domuzunu avei turistlere dogru yénelmesini
saglayan kisi veya kisiler.
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1.2.2. Av Turizminin Ekonomik Boyutlar:

Diinyanin yedi kitasinda farkli tlkelerde farkli tiirlerdeki av ve yaban
hayvanlar1 farkli av turizmi organizasyonlar1 ile av turizmine dahil edilmektedir.
Aragtirmalar gosteriyor ki av turizmi kapsamindaki av turlarinin yogun ve diizenli
yapildigi iki 6nemli kita Amerika ve Afrika kitasidir. Bunun temel nedeni igerisinde
barindigi av ve yaban hayati cesitliligi ve kirsal kesimlerin ekonomisinin av
turizminden elde ettigi gelirler kalkinmasidir. Av ve yaban hayvanlarinin endemikligi
ve cesitligine gore gelirler artis gostermektedir. Harita 1.8’de diinya av turlarinin
yogunlugu gosterilmektedir. Bu harita haricinde de baska farkli firma ve av turizmi
sirketleri de av turlar1 diizenlemektedir. Ama diinyadaki av turizmi kapsamindaki
bagimsiz rehberleri ve kiigiik av turizmi sirketlerini bir araya toplayan
“bookyourhunt.com” web sayfasidir. Diinyada 6 kitada, 54 iilkede, 348 farkli av ve
yaban hayvani, 738 av rehberi ile 4581 av turu firma tarafindan avci turistlere baglanti
saglanmaktadir (Bookyourhunt, 2022). Av turizmi giderlerini ayn1 bolgede bir ¢ok
farkli av turizmi rehberi ve acentesi tarafindan arz edildiginden dolay1 en dogru sekilde
fiyatlandirilmaktadir. Ayrica diinyanin yedi kitasinda bir c¢ok iilkedeki bagimsiz
rehberleri bir araya getirerek av turlar1 diizenlediginden dolay1 avci turistler igin farkli
opsiyonlar sunmaktadir. Bu tarzdaki isletmelerin olmasi av turizmini arz talep
dengesine oturtarak avci turistlerin giivenli ve uygun bir sekilde faaliyeti gecirmelerini

saglamaktadir.

Harita 1. 8. Diinyadaki av turlarinin yogunlugu (Bookyourhunt, 2022).




Av ve yaban hayvanlarinin niifusuna gore diinyadaki av turizmi tcretleri
kiiresel olarak sekillenmektedir. Av turlarinin fiyatlanmasi 6ncelikle bulundurdugu av
ve yaban hayvaninin tiiriine gére olmaktadir. Sonrasinda ise ulasim, konaklama, yeme-
icme ve diger turizm harcama kalemleri ilave edilerek av turlarin toplam iicreti
belirlenmektedir. Ornegin Tablo 1.7°de sekiz farkli iilkede bulunan karaca av
turlarinin ticret farkliliklar1 goriilmektedir. Fiyatlar arasinda ayni av hayvani olmasina
ragmen av gliniin sayis1 ve bulundugu iilke av turunun ticretini belirlemektedir. Genel
olarak av turu ticretine dahil olan kalemlerin her {ilke i¢in kiiglik farkliliklarla benzer
oldugu goriilmektedir. Temel olarak, bir av hayvani bedeli, konaklama, av koskiinden
avlaga transferler ve yeme-icme giderleri, av turu iicret bedelleri dahil olmaktadir.
Yaralama ve av hayvanini kagirma durumlarinda tiim iilkelerde tam avlanma bedeli
tahsil edilmektedir. Bunun yaninda, avlanma izni ve silah izni gibi evrak isleri bazi
tilkelerde av turu bedeline dahil, bazilarinda ise licrete dahil olmayarak harici ticretler
olarak tahsil edilmektedir. Bu harici iicretler ise avci turist harcamalarini artirarak
oncelikle isletmeye kar saglamakta akabinde kirsal kalkinmaya destek vermekte,
sonrasinda da iilke ekonomisine dolayli olarak katki saglamaktadir.

Tablo 1. 7. Diinyanin farkli {ilkelerinden se¢ilmis karaca av turizmi tcretleri
(Bookyourhunt, 2022).

Ulkeler Ucret ve Ucret Dahil Olanlar Ucret Dahil Olmayanlar
Giin Sayis1
Tiirkiye $2.990 Konaklama Alkollii Tgecekler
5 Giin Bolgede Ulagim Bahsisler
1 Aver Havaalan1 Transfer Silah Kiralama
Profeynel Rehberlik Sigorta
Trofe Hazirhig Silah Tzinleri
Trofe Olgiimii
Trofeler

Avlanma Ruhsat1

Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi

Alkolsiiz igecekler
Evrak Isleri
Fransa $1,706 Konaklama Yarim Pansiyon Ek Av Giinii 330 €
4 Giin Bolgede Ulagim Havaalanina Cift Yonlii Transfer - 300 €
1 Aver Profesyonel Rehberlik Icecekler, Aksam Yemegi
Trofe Hazirlanmasi Gozlemci - (Paylasimli Oda 70€ /Giin), (Tek
Kahvaltt Kisilik Oda 140 Euro (€)/Giin)

Atis Sopast ve Tiifek Kiralama Giinlik 50 €
Miihimmat, Av Eti 90 €
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Tahnitgilik: Kafatasi 55€, Tam Kafatasi
+10€, Kesilmis Kafatas1 60€, Ahsap Uzerine
Kafatas1 75€, Post 290€.

Trofe Sevkiyati (Ulkeye Gére Degisir)
Gegici Departman Dogrulamast

Silah izinleri

Sigorta
Bahsisler
ispanya $1,963 Konaklama Alkollii Igecekler
3 Giin Bolgede Ulasim Bahsisler
1 Aver Havaalan1 Transfer Sigorta
Profesyonel Rehberlik Tahnitgilik ve Trofe Yapimi
Trofe Hazirlama
Trofe Olgiimii
Trofeler
Avlanma Ruhsat1
Silah izinleri
Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi
Atistirmaliklar
Alkolsiiz igecekler
Evrak Isleri
%21 KDV
Rusya $2,512 Konaklama Ikinci Karaca Ucreti - 1.550 € (Boyut Simirt
4 Giin Bolgede Ulagim YOK)
1 Avcl HavaalamiTransfer Uluslararasi Uguslar
Profesyonel Rehberlik Av Oncesi ve Sonrasi Otel ile Yemekler
Trofe Hazirhig Alkollii igecekler
Trofe Olgiimii Bahgisler
Trofe Trofe koruma ve Sevkiyati
Avlanma Ruhsati Vize Davetiyesi - Kisi Bag1 50 €
Silah izinleri
Silah Kiralama
Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi
Atistirmaliklar
Alkolsiiz igecekler
Evrak Isler
Grup Igin Ingilizce Konusan Terciiman
Kazakistan $3.320 Konaklama Bolgede Ulasim
4 Giin Havaalan1 Transfer Miithimmat
1 Aver Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi ~ Tekne Kiralama

Alkolsiiz igecekler

Bir Av Hayvanin Avlanma {zni
Uluslararas1 Veterinerlik Sertifikasmnimn
Saglanmasi

Trofe Thracati

Giimriik izni

Toplant1 / Veda ve Giimriik islemleri

Camagir
Atistirmaliklar
Alkollii igecekler
Bahgisler

Silah Kiralama
Profesyonel Rehberlik
Trofe Hazirhig
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Almat1 Havaalan Transfer
Giinde Ug Ogiin Yemek
Kampta Konaklama
Avlanma Alanlarinda Ulasim
Saglanmasi

Rehberlik Hizmetleri

Trofe Olgiimii
Trofeler
Avlanma Ruhsat1
Silah Izinleri
Sigorta

Turist Vergisi

Terctiman Hizmetleri Evrak
Trofe Hazirlik
Tiifek Testi
Bulgaristan $1.675 Konaklama Extra Giin - 330 Euro
4 Gilin Bolgede Ulasim Bulgaristan'a Ugus
1 Aver Havaalan1 Transfer Tahnitgilik ve Nakliye
Profesyonel Rehberlik Silah Kiralama ve Mithimmat
Trofe Hazirlig: Alkollii fgecekler
Trofe Olgiimii Bahsisler
Avlanma Ruhsat1
Silah izinleri
Sigorta
Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi
Alkolsiiz igecekler
Tek Kisilik Odada Konaklama
Bulgaristan'da Kaldiginiz Siire Boyunca
Terciimanlik Hizmetleri
Macaristan $1.827 Konaklama Ekstra Giinler — 200 £/Giin
4 Gin Bolgede Ulagim Silah Kiralama - Giinde 30£
1 Avel Havaalan1 Transfer Mithimmat
Profesyonel Rehberlik Camasir Yikama
Trofe Hazirhig: Alkollii fgecekler
Trofeler Bahsisler
Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi ~ Avlanma Ruhsati
Alkolsiiz igecekler Silah Izinleri
Sigorta
Ingiltere $1,065 Bolgede Ulasim Ek Trofe Ucretleri: Muncak: 35,00 £/ Karaca:
2 Giin Profesyonel Rehberlik £45,00/ Alageyik: £55,00
1 Avar Avlanma Ruhsati Mithimmat: 50 Mermi 22LR Rimfire Kutu

Sigorta Bagma 15,00 £ / Mermi Bagma Centrefire
Mithimmat £3.

Geyik Eti Ucretleri: Mungak: 55,00 £/
Karaca: £100,00/ Alageyik: £150,00

Silah Kiralama

Alkolsiiz igecekler
Avlanma Alanina Ulasim
Av Sigortasi Bahgisler
1x1 Egitim ve Rehberlik

1 Karaca/Mungak/ Alageyik

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmstir.

Diinya av turizmi kapsaminda av turlarina yaklasik olarak 400 tiir av ve yaban
hayvani dahil edilmektedir. Av turunun maliyeti ve bedeli her bir av hayvaninin

endemik olusu, bireysel degeri, avinin zorluk derecesi, tahnit ve trofe 6zgiinligi gibi
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Ozellikleriyle ortaya c¢ikmaktadir. Tirkiye’de ayrica 2020-2021 av sezonunda
uluslararas1 av turizmi kapsaminda avci basina bir av organizasyonunda; yaban
domuzu 50008, Anadolu Yaban Kegisi 13.000$, Cengel Boynuzlu Dag Kegisi 12.000$
Kizil Geyik 17.000$, Anadolu Yaban Koyunu 85.000$, Ceylan 10.000$ bedelle kiirklii
av hayvani avlattirilmistir (Bookyourhunt, 2022; Blasersafaries, 2022; Tarim ve
Orman Bakanligi, 2022). Bu av turizmi harcamalarinin higbirine uluslararas1 ulagim
(ucak bileti), silah ve mithimmat dahil degildir. Konaklama, avlak i¢i ulasim,
profesyonel av rehberi ve biitlin 6giinler alkolsiiz igeceklerle beraber dahildir.

Tablo 1.8’de diinya genelinde av turu {icreti en yiiksek olan {i¢ av hayvaninin
av turu bedelleri verilmektedir. Av turu bedeli 150.000$ ile en yiksek olan Tajik
Burma Boynuzlu Dag Kegisi avi Tacikistan smirlari icerisinde yapilmaktadir. Ikinci
sirada ise 110.000$ bedelli olan Pakistan sinirlari igerisinde avi yapilan Burma
Boynuzlu Dag Kegisi’dir. Ugiinciisii ise 85.000$ av turu bedeliyle Tiirkiye’nin Konya
ili smirlart igerisinde yasayan, lireyen ve avi yapilan Anadolu Yaban Koyunu’dur.
Tiirkiye’de bir av sezonunda sadece 5 ile 10 arasinda bireyinin avlatilmasina izin
verilmektedir. Tablo 1.8’e bakildiginda bazi av ve yaban hayvanlarinin bir av turizmi
organizasyonu kiigiik bir servet degerinde oldugu goriilmektedir.

Tablo 1. 8. Diinyanin farkl iilkelerinden seg¢ilmis en yiiksek av turizmi tcretleri
(Bookyourhunt, 2022).

Ulke / Av Hayvam Ucret ve Giin Sayis1  Ucret Dahil Olanlar Ucret Dahil Olmayanlar
Tacikistan $150.000 Konaklama CITES Giimriikleme
Bukharan Markhor 9 Giin Bolgede Ulasim Trofe Sevkiyati
-Tajik Burma | Aycr Havaalan1 Transfer Mithimmat
Boynuzlu Dag Profesyonel Rehberlik Alkollii Igecekler
Kegisi- Trofe Hazirhg: Bahsisler

Trofeler Silah Kiralama

Avlanma Ruhsat1 Trofe Olgiimii

Silah izinleri Sigorta

Turist Vergisi

Kahvalti, Ogle Yemegi, Aksam Yemegi

Camagir Yikama

Atistirmaliklar

Alkolsiiz igecekler

Evrak Isleri

CITES Giimriikleme

Tercliman

Veteriner Sertifikasi

Atesli Silah ithalat Lisansi
Pakistan $109.500 Konaklama Izin Ucreti 5008
Astor Markhor 10 Giin Bolgede Ulagim Trofe Thracat Izin Ucreti 2008
-Burma  Boynuzlu | pAyq Havaalan1 Transfer Giinlitk Gozlemci $200
Dag Kegisi- Profesyonel Rehberlik Alkollii Igecekler

Trofe Hazirhg: Bahsisler

Trofe Olgiimii

Trofeler

Avlanma Ruhsat1
Silah izinleri
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Kahvalti, Ogle Aksam Yemegi

Atistirmaliklar

Alkolsiiz Icecekler
Tiirkiye $85.000 Konaklama Alkollii Igecekler
Anadolu Yaban 5 Giin Bolgede Ulasim Bahsisler
Koyunu 1 Avet Havaalan1 Transfer Silah Kiralama

Profesyonel Rehberlik Silah Izinleri

Trofe Hazirhig:

Trofe Olgiimii

Trofe

Avlanma Ruhsati

Kahvalti, Ogle Aksam Yemegi
Alkolsiiz Icecekler

Evrak isleri

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmastir.

Diinyadaki yaygin av ve yaban hayvanlari i¢in bir av sezonunda ortalama
olarak diizenlenen av turu sayisi, av turizmi seyahat acentesi bazinda, 50 ile 100
arasinda degismektedir. Tiirkiye’de 2022 yili itibariyle 195 adet (Ek-17) Av Turizmi
Isletme Belgesi’ ne (ATIB) sahip A Grubu seyahat acentesi bulunmaktadir (Tarim ve
Orman Bakanligi, 2022). Harita 9°da av turizmi seyahat acentelerinin yogunlugu
gosterilmektedir. Bu baglamda bir iilkede 100 adet av turizmi acentesi oldugu
varsayilirsa ve her bir av turu i¢in av hayvani tiirtine gore degisim gosterse de ortalama
10.000$ disiiniildiigiinde, yilda 10 av organizasyonu yaptiklarini varsayarak, en basit
(10 av turu *100 av turizmi acentesi *10.0008 av turu iicreti = 10.000.000$) 10
milyon $ olarak hesaplamak miimkiindiir. Av turizmi gelirleri oldukga diisiik olan
Tiirkiye’de Covid-19 Pandemisi doneminde bile 2020-2021 av sezonunda toplam
1835 kiirklii av hayvani uluslararasi av turizmi kapsaminda avlatilmistir. Buda her
acente ic¢in 1835/ 195= ortalama 9 av organizasyonudur. Yasamin normal akisinda
2018-2019 da bu rakam 4.255 ve 2019-2020 yilinda 6.944 olarak kayit altina alinmigtir
(Tarim ve Orman Bakanlig1). Gortildiigi lizere av turizmi gelirleri oldukga yiiksektir.
Bu baglamda dogru yonetildiginde av turizmi gelirlerinin kirsal kalkinmaya ve iilke
ekonomisine katkisinin son derece yiiksek oldugunu sdylemek miimkiindiir. Bunla
beraber yonetim eksikliginden ve diger farkli nedenlerden dolay1 2022-2023 yilinda
kiirklii av hayvanlarindan sadece yaban domuzu avina izin verilmekte digerlerine izin
verilmemektedir. Bu durumda dogrusal olarak av turizmi gelirlerini dolayl1 olarak da
turizm gelirlerini diistirmektedir. Var olan potansiyel dogru kullanilmamaktadir.

Harita 1. 9. Tirkiye’deki bookyourhunt bolgesel av turizmi organizasyonlari
(Bookyourhunt, 2022).
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e S5 pm GUTCISLAN

1.3. Availik ve Av Turizminin (Avlanma Faaliyetlerinin) Gastronomi Acisindan

Degerlendirilmesi

Ik insanlar gdgebe bir yasam tarzi yasadilar ve yaklasik 3 milyon yil dnce
beslenmelerine et eklediler. Ilk 6nce yakin zamanda 6len hayvanlari ve les iizerinde
bulunan larvalar1 ve bocekleri yediler. Daha sonra, av aramaya bagladiklarinda, ilkel
silahlar ve stratejiler kullanarak av teknikleri gelistirdiler (Alimentarium, 2022).
Tarimin ve hayvanciligin Neolitik Cag’da ortaya ¢ikmasi, av ve yaban hayvani
avciligimi belli bir siire ikincil role indirdigini, ¢iftgilerin mahsullerini onlar1 yok
edecek hayvanlardan korumayi amaglayan bir savunma uygulamasinin pargasi haline
geldigini sdylemek miimkiindiir. Atesi bulmalar1 ve bilingli olarak kullanmaya
baglamalariyla, hem topladiklar bitkileri hem de avladiklar1 av ve yaban hayvanlarini
pisirerek yasamlarim1 kolaylastirmislardir. Bu siirecte, sadece yasadiklari cevrede
bulunan, kendilerine besin olabilecek bitki toplayip, av ve yaban hayvanlarini
avlayarak besinlerini temin etmislerdir (Sahlins, 2010; Merdol Kutluay, 2012).
Zamanla deneyim kazanarak kesfettikleri farkli av ve yaban hayvanlarini avlayarak

besin meniilerini gesitlendirmis ve zenginlestirmislerdir.

Besin meniisii genisledikge, toplumlarin yasadigi yerlere ozgii bitkiler
yetistirmeye baslamasiyla ve yoreye has av ve yaban hayvanlarmin avlanmaya
baslamasi ile yorelere 6zgii mutfak kiiltiirii de olusmaya ve gesitlenmeye baslamistir.
Ozellikle de etlerin kurutulmasi ve besinlerin kuyularda saklamasiyla, mutfak kiiltiirii

yiizyillar igerisinde zenginlesmistir (Unver, 1982). Bununla beraber isteyerek veya
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zorunlu olarak yer degistiren toplumlarin birbirlerinden etkilenmesiyle, bir yerdeki
avlanma ve mutfak kiiltiirii bir diger yeri etkilemis ve kiiltiirel olarak zenginlesmelerini
saglamistir (Akin, Ozkogak ve Giiltekin, 2015).

Diinyanin farkli yerlerinde bir ¢ok uygarlik kurulmus ve bu uygarliklarinin
hepsinin kendine has Kkiiltiirleri olusmustur. Bu arastirma kapsaminda hepsini
incelemek miimkiin olmadigindan, genel bir sekilde s6z edilerek, sonrasinda, 6zele
indirgenerek, Anadolu iizerinde arastirma yogunlastirilmistir. Belki de en fazla
uygarligin kuruldugu ve yer degisiminin oldugu topraklar Anadolu’dur. Bunun en
biiyiik sebebi yiizlerce ¢esit yenilebilir bitki ve av hayvam gibi bir ¢ok zengin dogal
kaynaklara sahip olmasidir. Anadolu tarihi boyunca bir¢ok gocle gelen topluluklarin
birbirleriyle etkilesimiyle mutfak kiiltiirii ¢esitlenmis ve zenginlesmistir (Giiler, 2007;
Giiler, 2010a). Anadolu’da glinimiize kadar kii¢iik veya biiytik, dar ya da genis alana
yayllmis ¢ok sayida beylik ve devlet yasadigi bilinmektedir. Bunlar sirasiyla su
sekildedir: Asurlular (M.O 2025- 612), Hattiler (M.O. 2500-630), Hititler (M.O. 2000-
1200), Persler (M.O. 2000- M.S. 651), Firigyalar (M.O. 1200-700), Urartular (M.O.
900-600), Lidyalilar (M.O. 700-547), Romalilar (M.O. 100-M.S. 476), Bizanslilar
(M.S. 395-1453) Selguklular (M.S. 1040-1308) ve Osmanli (M.S. 1299-1923)
devletleridir (Akin vd., 2015). Anadolu’da yasamis bu devletlerin yemek ve av mutfagi
kiiltiirleri bir birinden etkilenerek genislemistir (Siiriiciioglu ve Akman, 1998).
Anadolu’ya yerlesen Tiirkler, eski beslenme aligkanliklarin1 korumakla birlikte, yeni
yemek kiiltiirleriyle de karsilasmis ve bunlardan etkilenmislerdir (Yaman, 1988).
Tiirkler, yiizyillar boyunca Anadolu’da hakimiyet kurmuslar ve Anadolu Mutfaginin
sekillenmesinde belirleyici olmuslardir (Giiler, 2010b; Demirgiil, 2018). Fakat savas
ve bazi av hayvanlarinin neslinin tilkenmesi gibi sosyal olumsuzluklarla beraber av

etinin pisirilmesi ve av mutfagi giiniimiiz Tiirkiye’sine bazi kayiplar vererek gelmistir.

Tiirk Mutfagi’ni tarihsel olarak; Orta Asya donemi, Selguklu donemi, Osmanli
donemi ve Cumhuriyet donemi olarak ayirmak miimkiindiir (Toygar, 1981; Toygar,
2001; Diizgiin ve Durlu Ozkaya, 2015). Ayn1 mantikla av mutfagim da Islamiyet’ten
once Tirk Av Mutfagi, Selcuklu Av Mutfagi, Osmanli Av Mutfagi ve giiniimiiz

Cumbhuriyet Tiirkiye’si Av Mutfagi olarak ayirmak miimkiindiir.
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1.3.1. Islamiyet’ten Once Tiirk Mutfak Kiiltiiriinde Av Eti (Av Mutfagi)

Orta Asya’da, MS VI. ve VIII. yiizyillara ait mezarlardan elde edilen bulgulara
gore, besin meniisiinde, en fazla koyun ve at eti yendigi, bunlara ek olarak kanath
(keklik, ordek, kaz, giivercin, siiliin vb.) ve kiirklii av hayvanlari (geyik tiirleri, ceylan,
tavsan vb.) av etlerinin de tiiketildigi sonucuna ulasilmaktadir (Aksu, 2015). Ulasilan
yazil1 ve sozlii kaynaklar Tiirklerin tarih boyunca en 6nemli ugrasinin avcilik oldugunu
gosteriyor. Bununla beraber yeme i¢me aligkanliklari da Tirklerin  sosyal
yasamlarinda olduk¢a 6nem verilen bir konudur. Tiirk hiikiimdarlar1 yonetimlerindeki
halki a¢ ve ¢iplak birakmamayi birincil gorevleri olarak gormiiglerdir (Talas, 2005;
Aydogdu ve Mizrak, 2017; Demirgiil, 2018). Bu baglamda avciligin ve yeme igme

kiiltiirlintin bu kadar 6nemli oldugu bir toplumda, bir av mutfaginin olmasi dogaldir.

Bir toplulugun yasam bi¢imi yemek kiiltiiriinii ve sofra adabini, yemek kiiltiirii
ve sofra adabi da karakterini tamamlamaktadir. Go¢ebe yasam donemin insanlarini
avciliga itmis, genellikle etler bu yolla tedarik edilmistir. Bununla beraber gogebe
kiiltiriin verdigi etkiyle yogun bir bigimde hayvancilikla ilgilenmislerdir (Alpargu,
2008). Bozkirin sert ikliminde, zor sartlar altinda gogebe yasam siiren Tiirkler i¢in en
onemli besin kaynagi hi¢ siiphesiz et olmustur. Gocebe yasama en uygun evcil
hayvanlar ise koyun, at olup, yogunlukla bu hayvanlarin etlerini tiiketmislerdir. Bunun
yaninda tavsan, geyik tiirleri ve kanath av hayvanlari etlerini siklikla tiiketmislerdir
(Ogel, 1998; Talas, 2005; Roux, 2007; Kilic ve Albayrak, 2012; Demirgiil, 2018).
Islamiyet’ten 6nceki Tiirk toplumu yaban domuzu avecilifi ve evcil domuz besiciligi
yapsa da yemeklerinde yogun olarak koyun, at ve diger av hayvanlart etlerini
kullanmiglardir. (Aksoy, 1998; Kilig ve Albayrak, 2012). Islamiyet’i kabul eden

topluluklar besin meniilerinden domuz etini tamamen ¢ikarmustir. (Ogel, 1998).

Tiirklerde toplu olarak yemek yeme gelenegi ve sofra diizeni oldukga eskilere
dayanmakta olup, belli bir protokole sahiptir. Tiirk kagan ve sultanlarinin, yabgu ve
meliklerinin, Oguz toresiyle beraber onun tayin ettigi hukuki kaidelere gore beylere,
devlet adamlarina, halka umumi ziyafet (toy, sdlen) vermeleri, sélende sofra ve saray
esyalarini yagma ettirmeleri, babalik sifatiyla vazifesinin icabi ve hukuki bir gelenekti

(Giildemir, 2014). Islam’in kabuliinden 6nceki Tiirk toplumlarinda sofra protokolii,
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yemege katilanlarin sosyal statiilerine gore olusturulmus olup Orun® (mevki) ve Uliis®
(et pay1) haklarim1 kaybetmis olan kabileler ve oymaklar; av, yayla ve otlak gibi
haklarmi da kaybetme riskiyle karsi karsiya kalmislardir (Ogel, 1998; Kili¢ ve
Albayrak, 2012). Gorevi devralacak hiikiimdar aday1, kaganin yaninda oturur. Boylece
muhtemel rakiplerine kargt mesaj verilirdi. Bu torene katilanlara av eti iilis edilirdi.
Orun toplantilarinda tespit edilen mevkiye oturmamak hiikiimdara itaatsizlik sayilirdi
(Ogel, 1998: 95; Kafesoglu, 2014).

Uliis etleri pay etmek anlaminda kullaniyor olsa da aslinda av etlerini pay
etmek demektir. Hakanlar ve boy beyleri avlandiktan sonra elde edilen av ve yaban
hayvanlarinin etlerini pay ederken adaletli davranmak zorundaydilar (Ogel, 1998: 81).
Ayrica ciftlik hayvani yani yetistirilmis evcil hayvan etlerini paylastirmak anlaminda
da kullanilmaktadir (Yenidenergenekon, 2022). Ulestirmek (pay etmek) ¢ok onem
gerektiren bir is oldugundan torenler veya toylar igin hazirlanan yemeklerde eti
dograyan kisiler toplum i¢inde riitbeli ve saygt deger kisilerdi. Et dograyici bir sug
islerse hemen gorevden alinir ve yerine bagkasi atanirdi. Bu is ig¢in soyluluk

aranmamaktaydi. (Ogel, 1998: 81).

Orun ve Uliis toylarinda oldugu gibi diger sélenlerde de toreye uygun sofralar
hazirlanir, yemekler pisirilir ve biitiin yore halki birlikte yenilir, birlikte eglenilir veya
aci birlikte paylasilirdi (Kafesoglu, 2014). Yemeklerin yapildigi ve bu yemeklerin
tilketildigi solenlerin insanlari sosyallestirdigini sdylemek miimkiindiir. Goriildagii
tizere eski Tirklerde sosyal ve siyasal hayatin biiyiik bir pargasi toy ve solenlerdi. Toy
Tiirklerde bir ¢ok farkli sekilde yapilirdi. Bu toylarin neredeyse tamami yemek
temalrydi. Ornegin esaretten kurtulduktan sonra, istenilen kiz alindiginda, erkek ¢ocuk
dogdugunda, seving toylar1, genglige adim attiginda ise ilk av toyu diizenlenirdi. (Ogel,
1998). 1lk av toyunda; bir geng (evin ¢ocugu) ava gonderilir ve tek basina avlanarak,
bir av hayvanimi ele gecirerek basini Kesip, kanini doktiigiinde bu siiredeki
yasadiklarina ve gosterdigi azme gore kendisine ad edinirdi. Ava ¢ikan geng siradan

bir aile cocuguysa, av hayvanimin eti kavurup toya katilanlara dagitilirdi. Aristokrat

8 Orun: Eski Tiirk Devletlerinde hiikiimdarin yerine gegecek kisinin belirlendigi toplantilardir (TDK,
2022).
® Uliis: Eti pay etmek (Kasgarli Mahmid, 1989).
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bir ailenin veya yoneticinin ¢ocuguysa, avladigi hayvanin eti disinda, gencin yasi
kadar koyun kesilip eti tiim obaya dagitilird1 (Ogel, 1998). Yemek esnasinda av etin
kemigi sag elle siyrilirdi. Sofranin biiyiigii, yemekten kalkmadan kimse sofradan
kalkmaz, onemli konular bu atmosferde konusulurdu. Avlardan sonraki yapilan
sOlenlere katilmamak biiyiik ayip sayilmakta ve katilmayan kisinin toplumdan
dislanmasina kadar gidebiliyordu (Kafesoglu, 1953; Ogel, 1998; Oztiirk, 2007).

Avcilik Tiirklerle o kadar 6zlesmistir ki, Yaz sonuna dogru av eglencesi toylari
yapilirdi. Bunun sebebi av hayvanlarinin yavrularint biiylitmiis olmasidir. Bu da
Tiirklerin avina duydugu saygmmn bir gostergesidir. Obanin erkekleri topluca
avlanmaya gider, kadinlar evde kislik hazirliklarini yaparak yufka acarlardi. En biiyiik
av hayvanini avlayan oba ahalisindeki insanlar arasinda nam sahibi olurdu (Ogel,
1998). Erkekler avladigi hayvani eve getirirler, evin hanimlar1 da av hayvanini
parcalar, av etlerinden kislik et ihtiyacim1 karsilamak igin kavurma hazirlard
(Kafesoglu, 2014). Etin degerli bir besin maddesi olmasi1 nedeniyle, zamanla eti uzun
slire bozmadan saklayabilmek i¢in kavurmanin yaninda farkli saklama yontemleri de
gelistirmiglerdir (Baysal, 1993a). = Bunlar kurutma, mayalama ve konserve
yontemleridir. Konserve et Tiirklerin Cin’e sattiklart en énemli ihrag {iriinlerinden
birisi olmustur (Demirgiil, 2018: 108). Konserveleme, mayalama ve kavurmanin
yaninda Tirkler yiyecekleri koruyabilmek i¢in kurutma yonteminden de
faydalanmiglardir (Baysal, 1993a, 1993b; Erdogan Araci, 2016). Bu yontemde et
tirleri tuzlanip giines altinda kurutularak da saklanmaktadir. Tiirklerde kak-et olarak
bilinen kurutulmus et pastirma onlar i¢in oldukg¢a degerli bir gida maddesi olmustur.
Tiirkler, pastirmalik etleri baharat kiiplerinde ti¢ giin beklettikten ve tuzladiktan sonra
kurutulmaya birakirlardi (Baysal, 1993). Pastirma kuru bir yiyecek ve bozulma riski
az oldugundan erzak aramaya giden avcilarin ve Sefere ¢ikan savascilarin yaninda
gotiirdiigii en Snemli besin kaynagini olusturmustur (Ogel, 1998). Ordunun ve ahalinin
kislik et ihtiyaci islenmis ve bozulmaya dayanikli etlerle karsilanirdi (Oztiirk, 2007).
Bir bagka muhafaza yontemi olan mayalanmada etler, kurutulmus ve sonradan
1slatilmis bagirsaklarda mayalandirirlard: (Ogel, 1998; Kilic ve Albayrak, 2012). Bu

yontem hala giiniimiizdeki sucuk yapiminda kullanilan et saklama yontemidir. O
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giiniin sartlart 1s18inda, ordunun temel gida maddesi sucuk ve pastirma gibi kuru

gidalar oldugunu s6ylemek miimkiindiir.

Eski Tiirkler toylarinda, s6lenlerinde ve giindelik sofralarinda et tiirlerini tandir
veya ates iizerinde pisirmislerdir (Baysal, 1993). Kebabin yaninda sogiis, yahni,
tutmag, tirid ve manti diye bilinen ve ana maddesi et olan yemekleri de tiikketmislerdir
(Ocal, 1985). Eski Tiirklerin tiikettigi et yemeklerinin iginde, topuk kemiginden
yapilan yemek anlamma gelen topik silingiikk, aslinda paga etinden yapilan
giiniimiizdeki paga gorbasi nemli bir yer tutmustur (Ogel, 1998; Kili¢c ve Albayrak,
2012). Et, et trinleri ve etli yemekleri Tirk sofralarinin temel &gelerini
olusturmaktaydi. Ayrica gesitlilik saglamak ve av etini yumusatmak i¢in bozkir
topraklarinda yetisen cesitli otlarla, terbiye edip, sonra da baharatla tatlandirip
pisirirlerdi. Bahsi gecen et yemeklerinin koyun, at ve ¢esitli av etinden yapildigini
sdylemek miimkiindiir (Ogel, 1998; Talas, 2005; Roux, 2007; Kilic ve Albayrak,
2012). Etli yemeklerin biiyiik bir kisminda, giiniin sartlar: geregi av etinin kullanildigi
goriilmektedir. Bu da av eti veya av mutfag Islamiyet’ten onceki Tiirk yemek

kiiltiirinlin vaz geg¢ilmez bir unsuru oldugunu gostermektedir.

1.3.2. Sel¢uklu Mutfak Kiiltiiriinde Av Eti (Av Mutfag)

Tirkler Orta Asya’dan baslayan uzun go¢ yolculuklarinda ugradiklar
cografyalarin ve yerlestikleri Anadolu’da yasayan toplumlarin mutfaklarindan
etkilenmisler. Gogebe yagamin gereklerinden olan et ve siit gibi hayvansal gidalar ile
yerlesik yasamin temel ge¢im kaynagini olusturan tarimsal gidalardan olusan sade bir
mutfak olusturmuslardir (Geng, 2002). Eski Tiirklerde et tiirleri (besi hayvani eti ve av
hayvani eti) mutfagin vazge¢ilmez unsuru olmustur. Bu baglamda Eski Tiirklerde
oldugu gibi Biiyiik Sel¢uklu ve Anadolu Sel¢uklularinda da avciligin ve av etinin
onemi ve yeri ¢cok biiyiiktiir. Eski Tiirklerin toy ve s6len uygulamalari ufak farkliliklar
gosterse de Selguklu’da da devam etmistir. Hakanlar gibi Selguklu hiikiimdarlar1 da
hem av hem av etine merakhydi, av doniisiinde avladiklar kiirklii ve kanath av
hayvanlar1 etlerinden olusan igkili ziyafetler verirlerdi (Oguz, 1976; Turan, 2014).
Hatta yerlesik diizene gegilmesi ve hiikiimdarligin islerinin yoluna girmesi ile
avlaklarin igerisine av koskleri insa edilmistir. Bunun yaninda yerlesik hayata

gecilmesiyle birlikte Tiirk yemek kiiltiirii daha da zenginlesmistir (Giirsoy, 2004;
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Aydogdu ve Mizrak, 2017). Bunu donemden kalan av kosklerinin (avhaneler,
sikarhaneler) yapiminda bu zenginligi gormek miimkiindiir. Bu yapilar konum olarak,
av ve yaban hayvanlarinin en bol oldugu bolgeye (avlak) ve genis arazilerin manzaraya
en hakim bdlimiinde insa edilmislerdir (Yavas, 2003: 156). Devletin idari
mekanizmasi av kosklerine (avhanelere, sikarhanelere) tasiniyor, onemli kararlar
buralarda verilebiliyor, hatta elgileri burada karsilaniyordu. Bu donemde avciliga da
yeni diizenlemeler getirilmistir. Ilk yazili av kurallarin1 Sultan Meliksah, 11. yiizyilda
avcilik konusunda diinyada ilk bilimsel kitap olarak bilinen “Saydname-i Meliksahi”
yazdirmistir (Kayadz 2014: 18). Bu yazili ilk kaynak avciligin ve av etinin Sultan
Meliksah i¢in 6neminin ne kadar fazla gostermektedir. Meliksah bir defasinda bizzat
kendi eli ve koleleri vasitasiyla avladigi avin miktar1 yaklasik 10.000 kadardir.
Yagsamin1 adadigi, i¢ ige oldugu avecilikta yiiziinden Sultan Meliksah avladigi
hayvanlari av etini fazla tiikketmekten vefat etmistir (Sevim, 1982: 72).

Bu durum sadece Sultan Meliksah ile de smirli degildir. Selguklu sultanlarinin
geneli avcilik, av eti ve toylara onem vermislerdir (Ersan, 2006). Sultanlar veya beyler
esrafi ile avdan doniislerinde biiyiik toylar (ziyafetler) diizenlerler ve av etlerinden

0 cirit ve satran¢c bu

hazirlanmis yemekleri tiikettikten sonra, musiki, cevgan!
ziyafetlerin revnakini*! arttirmiglardir (ibn Bibi, 1996). 1. Alaeddin Keykubat da
Selguklu Sultanlar1 i¢inde av yapmayi ve biiylik toylar diizenlemeyi c¢ok seven
sultanlardan biridir. 13. Yiizyiln ilk yarisinda Sultan 1. Alaeddin Keykubad’in (sal.
1221-1237) verdigi ziyafetlerde, sade ve safranli pilav, sdgiilme veya ¢evirme denen
cevirme kebabi (kuzu, kaz, tavuk, giivercin, keklik ve bildircin) yahni, borani ve kalye
cesitleri, tandirda pisirilen yemekler, kirde (lavas benzeri ince ekmek), tatli olarak
memuniye, cesitli helvalar ve igecek olarak da giizel kokulu serbetler ve kimiz
sunulmustur (Oral, 1956: 29; Oral, 1957: 73; Yiicesan, 1999: 293-294; Sahin, 2008:
42; TIsin, 2019: 208). Bu verdigi biiyiik ziyafetlerden (toylardan) sonra Alaeddin
Keykibat genellikle gliy ii ¢evgan oynar, rad'? sesi dinledigi de bilinmektedir.
Maalesef ki Sultan Meliksah gibi I. Alaeddin Keykubat da bu tip toylar1 ¢ok sevdigi

10 Cevgan: Asya’da kullanilan adiyla “cevgan / ¢éven / ¢dgen / gevgen / gevken”, bugiin Diinya’da
“Polo”, takimlar halinde oynanan tarihi bir binicilik sporudur (Tiirkmen, 2009).

11 Revnak: Parlaklik, géz alicilik (TDK, 2022).

2 Riid: Saray telli calgi aleti (Devellioglu 2001: 896).
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icin 6liimii de boyle bir ziyafetin akabinde olmustur. Biiyiik askeri merasim ve bayram
tebrikinden sonra hazirlanan ziyafette, 1. Alaeddin Keykubat yedigi fazla kanath av

hayvan1 av etinden zehirlenerek vefat etmistir (Ibn Bibi 1996: 456).

Selgukludaki avciliga ve av etine diiskiinliigiin bir diger 6rnegi ise Tugrul Bey
de av yapmayi, sonrada biiyiik ziyafetler (toy) vermeyi ¢ok severdi (Caferoglu, 1972:
171; Turan, 2014: 25). Tugrul Beyin sabahlari ziyafet verdigi hatta ava gezintiye gittigi
vakit biiyiik ziyafetler verdigi bilinmektedir (Turan 2021a; Turan 2021b). Tugrul Bey,
her ava ¢ikista beraberinde 20 katir yiikii yiyecek gotiiriir, kirlarda miikellef sofralar
kurdurup emirlerine ve o bolgenin halkina yedirmekten zevk alirdi. Sultan Tugrul
Bey’in sofrasin1 agik tutup umumi ziyafetler verdigini, ava ¢iktigi zamanlarda bile
beyleri ve halki hayran biraktigi bilinmektedir (Turan 2021a: 178). Alp Arslan’in
umumi ziyafetleri muntazam olarak tertip ettigi bilinmektedir. Sultan Muhammed
Tapar’in (1118), oglunu veliaht tayin ettigi biiylik merasim ve ziyafetinde kiymetli
yemek takimlarini halka yagma ettirdigi kaynaklarda yer almaktadir (Turan 2021b:
164).

Selgukluda sadece Sultanlar avciliga ve av etine diiskiin degillerdi. Emirler de
avlanma faaliyetleri igerisinde yogun olarak bulunuyorlar ve av etini sofralarindan
eksik etmiyorlardi. Saraya bagli avcilar, siirekli ava ¢ikarak 6zellikle keklik gibi eti
kiymetli hayvanlar avlarlar, sultanin ve ordunun sofrasi kekliksiz birakilmazdi. Av
etinin genellikle saglikli ve lezzetli keklik eti oldugunu sdylemek miimkiindiir. Keklik
etinin degerine ve onemine iliskin iki onemli kaynaklardan biri Ibn Bibi de ve
Yazicizade Ali’de gegen bir olaydir: I. Giyaseddin Keyhiisrev ve 1. izzeddin Keykavus
saltanatinin tamami, I. Alaeddin Keykubat doneminin basina kadar Tiirkiye Selguklu
devletinin en biiyiik emiri olan Melikii’l-imera Seyfeddin Ayaba, “Siddetli sogugun
dondurucu kisin hiikiim siirdiigii zemherinin siddetinden ve dondurucu soguktan ateg
kiiresinin (giines) nefesinin tikandigi bir siwrada sofrasinda kizarmis kekligin eksik
oldugunu goriince hemen buyrugu tizerine sofra sorumlusunu (han-sdlar), hazir
ettiler. O, sofra sorumlusuna hi¢ duymadigi agir sézler séyledi. O zaman sofra
sorumlusu, "Siddetli soguktan buzun fazlaligindan avcilar ava ¢ikamadilar" cevabini
verince derhal sehri arayip keklik bulsunlar. Eger bundan sonra sofrada keklik

gormezsem, o cahil basina ne gelecegini sen diigiin!" diye ¢ikismistir (Ibn Bibi 1996:
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222; Yazicizade 2009: 327; Hacigokmen, 2018b: 332). Bu olay Selguklu’da av etinin

Onemi ve yerini bir defa daha per¢inlemistir.

Alanya’nin (Alaiyye) fethinden sonra burada yapilan koskler av seferlerinin
yapildigi binalar, sultanlarin disinda Selguklu ordusunun kullanimina da agikt1.
Bunlardan biri de Alanya’da hala giiniimiize kadar kalmis olan yaklasik 800 yasindaki
Sedre Av Koskiidiir. Saltanat boyunca bu tiir av kosklerinin yapimimna devam
edilmistir. Avciligr hayatin merkezine oturtmus olan Selguklu’nun en {inlii alimi olan
Mevlana Celaleddin-Rumi’nin eserlerinde avcilik, av ve yaban hayvanlari ve av eti ile
ilgili genis bilgiler yer almaktadir. Bu eserlerde Selguklu ahalisinin de gerek zevk i¢in,
gerekse ticaret maksadiyla av ve yaban hayvanlarini avlayarak, elde ettikleri av etini
cars1 ve pazarlarda sattiklari bildirilmektedir (Mevlana 1981: 365; Mevlana 1990: 41).
Omegin dogan kuslar ile av kopeklerinden istifade edilerek veya cesitli tuzaklar
kurularak yapilan kus aveiligina sik¢a deginilmekte olup, tilki, geyik, tavsan ve cakal
avlanan av ve yaban hayvanlarinin postu ve av eti hakkinda bilgiler aktariimaktadir
(Mevlana 1981: 993; Mevlana 1990: 196, 210; Ozbek 2001: 50; Hacigékmen, 2018a).

Selguklu medeniyetinin ilerlemesi ile sosyo-kiiltiirel ve temel besinleri, yemek
pisirme sekilleri, baz1 yemeklerin tariflerini kapsayan yemek kiiltiirii (gastronomi)
yapistyla ilgili bilgiler de yazili kaynaklarda yer almaya baslamistir. Bu bilgilerin
giiniimiize kadar aktarilmasinda en onemli kaynak 11. ylizyillda Kasgarli Mahmut
tarafindan yazilan Selguklu mutfak Kkiiltliriinii yansitan Divanii Liigat-it Tiirk
gelmektedir. Eser aslinda Araplara Tiirkge 6gretmek amaciyla yazilan, Tiirk¢enin ilk
sozIigi, antolojisi, ansiklopedisi ve dil bilgisi kitabidir (Kasgarli, 1989). Ayni
tarihlerde (11. yiizy1l) Yusuf Has Hacip’in Kutadgu Bilig eserinde yemekle ilgili toren,
solen ve sofra diizenine iligkin bilgiler yer almaktadir. Yine de o doneme 11k tutan
Selguklu mutfak kiiltiiriinii yansitan bir diger 6nemli kaynak ise 13. yiizyilda yasayan
Mevlana’nin eserlerinde bizzat bulunan ve adi gegen yemeklerden olusan Mevlevi
Mutfagi adli eserdir. Bu eser de donemin mutfak kiiltiiriinii yansitan bir ¢cok yemek
bulunmasi ile 6nemli kaynak olusturur. Tabiatname de ise av hayvanlarina ve av
etlerine dair daha detayli bilgiler verilmistir. Ayrica Selguklulara ait kaynaklardan biri
de 14. yiizyil sonlarinda yazili duruma getirilen Dede Korkut Hikayeleridir. Yine

Selguklu déoneminde yazilmis olan Selguknameler de donemin mutfak kiiltiiriine 151k
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tutmaktadir. Bu kaynaklara gore Selguklular doneminde Orta Asya’dan getirilen
mutfak kiiltiirii Anadolu’da daha 6nce yerlesik toplumlarin kiiltiirleriyle biitiinlesmeye
baslamistir (Akin vd., 2015). Kaynaklarda yer alan yemekle ilgili bilgiler Tablo 1.9°da
listelenmektedir.

Tablo 1. 9. Geleneksel Selguklu Mutfak Kiiltiiriindeki et ve av eti ile yazili kaynaklar.

Divanii Liigat-it Tiirk Et; bagirsads; balik; budursin; kuzu; koyun; but; i¢ et; kebap; kak;
kartal; pastirma; oglak; ordek; pisik et; sogut; soktu; sokliingii;
takagu; tamirhig; tawiggan; tiirmek; ular; yung

Mevlevi Mutfagi Bildircinli pilav, Calla, ¢omlek kebabi, gerdan eti, sis kebabi
(kusbag1 kebap), tava kebabi, sakatatlar, ciger kalyesi, paca
Tabiatname Koyun; keci; sig1r; at; deve; geyik; su kusu; giivercin; turag; horoz;

tavuk; tavsan; kumru; iiveyik; bildircin; serge; paga; beyin; ilik; kus
kebabi; tandir kebabi; kofte

Dede Korkut Hikayeleri Et; koyun; kus; geyik; sigin geyik; kizil deve; arik toklu; kuzu;
domuz;
av eti; tavsan; kaz; tavuk, kara koyun yahnisi; kara domuz etinden
yahni; sislik; kara kavurma; yahniler, Et
Kizartmalar1 ve Kavurmalar;

Kutadgu Bilig Ilik

Selcuknameler Geyik, ceylan, turag, keklik,

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmstir.

Tablo 9’dan de anlasilacagi gibi, Selguklularda eti tiiketilen hayvanlarin
basinda koyun gelmektedir. Bunun yaninda kegi, at, tavuk, horoz, kaz, 6rdek, keklik,
bildircin, geyik, ceylan, tavsan gibi av etleri izlemektedir (Isin, 2019: 198). Av hayvani
av etleri, ¢ok caba gerektiren ugraslar sonucu elde edildiginden dolayr degerleri
oldukga yiiksek olup ciger, kelle, paca, sirden gibi sakatatlar1 da tiiketilirdi. Avlanan
av hayvanlarin karacigeri, kalbi, bobrekleri, basi, iskembe ve bagirsaklart da tandir
denilen (tas veya kilden yapilmis) kuyuda ve ates tizerinde pisirilirdi (Akin vd., 2015).
Av hayvanin geri kalan av eti ileride yenilmek iizere ateste kavrulup, kiiplere
doldurulup iizeri hayvanin eritilen yag ile kapatilarak saklanirdi. Bagka bir saklama
yontemi de hayvanin pargalanan kemikli etleri, agag dallarina asilarak kurutulmasiydi.
Bu yontemle saklana etler kisin yahni (nohut, fasulye yahnisi gibi) yemegi yapiminda

kullanilird1 (Baysal, 1993a).

Ayrica Divan-u Liigati-t Tiirk’te yemek ile ilgili bir ¢ok terim de gegmektedir.
Bunlarin igerisinde giiveg, sis, sac sozciikleri yer almaktadir. Bunlar et ve av etinin
pisirilme yontemleridir. Bununla beraber Selguknameler’de de diizenlenen toylarda

pilavlar, boraniler, yahniler, kebaplar, helise bunlarin yaninda tutmag, tirit ve bulamag
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verildigi yazilmaktadir (Baysal vd., 1996; Oral, 2008; Sahin, 2008; Kozleme, 2012;
Kizildemir, Oztiirk ve Sarnsik, 2014; Akin vd., 2015; Erdogan Araci, 2016).
Sultanlarin av ve av etine diigkiinliiglinden bir ¢ok kaynakta en fazla kullanilan etin
koyun eti olarak belirtilmesine ragmen, et yemeklerinin ¢ogunun av eti kullanilarak
yapildigini sdylemek miimkiindiir. Yine Sel¢uknameler’de et yemekleri arasinda
biryan (biliryan) adi verilen kebaplarin ¢ok tiiketildigine isaret edilmektedir. Bu
baglamda av ve yaban hayvanlar1 av etlerinin Selguklu mutfagindaki yerinin ¢ok
biiyiikk oldugunu, av etinin Anadolu mutfaginin her basamaginda var oldugunu
soylemek miimkiindiir. Bu etkilesimlerden sonra Selgukludan kopan Kay1 Beyligi
sonrasinda da, Osmanli Imparatorlugu da aym sekilde mutfak cesitlendirmesini ve

zenginlestirmesini devam ettirmistir.

1.3.3. Osmanh Mutfak Kiiltiiriinde Av Eti (Av Mutfag)

Anadolu’da Selgukludan sonra Osmanli doneminde av eti yogun bir sekilde
tilkketilmeye devam etmistir. Hatta yapilan seferleler daha farkli bélgelere yayilmasiyla
av eti yemeklerinin cesitlenmesi artmistir. iki kitada yaklasik 623 yil yasayan bir
imparatorlugun farkli iklim, fauna ve florasi ile mutfaginin gelisip ¢esitlenmemesi
imkansizdir. Cok ¢esitli bitki ve yaban hayvanin yasam alanlari olan Anadolu’da
kurulan Osmanli Devleti’nin yemek kiiltiirii bakimidan zenginligi ve gesitligi en iist
seviyededir (Yerasimos, 2005; Yerasimos, 2011). Bu sayede kendi adinda bir mutfagi
olusmustur. Bu olusan Osmanli Mutfaginin gelismesi ve g¢esitlenmesinde Osmanl
Saray1 ve donemin zengin konaklarinin rolii 6nemlidir (Bilgin, 2002; Demirel, 2007).
Ozellikle Istanbul’un alinmasindan sonra Fatih Sultan Mehmet déneminde Topkapi
Sarayi’nda mutfak ve eklentileri biyiitiilmiistiir. Saray ascilar1 padisah ve
saraydakilerin damak ve g6z zevkine hitap edecek yemekleri yapabilmek ve sunumlari
gerceklestirebilmek adina ¢ok emek sarf etmislerdir (Yerasimos, 2000). Sarayda
verilen ziyafetleri daha gosterigli duruma getirmek igin gosterdikleri yogun ¢aba
sayesinde Osmanli Mutfagimin gelismesine, ¢esitlenmesine ve zenginlesmesine
katkida bulunmuslardir (Bilgin, 1998; Bilgin, 2000; Bilgin, 2002; Bilgin, 2004; Bilgin,
2007; Bilgin, 2010; Bilgin, 2011; Bilgin, 2015; Bilgin, 2016).

Osmanli padisahlarinin ava olan diiskiinliikleri ve 6nemli seyyah ve goézlemci

Evliya Celebi (Seyahatname), Gelibolulu Mustafa Ali (Meva'idi'n - Nefais Fi
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Kava'idi'l Mecalis 16. Yiizyil Osmanli imparatorlugunda Gelenekler- Gorenekler ve
Sosyal Hayat - Ziyafet Sofralari) ve Mustafa Safi’nin (Ziibdetii’t-tevarih)
aktardiklarindan rahatlikla goriilebilmektedir (Seker, 1997). Bunun disinda, lokman
hekim gibi tip ve saglik uzmanlarinin lezzetinin yaninda deva olarak av etleri 6zellikle
kanathh av hayvanlar1 etlerini kullandiklarimi1 ve tavsiye ettiklerini sdylemek
miimkiindiir. Geleneksel Osmanli mutfak kiiltiiriindeki et ve av eti ile yazili kaynaklar

Tablo 1.10’da verilmistir.

Tablo 1. 10. Geleneksel Osmanli mutfak kiiltiiriindeki et ve av eti ile yazili kaynaklar.

Seyahatname Et; Bagirsadr; Balik; Budursin; Kuzu; Koyun; But; I¢ Et; Kebap;
Kak; Kartal; Pastirma; Oglak; Ordek; Pisik Et; Sogut; Soktu;
Sokliingii; Takagu; Tamirlig; Tawiggan; Tiirmek; Ular; Yung

Meva'idii'n - Nefais Fi Bildircinli Pilav, Calla, Comlek Kebabi, Gerdan Eti, Sis Kebab1

Kava'idi'l Mecalis (Kusbas1 Kebap), Tava Kebabi, Sakatatlar, Ciger Kalyesi, Paca

Ziibdetii’t-tevarih Koyun; Kegci; Sigir; At; Deve; Geyik; Su Kusu; Giivercin; Turag;
Horoz; Tavuk; Tavsan; Kumru; Eveyik; Bildircin; Serce; Paca;
Beyin; ilik; Kus Kebabi; Tandir Kebabi; Kofte

Terciime-i Kenzii’l-istiha Et; Koyun; Kus; Geyik; Sigin Geyik; Kizil Deve; Arik Toklu; Kuzu;
Domuz;
Av Eti; Tavsan; Kaz; Tavuk Kara Koyun Yahnisi; Kara Domuz
Etinden Yahni; Sislik; Kara Kavurma; Yahniler, Et
Kizartmalar1 ve Kavurmalar;

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmstir.

Fatih Sultan Mehmet, IVV. Mehmed kadar olmasa da, haftalar hatta aylar siiren
avlanma faaliyetlerine katilmistir. Maalesef, bu avlanma faaliyetleri esnasinda
pisirilen ve tiiketilen av etlerinin kaydi tutulmamis ya da tutulmugsa da giiniimiize
kadar ulasamamustir. Buna ragmen Fatih’in ogullar: i¢in yaptirdig: siinnet diigiiniinde
pisirilen av etleri, kaz ve ordegin kayitlart tutulmus ve giiniimiize kadar gelmis ve

arastirmalara kaynak olusturmaktadir (Bilgin, 2002).

Padisah ve saray avcilarinin avladiklari kanath ve kiirklii av hayvanlarina para
odenmediginden muhasebe defterlerinde yer almamaktadir, ancak 1489-90 yilinda
avlanan geyikleri tasimak igin arabacilara 6denen paralar kayit altina alinmistir (Isin,
2009). Sarayda pisirilen ve ziyafetlerde ikram edilen av etleri sadece padisah ve erkan
tarafindan avlanilmamistir. 16. Yiizyll saraya mutfak giderleri kayitlari
incelendiginde, saray mutfak defterlerinde parayla satin alinan yiizlerce su kusu

(Devellioglu’una gore miirg-ii abi tabiri 6zellikle 6rdek i¢in kullaniliyordu), bir yabani
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kaz tiirii olan anit (angit, Tadorna ferruginea), bir tiir orman horozu veya dag tavugu
olan bedenos (Tetrao) ve keklik kayitlidir (Barkan, 1979).

Beyazit ve Cihangir’in 1539 yilindaki siinnet digiini ziyafetlerinde keklik,
tavus ve ordek kebaplari, 900 kaz ve 200 givercin pisirilmisti. Kaz ve giivercinlerin
sarayda yetistirildigi biliniyor (Bilgin, 2004). Bunun yaninda saray mutfagina ginlik
alinan hayvanlar listesinde kaz ve giivercinler av kuslarindan ayri olarak sayiliyordu
(Baudier, 1635; Ism, 2009). Bu av kuslarinin yaban kazlarindan olustugunu Evliya
Celebi’nin Seyahatname’sinde yer alan “nice kerre yiiz bin kazlar1 sayd ederler”
ciimlesine bakildiginda, 6zelikle av mevsiminde avlandigini sdylemek miimkiindiir

(Kahraman ve Dagli, 2013).

Osmanlilarin av etini sevdiklerinin kanitlarindan biri de Gelibolulu Mustafa
Ali aktardigina gore; “Aslinda av etinin can beslemek yerine gecer tatl: ve sekerli bir
lokma oldugu, her agin ve oburun o giizel yiyeceklere doymad:g: herkesin bildigi,
biiyiik, kiiciik herkesin iizerinde birlestigi bir nesnedir. Ozellikle turnalar, kazlar,
suliinler ve keklikler ve biitiin av kuslar: icine alan, baska yemeklerden ayr:caliklar:
meydanda olan kus etleridir.” Bir digeri ise Ill. Murad’in oglu sehzade Mehmed’in
1582 yilindaki siinnet diigiinii ziyafetlerinde ordek, kaz ve asfur (serge veya serce gibi
kiiciik kuslar) sunuldugudur (Oztekin, 1996; Isin, 2009; Isin, 2010; Ism, 2016; Isim,
2019). Osmanli sarayina 16. yiizyilda, her giin yiiz ¢ift av kusunun alindiginm
bilinmektedir (Baudier, 1635; Isin, 2009). IlIl. Murad’in hekimi Hierosolimitano
Domenico (1552-1622), ekabir takimi igin hazirlanan yemeklerde kanathh av
hayvanlar etinin bulundugunu bildirmektedir (Austin, 2001; Isin, 2009). Osmanlida
av ve av etleri konusunda en kapsamli, zengin ve ilging bilgiyi Evliya Celebi

vermektedir. Seyahatname’deki 6nemli bilgilerden bir kismi;

e Istranca Daglarinda yenigeri avcilarinin avladiklar: alageyik, karaca ve geyik
etlerinin Yenikoy’e gotiiriiliip saray icin pastirma yapilmasi,

e Ekabir takimmin av sirasinda yakaladiklari hayvanlari kirlarda pisirterek
yedikleri,

o Defterzade Mehmet Pasa’nin avladigi keklik, turag, siiliin gibi kuslar ve ahu

gibi hayvanlari, ascilar tarafinda ¢ay kenarinda pisirildigi,
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e Kemah’ta halkin yazin bildircin avlayip kis igin tursusunu hazirladiklar:
seklindedir.

Donemin bir diger seyyahini olan Jean Baptiste Tavernier’in
seyahatnamenesinde benzer sekilde Kibris’ta kanatl: av hayvanlarindan incirkusunun
(Sylvia hortensis) av etinin tursusu yapilarak fi¢ida Avrupa’ya ihrag edildigini
aktarmaktadir (Tavernier, 2006). Osmanlinin son dénemleri 19. yiizyila gelindiginde
de av etlerine olan ilgi sirdiigiinii s6ylemek miimkiindiir. Sir Adolphus Slade
aktardigina gore; EKim 1829 tarihinde Il. Mahmud, Kaptan Pasa’dan saray i¢in dort
yiiz diizine bildircin 1ismarlamis ve kafesler icinde canli olarak saraya getirilmistir
(Slade, 1833; Isin, 2009).

Osmanlida keklik, bildircin, siiliin, ¢ulluk, kaz, 6rdek, ispinoz, iiveyik, sigircik,
culluk, ¢il keklik, karatavuk ve toy kusu, hem tedavi hem de etleri lezzetli oldugundan
zevk igin yenilen kanatli av hayvani av etlerindendi. Kanatli av hayvanlari av etlerinin
daha ¢ok ¢evirmesi veya kebabi yapilir, 6zellikle kiigiik kanatl av hayvani av etleri
1zgarada kizartildiktan sonra pilavla birlikte yenilirdi (Millingen, 1920).
Incelendiginde, 19. yiizyilin ikinci yarisina ait yemek kitaplarinda bulunan av etleri
tarifleri arasinda sunlara rastlamak miimkiindiir: keklik dolmasi, 6rdek palazi kebabi,
patlicanli bildircin kebabi, kaz palazi kebabi, karaca ve geyik ve yaban kegisi
kebaplari, kaz ve ordek tas kebaplari, kaz ve 6rdek firin kebaplari, 6rdek dolmast,
ordek palazi dolmasi, kaz ve 6rdek ve benzeri kanath av hayvanlari cigerlerinden
dolma ve sarma benzeri malzemeleri igin i¢, bildircin ve benzeri kanatl av hayvanlari
av etlerinden pilavlar, ve kaz, 6rdek ve benzeri kanathh av hayvanlari av etleri
kavurmasi gibi bir ¢ok av eti yemegi bulunmaktadir. (Samanci ve Croxford, 2006;
Samanci, 2006a; Samanci, 2006b; Samanci, 2006¢; Samanci, 2007; Samanci, 2009;
Isin, 2009; Samanci, 2011; Samanci, 2013a; Samanci, 2015; Samanci, 2018).

Osmanli doneminin sonuna dogru yabanci seyyah ve gezginlerin tuttuklar
seyahat notlarina gore sarayda elgiler icin verilen ziyafetlerde, etli ve av etli yemekler
basta olmak tizere pilav, her nevi kanatli av hayvanlarinin av eti dolmasi, degisik sebze
yemekleri, tatlilar ve serbetler ikram edilmistir (Samanci, 2015). Ornek teskil etmesi

adina degerlendirilen, 1918 yilinda Ulviye Mevlan tarafindan yazilmig olan
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“Miikemmel ve Mufassal As Ustas1” kitab1 da bu doneme ait yemek kitaplarindan
biridir. Bu eser 37 fasildan olusmustur ve bir fasil da av etleri i¢in ayrilmistir (Kiiltiiral
& Giannopoulos, 2019). Kitabin av etleriyle ilgili boliimii incelendiginde bir¢ok av eti
cesidini ve yemek tarifini gérmek miimkiindiir. Osmanli’'nin son dénem av eti
tilketimine 6rnek olmasi adina, ilgili eserdeki yemek listesi Tablo 1.11°de su sekilde

gosterilmektedir:

Tablo 1. 11. Miikemmel ve Mufassal As Ustasi’nda yer alan av hayvanlar1 av eti

Av eti ezmesi Av etlerinden tas kebabi Bildircin kizartmasi

Farsali bildircin Frenk iiztimli karaca filetosu Hamurlu gulluk

Her nevi av kuslarinin dolmasi1 | Karaca kebabi Sebzeli keklik

Keklik kebab1 Keklik doner kebabi Keklik filetosu kotleti
Kestaneli karaca eti Kestaneli keklik filetosu Mantar ezmeli tavsan ezmesi
Napoli usul makarnali bildircin | Zeytinli keklik Salgali karatavuk

Salgali karaca eti Salcali ¢ulluk filesi Salcali yaban 6rdegi

Karaca, geyik ve yaban kecisi | Sent Andre usuliinde bildircin | Soguk salgcali  karatavuk
kebaplar1 galantini? galantini

Tavsan kebabi Salcali karatavuk galantini

yemekleri (Kiiltiiral & Giannopoulos, 2019).

Kaynaklardan edinilen bilgilerin 1s18inda Osmanl mutfaginda av eti yemekleri
pisirme tekniklerinin basinda; kebap, yahni, kiilbasti, kizartma ve pilaki geldigini
sdylemek miimkiindiir (Bilgin, 2014). Ornegin I11. Selim’in tarihcisi Ahmed Cavid,
geyik (ahu) icin  “Kebab1 ve sa’ir ta’ami olur” tespiti ile av eti yemeklerinin kebap
olarak yaygin olarak kullanildig1 s6ylemek miimkiindiir. Osmanlinin ii¢ déneminde de
av hayvanlari av etinin yogun bir sekilde tiiketildigini, av hayvanlari av etleri i¢in farkli
pisirme yontemleri uygulandigi ve av eti tiketim geleneginin Osmanlidan sonra

Tiirkiye Cumhuriyeti’nde de devam ettigini soylemek miimkiindiir.

Fotograf 1. 1. Bildircin Galantin

13 Galantin: Kanatli hayvanlarin biitiinliigiinii bozmadan etini kemiklerinden ayirarak, farkli kirmizi
etlerin yaghh kiymasi ve mantar ile birlestirip 6giitiilmesi elde edilen zengin karisimi birlestirerek
sarilarak pisirilmesi islemidir. Fotograf 1.1°de gosterilmistir.
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1.3.4. Cumhuriyet Tiirkiye’si Mutfak Kiiltiiriinde Av Eti (Av Mutfag)

Tiirkiye Cumhuriyeti Donemi mutfak kiiltiirii, Anadolu’da daha 6nce yagamis
tim topluluk ve devletlerin mutfak kiiltiirlerinin harmanlanmasi ve etkilesimi ile
olusmaktadir (Baysal, 1993a; Merdol Kutluay, 2012). Onceki toplumlarin ve
devletlerin bir sonraki mutfak kiiltiiriinii etkilememesi diistiniilemez. Ciinkii uzun
zaman ayni yerde i¢ i¢e yasayan toplumlarin birbirinden etkilenmesi kaginilmazdir.
Cumhuriyet Dénemi Tiirk mutfagini ayn1 Osmanlidaki gibi Saray ve Halk mutfaginin
devami seklinde, temel olarak iki kisimda incelemek miimkiindiir. Birincisi Istanbul
mutfag, ikincisi ise Anadolu mutfag1 seklinde incelemek dogru olacaktir. Istanbul
tarih boyunca farkli devletlere baskentlik yaparak ¢ok uluslu kiiltiire sahiptir. Bu ¢ok
ulusluluk mutfak kiltiiriine de yansimig, mutfak zenginliginin nedeni olmustur
(Kizildemir vd., 2014).

Ikinci kistm olan Anadolu mutfaginda ise, sofra diizeni, pisirme ydntemleri,
kisa hazirlik i¢in hazirlanan yiyecekler olarak ¢ok zengin ama kendi igerisinde
etkilesiminin fazla olmamasindan dolayr homojen bir mutfak kiiltiirline sahip degildir
(Halici, 1997). Anadolu mutfak kiiltiirii ve yemek anlayisi Anadolu mutfagim
olusturmakta olup, yoresel olarak giiniimiizde Anadolu’da hala yasamaktadir
(Kizildemir vd., 2014). Giinimiiz mutfak kiiltirindeki yerine de Yo6resel Mutfaklar

olarak almistir. Mercimek, bulgur, kebap, yahni, ayran, yufka, kavurma, tutmac,

48



katmer, helva, pilav, zerde, baklava ve borek gibi yiyecekler eski Anadolu mutfaginin
hala kullanildiginin ispatidir (Gokay, 1973). Tirk mutfaginda av etlerinin pisirme
yontemleri temel olarak kebap, yahni, kavurma ve pilavdir (Bilgin, 2004). Bu pisirme
yontemlerinin giiniimiizde hala kullanilmas1 da gosteriyor ki av eti pisirme yontemleri

giintimiize kadar siire gelmistir.

Yazili kaynaklara bakildiginda Cumhuriyet doneminde kent merkezli Tiirk
mutfak kiiltiirinde 19. yiizyilin sonlarinda yayginlagsmaya baslayan alafranga sofra
diizeni ve adabi ile birlikte yeni yemek teknikleri ve malzemelerinin mutfakta
kullanimi hiz kazanmistir (Samanci, 2013b; Samanci, 2020). Yemek kitaplarindaki
geleneksel mutfak (alaturka) ve modern (alafranga) mutfak ikilemi Cumhuriyet
doneminin basindan giiniimiize kadar basilan yemek kitaplarinda agikca
gozlemlenmektedir (Samanct 2014). Bunun en belirgin iki kaynagi Cumhuriyet
doéneminde harf devriminde sonra yeni harflerle basilan ve giiniimiize kadar gelen, ilk
baskist 1933 yilinda yapilan Fahriye Nedim’in Alaturka ve Alafranga Miikemmel
Yemek Kitab1 ve Ekrem Muhittin Yegen’in 1944’de basilan Alaturka ve Alafranga
Yemek Kitab1’dir (Samanci, 2020). Sonrasinda ise yazili kaynaklar basilmaya devam
etmistir. Bu yazili kaynaklar ise Tahire Gokalp’in 1966 yilinda basilan Seg¢me
Yemekler kitabi; Leman Cilizoglu Eryilmaz’in ilk baskis1 1972 yilinda yapilan Yemek
Pisirme Temel Metot ve Uygulamalari Beslenme Yemek Gorgii Kurallari; Necip
Ertiirk 1971 yilinda yaymladigi Tiirk Mutfak Sanati kitabidir. Bu kaynaklar
incelendiginde mutfak gelenekleri 1980°li yillara kadar biiyiik 6l¢iide degismeden
devam ettigi goriilmektedir. Teknoloji ve bilisimin gelismeye bagladig1 milenyum ¢agi
itibari ile gastronominin popiiler bir egilim olmasindan sonra takip edilemeyecek

kadar yemek kitab1 basilmistir (Tezcan, 2000).

Yazili kaynaklarin bu kadar ¢ok olmasina ragmen av eti pisirimi ve tiikketimiyle
ilgili cok az regete olup, sadece 6zet bilgilere yer verilmistir. Ozellikle av mutfag
kiiltiirti hakkinda bir kayit ve kaynak bulunmamasi da bu arastirmanin yapilmasinda
itici bir etken olmustur. Arastirmada Tiirkiye’deki av turizmine ilgi duyan avci
turistlerle yar1 yapilandirilmis miilakatlar yapilarak onlarin av eti tiiketimi ve pigirme
yontemleri hakkinda derinlemesine bilgiler elde edilmis, arastirmanin bulgular

kisminda incelenerek ve analiz edilmistir.
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1.4. Av Eti Restoranlar: (Venison Restaurant)

Tarih siirecinde tiim insanlar ilk beslenme ihtiyaglarini ve besin meniilerini
toplayicilik ve avcilikla yapmislardir. Bu nedenle avcilik yapilan organizasyon,
meslek, eylem, hobi vb.. en eski ugrastir. Avciligin tiim diinyaya var ve yayilmis
oldugunu soylemek yanlis olmayacaktir. Diinyadaki tim irklar avcilikla ugras
gostermislerdir. Bazilar1 aveiligi daha ileri seviyelere tagimis, kiiltiirlerinin ayrilmaz
bir pargasi hali getirmis ve bununla 6viinmektedirler. Kiiltiirii her anlamada yasamak
adina av hayvanlar1 av etini tiiketmislerdir. Av etlerini siirecin igerisinde sadece
kendileri tiiketmekle kalmayarak Oncelikle yakin akrabalariyla paylasmislar,
sonrasinda ise bundan bir gelir kaynagi olarak faydalanmaya baglamiglardir. Bazilari
avladiklar1 hayvanin av etlerini pazarlarda satmaya baslamislardir. Bu pazarlarda av
etinin alis veris kiiltiiriinii en iyi sekilde devam ettiren Ingilizlerdir. Fotograf 4’te
Ingiltere’nin baskenti Londra’daki Brough Market gériilmektedir. Ciftgiler, kendi
avlaklarinda avladiklar1 veya avlattirdiklar1 av hayvani etlerini kendi tiiketiminden
sonraki fazlaliklarini, pazarda, kendi tezgadhlarinda, av eti severler i¢in satisa
sunmaktadirlar ~ (Firstlightfarm, 2022). Genellikle burada av etini kendi
degerlendirmek isteyen, ama avlanma olanagi bulamayan av eti meraklilar1 bu
pazarlardan veya marketlerden tedarik etmektedirler. Bununla beraber av etini ticari
olarak kullanmak isteyen yiyecek igecek isletmeleri ve av restoranlar: yine buradan av

etini temin ederek mentilerine koymaktadirlar.

Av eti restoranlart Amerika, Kanada, ingiltere, Rusya, Iskandinav Ulkeleri,
Macaristan, Sirbistan, Cekya, Bulgaristan gibi diinyanin pek ¢ok iilkesinde yaygin
olarak bulunmaktadirlar. Bu restoranlar sadece avci turistlerin degil farkli lezzetler
denemek isteyen gastronomi turistlerinin (gurme) de ilgisini olduk¢a ¢ekmektedirler.
Diinyadaki av eti restoranlar iki terim ile ifade edilmektedir. Bunlar birisi “Venison

Restaurant” digeri ise “Game Restaurant™tir.

Bu arastirmada diinya genelindeki bazi av restoranlari kisa tanitimlari ile 6rnek
olarak verilmistir. Her ne kadar diinyada ¢ok fazla sayida av restorani olsa da
Tiirkiye’de sadece bir adet oldugu, yapilan bu arastirma sonucunda ortaya ¢ikmistir.

Tarih boyunca avciligiyla dviinen bir iilke i¢in sadece bir adet av restoranin olmast
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gastronomi ve av turizmi i¢in biiyiik bir kayiptir. Bu arastirma konusu olabilecek bir

diger husustur.

1.4.1. Diinyada Av Eti Restoranlar

Internetin ve sosyal medyanin giiniimiizdeki giicii yadsinamaz sekilde fazladir.
Bu nedenle diinyadaki av eti restoranlarinin arastirtlma asamasinda 6zellikle turizm
i¢in artik bir olmazsa olmaz olan Tripadvisor web sitesi basta olmak iizere literatiir
taramasiyla bir cok web sitesi incelenerek, en dogru bilgiye ile ulasiimaya ¢aligilmustir.
Bir ¢ok alanda oldugu gibi av eti restoranlarinda da Amerika kitasinin olaya
profesyonelce yaklastigi sdylemek miimkiindiir. Bu nedenle av eti restoranlarinin
arastirilma asamasinda Amerika kitasindaki en iyi alt1 av eti restorani ile baglanmastir.
Tablo 1.12°de diinyadaki av eti restoranlari hakkinda kisa ozet bilgiler verilmis,

Ozelikle hangi tiir av hayvaninin av etini servis ettigi ve bu av etlerin pisirilme yontemi

hakkinda bilgiler verilmistir.

Tablo 1. 12. Diinyadan se¢ilmis av eti restoranlari.

Ulke Adi Ozgiin Av Eti Meniisii

Amerika, Saddle Peak Texas antilop 1zgarasi, Yeni Zelanda geyigi bonfile
Calabasas, Lodge yaninda balkabagi ile, tavsan yahnisi ve yaban domuzu eti
Kaliforniya

Amerika, Jackson

The Gun Barrel

Bizon filetosu, kavrulmus bizon kaburga, 6zel terbiyeli

Hole, Wyo. Steak & Game bizon kaburga, rustik biftek, dijon hardali ile drizzled
House bizon carpaccio, taze fiime gouda yaninda sarimsakli tost,
geyik bonfile ve geyik sucugu
Amerika, The Fort Bizon kaburgasi, teriyaki bildircini, geyik pirzolasi, bizon
Morrison, biftegi, ilk Amerikali onciiler tarafindan "gayir yagi"
Colorado olarak bilinen kavrulmus bizon iligi kemikleri
(Sergeantsville, The Yaban domuzu, geyik eti, Londra izgarasi, kurutulmus

New Jersey), Sergeantsville stliin, uzak dogu siiliin boregi, patates kizartmal bizon

Amerika Inn biftegi ve fettuccini lizerine kayman eti (giftlikte
yetistirilen timsah)

(Houston), Rainbow Lodge  Bufalo kaburga, 1zgara geyik pirzolasi, Nilgai antilop sirt

Amerika eti, geyik eti bonfileleri, Texas kuzu T-bone ve Lockhart
bildircinlarindan olusan karigik 1zgara

(Greenville, SC), Saskatoon Ates lizerinde pisirilen av hayvani eti sosisleri, geyik eti

Amerika Restaurant bonfile, bufalo antrikot, bogiirtlen biftegi, Emu, ay1 ve
stiliin

Prag, Cekya Deer Restaurant,  Cek ve diinya mutfaklarindan geyik eti ve seckisi

Belgrad, Sirbistan  Lovac, Ozel daldirmada (tandir) geyik eti, "Avci Sepeti", kestane
Restaurant, piiresi lizerinde geyik filetosu ve ev yapimi avci sosisleri

Perm, Rusya Okhotnichiy Kunduz kuyrugu manti, biftek, av etinin geleneksel
Hunting posikunchikov, av etinden her tiirli sosis, "Otantik
Restaurant, avcilar" av zevkleri tam bir set, 1zgara, yaban domuzu eti

ve posikunchikov kunduz ile marine edilen geyik eti

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmstir.
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Moskova, Rusya Tsarskaya Farkli av ve yaban hayvani eti; siitle marine edilmis tavsan,

Okhota geyik pirzolasi, ren geyigi bonfilesi, erik ve bogiirtlen ile
Restaurant, servis edilen yaban 6rdegi yahnisi
Johnesburg, Carnivore, Ulkenin, bdlgenin av ve yaban hayvani etleri

Giiney Afrika

1.4.2. Tiirkiye’de Av Eti Restoranlar

Tiirk gelenek ve kiiltiiriinde avcilik ¢ok yogun bir sekilde islenmis olsa da
maalesef av etinin islenmesi ve disarda tiiketilmesi ¢ok zayif kalmistir. ilk Tiirk
beyliklerinde beri av genellikle toplu halde yapilarak sonrasinda av ganimeti olan av
etleri s6lenlerle birlikte topluca tiiketilirdi. Belki gliniimiizde av restorani olmamasinin
temel nedenleri de bunlardan birisi olabilir. Tiirkler Islamiyet &ncesi, Selguklu ve
Osmanli’da da bireysellige 6nem vermeyerek paylagima ve misafirperverlige 6nem
vermisler ve bu sekilde yasamlarini gliniimiiz Tiirkiye’sine kadar siirdiirmiislerdir. Bu
durum bu arastirmanin gézlem ve goriisme kisminda incelenmis ve bulgular1 da ayni
yonde olmustur. Paylasmayi sevdiklerinden dolayr buradan bir gelir elde etme
diisiincesi olmamistir. Bu sebepten dolayr Tiirkiye’de av restoran1 gérmek maalesef
imkansiza yakindir. Arastirmada ii¢ adet av restoranina ulasilmistir. Bunlardan
birincisi “Hiinkar Av Koskii” sadece belli bir donemde bir menii olarak av etini servis
yapmaktadirlar. Bu boliimde deginilen Hiinkar Av Koskil arastirmanin av koskleri
kisminda ayrintili olarak incelenmistir. Bir digeri “Av Eti Yaban Otu” sadece ismini
kullanmaktadir. O yiizden bu restoran arastirmaya dahil edilmemistir. Digeri “Urza”
ise aktif olarak hem av koskii mahiyetinde galisarak hem de av etini isleyerek servis

etmektedir.

1.4.2.1. Urza Restoran (Istanbul)

Maslak’ta Avcilik ve Aticilik Kuliibii iginde hizmet veren Urza Restoran bin
kisi kapasiteli, genis bahgesi, diinya mutfagindan lezzet secenekleri, agik ve kapali
alanlar ile digerlerinden farklidir. Istinye’de bulunan Avcilik ve Aticilik Kuliibii
icinde hizmet veren Urza Restoran’1 diger restoranlardan ayiran en 6nemli dzellik av
etleriyle hazirladigt 6zel meniilerdir. Tavsandan geyige kadar farkli tatlarin
bulunabilecegi bir mekandir. Urza Restoran Tarim ve Orman Bakanligi, Milli Parklar
Miidiirliigii'nden aldiklar izinle, av eti yemeklerini sunabilmektedir. Istanbul'da dana
kuyrugu corbasi, geyik corpaccio, ordek cigeri, geyik etli risotto gibi yemekleri

yalnizca Urza Restoran'da tadilabilinmektedir. Urza'nin av eti meniilerinden yemek
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isteyenlerin, bazi tatlar i¢in alt1 saat, bazilari i¢in ise bir giin 6nceden siparis vermesi
gerekmektedir. Ornegin tuzda veya giivecte siiliin, keklik, bildircin, tavsan veya drdek
yemek isteyen av eti meraklilarinin alt1 saat dnce siparis verilmeleri gerekmektedir.
Geyik rosto, geyik kaburga, geyik kol tandir gibi yemekler igin ise siparis bir giin
onceden verilmelidir. Diyette av eti meraklilar1 ve 6giini hafif bir salata ile gecirmek
isteyenler i¢in, karisik yesillik, 6rdek salatasi, bonfile salatasi gibi secenekleri de
restoran meniisiinde bulunmaktadir. Kis bahgesinde 50 kisi agirlayabilen restoranin
salon kapasitesi 80 kisidir (Milliyet, 2022).

Fotograf 1. 2. Urza Monte Verde restaurant (Yummyadvisor, 2022).

1.4.2.2. Hiinkar Av Koskii (Bursa)

Temenyeri’nin iizerindeki bolgede, Uludag’in eteklerinde yer alan Bursa
manzarali Hinkar Av Koski, tarihin kucaginda konuklarina, muhtesem ziyafetler
sunmaktadir. Hiinkar Av Koskii, Bursa’daki sivil mimari yapilarin nadir 6rneklerinden
birisidir. Kosk Fransiz ampir islupta yapilmistir (Bursamiize, 2022). Tavan
yiizeylerini kaplayan kalemisi siislemeler insan1 adeta biiyiileyen sanatsal inceliktedir.
Mevcut esyalart Dolmabahge Sarayi yenileme atdlyelerinde onarim goriip 6zgiin
hallerine doniistiiriilen kosk, zaman icinde “Kasr-1 Hiimayun”, “Kasr-1 Milli”,
“Cumhuriyet Koskii” ve “Atatlirk Koskii” adlariyla da anilmistir. Bahgesiyle birlikte
3 bin 396 metrekaredir (Bursamiize, 2022). Hiinkar Koskii, aslinda rekor sayilabilecek
19 giin gibi kisa bir siirede insa edilmis bir av koskiidiir. 1947 yilindan beri Bursa
Biiyiiksehir Belediyesi miilkiyetinde olan tarihi yapi, en son 1995 yilinda Milli
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Saraylar Daire Baskanlig1 gozetiminde Bursa Biiyliksehir Belediyesi tarafindan restore
edilmistir (Bursamiize,2022).

Hiinkar Koskii, modernize edilen goriiniimiiyle koklii gegmisin giizelliklerini
bugiin de yasatiyor. Yillar boyu Av Koskii olarak kullanilan Hiinkar K6skii, gegmisine
sadik kalarak damaklarda iz birakacak av eti yemekleri meniilerini sunmaktadir.
Osmanli'dan gilintimiize yaklasik 180 yila uzanan tarihi av koskiinde, tarihin mistik
kokusuyla bezenmis muhtesem sofralar servis etmektedir. Gegmisten gelen avcilik
kiiltiirtiniin av eti lezzetleri misafirlere yilin baz1 donemlerinde sunulmaktadir. Se¢meli
olarak ana yemekte av etlerinden tavsan, ordek, kaz ve bildircin eti sunulmaktadir
(Yakala,2017).

Fotograf 1. 3. Hiinkar Koskii miizesi (Bursamiize, 2022).

1.5. Av Koskleri (Hunting Lodge)

Insanoglunun yerlesik hayata gegmesi ile mimari yapilar yapilmaya
baslanmistir. Insanlar tarih ve sosyal yasam ilerledik¢e kendilerine daha 6zenli ve 6zel
yapilar ingsa etmeye basladi. Barinmak i¢in kii¢iik kuliibelerden muhtesem saraylara
kadar bir ¢ok farkli yap1 insa edilmistir. Yapildigi zamandan giliniimiize kadar
gelebilen bu yapilardan bazilar1 da av koskleridir. Av koskleri krallarin, sultanlarin,
imparatorlarin, zengin ve varlikli kisilerin avlanma faaliyetleri siiresince
konaklamalar1 ve misafirlerini agirlamalari i¢in insa edilen yapilardir. Bunlarin bir

cogunun tarihte belli bir siiregte krallarin, sultanlarin, imparatorlarin, zengin ve varlikli
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kisilerin avlanmasi i¢in yapildigint ve nesilden nesile kiiltiiriiyle beraber aktarildigini

varsaymak yanlis olmamaktadir.

Av koskleri, dinyanin bir ¢ok yerinde bulundugu gibi Tiirkiye’de de
bulunmaktadir. Av kosklerinin bir kism1 eski insa edildigi zamandaki amaglarina
uygun halde kullaniliyor olsalar bile, elde edilen veriler genellikle turizme
kazandirildigini  gostermektedir. Kimisi miize veya sosyal tesis olarak
kullanilmaktadir. Arastirmada glinlimiizde farkli iilkelerdeki kullanimini ortaya
¢ikarmak i¢in diinya genelinden on dort, Tiirkiye’den yirmi adet 6rnek av koskii

se¢ilmis ve incelenmistir.
1.5.1. Diinyada Av ve Av Turizmi Koskleri

Arastirmaya dahil edilen diinyadaki av koskleri secilmesinde once avcilik
kiiltiiriiniin yogun oldugu kiiltiirler tercih edilmistir. Sonrasinda varsa olas1 farkliliklar
veya benzerlikleri gostermek amacgli farkli kitalardan segilmislerdir. Boylelikle

aralarindaki iligkileri ortaya ¢ikartilmaya ¢alisilmistir. Tablo 1.13’te diinya genelinden

farkli av koskleri secilmis ve giiniimiizdeki kullanim amaglari verilmistir.

Tablo 1. 13. Diinyadan segilmis av koskleri.

No Ulke Av Koskii Ad1 Yapim Tarihi Kullanim amaci
1 Italya, Sicilya Ficuzza Av Koskii 1799 Miize
2 Ukrayna, Suhalugya  Zalesye Av Koskii Devlet
Misafirhanesi
3 Avusturya, Baden Mayerling Av Koskii 1886 Miize
4 Almanya, Carinhall Av Koskii 1888 Miize
Brandenburg
5 Almanya, Nazi Av Koskii 1933 Gogmen Yurdu
Schwarzenbruck,
6 Ingiltere, Somerset  Kral John Av Koskii 1460 Miize
7 Ingiltere Kingsclere, Medieval Royal Av Koskii 1189 Miize
Hampshire
8 Ingiltere, Essex, Kralice Elizabeth Av Koskii 1543 Miize
Londra
9 Iskocya Glenfeshie Av Koskii 1800 Av Koskii
10  Fransa The Chateau de la Muette Av 1572 Avrupa Ekonomik
Koski Isbirligi  Teskilat:
Merkezi
11 Fransa Chateau de Chambord Av 1518 Cumhurbaskanlig1
Koski Av Koskii
12 Pakistan, Lahor Devlet Hane Av Koski 1600 Miize
13 Amerika, Alabama Westervelt Av Koskii 1951 Av Koskii
14 Amerika, Nebraska  The High Adventure 1985 Av Koskii
Company (HAC) Av Koskii
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Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmgtir.

Tablo 13’te goriildiigii tizere diinya genelinde pek ¢ok av koskii miizeye

cevrilerek turizme kazandirilmistir. Giliniimiizde farkli amacglarda kullanilan av

kosklerinin yani sira, kuruldugu ve insa edildigi tarihten bu yana hala kurulum amacini

stirdiiren av koskleri de bulunmaktadir. Bu av koskler genellikle 19. yiizyilda insa

edilmisglerdir. Bu av kosklerinden 1951°de Amerika Alabama’da kurulan ve giinlimiize

kadar yapisin1 koruyan Westervelt Av Koskii’niin giincel av turizmi giincel av turizmi

ticretleri Tablo 1.14’te gosterilmektedir (Westerveltlodge, 2022). Tesis kuruldugu

donemden bu yana av koskil olarak faaliyetini siirdiirmektedir. Bununla beraber av

okulunu biinyesinde bulundurmak, siirdiiriilebilir sekilde acemi avci turistleri hizmet

alanina katarak, avcilikla ilgili bir cok alanda kendini gelistirmistir.

Tablo 1. 14. Westervelt av koskiiniin giincel av turizmi ticretleri (Westerveltlodge,

2022).
Westervelt Av Koskii 2021-2022 Av Turizmi Ucretleri
Av Hayvam  Sezonu Siire  Konaklama Yeme-i¢me Transfer ~ Ucreti($)
Beyaz 15 Ekim — 2 Giin Dahil Yok Déhil 600 $
Kuyruklu 7 Kasim
Geyik
Beyaz 15 Ekim — 2 Giin Dahil Dahil (Tiim Ogiinler)  Dahil 1200 $
Kuyruklu 7 Kasim
Geyik
Uveyik 5 Eylil — 1Gin Yok Dahil (Ogle Yemegi Dahil 150 $
11  Ekim ve  Av
2021 Yemegi)
Bildircin (15 22  EKim 1 Giin Yok Dahil (Tiim Ogiinler)  Dahil 650 3.
Adet Limit)  2021- 31
Mart 2022
Bildircin (15 22  EKim 1 Giin Yok Dahil (Ogle Yemegi)  Dahil 550 $
Adet Limit)  2021- 31
Mart 2022
Bildirem (12 22 Ekim  Yarim Yok Dahil (Tiim Ogiinler)  Dahil 490 $
Adet Limit)  2021- 31 Giin
Mart 2022
Bildircin (12 22 EKim  Yarim Yok Dahil (Ogle Yemegi) Yok 360 $
Adet Limit)  2021- 31 Giin
Mart 2022
Karisik 22 Ekim 1Gin Yok Dahil (Tiim Ogiinler) ~ Dahil 7008.
Kanath Awvi 2021- 31
(15 Mart 2022
Bildircin, 4
Keklik, 2
Siiliin)
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Karisik 22 Ekim 1Gin Yok Dahil (Ogle Yemegi) Yok 6003.
Kanath Awvi 2021- 31
(15 Mart 2022
Bildircin, 4
Keklik, 2
Siiliin)
Karisik 22  Ekim Yarim Yok Dahil (Tiim Ogiinler)  Dahil 540%.
Kanath Avi 2021- 31 Gin
(12 Mart 2022
Bildircin, 2
Keklik, 1
Siiliin)
Karigik 22  Ekim Yarim Yok Dahil (Ogle Yemegi) Yok 3908.
Kanath Awvi 2021- 31 Gin
(12 Mart 2022
Bildircin, 2
Keklik, 1
Siiliin)
Uluslararas1 22 Ekim Yarim Yok Dahil (Ogle Yemegi) Dahil 375 %
Siilin Av1 (3 2021- 31 Giin (Kus temizleme ve
Stiliin) Mart 2022 paketleme dahil)
Hindi Avi (1 25 Mart 2 Giin Dahil Dahil (Tiim Ogiinler) Dahil 1450$.
Hindi) 2022 - 01 (Kus temizleme ve (Tam

Mayis paketleme dahil) Glin

2022 Rehber)
Hindi Avi (1 25 Mart 2 Gin Dahil Dahil (Tiim Ogiinler) Dahil 1350%.
Hindi) 2022 - 01 (Kus temizleme ve (Yarim

Mayis paketleme dahil) Gln

2022 Rehber)
Hindi Awv1 14-16 2 Giin  Dahil Dahil (Tiim Ogiinler) Dahil 1500$.
Okulu Nisan (Kus temizleme ve (Tam

2021 paketleme dahil) Giin

Rehber)

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmastir.

Av koskleri av ve yaban hayvanlarmmin bol oldugu yesil arazilerde ve
ormanliklarda kullanacaklar1 mekanlar olarak insa edilmistir. Boylelikle avlanma
faaliyetlerinin daha verimli ge¢mesi saglanmistir. Kralliklar, imparatorluklar
yikildikca, bu kdskler zenginlerin ve niifuzlu kisilerin eline gegmeye baslamis veya
onlar tarafindan yaptirilmaya baslamistir. Giiniimiize yaklasildik¢a, yeni yonetim
bi¢imleri olustuk¢a, merkezi yonetimin veya devletlerin giiciiniin tekrar artmasiyla,
kamunun idaresine gegerek yerli ve yabanci turistlere hizmet vermeye baglamiglardir.
Zenginlerin ve soylularin elinde kalan av kdsklerinin genellikle amacina uygun olarak

avlama faaliyetleri i¢in kullanildiklarini ulagilan veriler dogrultusunda sdylemek

mumkindiir.
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1.5.2. Tiirkiye’de Av ve Av Turizmi Koskleri

Tiirkiye’deki av kosklerinin tarihsel siireci farkli bir seyir izler. Bunun sebebi
Anadolu’da birgok medeniyetin kurulmus ve yikilmis olmasindan kaynaklanmaktadir.
Anadolu’da Hititlerden Selguklulara, oradan da Tiirkiye Cumhuriyetine kadar farkli
medeniyetler kurulmus ve yasamistir. Bu medeniyetlerin krallari, sulatanlari,
imparatorlar1 genellikle avcilikla ugrasmislardir. Ciinkii av bir iktidar gostergesidir.
Glicii sembolize eder, muktedir ve iktidarda olmay1 temsil eder. Avlanan hayvan ne
kadar giiclii ve ihtisaml1 olursa hiikiimdarin giicii de o oranda biiylimektedir. Avcilik
hepsinin kiiltiiriine derinlemesine niifuz etmistir. Kaynaklardan ulasilan bilgilere gore,
Osmanli doneminin sosyal hayatinda saray eglenceleri arasinda, av ve avcilik
neredeyse savas kadar 6zel ve énemli bir yere sahiptir. Ozellikle ilk dénemlerde
padisahlar, sehzadeler ve devlet ileri gelenlerinin ¢ogu, 6zgiir zamanlarini maiyetleri
ile birlikte av partilerinde gecirmislerdir. Sultan IV. Mehmed’in “Avci” lakabi av

meraki ve av faaliyetlerinden dolay: kalmustir.

Tiirklerin Anadolu’da yerlesik hayata gecmelerinden sonra yapilar ¢ok fazla
inga edilmeye baslanmistir. Tiirklerin vazgecilmez kiiltiir ve gelenegi olan avcilik da
bundan nasibini almistir. Avin bir merasimi ve mekan vardir. Bu nedenle kurulan
medeniyetler, av mekanlarm siirekli kilmak adina, gesitli yapilar insa etmislerdir.
Anadolu’nun bir ¢ok yerinde sadece avlanma faaliyetleri i¢in av koskleri insa ettikleri
goriilmektedir (Kesikbas ve Erdogan, 2020). Genellikle av koskleri hiikkiimdarlarinin
yasadiklar1 yerlere yakin yerlerde kurulmustur. Selguklularda Kayseri ve Antalya
bolgesinde, Osmanlilarda ise geneli Istanbul’da olmakla beraber Edirne, Bursa, Izmit
kapsayan Marmara bolgesinde insa edilmislerdir. Anadolu’da yasayan her bir
medeniyetin mimari anlayisi farkli oldugundan, insa edilen av kosklerinin de yapilari
farkliliklar gostermektedir. Arastirmada av kosklerinin yirmi bir tanesine ulasilabilmis
ve incelenmistir. Ulagilamayan av kosklerinin ulasilan av koskleri ile benzerlikler
gostermekte oldugu, incelenen av koskleri igindekilerle benzerlikler tasidig
varsayilmaktadir. Tablo 1.15°te, arastirma kapsaminda Tirkiye’de ulasilabilen av

koskleri bulundugu sehir, yapim tarihi ve giinlimiizdeki kullanim amac1 verilmistir.

Tablo 1. 15. Tiirkiye av koskleri.

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmstir.
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Tiirkiye’de Av ve Av Turizmi Késkleri

No Sehir Av Koskii Ad1 Yapim Kullanim amaci
Tarihi
1  Antalya Selguklu Av Koskii 1300 Miize
2 Antalya, Sedre Av Koskii 1400 Miize
Alanya

3 Kayseri Hizir ilyas Av Koskii 1241 Gok Gozlem Evi

4 Kars Katerina Av Koskii 1900 Turizm Isletmesi

5 Batman Gerciis Merkez Hact Mehmet Avci Konag, Restorasyon

6 Mugla Abbas Hilmi Pasa Av Koskii, 1900 Tarim  Isletme
Miidiirliigii

7 Kocaeli Izmit Kasr-1 Hiimayun (Abdiilaziz Av 1861 Saray-Miize

Koskii)

8 Bursa Hiinkar Av Koski, 1900 Saray-Miize

9 Edirne Biilbiil Kasr1 Av Koskii 1671 Av Koskii

10 Edirne IV. Mehmet Av Koskii 1671 Turizm {letmesi

11  Istanbul Hasan Pasa Av Koskii 1770 Av Késkii-Miize

12 Istanbul Maslak Kasri, II. Mahmut Av Késkii 1831 Milli Saray

13  Istanbul Cinili Av Koskii 1830 Miize

14  Istanbul Ahir Av Koskii 1861 Kiiltiir Merkezi

15  Istanbul Hekimbasi Av Koskii (Sultan Abdiilaziz) 1817 Turizm Isletmesi

16  Istanbul Alemdag Kasr1 -Av Koskii 1853 Av Koskii-Miize

17  Istanbul V. Murat Av Koskii 1840 Hamam

18  Istanbul Beykoz Av Koskii Mecidiye Kasri 1845 Milli Saray

19 Istanbul Cadir Av Koskii 1900 Turizm Isletmesi

20 Kastamonu Sadibeygiftligi Av Koskii 1831-1890  Turizm Isletmesi

21  Kirikkale Kirikkale li Avcir Konagi 2021 Avci Konagi

Aragtirma kapsaminda ulasilan Tiirkiye’deki av koskleri giiniimiizde genellikle
miize, turizm isletmesi ve milli saray olarak kullanilmaktadir. Giintimtizde eski yapim
av  kosklerinin  amacina uygun olarak kullanildigina iligkin bir bulguya
ulasilamamistir. Ama arastirmada amacma uygun kullanimlar igin projeler
kapsaminda yeni av koskii, avct konagi insa edilmektedir. Av koskiiniin bir 6rnegi,
Ozer (2015; 2020) calismalar1 kaynak almarak, T.C. Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1 ve
Ahiler Kalkinma Ajans1 ortakliginda Subat 2021°de Kirikkale ili Avei Konag
projesinin 6n fizibilite raporu yaymlanmistir. Tablo 1.16’da Kirklareli ili avei
konaginin yatirim kiinyesi goriilmektedir.

Tablo 1. 16. Ahiler Kalkinma Ajansi Kirikkale ili Aver Konagi On Fizibilite Raporu
yatiriminin kiinyesi (AKA, 2021).

Yatirim Konusu Avci Konagi On Fizibilitesi
Uretilecek Uriin/Hizmet Avcr Konag Tesisi
Yatirim Yeri (Il — Ilge) Kirikkale-Sulakyurt
Tesisin Teknik Kapasitesi 4.200 geceleme/y1l

Sabit Yatirim Tutar1 729.193,15 %

Yatirim Siiresi 12 Ay

Sektoriin Kapasite Kullanim Orani %52,14
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Istihdam Kapasitesi

12 kisi

Yatirimin Geri Doniis Siiresi

7-8 Yil

flgili NACE Kodu (Rev. 3) 55.20.04-

Tatil amagl pansiyonlarin faaliyetleri

[lgili GTIP Numarasi

Yatirimin Hedef Ulkesi Tiim Ulkeler

Yatirimin  Sirdiriilebilir  Kalkinma Dogrudan Etki Dolayl Etki

Amaglarina Etkisi Amag 8: Insana Yakisir is ve© Ama¢  9:  Sanayi,
Ekonomik Biiylime Yenilikgilik ve Altyap1

Diger Ilgili Hususlar

Av turizminin yaninda doga turizmini tercih edenlerin
de faydalanabilecegi bir tesis yatirimi olacaktir

Tablo 1.16’da goriildiigii tizere, proje kendi maliyetini, yatirimin geri doniistinii

7-8 yilda gerceklestirecektir. 12 kisiye isttihdam saglamasi 6n goriilmektedir. Ayrica

av turizminin yaninda, doga turizmini tercih eden turistlerin de faydalanabilecegi bir

tesis olacagl varsayilmaktadir. Tamamlanmasi ile Tiirkiye’deki avei turistlere hizmet

vermesi planlanmaktadir. Bu arastirmanin yayinlanmasi ile rehber olacagi, eski

yapilarin amacina uygun olarak kullanilmasiyla veya yeni yapilacak av turizmi

tesislerinin (av koskii) Tirkiye turizmine ve ekonomisine etkisinin yiiksek derecede

olabilecegi 6n goriilmektedir.
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IKINCI BOLUM

Arastirmanin bu bdliimiinde arastirmanin yontemi ile ilgili bilgiler yer
almaktadir. Yontem boliimii bes ana baslik altinda toplanmistir. Bunlar; aragtirmanin
amaci, arastirmacinin Onemi, aragtirmanin yontemi (giivenirlilik ve gecerlilik, veri
toplama teknikleri, verilerin toplanmasi ve verilerin analizi), arastirmanin 6rneklemi
(calisma grubu), aragtirmanin kapsam ve sinirliliklar: basliklaridir. Her baghigin altinda
kullanilan yontemler hakkinda literatiir bilgileri verilerek kendi igerisinde
kurgulanarak aciklanmistir. Tekrarlanmighik gibi goéziikkme ihtimali olsa da aslinda
yontemin tam olarak anlasilmasi icin uygulanmistir. Her bashigin kendi icerisinde
girig, gelisme ve sonug¢ kismi olusturulmustur. Boylelikle arastirmayr okuyan ve
inceleyen arastirmacilar i¢in anlasilabilirlik ve kolaylik saglanmasi amaglanmistir.
Ayrica konunun bagliklar altinda incelenmesi ile arastirmaya akicilik saglanarak,
yontem konusundaki elestirilere cevap olmasi amaglanmistir. Aragtirmanin siirecinde
yapilacak isleri izlemek i¢in Arastirma Siireci Tablosu olusturulmustur. Arastirmanin
stireci Tablo 2.1°de gosterilmistir.

Tablo 2. 1. Tiirkiye av turizminin ekonomi ve gastronomi agisindan degerlendirilmesi
arastirma siireci.

No  Yapilan Calismanin Agiklamast Tarih
1 Literatiir ve dokiimanlarin (web sayfalar1, kitaplar brosiirler, vb..) taranmasi 01.10.2019-
01.08.2020
2 Olas1 aragtirma sorularinin tez danigmani ve arastirmaci tarafindan belirlenmesi 02.08.2020-
08.08.2020
3 Gozlem ve goriigme formunun tez danigmani ve arastirmaci tarafindan olusturulmasi ~ 09.08.2020-
12.08.2020
4 Tez danigmant ile yeniden goriisiilerek gozlem ve goriisme yerlerinin son halinin 14.08.2020
verilmesi
5 Tez danigman ile yeniden goriisiilerek soru formuna son seklinin verilmesi 15.08.2020-
20.08.2020
6 Tahmini katilim gosterilecek gozlemlerin ve goriismelerin sayisinin belirlenmesi 21.08.2020
7 Olas1 gozlem ve goriigme yerlerinin tez danigsmani ve aragtirmaci tarafindan 22.08.2020
belirlenmesi
8 Tez danismani, tez izleme jiiri tiyeleri ve arastirmaci tarafindan olas1 gozlem ve 23.08.2020
goriigme yerlerinin meydana getirilmesi
9 Katilimer gozlemin ve gorlismelerin gergeklestirilmesi 25.08.2020-
09.06.2022
10  Katilimer gézlemin ve goriigmelerin kagida aktarilmast, verilerinin analizi ve 01.10.2020-
bulgularin olusturulmasi 27.06.2022
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2. AV TURIZMININ EKONOMI ve GASTRONOMI ACISINDAN
DEGERLENDIRILMESI

2.1. Arastirmanin Amaci

Tiirk kiiltiir tarihinde ¢ok biiylik bir 6neme sahip olan avlanma faaliyetleri,
giniimiizde av turizmi olarak devam etmektedir. Av turizminin ekonomi ve
gastronomi agisindan incelenmesi bu arastirmanin temel amacidir. Alt amaglar ise su
sekildedir:

e Tiirkiye’de av turizminin, ekonomik boyutlarini tespit etmek,

e Av turizmine katilanlarin av koskleri ve av restoranlar1 hakkindaki diisiincelerini
ortaya ¢ikarmak,

e Mutfak kiiltiiriinde av etlerinin islenme, pisirilme ve tiikketilme yontemlerini tespit

etmektir.

2.2. Arastirmanin Onemi

Yemek ve bunu elde etmek i¢in avlanma {lizerinde bir araya getirilerek yapilan
arastirmalar yetersiz sayidadir. Bu aragtirmanin yliriitilme siirecinde Tiirkiye’de
avlanan av hayvanlar1 av etlerinin islenmesi ve pisirilmesi {izerinde herhangi bir
caligmaya rastlanmamistir. Yemek i¢in avlanma; gastronomi ve av turizminin bir arada
caligilmasini gerekli kilmaktadir. Tiirkiye’de av turizmini ve avciligi farkli amaglarla
yapan yerli avci turistlerin, tecriibeleri géz Oniine alindiginda, avlama ve pisirme
konusundaki bilgi birikimlerinin av turizminin kapsamini genisletecegi, gelistirecegi,
bilime ve sektore katki saglayacagi diistiniilmektedir.

Bu arastirma sonucunda elde edilen veriler 15181nda;

e Alternatif turizm tiirlerinden birisi olan av turizminin ekonomik boyutunu
ortaya ¢ikardigi i¢in merkezi ve yerel yonetimler ile isletmelere yeni istthdam
ve yatirim alanlar1 gosterilmis oldugu,

e Turizmin olumlu ekonomik etkilerinin kirsal alanlara da yayilmasinda av
turizminin de kullanilmasima yoénelik mevcut uygulamalar ve Oneriler
sunuldugu,

e Av dlrilinlerinin (av eti) gastronomi acisindan degerlendirilmesi konusunda

mevcut uygulamalar ve Oneriler sunuldugu,
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e Av ve av turizmi konularina bilimsel bir bakis acis1 getirmesi ile literatiirdeki

ihtiya¢ duyulan bir boslugu doldurdugu i¢in énemlidir.
2.3. Arastirmanin Yontemi

Arastirmada nitel arastirma yontemlerinden fenomolojik yaklasim kullanilmas,
veri edinme teknigi olarak gozlem ve goriismelerden yararlanilmistir. Literatiir
taramasi ile ikincil kaynaklarla da desteklenmistir. Literatiirden elde edilen bilgiler
goriisme asamasinda kullanilacak sorular i¢in fikir ve bir 6n ¢alisma olmustur. Avci
turistler tizerinde katilimci gozlemler yapilmis, bu siiregte yar1 yapilandirilmis
miilakatlar ile yiiz yiize derinlemesine goriismeler gerceklestirilmistir. GOriisme
yapilan kisi sayisi, nitel verilerde doygunluga, verilerin birbirini tekrar etme durumu
ortaya ¢ikincaya kadar devam etmistir (Ceylan ve Bulut, 2019). Verilerin
toplanmasinda, katilimcilara Necmettin Erbakan Universitesi Sosyal ve Beseri
Bilimler Bilimsel Aragtirmalar Etik Kurulu Goniillii Katilimer Onay Formu (Ek-12)
imzalatilarak, gerekli izinler alinmustir. Ayrica alandaki farkli avci turistlerle
goriisiilerek, goriisme verilerinde ¢esitlilik saglanmaya ¢alisiimistir. Boylece farkhi
avcl turistlerin aynit konu hakkindaki goriislerinin benzer ve farkli yanlari ortaya
konulmustur.

Gortisme yapilan kisilerin konu hakkinda ilgili ve bilgili olmasina dikkat
edilmistir. GOrilismenin basarisi; problemle ilgili bilgileri toplamak oldugundan
aragtirmacinin arastirilacak konu hakkinda teorik bilgi diizeyinin yeterli olmasi
gereklidir (Islamoglu, 2009: 185). Arastirmacinin akademik alt yapiyla beraber resmi
profesyonel avci ve atict (Ek-3, Ek-4, Ek-5, Ek-6, Ek-7, Ek-8, Ek-9, Ek-10) belgelerine
sahip olmasi yeterli teorik ve pratik bilgi sahibi oldugunun gostergesidir.

Konunun dogasina bagli olarak; sosyal bilimlerde bir¢cok alan tarafindan
kullanilan ve grup tyeleriyle dogrudan iligki kuran, nitel saha arastirmasi olarak
bilinen fenomolojik yaklasim goézlem ve goriisme veri edinmen teknikleriyle bu
aragtirma i¢in en uygun yontemdir. Nitel aragtirma ydntemleri, nicel aragtirma
yontemlerinin aksine, farkli bilgi parcaciklarindan yola ¢ikarak biitiinii veya kurami
kendisi olusturmasi i¢in gerekli olan birincil ya da ikincil verilerin toplanmasina
aracilik yapar (Kozak, 2017: 29). Gozlem ve goriisme, algilarin ve olaylarin dogal

ortamda gercekci ve biitlinciil bir bicimde ortaya ¢ikarilmasina yonelik siirecin
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izlendigi bir yontem olmasi da secilmesinde etkilidir (Inanir, 2017: 99). Uygunlugunu
pekistiren diger 6nemli bir nokta ise, kuram olusturmay1 temel alan bir anlayisla sosyal
olgular1 bagli bulunduklari ¢evre igerisinde arastirmay1 ve anlamay1 6n plana alan bir
yaklagim olmasidir (Yildirim ve Simsek, 2013: 45).

Nitel aragtirmalarda, belli bir konu ile ilgili aragtirma yapilirken o konunun,
“ne kadar” veya “ne kadar iyi” 6grenmekten ziyade, daha genis bir bakis agis1 elde
etme On plana ¢ikmaktadir ve arastirmaya konu olan katilimcilarin deneyimlerini
dogal ortamda gozlemlenmeye ve raporlastirilmaya ¢alisilmaktadir (Biiyilikoztiirk vd.,
2012: 234). Eger arastirilan 6zne ya da grubun davraniglarinin dogasini anlamak
gerekiyorsa, bir aragtirma tasarlamaya dayanak olusturacak veri yoksa incelenecek
durumun degiskenlerini ayr1 ayri, durumu ise biitiin olarak almak gereklidir (Kartari,
2017: 212). Bu baglamda uzun siireli bir arastirma i¢in nitel yaklagimdan yararlanmak
faydali olmaktadir (Kartar1, 2017). Arastirmacinin av turizmi faaliyetlerine aktif olarak
katildigindan, aragtirmaya dogal bir kaynak olusturmaktadir. Tiirkiye’de gozlem
yapilabilecek olan av turizmine acik alanlar (avlaklar) arastirmaya dogal ortamlar
saglamaktadir. Gozlem ve goriisme yontemi, daha genis bir bakis agist ve

derinlemesine veri elde etmek i¢in tercih edilmistir.

2.3.1. Giivenirlilik ve Gegerlilik

Arastirmanin diger bir boyutunu olusturan sonuglarin inandiriciligi, bilimsel
arastirmalarin en énemli gegerliliklerinden biri olarak kabul edilmektedir. Gegerlilik
ve gilivenilirlik bu acidan bilimsel arastirmalarda kullanilan en 6nemli iki yargiya
varabilme aracidir (Baskale, 2016). Arastirmacinin nicel arastirmalarda gecerlik ve
giivenirlik ¢ok dikkatli test etmesi ve sonuglar1 okuyuculara rapor etmesi beklenirken,
nitel arastirmalarda gegerlik-giivenirlik nicelden farkli olarak ele alinir (Yildirim ve
Simsek, 2013: 289). Nicelde kullanilan gecerlik ve giivenirlik ifadelerinin yerine
nitelde inanilirlik, sonuglarin dogrulugu ve arastirmacinin yetkinliginden bahsetmek
daha dogru olmaktadir (Krefting, 1991). Nitel arastirmalarda gegerlik giivenilirlikten
ziyade inandiricilik (trustworthiness) olmasi gerektigine dikkat cekilerek, altin
standart olarak bir takim kriterler literatiirde belirlemis ve yer almistir (Guba ve

Lincoln, 1982; Whittemore, Chase ve Mandle, 2001; Merriam, 2013). Inandiricilik

Olciitleri; inanilirlik, glivenilebilirlik, onaylanabilirlik ve aktarilabilirlik olmak iizere
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dort ana baslik altinda toplamis ve Tablo 18’de gosterilmistir (Guba ve Lincoln, 1982;

Decrop, 1999: 158; Creswell, 2016: 246). Bilimin ilerledigi zaman igerisinde nitel

arastirmalarin gecerlik-giivenirligi ile ilgili kistaslar gelistirmistir. Pawson ve digerleri

(2003) saydamlik (transparency), dogruluk (accuracy), amaclilik (purposivity), yarar

(utility), ulasilabilirlik (accessibility) ve 6zgiinliik (specificity) ifade eden TAPUPAS

kisaltmali modeli, Guba ve Lincoln (1982) kadar ayrintili olmasa da bagka bir

alternatif sunmaktadir (Pawson, Boaz, Grayson, Long ve Barnes, 2003). Bir

arastirmada bulgularin dogrulugunu kontrol etmek igin bu stratejilerin bir ya da daha

fazlasinin belirtilmesi 6nerilmektedir (Creswell, 2016: 245).

Tablo 2. 2. Nitel arastirmalarin inandiriciligi i¢in kullanilan yontemler (Guba ve
Lincoln, 1982; Baskale, 2016).

Faktor

Strateji ve Sorusu

Yontemler

I¢ gecerlik

Inamlirhk (credibility): Sonuglar

inandirict m1?

Uzun siireli etkilesim ile Onyargilarin
azaltma (prolonged involvement)

Katilimer teyidi (member checking)

Uzman incelemesi (peer debriefing)

(Holloway ve Wheeler, 1996).

Dis gecerlik

Aktarilabilirlik (transferability):
Sonuglar diger kisi ve durumlara

aktarilabilir mi?

Amagcli 6rneklem
Dabhil etme/dislama 6lgiitleri
Ortamin ayrintili tanitimi

Katilimeilarin ayrintili tanitimi

Giivenirlik  Giivenilebilirlik (dependability): Denetleme yolu (audit trail)
Calisma benzer kosullarda benzer Literatiir (literature)
katilimcilarla tekrarlandiginda  Arastirma yontemlerinin ayrintili tanitimi
sonuglar benzer mi? Ucggenleme (triangulation)
Baska bir aragtirmacinin siire¢ ve sonuglari
incelemesi
Objektiflik ~ Onaylanabilirlik (confirmability): Arastirmaci 6nyargilarini azaltma

Onyargilar azaltilarak objektiflik

artirildi m1?

Uggenleme

Bu arastirmada:

inanihirhik
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Inamilirh@ saglamanin en iyi yolu uzun siireli etkilesim olup, arastirmanin
yapildig1 ortamda bulunmak arastirmacinin 6nyargilarini azaltmasina yardimci olur.
Veri toplamak icin yeterli zamanin ayrilmasi aragtirmacinin arastirilan grubun
kiiltiirlint, dilini ya da goriislerini anlamasi i¢in derinlemesine anlayis gelistirmesini
saglar. Siirekli ayn1 ortamda bulunma ayni zamanda karsilikli glivene dayal1 ve dost¢a
bir iliskinin kurulmasini, dogru ve eksiksiz yanitlar alinmasini saglar (Streubert ve
Carpenter, 2011). Boylelikle arastirmacilar katilimcilarin yasadiklarini daha iyi
anlayabilirler (Holloway ve Wheeler, 1996). Arastirmacinin katilimci gézlemci olarak
av turizmine katildig1 aver turistler ile 2019-2022 yillar1 arasinda farkli zamanlarda
farkli gozlemlere katilim gosterilmis, uzun siliren goriismelerde toplanan verilerin
gecerligi daha yliksek oldugundan inanilirligi saglamaktadir. Tekrarlanan gozlemlerde
ayn1 avcl turistler ile katilimer teyidi yapilmis, bunlar alanda iyi olan kisilerle uzman
incelemesi yapilmistir. Benzer bigimde ayni bireyden birden fazla gériisme yoluyla
toplanan veriler de gercegi yansitma bakimindan daha gii¢liidiir (Bagkale, 2016). Bu
nedenlerin biitiiniiyle arastirmaci ile veri kaynagi arasinda olusturulan etkilesimin
miimkiin olan durumlarda genis bir zamana yayilmasi arastirma verilerinin
inandiricihigini artirmaktadir (Yildirim ve Simsek, 2013).

Aktarilabilirlik

Bir arastirmanin sonuglari benzer katilimci ve ortamlardaki durumlara
aktarilabilmelidir (Streubert ve Carpenter, 2011). Nicel arastirmalarda aktarilabilirlik
sonuglarin nasil genellenebilecegi ve biitiin gruba nasil iletilebilecegini icerir (Guba
ve Licoln, 1982). Nitel calismalarin genelleme amaci olmayip, biitiin deneyimler
bireyin durumunu anlamaya odaklidir. Fakat katilimcilarin yasadiklar1 deneyimler
ayrintili tammmlanmalidir ki arastirmayr okuyanlar sonuglart kendi arastirmalarinda
uygulayabilsinler. Bu nedenle nitel arastirmalarda aktarilabilirligi kanitlamak i¢in
orneklem seciminin nasil yapildigi, katilimcilarin o6zellikleri ve ortam acikga
belirtilmelidir (Sharts-Hopko, 2002). Orneklem segimi ve nasil yapildig1 detayli bir
sekilde yapilarak, aver turistlerin 6zellikleri, goriisme ve goézlemlerin yapildigt
ortamlar agikca belirtildiginden dolay1 arastirmanin aktarabilirligi sagladigini
s0ylemek miimkiindiir.

Giivenilebilirlik
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Bir ¢aligmanin i¢ gegerligini artirmada belki de en ¢ok bilinen ve uygulanan
strateji  liggenleme teknigidir. Burada sorulacak soru “Bu sonuc¢lar ne kadar
inandric1?” ve “Ayni ya da benzer érneklemli ¢calismalarda bulgular tekrarlanabilir
mi?” olmalidir. Uggenleme iki ya da daha fazla veri toplama ydntemi (drnegin,
goriismeler, gézlemler ve dokiiman incelemesi gibi) kullanmay1 gerektirir sonuglarinin
karsilastirilmasi ile yontemlerden birinin zayif yonleri varsa diger yontemin giiglii
yonleriyle telafi edilebilir (Mays ve Pope, 2000; Streubert ve Carpenter, 2011).
Aragtirmacinin avlaklarda hem gozlem hem de avci turistler ile goriismeler
yapilmasiyla tiggenleme saglanmis ve arastirmanin giivenilebilirligi olusturulmustur.

Onaylanabilirlik

Bu stratejide daha sonraki arastirmacilarin da yapabilmesi i¢in
stireglerin/aktivitelerin kaydedilmesini i¢ererek sonuglara ulastiran diislince siireci ve
kanitlart miimkiin oldugunca gostermektir (Streubert ve Carpenter, 2011).

Onaylanabilirlik 6lgiitleri;

* Ham veriler olmalidir; 6rnegin ses kayit cihazi verileri, saha notlari, giinliikler vb.

* Analiz edilmis veri; 6rnegin, ¢alismanin bulgulari,

* Bulgularin olusumu; 6rnegin, 6nemli climleler, temalar ve kategoriler,

* Caligma siireci; 0rnegin, kullanilan yontem ve siiregler,

* Calismanin hedefleri, amaci ve beklentileri,

 Kullanilan 6l¢timlerin nasil gelistirildigi; 6rnegin, yar1 yapilandirilmis sorular,
pilot goriismeler ve gozlemler (Holloway ve Wheeler, 1996; Baskale, 2016).
Arastirmada onaylanabilirlik kistaslar1 tamamlanmistir. ilaveten arastirmanimn
onaylanabilirligini gostermek igin alintilar, hikayeler de olduk¢a 6nemlidir. Bunun igin
bulgular arastirmacinin Onyargilart1 ya da goriigleri yerine katilimeilarin kendi
ifadelerini igermelidir (Lincoln ve Guba, 1985). Arastirmada arastirmacin
gorlislerinden ziyade avcr turistlerin tecriibelerine ve alintilarina yer verilerek
onaylanabilirlik saglanmigtir. Bu baglamda bu arastirmanin gegerlilik ve giivenilirlik
oOl¢iitleri; inanilirlik, aktarilabilirlik, giivenilebilirlik ve onaylanabilirlik stratejilerini

yani inandiriciligini sagladigi varsayilmaktadir (Sel, 2021).
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2.3.2. Gozlem ve Gozlem Verilerinin Toplanmasi

Veriye ilk elden ulagma imkani1 sunan gozlem, nitel arastirma yontemlerinde
en yaygin olarak kullanilan veri toplama ydntemlerinden biridir (Inanir, 2017: 102).
Bir konu ile ilgili derinlemesine bilgi elde etmek isteniyor ise gdzlem ydnteminin
kullanmast uygundur. Aristoteles zamanindan giiniimiize kadar bir bilim ydntemi

olarak bilinen gozlem, bagvurulan yontemlerdendir (Binbasioglu, 1994:124).

Gozlem tekniginde belli bir grubun davranisi dogrudan gozlemlenir ve buna
dayanarak bu gruba iliskin bir betimleme yapilir (Agafonoff, 2006: 117). Gézlemde
ama¢ davraniglarin sosyo-ekonomik temellerini agiklamaya c¢aligmaktir (Akturan,
2007: 241). Bu arastirma tekniginde, arastirmaci, ger¢ek zaman diliminde dogal
ortaminda gergeklesen davranisi gozlemlemekte ve gilinlik olaylari, gelismeleri,
konusmalari, arastirma siirecinde gozlemler not edilebilecegi gibi, fotograf, sesli ve
goriintiili de kaydedilmektedir (Katari, 2016). Saha notlar1 olarak kaydedilen bu
kayitlar aragtirmanin veri setlerini olusturmaktadir (Arnould ve Wallendorf, 1994:

495).

Katilimeir, katilimsiz ve mekanik olarak gozlem tekniginin ¢ tiirli
bulunmaktadir. Her li¢ yontemin de birbirine kiyasla istiinliikleri ve zayifliklari
bulunmaktadir. Arastirma silirecinde her ii¢ veri toplama teknigi de ayni anda
kullanilabilmektedir. Bu 06zellik gozlemi diger arastirma yontemlerinden ayiran
onemli bir 6zelliktir. Arastirmaci davranis ve sosyal ortama iliskin gozlemlerini
yontemde, fotograf makinesi, video kamera, ses kayit cihazi gibi araglar kullanarak
kayit altina almaktadir (Arnould ve Wallendorf, 1994: 487). Mekanik gozlem,
davranigin gelistigi sosyal ortama iliskin detayli bilgi saglamasindan dolay1
destekleyici bir arag olarak kullanilmaktadir (Katari, 2017). Katilime1 olmayan gézlem
ozellikle sayica kiiciik topluluklarin davraniglarina iliskin yiiriitiilen c¢aligmalarda
kullanighidir. Katilimcet olmayan gozlem ve katilimci gézlemi birbirinden ayiran nokta
arastirmacinin katilimsiz goézlemde pasif, katilimci gozlemde ise aktif bir roli
olmasidir (Arnould ve Wallendorf, 1994: 487). Katilimc1 olmayan gdzlemde
aragtirmaci gdzlenen olaya veya duruma dogrudan katilmaz (Inanir, 2017). Katilimei
gozlem metodunda ise veri toplamada, arastirmaci, topluluk igerisinde aktif olarak

bulunur (Becker, 1958: 652). Boylelikle kisilerin davranislarini  dogrudan
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gozlemlemeyerek, kisilerle konusarak davranigin gerisinde yatan nedenleri ortaya
cikarabilmektedir (Jackson, 1983: 39). Bu yontem kapsaminda arastirmaci, ilgilendigi
toplulukla belirli bir siire zaman geg¢irmeli, sosyal aktivitelerde bulunmalidir (Jackson,

1983: 40).

Katilimc1 gozlem, gozlemci olarak katilim ve tam katilim olmak {izere iki
diizeyde ger¢eklesmektedir (Gold, 1958: 219; Agafonoff, 2005: 118). Gézlemci olarak
katilimda, aragtirmaci Oncelikle arastirmaya konu olan kisilerle iligkiler gelistirir ve
topluluk icerisinde davraniglari gozlemler. Tam katilimda arastirmaci toplulukla
birlikte vakit gecirir, sosyal aktivitelerde bulunur (Aktari, 2017). Boylece katilime1

gbzlemde ¢ok fazla sayida iyi veri toplamak da miimkiindiir (Inanir, 2017: 102).

Bu arastirmada, Tiirkiye’de av turizmine yonelik bulgularin derinlemesine
incelenmesi hedeflenmektedir. Bu baglamda katilimc1 gbézlem arastirma metodu bu
calismaya ¢ok uygundur. Arastirmada, derinlemesine bilgi toplamak ve goézlem
sirasindaki verileri kayit altinda tutmak amagli gézlem formu olusturulmustur (Inanir,

2017). Bu gozlem formunun 6rnegi Ek 14’te goriilmektedir.

Gozlemler, aver turist davraniginin gerceklestigi dogal bir ortamda yapilmasi
diisiincesinden hareketle, arastirma siiresince 2019-2020, 2020-2021 ve 2021-2022 av
sezonlarinda, 120 giinde, Tiirkiye’ nin birgok genel ve devlet avlaginda 300’ den fazla
av turizmi av organizasyonuna katilarak yapilmistir (Ek 1- Av Rezervasyonlar1). Tablo
2.3’te On gozlem formu yani gozlemin gerceklestigi yerler ve gézlem sirasindaki
katilime1 gozlemin icerdigi aktiviteler hakkinda bilgiler sunulmaktadir. Verilerin
teyidi acisindan av turizminin gerceklestigi avlaklara ve av hayvanlar tiirlerinin
avlanma faaliyetlerine birden fazla tekrarlar ile gidilerek gézlemler yapilmigtir. Ek

1’de tekrarlar gozlemin yapildigi tarihler ile verilmektedir.

Tablo 2. 3. Katilimc1 gézlemin sundugu aktiviteler.

Gozlemin Yapildig Yer | Gozlemin icerdigi Aktiviteler
Sivas

Seyhhalil Genel Avlag: Avlagin cografi konumu,
Kiimbet Genel Avlagi Avlagin ulasim olanaklari,
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Caglayan Genel Avlagi

Avlakta gergeklestirilen av turizmi tiirleri (av hayvani),

Durdulu Genel Avlagi Avlakta konaklama,

Sarkigla Genel Avlagi Avlak sinirlari igindeki yore halkinin aver turistlere karsi tutumu,

Ortakdy Genel Avlag: Av i¢in yapilan hazirlik,

Abdall1 Genel Avlag: Avcr turistlerin avin yapilmasina iliskin organizasyonu,

Gemerek Genel Avlagi Avcit turistlerin avlaklara seyahatlerine iligkin izlenim,

Altinkaya Genel Avlagi Avlaga gelen avcr turist profili, tutum ve davranisi,

Okgu-Karanlikdere Genel Avlagi Avcilarin yaptiklar: harcamalar (ulagim, yeme icme, konaklama, fisek),

Gazikdy Genel Avlagi Avect turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman segimi,
Avcilarin hiyerarsisi, organizasyon ve avlanma faaliyeti,
Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin paylasimu,
Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin etinin pisirime
hazirlanmasi ve pisirilmesi,
Avlakla ve aver turistlerle ilgili fotograf ¢ekimi,

Nevsehir

Baskoy Genel Avlagi Avlagn cografi konumu,

Avanos Sarthidir Genel Avlagi Avlagin ulagim olanaklari,

Soganlt Genel Avlag: Avlakta gergeklestirilen av turizmi tiirleri (av hayvani),

Giilsehir Kizilirmak Genel Avlagi
Avanos Akarca Genel Avlagi
Kozakli Taslihoyiik Genel Avlagi
Urgiip Hoduldag: Genel Avlag
Merkez Kapadokya Genel Avlag: 1
Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi
Urgiip Sofular Genel Avlag
Urgiip Akcadren Genel Avlagi
Avanos Goynilk Genel Avlagi
Giilsehir Tuzkdy Genel Avlag:
Nevsehir Alacasar Genel Avlagi

Avlakta konaklama,

Avlak sinirlart igindeki yore halkinin avei turistlere kars tutumu,

Av i¢in yapilan hazirlik,

Aveci turistlerin avin yapilmasina iliskin organizasyonu,

Aveci turistlerin avlaklara seyahatlerine iligkin izlenim,

Avlaga gelen avci turist profili, tutum ve davranisi,

Avcilarin yaptiklar1 harcamalar (ulagim, yeme igme, konaklama, fisek),
Avet turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman segimi,
Avcilarin hiyerarsisi, organizasyon ve avlanma faaliyeti,

Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin paylagimu,
Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin etinin pisirime
hazirlanmasi ve pisirilmesi,

Avlakla ve avci turistlerle ilgili fotograf ¢cekimi,

Kayseri

Kizilirmak Genel Avlagi
Erciyesdagi Genel Avlagi
Molu Genel Avlag:

Salur Genel Avlagi

Stikstin Genel Avlagi
Mimarsinan Genel Avlagi
Ekrek Genel Avlagi

Pazaréren Genel Avlagi
Ciftlikkdy Genel Avlagi
Havadan Genel Avlagi
Ganiseyh Genel Avlagi
Himmetdede Genel Avlagi
Sahmelik Genel Avlagi

Develi Zile Genel Avlagi
Sarioglan Sahruh Genel Avlagi
Pimnarbagi Kaynar Genel Avlagi
Yahyal1 Yesilkoy Genel Avlag:

Avlagin cografi konumu,

Avlagin ulasim olanaklari,

Avlakta gergeklestirilen av turizmi tiirleri (av hayvani),

Avlakta konaklama,

Avlak sinirlar igindeki yore halkinin aver turistlere karst tutumu,

Av igin yapilan hazirlik,

Avecit turistlerin avin yapilmasina iliskin organizasyonu,

Avci turistlerin avlaklara seyahatlerine iliskin izlenim,

Avlaga gelen avci turist profili, tutum ve davranisi,

Avcilarin yaptiklar: harcamalar (ulagim, yeme igme, konaklama, figek),
Avect turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman segimi,
Avecilarin hiyerarsisi, organizasyon ve avlanma faaliyeti,

Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin paylagimi,
Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin etinin pisirime
hazirlanmasi ve pisirilmesi,

Avlakla ve avei turistlerle ilgili fotograf ¢ekimi,

Kiitahya

Orenler Devlet Avlag

Simav Dagardi Devlet Avlagi
Simav Citgdl Genel Avlagi
Simav Dag1 Devlet Avlagi
Arpal1 Genel Avlagi

Nigde

Elmaderesi Genel Avlagi
Gokbez-Postalli Genel Avlag:
Golciik-Orhanli Genel Avlag:
Konakli-Edikli Genel Avlagi

Samsun
Carsamba Genel Avlagi
Tekkekdy Genel Avlagi

Avlagn cografi konumu,

Avlagin ulasim olanaklari,

Avlakta gergeklestirilen av turizmi tiirleri (av hayvani),

Avlakta konaklama,

Avlak sinirlari igindeki yore halkinin aver turistlere karst tutumu,

Av igin yapilan hazirlik,

Avci turistlerin avin yapilmasina iliskin organizasyonu,

Auvect turistlerin avlaklara seyahatlerine iligkin izlenim,

Avlaga gelen avc turist profili, tutum ve davranisi,

Avcilarin yaptiklar: harcamalar (ulagim, yeme igme, konaklama, fisek),
Avect turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman segimi,
Avcilarin hiyerarsisi, organizasyon ve avlanma faaliyeti,

Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin paylagimi,
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Yozgat Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin etinin pisirime
Arslanli Devlet Avlagi hazirlanmasi ve pisirilmesi,

Ardigalan Devlet Avlag: Avlakla ve aver turistlerle ilgili fotograf ¢cekimi,

Usak Avlagin cografi konumu,

Giire Devlet Avlagi Avlagin ulasim olanaklari,

Karakuyu Devlet Avlagt Avlakta gergeklestirilen av turizmi tiirleri (av hayvani),

Karahalli Devlet Avlag Avlakta konaklama,

Konya Avlak sinirlar1 igindeki yore halkinin avci turistlere karsi tutumu,
Meram- Loras Dag1 Devlet Avlag: Av i¢in yapilan hazirlik,

Gavur Goli Devlet Avlag: Avec turistlerin avin yapilmasina iligkin organizasyonu,

Ankara Avcit turistlerin avlaklara seyahatlerine iliskin izlenim,

Sereflikoghisar ~ Merkez ~ Genel | Avlaga gelen avc turist profili, tutum ve davranist,

Avlagi Avcilarin yaptiklar: harcamalar (ulagim, yeme igme, konaklama, fisek),
Kirsehir Avect turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman se¢imi,
Mesekoy Genel Avlag Avecilarin hiyerarsisi, organizasyon ve avlanma faaliyeti,

izmir Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin paylagima,
Gaziemir Devlet Avlag Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin etinin pigirime
Aksaray hazirlanmasi ve pisirilmesi,

Altinkaya Genel Avlagi Avlakla ve avecr turistlerle ilgili fotograf ¢ekimi,

Aragtirmanin gozlem yogunlugu ise Tiirkiye’nin en genis, sayisal olarak 61
adet devlet ve genel avlagina sahip olan, ulasimi ve av hayvani niifusu ile popiiler olan
Sivas ilinde av hayvanlarinin avlanmas: serbest oldugu av sezonunda
gerceklestirilmistir. Bununla beraber arastirmacinin ikamet ettigi, ulasim agisindan
kolaylig1 olan ve av hayvani niifusu iyi derecedeki Nevsehir ve Kayseri illerinde av
turizmine izin verilen avlaklarda da yogun olarak gézlemlerde bulunulmustur. Ayrica
cesitliligi saglamak, daha derinlemesine bilgiye ve veriye ulasmak amagli Nigde,
Samsun, Kiitahya, Yozgat, Konya, Kirsehir, Usak, Aksaray, Ankara, Afyon ve Izmir
illerindeki avlaklarda gozlem faaliyetlerinde bulunulmustur. Bununla birlikte
arastirmanin daha kapsamli olmasi1 agisindan Cankiri, Manisa, Kars, Tekirdag, Agri,
Istanbul, Kirikkale, Antalya, Adana, Kastamonu ve Erzurum illerindeki avci turistler

ile de elektronik ortamda goriismeler ve mekanik gézlemler gergeklestirilmistir.

Sivas, 61 avlagi ile bir av gliniinde 5.000°den fazla avcr turisti barindirabilen
bir av bolgesidir (Ek-2). 5.000 giinliik kapasitesi ile bir av sezonunda tam kapasite
doluluk oranina ulagsmasiyla 5.000 avcr turist*30 hafta*4 av giinii= 600.000’den fazla
avcl turisti barindirma kapasitesine sahiptir. Seyhhalil, Kiimbet, Caglayan, Durdulu,
Sarkisla, Ortakdy, Abdalli, Gemerek, Altinkaya, Okgu-Karanlikdere ve Gazikdy
Genel Avlaklar arastirmanin yogun olarak yapildigi avlaklardir. Avlaklarin yiiz
Olctimleri birbirine yakindir. Avlaklar; kdy, kasaba, mera ve sulak alanlar1 kapsayan
bolgelerdir. S6z konusu avlaklar, av hayvani ¢esitliligine sahip oldugundan avci
turistleri bircok degisik avlanma faaliyeti gerceklestirirken goézlemlemeye imkan
secilmiglerdir. Gozleme dayali

tanimasindan dolay1 arastirmalarda yasanan
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sayisallastirma giicliigli sebebiyle veriler say1 dizisi seklinde degil gézlemci tespitleri
dogrultusunda ortaya ¢ikmistir (Yildirim ve Simsek, 2013: 177). Bu sebeple aragtirma
siiresince avlaklardaki tiim avlanma faaliyetleri en ¢ok tercih edilen av sezonu
giinlerinde goézlenmeye c¢alisilmistir. Katilimer gozlemci olarak verileri elde etme
asamasinda yardimci metot olarak mekanik gozlem yontemine de bagvurulmustur. Ek

1’de gbozlemlerin baslangigtan bitise kadar olan gézlemlerin listesi verilmistir.

2.3.3. Goriisme ve Goriisme Verilerinin Toplanmasi

Gorlisme yontemi, nitel arastirma yontemleri igerisinde arastirma konusu ile
ilgili derinlemesine bilgi ve veri toplama yontemlerinden biridir (Tirniikli, 2000:
544). Goriisme yonteminde arastirma icin lizerinde gozlem yapilmasi uygun olan kisi
ile soru-cevap seklinde karsilikli konusarak ve bu esnada kisi tizerinde beden dili
konusunda gbzlem yaparak veri toplanmast uygun olan yontemdir (Kozak, 2017: 30).
Gorlisme yonteminde veri toplamada kullanilan soru formlar1 yapilandirilmamis ve
yari yapilandirilmis olmak tizere olusturulabilmektedir (Uzuner, 1999: 180).
Arastirma kapsaminda gastronomi, av turizmi, avci turistler ve aveilik ile ilgili alan
yazinindan faydalanilarak daha oOnceki benzer calismalardan derlenerek goriisme
sorular1 olusturulmustur (Ege, 1996; Korkmaz, 2001; Igircik, 2001; Safak, 2002;
Safak, 2003; Safak, 2004; Safak, 2009; Akgiin, 2003; Mbaiwa, 2004; Dryden ve Craig-
Smith, 2004; Samuelsson ve Stage, 2007; Osmonalieva, 2007; Mattsson vd., 2008;
Matilainen vd., 2010; Gyllbring ve Hansson, 2010; Heidarsson vd., 2010; Hull vd.,
2010; Mustin vd., 2010; Demir vd., 2012; Baskaya vd., 2012; Boman ve Mattsson,
2012; Komppula ve Gartner, 2013; Alkan, 2014; Safak ve Basar, 2014; Safak vd.,
2014; Uzuner Aydin, 2015; Ulusoy, 2015; Ozer, 2015; Ozer, 2020; Ozer, 2021;
Ojasoco ve Roosipold, 2022). Olusturulan sorular daha dnce avcilik, gastronomi ve av
turizmi, sosyo-ekonomik yapilar konusunda nitel arastirmalar yapmis uzman dgretim
tiyeleri tarafindan incelendi (Kiling vd, 2017). Bu uzmanlarin goriisleri dogrultusunda
goriigme formuna bir yeni soru eklendi, Bazi sorularda iceriksel olarak bazi kiigiik
degisiklikler yapildi. Bununla beraber goriisme formu, dil ve anlatim bakimindan
denetlenmek iizere bir Tiirk Dili ve Edebiyat1 6gretim iiyesinin goriislerine sunuldu,
forma son sekli bu uzmanin goriisleri dogrultusunda yapilan diizeltmelerden sonra

verilmistir (Kiling vd, 2017).
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Soru formu ii¢ ana boliimden olusmaktadir. Birinci boliimde dort adet soru
bulunmaktadir. Ilk boliimdeki ekonomik yapiya ait dort adet soru vasitasiyla
Tiirkiye’de av turizminin ekonomi boyutu, yasam tarzlari, tutumlar1 ve av turizmine
yonelik bakis agilar1 hakkinda bilgi toplamak amaclanmstir. ikinci boliimde ise av
turizminin gastronomi boyutuna ait ti¢ adet soru yer almigtir. Bu sorularla avci
turistlerin av koskii ve av restoranlar1 hakkinda bilgileri, av etini nasil
degerlendirdikleri ve av etini pisirirken hangi pisirme yontemleri hangi av hayvaninin
hangi yontemle pisirildigi konusundaki bilgilere ulasilmasi hedeflenmistir. Son bolim
olan demografik 6zelliklerinde ise katilimcilarin; cinsiyet, yas, egitim durumu, meslek,
aylik ortalama gelir, katildig il, toplam avcilik deneyimi, goriisme tarihi ve goriisme
stiresi ile ilgili bilgilere ulasilmaya calisilmistir. Goriigme soru formu 6rnegi Ek 13°te

gosterilmektedir.

Gorligme yonteminde oncelikle aragtirmanin yapisina uygun hangi tiir gériisme
yontemlerinin uygunlugu belirlenmesi gereklidir. Bu arastirmada, goriisme verileri ii¢
farkli goriisme yontemi kullanilarak elde edilmistir. Birincisi yiiz yilize goriisme
teknigi, ikincisi telefon ile goriisme, tliglinciisii ise ¢cevrim i¢i ag ile interaktif goriisme
teknikleri ile elde edilmistir. 1ki ile iigiincii teknik, kisitli imkanlardan dolayi, daha
fazla gesitli veriye ulagsmak, aragtirmanin giivenirlik ve gegerliligini destekleyerek
(Creswell, 2016: 247), arastrmanin Tirkiye’yi kapsamasini saglamak igin
kullanilmistir.

Goriisme yonteminin bir diger asamasi ise, katilimcilarin belirlenmesidir. Bu
kapsamda goriigme yapilacak drneklemin ortaya konulmasi konusu olduk¢a dnemlidir
(Inanir, 2017: 124). Arastirmanin yapisina uygun olarak, derinlemesine bilgi elde
edinme adina amagh Ornekleme yontemi seg¢ilmistir. Arastirmanin Orneklemini,
Tiirkiye’de bulunan av turizm bolgeleri (avlaklari) ile ilgili aver turistler arasindan
secilen kisiler olusturmustur. Orneklemde yer alan avci turistler arastirmaya goniilliik
esasia gore katilmislardir. Bazi aver turistler, goriismelere goniillii olmadiklarindan
veya yogunluklarindan dolayr katilim gergeklestirmemislerdir. Arastirmanin, genel
kapsamlilig1 agisindan, av sezonu ve av turizmi kapsamindaki kanath ve kiirkli av
hayvanlar1 avin1 yapan 7’ser kisi olmak iizere; bildircin, tiveyik, keklik tiirleri, 6rdek

tiirleri-sakarmeke, culluk, tahtali(orman giivercini)- kaya giivercini, sakarca kazi,
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karatavuk-oter ardig, yaban tavsani, yaban domuzu, tarim miicadele (karga-saksagan-
tilki-gakal-sansar vb. yenmeyen tiirler) ve av turizmi kapsamindaki kirkli av
hayvanlan (Kizil Geyik, Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Kegisi, Cengel Boynuzlu
Dag kecisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan) toplam 84 kisi ile gorlisme ve
gozlemlerin gerceklestirilmesi planlanmig, fakat ©6zel nedenlerinden dolayr 72
katilimer ile goriisme saglanabilmistir. Katilimeilarin 7°si ile yapilan goriismelerin veri
degeri tasimadigi tespit edilmis ve tez danigsmani ile fikir birligi olustugundan
arastirmaya dahil edilmemistir. Bu baglamda goriismelerin siirlandirilmasi ve
tamamlanmas1 65 avci turist ile gerceklestirilmistir. Arastirma siirecinde elde edilen
verilerin bir noktadan sonra kendini tekrar ettiginden ve alanda bu konuda yeterli
sayida uzman ile goriisiildiiglinden doyuma ulasildigindan arastirmanin 65 avci turist
ile siirlandirilmistir (Inanir, 2017). Bu kapsamda arastirmada &rneklem sayisiin
yeterli oldugu sonucuna varilmistir. S6z konusu katilimcilardan elde edilen veriler
interaktif, ses kayit cihazi ve goériisme formu yardimiyla kayit altina alinmustir.
Katilimcilara ait genel bilgiler Tablo 2.4’te ele alinmastr.

Tablo 2. 4. Goriismelerdeki katilimce aver turistlere (6rneklem) ait genel bilgiler.

Goriisme Yapilan | S| N| K| M K| C| T| A| T | K| Al A| K| K| Y| S| N| Ul K| K| A| A| 1| Al E
Avecl Turistler I|E|A|A A A E G S|I|ND A UOATI|S OI|KFlZ NR
VIV|Y|N R/ N KR TIRITIA S| T|Z|MG| A N R|S|Y MK|Zz
A S|S|I|SIKT|I|AI|A N T|A G S|D/K|lY S|A OTIi|A U
S|E|E]|S IR N| K| L| Al Al H Al Ul E Al E| R|N|R|R|R
H R|A R| D B| K| Y M Y| T|N Hi A Al U
i Il A Ul Al A O] A |y M
R G LI L N R
E U
Akademisyen 111
Av Bayisi 111]1
Avcilik ve Aticilik 1 1
Dernek Bagkani
Av Turizmi Seyahat 1
Acentesi
Bankaci 1
Ciftci 1111 1111 1
Din Gorevlisi 1
Doktor 1
Emekli 1
Emniyet Gorevlisi 1 1/11]1 1
Esnaf 111 1 1
Insaatci 111 1
Is Adamu 1 1
Memur 111 (1 1 1 1
Miihendis 1
Opretmen 1 1 1
Profesyonel Av 1
Rehberi
Sanayi Esnafi 111 (1 111 1
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Saglik Personeli 1

Silahli Kuvvetler 1 1
Mensubu

Serbest Meslek 1 111

Sofor 1 1

Turizm Emeklisi 111

Turizmci 1 1 1 1

Gortusmeler 10.01.2020-16.04.2022 tarihleri arasinda Microsoft Office Word’e
aktarilmis ve analize tabi tutulacak toplam 220 sayfalik metin elde edilmistir. Bu
anlamda gorlismeler en kisast 20 en uzunu 90 dakika olarak gergeklesmis, zaman
aralig1 goriisme yapilan kisilerin zaman degerlendirmesi ve av alanindaki sartlar ile
kisisel tercihlerinden dolay1r ortaya c¢ikmistir. Microsoft Office Word’a aktarilan
metinlerin ortalama sayfa sayis1 dort ve sozciik sayisi 923 olarak tespit edilmistir.

Yapilan gorlismelerin icerigi Ek 15°te verilmistir.
2.3.4. Verilerin Analizi

Veriler analiz edilmeden Once arastirmanin amaci gastronomi ve avcilik
alaninda ¢aligmalar1 bulunan iki uzmana anlatild1 ve bir av organizasyonuna katilan
avcl turistlere, avlanma faaliyetleri ve gastronomi agisindan hangi basliklar altinda
bilgi verilmesi gerektigine yonelik sorular yoneltildi. Uzmanlar tarafindan dile
getirilen basliklar birer kategori olarak not edildi. Ardindan uzmanlardan arastirma
verilerini goézden gecirmeleri istendi. Arastirma verilerini inceleyen uzmanlarin
kategorileri yeniden belirlemeleri rica edildi. Bilgilerin hangi kategoriye dahil oldugu,
iki uzman ve aragtirmaci tarafindan degerlendirilerek “gériis birligi” ve “goriis
ayrilig1” olan etkinlik sayilar1 gézden gegirilerek etkinlik kategorileri lizerinde gerekli
diizenlemeler yapildi. Kategoriler bu sekilde belirlendi ve verilerin kategorilendirmesi

yapildi.

Arastirmada katilime1 gézlem ve goriismelerin yapildigr tarihler arasinda
hazirlanan ve Ek 14’te sunulan Katilimc1 G6zlem Formu yardimi ile gdzlem 6ncesi,
gozlem siras1 ve sonrasinda Onemli goriilen noktalar kisa bir sekilde not alinmis
(Lofland ve Lofland, 1994), giin bitiminde notlar tasnif edilmis ve detaylandirilmistir.
Ayrica gozlem verilerini toplama icin fotograf makinasit kullanilmig ve katilim
saglanan gozlemler bu sekilde kayit altina alinmistir. Bu fotograf ve notlardan elde

edilen veriler, betimsel analiz ile ¢6ziimlenmistir.
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Aragtirmanin gériisme verileri av turizmine katilan amagli olarak, tecriibelerine
gore secilmis yerli avcl turistlerden elde edildi. Elde edilen veriler yazili hale
dontstiiriildii. Gorlisme kayitlar1 bilgisayara oldugu gibi aktarildi. Toplam Microsoft
Office programinda 260 Word sayfast ham veri toplandi. Veriler kendi iginde
gruplandirilarak, elde edilen kavramlar kategorilere ve alt kategorilere ayrilarak rapor
haline getirildi. Goriismelerin analizinde ifadeler benzerligine gore boliimlendirildi.
Elde edilen veriler tiimevarimdan yararlanilarak ¢6ziimlendi. Temalar
¢Ozlimlemelerde goriisiine bagvurulan avci turistlerin ifadeleri kodlanarak (*KI1,

K2....) olusturuldu.

Icerik hakkinda yeterli bilgi vermesi, ham veriyi ortaya cikaran kavram ve
temalara gore yeniden diizenlenmis bir bigimde okuyucuya yorum katmadan ve
verinin dogasina miimkiin oldugu 6l¢iide sadik kalinarak aktaran betimsel analiz (thick
description)  (alintilama yapilarak) uyguland: (Yiksel, Mil ve Bilim, 2007). Bu
amagla betimsel analizde dogrudan alintilar verilerin daha saglikli bir sekilde anlasilip
yorumlanmasi ig¢in arastirmacilar tarafindan sik kullanilir. Arastirma dogrudan
alintilarla desteklendi. Elde edilen veriler betimlenerek bilimsel degerleri bulunuldu.
Okuyucu betimleme ile verilerin elde edildigi ortami zihninde canlandirabilir ve kendi
ortamina iliskin olas1 sonuglari daha kolay ¢ikarim yapabilecektir (Baskale, 2016).
Boylelikle aragtirmanin sonuglar1 daha sonraki arastirmalara aktarilabilir hale getirildi

(Guba ve Lincoln, 1982).

2.4. Arastirmanin Orneklemi (Calisma Grubu)

Nitel arastirmalarda en sik kullanilan 6rnekleme yontemleri amagli, rastgele,
gontlli ve evren Orneklemlerdir (Baskale, 2016). Amaglh 6rneklemede arastirmaci
kimlerin se¢ilecegi konusunda kendi yargisini kullanir ve aragtirmanin amacina en
uygun olanlar1 dzelliklerine gore drnekleme alir (Balci, 2005). Ornegin, katilimcilar
aragtirilan konu ile ilgili 6nceki deneyimleri ya da bu konu hakkindaki bilgileri
nedeniyle segilebilir. Amacgli orneklemde, en uygun kosullarin saglanmasi ic¢in
miimkiin oldugunca ¢ok veri toplanmasi ve 6rneklemin yiiksek sayida arastirmaya

dahil edilmesi gereklidir (Guba ve Lincoln, 1982).
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Arastirma kapsaminda, goriisme yapilacak kisilerin belirlenmesinde, amacl
ornekleme ydntemlerinden birisi olan 6l¢iit drnekleme ydntemine basvuruldu. Olgiit
ornekleme; orneklemin problemle ilgili olarak belirlenen niteliklere sahip Kkisiler,
olaylar, nesneler ya da durumlardan olusturulmasidir (Biiyiikoztiirk vd., 2012). Bu
yontem arastirmacilarin aragtirma sorularina yanit alabilecegine (Yildirim, 2010) ve
arastirma problemine cevap bulabilecegine inandig1 kisilerden 6rneklem se¢meye
olanak saglamaktadir (Altunisik vd, 2007). Ayrica arastirma amacini somut
gostergelerle net bir bigimde irdeleme olanagi veren ve dnceden belirlenmis bir dizi
oOlgiitler ile katilimeilar belirlemeye yonelik bir yaklagimi karsilayan biitiin durumlarin
calisilmasidir. Burada sozii edilen Olgiit veya Olglitler aragtirmaci tarafindan
olusturulabilir ya da daha 6nceden hazirlanmais bir 6l¢iit listesi kullanilabilir (Yildirim

ve Simsek, 2013).

Bu arastirmada goriisme yapilacak kisilerin belirlenmesinde kullanilan 6lgiit,
kisilerin av turizmiyle veya avcilikla ilgili olmalari, gelismesine yonelik faaliyetlerde
bulunmalari, s6z sahibi olmalar1 ve av turizmi alaninda tecriibeli olmalaridir.
Belirlenen olgiitler dogrultusunda Tiirkiye’nin ¢esitli illerinden av turizmiyle
profesyonel olarak ilgilenen 65 aver turist aragtirmanin 6rneklemini olusturmaktadir
(Dalgi¢ vd., 2021). Bu baglamda, amagl 6rneklem yontemi, arastirilan kisi ya da
durumlar1 derinlemesine anlama, arasindaki iliskileri kesfetme ve agiklama imkani
(Biiytikoztiirk vd., 2012) sundugu gibi arastirmaciya da kimlerin se¢ilecegi konusunda
kendi yargisini kullanma ve arastirmanin amacina en uygun olanlar1 6rnekleme alma

imkani tanidig1 (Balei, 2006) i¢in kullanilmistir (Cankiil ve Ezenel, 2018: 61).

2.5. Kapsam ve Sinirhliklar

Ikincil verilere ulasmak igin Tiirkiye gastronomi ve av turizmi literatiirii
incelendi. Boylelikle arastirma sorularimin kapsami belirlendi. Tiirkiye’de gastronomi
alaninda bir ¢ok ¢alisma bulunmakla beraber, “av turizmi” ve “avcilik™ ile ilgili yeterli
calisma bulunmamaktadir. Hali hazirda yapilmis ve ulasilmis olan ¢alismalarda ise,
genellikle, aveiligin tarihi ve kiiltiirel yapisi ulusal diizeyde incelenmistir. Bu sebepten
dolay1 ulusal diizey ile beraber sec¢ilmis iilkelerdeki uluslararasi avcilik ve av

turizminin inceleme zorunlulugu ortaya ¢ikmistir. Bu nedenle literatiir, sosyal medya,
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dijital ve gorsel medyadan diinya genelindeki av turizmi ve avcilifin kapasitesi,

ekonomik degeri ile kiiltlirlerarasi nasil bir farklilik gosterdigi de arastirilmastir.

Bu arastirma; Tiirkiye’deki yerli turist avcilarin faaliyet icerisinde bulunduklari
av turizminin ekonomi ve gastronomi agisindan incelenmesi ile olusturulmustur.
Aragtirma sadece kanathh ve kiirklii av hayvanlar1 ile smirli kara avciligim
kapsamaktadir. Deniz ve su iiriinleri avcilign kapsam disindadir. Orneklem olarak,
gozlem ve goriismeler Tirkiye’deki resmi avcilik belgesi olan avci turistler ile
siirhidir, tecriibelerine ve av turizmindeki aktif olma durumlarina istinaden,
arastirmaya dahil edilmislerdir. Arastirmada 2019-2022 yillar1 arasinda gozlem ve
goriigmelerde bulunulmasi, av turizminin olasi etkileri yerinde incelenmesi ve belli bir

zaman araliginda yapilmasi da sinirlilik olusturmaktadir.
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UCUNCU BOLUM

Bu boliimde aragtiramnin veri toplama teknikleri olan gézlem ve goriisme ile
elde edilen verileri betimsel anliz ile bulgu haline getirilmistir. Birinci kisminda
gbzleme ait bulgular olusturulmustur. Ikinci boliimde ise goriismeye ait bulgular
olusturulmustur. Gorlismeye ait bulgularda; oncelikle demografik 6zellikler ortaya
¢ikartilmig, devaminda av turizminin ekonomi boyutu ele alinmis son kisimda ise av

turizmin gastronomi boyutu ele alinmis ve incelenmistir.

3. BULGULAR VE YORUMLAR

3.1. Gozlem Bulgular:

Aragtirmada gozlemler av turizminin yogun bir sekilde yapildigi, av hayvanlar
niifusu bakimindan c¢esitli ve zengin olan Sivas ilinde, av hayvanlarinin avlanmasi
serbest oldugu av sezonunda gerceklestirilmistir. Arastirmacinin ikametine, ulagim
kolayligi olan ve av turizminde av hayvani tiirlerinin zengin oldugu Nevsehir ve

Kayseri illerindeki avlaklarda da yogun olarak katilimci gozlemler gergeklestirilmistir.

Arastirmanin tiim Tirkiye’yi kapsamasi, veri ¢esitliliginin saglanmasi, daha
derinlemesine bilgiye ve veriye ulagilmasi amaciyla Nigde, Samsun, Kiitahya, Yozgat,
Konya, Kirsehir, Usak, Aksaray, Ankara, Afyon ve Izmir illerindeki avlaklarda da
gozlemler gergeklestirilmistir. Arastirmanin giivenirlilik ve gegerligini pekistirme
acisindan Cankiri, Manisa, Kars, Tekirdag, Agri, Istanbul, Kirikkale, Antalya, Adana,
Kastamonu ve Erzurum illerindeki avci turistler ile de elektronik ortamda mekanik
goriismeler ve gozlemler gergeklestirilmistir. Katilimc1 gézleme ait bulgular Tablo

3.1°de gosterilmistir.

Tablo 3. 1. Katilimc1 gézleme ait bulgularin siniflandirilmasi.
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Gozlemin Yapildig1 Yer | Gozlem Tiirii | Gozlemin Icerdigi Aktiviteler

Sivas
Seyhhalil Genel Avlag: Bildircin Avlaklarin ana yolda igerde olduklari daha el degmemis bir
Kiimbet Genel Avlagi Uveyik dogaya sahip olduklari bunun da av hayvanlarinin iiremesine ve
Caglayan Genel Avlagi Keklik yagamasina elverigli oldugu,
Durdulu Genel Avlagi Ordek Avlagim ulagim olanaklar1 ana yoldan uzak olsa da ara yollarin
Sarkisla Genel Avlagi Culluk diizgiin oldugu,
Ortakdy Genel Avlagi Tahtali Bir ¢ok avlaga ayn1 mesafede olmasi ve konaklama ticretlerinin
Abdall1 Genel Avlag: Kaya uygunlugu, dolayisiyla avlaklarda konaklama genellikle
Gemerek Genel Avlag: Giivercini Sarkisla da bulunan konaklama tesisinde yapildigi,
Altinkaya Genel Avlagi Kaz Avlak sinirlar igindeki yore halkinin aver turistlere karsi tutumu
Okgu-Karanlikdere Genel | Karatavuk- genellikle olumlu oldugu, bazi avlaklarda ise aver turistleri
Avlagi Oter Ardig istemedikleri,
Gazikdy Genel Avlagi Sakarmeke Av igin yapilan hazirlik genellikle cok detayli, bir veya birkag
Siiliin giin dnceden yapildigi,
Tarim Avcer turistlerin avin  yapilmasina iligkin organizasyonunda
Miicadele genellikle avcir bagi tarafindan diger grup iyeleri ile istisare
(Saksagan ve | yapilarak alinmast,
Karga Tirleri) | Avci turistlerin avlaklara seyahatlerinin genellikle toplu halde ve
Yaban ozel araglar ile yapilmasi, yeme-igme ihtiyaglarini yol {istii
Tavsani ¢orbacilarda giderdikleri,
Yaban Avlaga gelen avc turistlerin avina geldikleri av hayvanina gore
Domuzu degisiklik gosterdigi,
Avcilarin  yaptiklar1  harcamalarin  ulagim, yeme igme,
konaklama, figek gibi giinliik ortalama bir deger sahip oldugu
Avect turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman
seciminin degisimler gosterdigi,
Avcilarin hiyerarsisi, avcr bast ile diger grup iyelerinde
olustugu,
Avcilarin  av  turizminde elde edilen av hayvanlarmin
paylasiminda genellikle esit paylar edilmesi, bazi durumlarda da
her avcinin kendi avladigini kendisi aldigi,
Avcilarin av turizminde elde edilen av hayvanlarinin etinin
pisirime hazirlanmasi ve pisirilmesi uzun avlarda arazide farkli
pisirme yontemlerinin kullamldigi ozellikle sac kavurma ve
giive¢ yonteminin kullanildigi,
Avlakla ve avcr turistlerle ilgili fotograflar ekler kisminda (Ek-
14) verilmistir.
Nevsehir
Bagkdy Genel Avlagi Bildircin Avlaklarin ana yoldan igerde olduklari, boylelikle daha el
Avanos Sarthidir Genel | Uveyik degmemis bir dogaya sahip olduklari, bunun da av hayvanlarinin
Avlagi Keklik iiremesine ve yasamasina elverisli oldugu,
Soganli Genel Avlagi Ordek Avlagin ulagim olanaklar1 ana yoldan uzak olsa da ara yollarin
Giilsehir Kizilirmak Genel | Culluk diizgiin oldugu,
Avlagi Avanos Akarca | Tahtali Konaklama genellikle avlakta yapilmadigi ve guniibirlik av
Genel Avlagi Kaya turizmi faaliyetinde bulunuldugu,
Kozakli Taglihdyiik Genel | Giivercini Avlak simirlar1 igindeki yore halkinin avei turistlere karst tutumu
Avlagi Kaz genellikle olumlu oldugu, ama baz1 avlaklarda ise aver turistleri
Urgiip Hoduldagi Genel | Karatavuk- istemedikleri,
Avlagi Oter Ardig Av i¢in yapilan hazirligin genellikle ¢ok detayli, bir veya birkag
Merkez Kapadokya Genel | Sakarmeke giin 6nceden yapildigi,
Avlagi 1 Siiliin Avci turistlerin avin yapilmasina iligkin organizasyonda
Derinkuyu Tilkdy Genel | Tarim genellikle avel basi tarafindan diger grup iiyeleri ile istisare
Avlagi Miicadele yapilarak alinmast,
Urglip Sofular  Genel | (Saksagan ve | Avc turistlerin avlaklara seyahatlerinde genellikle toplu halde
Avlagi Karga Tiirleri) | ve 0zel araglar ile yapilmasi, yeme i¢gme ihtiyaglarini evden
Urgiip Akgadren Genel | Yaban getirdikleri ile giderdikleri,
Avlagi Tavsani Avlaga gelen avc turistlerin avina geldikleri av hayvanina gore
Avanos GOyniik Genel | Yaban degisiklik gosterdigi,
Avlagi Domuzu Avcilarin  yaptiklart  harcamalarin  ulasim, yeme igme,

Giilsehir Tuzkdy Genel
Avlagi

konaklama, fisek gibi giinliik ortalama bir deger sahip oldugu
Avci turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman
seciminin degisimler gdsterdigi,
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Nevsehir Alacasar Genel
Avlag

Avcilarin hiyerarsgisinin, aver bagi ile diger grup tyelerinde
olustugu,

Avcilarin  av turizminde elde edilen av hayvanlarmnin
paylasimmin genellikle esit sekilde paylar edilmesi bazi
durumlarda da her avcinin kendi avladigini kendisinin aldigi,
Av turizminde elde edilen av hayvani av etlerinin temizlenmesi,
pisirilmesi ve tiiketiminin giin boyu siiren avlarda ilk postanin
bitiminde molada arazide yapildigi,

Ik postadan sonraki molada, genellikle sac kavurma ve giivec
pisirme yonteminin kullanildigt,

Avlakla ve aver turistlerle ilgili fotograflar ekler kisminda (Ek-
14) verilmistir.

Kayseri
Kizilirmak Genel Avlagt Bildircin Avlaklarin ana yoldan icerde olduklari, bdylelikle daha el
Erciyesdag: Genel Avlag1 | Uveyik degmenmis bir dogaya sahip olduklari, bunun da av hayvanlarinin
Molu Genel Avlagi Keklik iremesine ve yagamasina elverigli oldugu,
Salur Genel Avlagi Ordek Avlagin ulagim olanaklart ana yoldan uzak olsa da ara yollarin
Siiksiin Genel Avlagi Culluk diizgiin oldugu,
Mimarsinan Genel Avlagi | Tahtali Konaklama genellikle avlakta yapilmadigi ve giiniibirlik av
Ekrek Genel Avlagi Kaya turizmi faaliyetinde bulunuldugu,
Pazaréren Genel Avlagi Giivercini Avlak siirlart igindeki yore halkinin aver turistlere kargi tutumu
Ciftlikkdy Genel Avlagi Kaz genellikle olumlu oldugu, ama bazi avlaklarda ise avci turistleri
Havadan Genel Avlagi Karatavuk- istemedikleri,
Ganiseyh Genel Avlagi Oter Ardig Av i¢in yapilan hazirligin genellikle ¢ok detayli, bir veya birkag
Himmetdede Genel | Sakarmeke giin 6nceden yapildigi,
Avlagi Siiliin Avci turistlerin  avin yapilmasina iligkin organizasyonda
Sahmelik Genel Avlagi Tarim genellikle aver bagi tarafindan diger grup liyeleri ile istisare
Develi Zile Genel Avlagi | Miicadele yapilarak alinmasi,
Sarioglan Sahruh Genel | (Saksagan ve | Aver turistlerin avlaklara seyahatlerinde genellikle toplu halde
Avlagi Karga Tiirleri) | ve 6zel araglar ile yapilmasi, yeme i¢cme ihtiyaglarini evden
Pmarbagi Kaynar Genel | Yaban getirdikleri ile giderdikleri,
Avlagi Tavsani Avlaga gelen avci turistlerin avina geldikleri av hayvanina gore
Yahyali Yesilkdy Genel | Yaban degisiklik gosterdigi,
Avlagi Domuzu Avcilarin  yaptiklart  harcamalarin  ulasim, yeme igme,
konaklama, fisek gibi giinliikk ortalama bir deger sahip oldugu
Avect turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gore ekipman
seciminin degisimler gosterdigi,
Avcilarin hiyerarsisinin, avci basi ile diger grup iiyelerinde
olustugu,
Avcilarin  av  turizminde elde edilen av hayvanlarinin
paylasimmin genellikle esit sekilde paylar edilmesi bazi
durumlarda da her avemnin kendi avladigini kendisinin aldig,
Av turizminde elde edilen av hayvani av etlerinin temizlenmesi,
pisirilmesi ve tiiketiminin giin boyu siiren avlarda ilk postanin
bitiminde molada arazide yapildigi,
Ik postadan sonraki molada, genellikle sac kavurma ve giivec
pisirme yonteminin kullanildigs,
Avlakla ve avcr turistlerle ilgili fotograflar ekler kisminda (Ek-
14) verilmistir.
Kiitahya Bildircin Avlaklarin ana yoldan icerde olduklari, bdylelikle daha el
Orenler Devlet Avlag Uveyik degmemis bir dogaya sahip olduklar1, bunun da av hayvanlarmin
Simav Dagardi Devlet | Keklik liremesine ve yasamasina elverisli oldugu,
Avlagi Ordek Avlagin ulasim olanaklar1 ana yoldan uzak olsa da ara yollarin
Simav ~ Citgdl  Genel | Culluk diizgiin oldugu,
Avlagi Tahtali Konaklama genellikle avlakta yapilmadigi ve giiniibirlik av
Simav Dagi Devlet Avlag: | Kaya turizmi faaliyetinde bulunuldugu,
Arpal1 Genel Avlagi Giivercini Avlak simirlari i¢indeki yore halkinin avei turistlere karsi tutumu
Nigde Kaz genellikle olumlu oldugu, ama bazi avlaklarda ise aver turistleri
Elmaderesi Genel Avlagi | Karatavuk- istemedikleri,
Gokbez-Postalli  Genel | Oter Ardig Av igin yapilan hazirligin genellikle ¢ok detayls, bir veya birkag
Avlagi Sakarmeke giin dnceden yapildig,
Golciik-Orhanlt Genel | Siiliin
Avlagi
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Konakli-Edikli Genel | Tarim Aver turistlerin  avin  yapilmasma iliskin organizasyonda
Avlagi Miicadele genellikle avcir basi tarafindan diger grup iyeleri ile istisare
Samsun (Saksagan ve | yapilarak alinmasi,

Carsamba Genel Avlagi Karga Tiirleri) | Avcr turistlerin avlaklara seyahatlerinde genellikle toplu halde
Tekkekoy Genel Avlagi Yaban ve Ozel araglar ile yapilmasi, yeme igme ihtiyaglarini evden
Yozgat Tavsani getirdikleri ile giderdikleri,

Arslanli Devlet Avlag Yaban Avlaga gelen avcl turistlerin avina geldikleri av hayvanina gore
Ardigalan Devlet Avlag Domuzu degisiklik gosterdigi,

Usak Avcilarin  yaptiklar1  harcamalarin  ulasim, yeme igme,
Giire Devlet Avlag konaklama, fisek gibi giinliik ortalama bir deger sahip oldugu
Karakuyu Devlet Avlag Aveci turistlerin av hayvani ve av organizasyonuna gére ekipman
Karahalli Devlet Avlag seciminin degisimler gosterdigi,

Konya Avcilarin hiyerarsgisinin, aver bagi ile diger grup iiyelerinde
Meram-  Loras  Dagi olustugu,

Devlet Avlag Avcilarin  av  turizminde elde edilen av hayvanlarinin
Gavur Golii Devlet Avlag paylasiminin  genellikle esit sekilde paylar edilmesi bazi
Ankara durumlarda da her aveinin kendi avladigini kendisinin aldig,
Sereflikochisar ~ Merkez Av turizminde elde edilen av hayvani av etlerinin temizlenmesi,
Genel Avlag pisirilmesi ve tiiketiminin giin boyu siiren avlarda ilk postanin
Kirsehir bitiminde molada arazide yapildigs,

Mesekdy Genel Avlag Ilk postadan sonraki molada, genellikle sac kavurma ve giiveg
fzmir pisirme yonteminin kullanildigs,

Gaziemir Devlet Avlag Avlakla ve avcr turistlerle ilgili fotograflar ekler kisminda (Ek-
Aksaray 14) verilmigtir.

Altinkaya Genel Avlagi

Yapilan gozlemler sonucunda elde edilen bulgularin betimlenmesi,
yorumlanmasi ve analizi i¢in gozlemlerin Tablo 21°de gosterildigi gibi yapildig, il ve
avlak, av hayvam tiirii ve gozlem icerigi olarak siniflandirilmasinin uygun oldugu
goriilmiistiir. Genel olarak, ayni av hayvaninin avlanma faaliyetinin benzer sekilde
yapildigi, bir av hayvani igin yirmiden fazla farkli zamanda ve farkli avlaklarda
yapilan gozlemlerde yakin benzerlikler gosterdigi ortaya cikartilmistir. Yapilan bu
gozlemlerden elde edilen bulgular betimsel olarak aktarilmistir. Ayrica ekler
bolimiinde (Ek-17) yapilan gbzlemlere ait av hayvanlarindan birer gézlem metni

ornegi gozlemlerin fotograflari ile beraber verilmistir.

Ekonomik olarak incelendiginde; gurup avina gidildigi durumlarda, masraflar
toplanarak avci grubu kag kisiyse o sayiya boliinmekte, her aver turist kendi payma
diiseni 6demektedir. Gozlemlerde, giinii birlik gidilen avlanma faaliyetlerinde kisi
basina ortalama 70 ile 250 TL arasinda degisim gosteren bir iicret 6dendigi
gOriilmiistiir. Bunun sebebinin gidilen mesafe, av turizmi tiirii ve gézlemler arasindaki
zaman farki oldugu diistiniilmektedir. Mesafe uzadikea, tiiketilen yakit miktari, verilen
molalardaki harcamalar artis gostermektedir. Gidilen av turizmi faaliyetinde de atilan
fisek miktart ve ihtiya¢ duyulan ekipmanlar farklilik gostermekte harcamadaki

degisime etkili olmaktadir. Ornegin keklik avinda kisi bas1 ortalama 5 ile 10 arasinda,
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ordek avinda ise ortalama 20 ile 40 arasinda fisek atildigi gozlemlenmistir. Zaman
farkinda ise, gittikce artan yasam maliyetlerin, zamlarin etkisinin etkili oldugu
gozlemlenmistir. Soyle ki; 2020 Aralik ayinda bir kutu yerli iiretim fisek fiyat1 50 TL
iken, 2021 Aralik ayinda ki bir kutu yerli fisek fiyat1 150 TL olmustur. Ayn1 sekilde
2020’de yakit ortalama 6 TL iken 2022 ortasinda 30 TL’ye ¢ikmistir. Bu da av turizmi
maliyetlerini ortalama dort katina ¢ikarmaktadir. Hafta sonu iki giin olarak yapilan av
turizmi faaliyetlerinde konaklama ticretleri de dahil edilmektedir. Yeme igme ve
kullanilan fisek miktar1 da iki kati1 artmaktadir. Bu baglamda iki giinlik av turizmi
faaliyetlerinde harcamalarin 250 ile 750 TL arasinda oldugu gozlemlenmistir. Bu
durumu 2022 yilina av sezonuna uyarlamak gerekirse, giiniibirlik av turizmi
harcamalarinin 300 ile 1000 TL olacagi, enflasyon oranlarmin isiginda ortaya
cikmaktadir. Iki giinliik av turizmi harcamalarinda kisi basina 1000 ile 3000 TL

harcama olacagini sdylemek miimkiindiir.

Soysal olarak incelendiginde; gozlemlerdeki avcr turistlerin aralarindaki
hiyerarsi, grupta en saygi duyulan aver basindan baslayip ava yeni baslayan acemi
avciya kadar gitmektedir. Avci bast her zaman en yaslh avcl degildir. Daha ¢ok, grubu
bir araya getiren ve avcilikla ilgili deneyimlerini ve pratiklerini iyi sekilde ortaya
koyabilen avcilarin avei bagt olduklari gozlemlenmistir. Katilimeilarm, av turizminde
bildircin, liveyik, keklik tiirleri, 6rdek tiirleri, gulluk, tahtal, kaz, karatavuk- 6ter ardig,
yaban tavsani, yaban domuzu ve tarim miicadele (karga, saksagan vb. yenmeyen
tirler) avlanma faaliyetlerine katildiklar1 gézlemlenmistir. Tilki, ¢cakal ve sansar gibi
av hayvanlarmi genellikle avlamadiklar1 veya sans eseri karsilarina c¢iktiginda
avladiklar1 gdzlemlenmistir. Ozellikle aver turistlerin rdek ve kaz avlarinda cok fazla
ekipman kullanmaktadirlar. Bunlar miihre cansiz elektronik kanath ordek, 6rdek
didigi, kiictik bot veya kayik, boy tulum ¢izmesi, kamuflaj, su ve soguk gecirmeyen
av elbisesi takimi, kamuflaj bere, sapka ve eldivendir. Bildircin keklik ve tavsan gibi
yiriiylis avlarinda ise en énemli ekipmanin rahat, soguk ve su gecirmez ayakkabidir.
Giivenlik igin ise turuncu renkte yelek, sapka, bere veya atki kullanilmaktadir. Culluk
ve domuz av1 gibi sik ormanlarda yapilan avlarda, rahat ayakkabi1 yaninda su, soguk
Ve yipranmaya dayanikli av takimlar1 ve ayakkabilari ile beraber giivenlik i¢in yliriiyiis

avlarindaki gibi turuncu aksesuarlar veya kiyafetler tercih edilmektedir.
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Yiiriiyiis avlanma faaliyetlerinin genelinde av kopegi kullanilmaktadir. Genel
olarak setter, pointer, drahtaar ve kurhzaar aportlu'* ve fermali*® av képekleri tercih
edilmektedir. Yiiriiyiis ve parlama avlarinda diger irklardan breton, visla gibi fermali
ve aportlu av kopekleri de kullanilmaktadir. Yaban domuzu ve yaban tavsani avlarinda
kopay ve zagar gibi iz siiriicii av kopekleri kullanilmaktadir. Tahtali, iveyik,
karatavuk, oter ardi¢ ve tarimla miicadele avlarinda ise kiyafet seciminde ¢ok 6zellikli

olmayan kamuflaj av elbiselerinin tercih edilmektedir.

Avcilarin ve yerel halkin avlaklarda yasadiklari etkilesim sonucunda, av
turizminin topluma olumlu veya olumsuz etkileri s6z konusudur. Sahip oldugu fiziksel
ve biyolojik kaynaklar ve cevre agisindan daha minimal bir alana sahip olan
avlaklardaki av turizmi yasantilari hem, bdlge halkinin refah diizeyine katki
saglamakta hem de onlar iizerinde baski olusturabilmektedir (Avcikurt, 2017). Bu
etkilerin olusmasinda; av turizminin geligsim siireci, avlagin 6zelligi, tasima kapasitesi,
av turizm ¢esidi, turist tipolojileri, yerel halkin av turizm kararlarina katilma durumu
ve sagladigi faydalar gibi unsurlar etkilidir (Colak ve Batman, 2021). Avcr turistler
avlakta karsilastiklar1 yerel halkla diyalog kurma c¢abasi i¢inde olmuslardir. Yaptiklar
konaklama, rehberlik hizmeti ve alis verislerle avlagin bulundugu bélgeye ekonomik
kaynak saglamakta, bolgede farkli yatirimlarin yapilmasina katki vermektedirler.
Afyon’da yapilan gézlemde yerel halkin avci turistlere iicretli konaklama ve rehberlik
hizmeti verdikleri gézlemlenmistir. Avci turistlerin bu hizmetler karsiliginda 6dedigi
ticretler ile bolgeye ekonomik fayda saglamaktadirlar. Bununla beraber yeme igme ve
fisek satin alimiyla bolge esnafina katkida bulunmuslardir. Av turistlerin av turizmine
katilimlart ile bolgedeki kobilerin kendilerini yenileyerek farkli hizmetler sunmaya
caligmaktadirlar. Konaklama ve av bayisi olan iki av turizmi isletmesinin, bolgenin
yogun sekilde ziyaret edilmesinden dolayr mekanlarini yliksek oraninda biiyiittiikleri

gozlemlenmistir. Reklam olmamasi igin isletmelerin isimleri verilmemistir.

Olumsuz sosyo-ekonomik etkilerine bakildiginda; yerel halkin av turizmi

hakkinda kapsamli bir bilgiye sahip olmamasindan diigiincelerinde, avci turistlerin

14 Aport: Vurulan bir avi veya gosterilen bir seyi yakalayip getirmeleri igin cins kdpeklere verilen
“getir” emri.
15 Ferma: Av kdpeginin avimi kipirdamadan gozetlemesi.

84



bolgenin dogal dengesini bozduklarindan dolay: av turizmine karsidirlar. Bir gézlem
sirasinda, Sivas Gemerek Devlet Avlaginda avlagin igerisinde bulunan koéylerden
birinin muhtari, avci turistlere karsi miidahalede bulunmustur. Muhtar aver turistlerin
bu bolgede avlanma faaliyetlerinde bulunamayacagini sdylemis, ancak avlanmak
isteniyorsa kendisine belli bir miktar 6deme yapilmasi istemis, kontrolsiiz gii¢
kullanmaya c¢aligmis, bunun iizerine, yasal ve resmi avcilar olaym kontrolden
¢ikmamasi i¢in giivenlik kuvvetlerini aramis ve avlaga ¢agirmislardir. Jandarma avci
turistlerin belgelerini kontrol ettikten sonra, avci turistlerden muhtar adina 6ziir
dilemis muhtar1 bolgeden uzaklastirmislardir. Nigde’de yapilan gézlem sirasinda ise
avci turistlere bilinmeyen kisilerin tarafindan bulunduklar1 ahirlardan ates edilmis,
avcilara bu avlaga bir daha gelinmesi durumunda, daha sert tepki verilecegi seklinde
tehditler savrulmustur. Diger bir gdzlemde ise Nevsehir’in Urgiip bolgesinde avel
turistlerin araglarinin lastiklerinin kesildigi gézlemlenmistir. Bu olumsuz tutumlarin
egitimsizlikten ve av turizmini dogru sekilde tanimadiklarindan kaynaklandigi

distiniilmektedir.

Yapilan gozlemlerden ulasilan bulgular 1s18inda av turizminin sosyo-ekonomik
etkilerinin hem olumlu hem de olumsuz oldugunu soylemek miimkiindiir.
Olumsuzluklarin giderilmesinin oncelikle egitimin artmasi, avci turistlerin gittikleri
bolgelerde yerel halk ile daha fazla diyalog kurmalari avciligm, avcinin ve av
turizminin faydalarini anlatmalari, Tirkiye’deki aveilik ve av turizminden sorumlu
olan DKMP tarafindan kamu spotlari ile av turizminin faydalar1 halka anlatilmasi ve

tanitilmasi ile miimkiin olabilecegi diistiniilmektedir.

Ayrica avcr turistler uluslararasi av turizmi kapsaminda 6zel izin verilen;
Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan, Cengelboynuzlu dag kecisi, Karaca ve Anadolu
Yaban Kegisi avlarina katilim gostermektedirler. Bu av hayvanlarinin avlatilmalari,
kotali, birey basina avlanma ficretlerinin ¢ok yiiksek olmasindan ekonomik olarak
tercth etmedikleri gozlemlenmistir. Yerli avci turistlerden yeterli veri elde
edilememistir. Bu nedenle arastirma kapsaminda av turizmi seyahat acentesi
isletmecisi ve profesyonel av rehberleriyle de av turizmine katilarak gozlem ve

goriismelerde  bulunulmustur. Tirkiye’de Kotalar kapsamindaki kiirkli av
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hayvanlarinin genellikle yabanci aver turistlerin ekstra iicretli olarak avladiklarina bu

gozlemlerle ulasilmistir.

Gastronomi boyutu incelendiginde; yapilan gézlemlerde, yerli aver turistlerin
yaz ve sonbaharda, havanin giizel oldugu kis aylarinda avin ilk postasi olan sabah
avinda avladiklar1 av ve yaban hayvani av etlerini 6glen vaktinde dinlenme molasinda
arazide pisirdikleri goriilmiistiir. Ikinci postada, ikindiden aksam havanin kararmasina
kadar olan siiregteki avladiklarini ise, bazen bir araya toplandiktan sonra her avciya
esit olarak paylagmakta, bazen de her avci kendi avladigi av hayvanmi evine
gotiirmektedir. Bazen de avin az oldugunda isteyen sadece bir avciya verilmektedir.
Evlere gotiiriilen av hayvani av etleri, genellikle aile ile beraber tiiketilmekte, avlanma
faaliyetlerinin bereketli gectigi durumlarda ise, akrabalara, yakin tanidik ve komsulara
dagitilmaktadir. Bu durum daha detayli olarak arastirmanin goriisme bulgular
kisminda yer almistir. Kis aylarinda, havanin bozuk, arazide oturulup zaman
gecirilmeye miisait olmadigt ve giliniin kisa oldugu zamanlarda av molasiz
stirdiiriilmektedir. Av etleri avlanma faaliyetinin olmadig1 bir giin, miisait olan bir
aveinin arazi evinde veya ig yerinde av gurubu toplanir. Bu mekanlarda av etleri tiim
grubun is birligiyle pisirilerek tliketilmektedir. Tarimla miicadele i¢in yapilan avlanma
faaliyetlerinde ise, av etleri genellikle, arazide, dogal avcilarin beslenmeleri ve tarim
alanlarma tekrar gelmelerini engellemek icin, hemcinslerinin gorebilecegi bir yere
birakildig1 gozlemlenmistir. Yaban domuzu avlanma faaliyetlerinde ise, av eti ile
genellikle av kopekleri beslenmektedir. Avin bereketli gegmesi durumunda, bir kisim
yaban domuzu eti arazide, yine dogal avcilarin beslenmeleri i¢in birakilmaktadir. Bu
durum arastirmaci katilime1 gézlemci tarafindan avci basina sorulmus “aver averyr
korumali ve dogal dengeye bir sekilde yardimct olmali, sadece kendini diisiinmemeli”

cevabi alinmistir.

Elde edilen av ve yaban hayvani av etleri farkli yontemle gore pisirilmektedir.
Av hayvanlarinin av etleri ufak farkliliklar gosterse de benzer yontemler kullanilarak
pisirilmektedir. Av etleri genellikle, avci gurubu tarafindan toplu haldeyken

tilketilmektedir. Bu da temizleme ve pisirme islerinin organize yapilmasini
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gerektirmektedir. Gorev dagilimi avci basi tarafindan yapilmakta, bir avci atesi
yakmakla, biri kuslar1 temizlemekle bir digeri de pisirmekle gorevlendirilmektedir. Av
gurubu kalabaliksa, bu islerle gorevli avci sayilar1 fazlalasmaktadir. Temizleme
asamasinda, genellikle, tiiylii av hayvanlarmin tiyleri yolunmaktadir. Tiyli av
hayvanlari baz1 durumlarda, fazla av hayvani elde edildiginde derisi ile birlikte tiiyleri
yiiziilmektedir. Av kuslar1 derisiyle beraber yiiziildiiglinde, av etinin i¢ yaglar1 da deri
ile beraber gittiginden, lezzet kayb1 olmaktadir. Kiirklii av hayvani1 yaban tavsaninin
derisi yiiziilerek temizlenmesi yapilmaktadir. Genel olarak av eti pisirilme yontemine
gore ya biitiin halinde ya da kesilerek ve pargalanarak hazirlanmaktadir. Pisirme
usullerinin daha anlagilir olmasi i¢in av ve yaban hayvani av etlerinin pisirme

yontemleri Tablo 3.2°de verilmistir.

Tablo 3. 2. Av ve yaban hayvani av eti pisirme yontemleri.

Av Hayvan Av Eti Pisirme Yontemi

Bildircin Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii, Firinda Dolma, Borek

Uveyik Sac Tava, Izgara, Giiveg

Keklik Tiirleri Sac Tava, Izgara Giiveg, Pilav Ustii, Sote, Firinda Yahni

Ordek Tiirleri Sac Tava, Izgara, Giiveg, Haglama, Sote, Firinda Yahni, Kofte

Culluk Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii, Dolma, Firinda Kizartma

Tahtalt Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii

Kaya Giivercini Sac Tava, Izgara, Giiveg, Yahni, Sarapli

Kaz Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii, Tirit, Firinda Dolma

Sakarmeke Sac Tava, Izgara, Gliveg, Taghik Dolmasi ve Kizartmasi

Karatavuk- Oter Ardi¢ Sac Tava, Izgara, Pilav Ustii, Firinda Dolma

Yaban Tavsani Sac Tava, Izgara, Giiveg¢, Kavurma, Firinda Dolma, Firinda
Yahni, Firinda Tandir

Siiliin Sac Tava, Izgara, Pilav Ustii, Firinda Dolma

Yaban Domuzu Av kopekleri i¢in ¢ig olarak veya haslanarak, kizartilarak
pisirilmekte  verilmektedir. Dogal avcilar i¢in arazide
birakilmaktadir

Tarim Miicadele (Karga tiirleri, Dogal avcilar i¢in arazide birakilmaktadir

Saksagan vb..)

Kiirklii Av Hayvanlart ( Kizil Sac Tava, Izgara, Giiveg, Kavurma, Firinda Dolma, Firinda
Geyik, Ala Geyik, Karaca, Yahni, Firinda Tandir.

Anadolu Yaban Kegisi, Cengel Not: Farkli kaynaklardan elde edilmistir.

Boynuzlu Dag kecisi, Anadolu

Yaban Koyunu, Ceylan)

Bu arastirmada; Tirkiye’deki farkli avlaklarda farkli av hayvani avlama

faaliyetinde her av hayvani i¢in ortalama yirmi defa gozlemde bulunulmustur.
Gozlemlerde besinciden itibaren tekrara diisiildiigii goriilmiistiir. Gézlemlere yine de
arastirmanin giivenirliligi ve gegerliligi artirmak maksadiyla devam edilmistir.

Gozlemlere tekrarlara ve doygunluga ulasildigina tam kanaat getirildiginde son
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verilmistir. Tiirkiye’de genel olarak av ve yaban hayvani etlerinin pisirilme yontemleri
ve tiiketilme sekillerinin benzer oldugu ortaya ¢ikmistir. Gozlemler sirasinda avci
turistlere yar1 yapilandirilmis sorular yoneltilmis ve cevaplari, Goriismelere Ait

Bulgular kisminda detayli olarak aktarilmistir.

3.2. Goriisme Bulgular:

Gortismelere ait bulgular demografik yapi, av turizminin ekonomi ve
gastronomi boyutu olarak ii¢ ana baslik halinde incelenmistir. EKonomi boyutuna ait
bulgular; av turizminin zorunlu harcamalari, istege bagli harcamalari, ilginin
baslamasi, katilimin kimlerle saglandig1, avcilar arasindaki hiyerarsi, av turizmi tercihi
ve ekipman seg¢imi alt bagliklariyla incelenmistir. Gastronomi boyutu ise, av koskii ve
av restorani bilinci, av etinin degerlendirilme sekli, av etinin nerede pisirildigi ve hangi

pisirme yontemlerinin kullanildig: alt bagliklarinda incelenmistir.

3.2.1. Demografik Yapiya iliskin Bulgular

Arastirmada oOncelikle tahmini katilimcilar 21.08.2020 tarihinden itibaren
belirlenmeye baslanmis, iletisim bilgileri alinarak yiiz yiize veya telefonla ulasilmis ve
aragtirmaya goniillik esasina gore dahil edilmistir (Ek-12 Goniillik Beyan Formu).
Goriismelerin belirli bir sistemde gerceklesebilmesi i¢in randevu listesi olusturulmus
ve goriismeler bu listeye gore baslamistir. Her goriismeden elde edilen bilgiye baglh
olarak diger goriismecilere ulasilmistir. Gortismeler; 25.08.2020 tarihinden
09.06.2022 tarihine kadar iki yillik siirede avci turistlerin tercih ettigi avlaklarda
gerceklestirilmistir. Gorlisme yapilan katilimeilarda; 2’si akademisyen, 3’{i av bayisi,
2’si avcilik ve aticilik dernek baskani, 1’1 av turizmi seyahat acentesi, 1’1 bankaci, 7’si
ciftei, 1’1 din gorevlisi, 1’1 doktor, 1’1 emekli, 5’1 emniyet gorevlisi, 4’1 esnaf, 4’1
insaatci, 2’°si i adami, 6’s1 memur, 1’1 mithendis, 3’1 6gretmen, 1’1 profesyonel av
rehberi, 6’s1 sanayi esnafi, 1’ saglik personeli, 2’si Silahli Kuvvetler mensubu, 2’si
sofor, 2’si turizm emeklisi, 4’1 turizmci yer almistir. Tablo 3.3’te katilimcilar ile ilgili
demografik 6zelliklere yer verilmistir. Katilimcilara, ilk olarak arastirmanin amaci ile
ilgili bilgiler verilmis ve daha sonra “goniillii katilimci bilgilendirme formu” sunulmus
ve okunup imzalanmasi rica edilmistir (Ek-12 Goniillikk Beyan Formu). Goriismeler

katilimcilardan gerekli izinler alindiktan sonra kayit altina alinmigtir. Gorlisme
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sirasinda Gozlem Formlar1 da doldurulmustur. Katilimcilara K1’den, K65’¢ kadar

numaralar verilmistir.

Tablo 3. 3. Goriigmelere iligkin bilgiler.

Katilimer | Cinsiyet | Yas | Egitim Meslek Ayhk Avalik
Durumu Ortalama Deneyimi
Gelir (TL) (Y1)
K1 Erkek | 43 | On Lisans Esnaf 11000 13
K2 Erkek | 35 | On Lisans Esnaf 15000 15
K3 Erkek | 36 | Yiiksek Esnaf 25000 17
Lisans
K4 Erkek | 45 | Lisans Esnaf 25000 25
K5 Erkek | 28 | Yiiksek Ogretmen 8000 10
Lisans
K6 Erkek | 35 | Lisans Ogretmen 8000 17
K7 Erkek | 34 | Lisans Ogretmen 8000 16
K8 Erkek | 45 | Lisans Memur 9000 27
K9 Erkek | 47 | On Lisans Memur 8000 29
K10 Erkek | 32 | Orta Ogretim | Memur 8000 14
K11 Erkek |52 | Orta Ogretim | Memur 8000 34
K12 Erkek 35 | Lisans Memur 9000 17
K13 Erkek | 37 | On Lisans Memur 8000 19
K14 Erkek | 35 | Orta Ogretim | Ciftci 10000 17
K15 Erkek | 40 | Orta Ogretim | Ciftci 12000 22
K16 Erkek | 45 | Orta Ogretim | Ciftci 7000 27
K17 Erkek | 32 | Ilk Ogretim Ciftci 8000 14
K18 Erkek |55 | Ilk Ogretim Ciftei 25000 36
K19 Erkek | 42 | Ik Ogretim Ciftei 15000 24
K20 Erkek |55 | Orta Ogretim | Ciftci 20000 27
K21 Erkek 40 | Doktora Akademisyen 18000 22
K22 Erkek 55 | Doktora Akademisyen 20000 33
K23 Erkek 40 | ik Ogretim Sanayi Esnafi 25000 22
K24 Erkek 38 | Orta Ogretim | Sanayi Esnafi 7500 20
K25 Erkek 35 | Orta Ogretim | Sanayi Esnafi 8000 17
K26 Erkek 25 | Orta Ogretim | Sanayi Esnafi 15000 7
K27 Erkek 28 | Orta Ogretim | Sanayi Esnafi 12000 10
K28 Erkek 36 | Orta Ogretim | Sanayi Esnafi 15000 18
K29 Erkek | 30 | Lisans Emniyet Gorevlisi 13000 12
K30 Erkek | 32 | Lisans Emniyet Gorevlisi 13000 14
K31 Erkek | 28 | Lisans Emniyet Gorevlisi 12000 10
K32 Erkek | 38 | Lisans Emniyet Gorevlisi 13000 20
K33 Erkek | 45 | Ik Ogretim Insaatci 12000 27
K34 Erkek | 47 | Ik Ogretim Insaatci 15000 29
K35 Erkek | 41 | Ik Ogretim Insaatci 10000 23
K36 Erkek | 35 | Ilk Ogretim Insaatc1 9000 16
K37 Erkek | 30 | Orta Ogretim | Serbest Meslek 10000 12
K38 Erkek | 30 | Orta Ogretim | Serbest Meslek 10000 12
K39 Erkek | 30 | Orta Ogretim | Serbest Meslek 10000 12
K40 Erkek 43 | On Lisans Saglik Personeli 12000 20
K41 Erkek 52 | Lisans Miihendis 15000 34
K42 Erkek | 54 | Ik Ogretim Av Bayisi 20000 35
K43 Erkek | 43 | Ik Ogretim Av Bayisi 15000 25
K44 Erkek | 47 | Orta Ogretim | Av Bayisi 25000 29
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K45 Erkek 55 | Lisans Doktor 17000 27
K46 Erkek 65 | Lisans Emekli 8000 37
K47 Erkek 51 | Lisans Av Turizmi Seyahat 58000 19
Acentesi
K48 Erkek 38 | Lisans Din Gorevlisi 10000 20
K49 Erkek 72 | Lisans Turizm Emeklisi 6000 49
K50 Erkek 65 | Orta Ogretim | Turizm Emeklisi 5000 45
K51 Erkek | 35 | Orta Ogretim | Turizmci 18000 15
K52 Erkek 50 | Lisans Turizmci 90000 10
K53 Erkek 42 | Lisans Turizmci 30000 23
K54 Erkek 52 | Lisans Turizmci 40000 32
K55 Erkek 53 | Lisans Is Adamu 50000 34
K56 Erkek 53 | Orta Ogretim | Sofor 12000 35
K57 Erkek 52 | Lisans Profesyonel Av rehberi 35000 27
K58 Erkek 60 | Orta Ogretim | Sofor 30000 42
K59 Erkek | 52 | Orta Ogretim | Is Adam 60000 34
K60 Erkek 38 | Lisans Bankac1 10000 20
K61 Erkek 35 | On Lisans Avcilik ve Aticilik Dernek | 15000 17
Bagkani
K62 Erkek | 45 | Orta Ogretim | Avcilik ve Aticilik Dernek | 15000 25
Bagkani
K63 Erkek 32 | Lisans Silahli Kuvvetler Mensubu | 14000 14
K64 Erkek | 43 | On Lisans Silahli Kuvvetler Mensubu | 12000 24
K65 Erkek | 28 | Orta Ogretim | Silahli Kuvvetler Mensubu | 12000 8
Tablo 3.3 incelendiginde, katilimecilarin tamaminin  erkek oldugu

goriilmektedir. Katilimeilarin yaslart 25 ile 72 yas arasinda degismektedir. Biiyiik

cogunlugu orta d6gretim diizeyindedir. Katilimcilar emekli, ingaatci, 6gretmen, silahli

kuvvetler mensubu, turizmci, esnaf, ¢ift¢i, memur, avcilik dernek baskani, gibi ¢esitli

mesleklerdendir. Ortalama avcilik deneyimleri 7 ile 49 yil arasindadir. Ortalama
gelirleri ise 5.000 ile 90.000 TL arasinda degismektedir.

Aragtirma katilimcilari ile yapilan gériismeler dogrultusunda elde edilen veriler

degerlendirilmistir. Av turizminin ekonomi ve gastronomi boyutuna iligkin bulgular

yorumlayarak analiz edilmesi sonucunda ulasilan kategori ve alt kategoriler Tablo

3.4’te sunulmugstur. Bu kategoriler dogrultusunda olusturulan basliklarla goriismelere

ait bulgular incelenmistir.

Tablo 3. 4. Arastirma kapsaminda elde edilen kategori ve alt kategoriler.

Kategori

Alt Kategori

Ekonomi Boyutu

Zorunlu harcamalar (Sezonluk avlanma ficreti ve avlanma
harct giderleri)
Istege bagli harcamalar (Sezonluk ulasim, yeme igme,
konaklama, av fisegi, av tiifegi, av ekipmanlari, av kopegi
harcamalar1 ve diger avcilik harcamalari)
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Av turizme ilginin baslamasi
Av turizmine kimlerle katilim saglandigi ve avcr turistlerin
arasindaki hiyerarsi
Av turizmi tercihi ve ekipman se¢imi
Gastronomi Boyutu Av koskil ve av restorant bilinci
Av etinin degerlendirilme sekli
Av etinin nerede pisirildigi
Av etinin pisirilme yontemleri

3.2.2. Av Turizminin Ekonomi Boyutuna Iliskin Bulgular

Av turizminin ekonomi boyutu ile ilgili goriismelerde alt kategoriler; zorunlu
harcamalar (sezonluk avlanma iicreti ve avlanma harci giderleri), istege bagh
harcamalar (sezonluk ulasim, yeme i¢me, konaklama, av fisegi tiiketimi, av kopegi
harcamalari, av tiifegi, av ekipmanlart harcamalari ve diger avcilik harcamalari) olarak
ortaya ¢cikmistir. Av turizminin ekonomik boyutunu Ozer on madde halinde incelenmis
(Ozer, 2020), yapilan goriismeler ile neredeyse birebir drtiistiigii goriilmiistiir. Bunun

da arastirmanin giivenirligine katki sagladig: diistiniilmektedir.

3.2.2.1. Av Turizminin Zorunlu Harcamalari

Mecburi harcamalar, sezonluk avlanma ticreti (av pulu) ve avlanma vergisi
giderlerini kapsamaktadir. Tiirkiye’de Devlet Avlag: veya Genel Avlaklarda avlanma
faaliyeti yapmak isteyen tiim avci turistlerin av sezonu baslamadan bu bedelleri
odemeleri gerekmektedir. Odenmemesi durumunda Tiirkiye’de avcilik i¢in kullanilan
Avcilik Bilgi Sistemi AVBIS sisteminden kota alamamaktadirlar. Kota alinmamas: da
kacak avciliga girmekte, idari ve adli suc teskil etmesinden dolay1 cezai islem

uygulanmaktadir.

Tarim ve Orman Bakanlig1 tarafindan 2022-2023 av sezonu avlanma izin {icreti
bir dernege bagli olanlar i¢in 280 TL bir dernege bagli olmayanlar igin ise 560 TL
olarak belirlenmistir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022). Maliye Bakanligi 9148 kodlu
Avcilik Belge Harcini, aveil derneklerine dahil olan avecilar igin 453,50 TL, dahil
olmayan avcilar icin 495,60 TL olarak belirlenmis ve yaymnlanmistir (Maliye
Bakanligi, 2022). Bu avlanma faaliyetine baslamadan 6nce dernek iiyesi avcilarin
harcadig1 734 TL’lik mecburu harcamadir. Dernek iiyesi olmayan avci turistler av
sezonuna baglamadan 1.055,60 TL harcama yapmaktadirlar. Evinden higbir yere

gitmese de bir fisek atmasa da avciyim diyebilmek bunu devlete 6demek zorundadir.
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Tiirkiye’de yaklasik 300 bin resmi kayitl aver bulunmaktadir (Tarim ve Orman
Bakanligi, 2020). Bu say1 ile 2022 yil1 itibariyle av turizminden devletin hazinesine
734 TL * 300.000 Kisi = 220 milyon TL girdigini sdylemek miimkiindiir. Bu
hesaplamada 6zel avlaklardan alinan vergiler ve uluslararasi kiirklii av hayvanlari av
turizminden alinan bedeller harigtir. Ozel avlaklarda avlanma bedelleri hakkinda tam
bir rakama ulasmak miimkiin olmadigindan bu kapsamin disindadirlar. Ozel
avlaklarda avci turistler avlayacaklar1 av hayvani bedelini isletme sahibine
O0demektedirler. Kiirklii av hayvanlarinin av turizmi g¢er¢evesindeki vergileri de 220
milyon TL’lik vergi diliminin igerisine girmemektedir. Kiirkli av hayvanlari
avciligimin bedelleri ve kotalar1 her av sezonu i¢in av turizmi uygulama talimatinda
ayrica belirtilmektedir. Kotali kiirkli av havanlarin1 ihale yoluyla DKMP
miidiirliiklerinden av turizmi belgeli seyahat acenteleri alarak av turlarinin fiyatlarim
kendileri belirlemektedir. Bu da gelirlerin veya bedelleri dogru bir sekilde takip

edilmesini zorlastirmaktadir.

3.2.2.2. Av Turizminin Istege Bagh Harcamalari

Istege bagl harcamalar icerisinde de katilimcilar ulasim (yakit), yeme-igme,
av fisegi ve tifegini kapsayan benzer harcamalari yapmaktadirlar. Katilimcilarin
verdigi cevaplar farkli harcama tiirlerine de sahip olduklarini ortaya koymaktadir.
Bununla beraber profesyonel av rehberleri ve av turizmi acenteleri ile de goriismeler
yapilmigtir. Boylelikle uluslararasi avci turistlerin uluslararasi bir av turizmi
organizasyonunda harcadigi yaklasik miktarlar elde edilmistir. Farkli cevaplara

ulagildigindan tiim katilimeilarin verdigi cevaplar oldugu sekliyle asagida verilmistir.

K1; Bir av sezonunda {yaklasik 6 ay-24 hafta = her haftay: 1 av giinii hesaplayalim ortama 25-30
av giinii diyelim} 30 av giiniine kisi basi yuvarlak bir hesapla,; her giin i¢in 100 TL yakit, 50 TL yiyecek
icecek, 150x30 = 4.500 iicreti olarak kisi bast kutu figsek parasi toplam 1 koli fisek =1500 TL giinliik av
gideri hesaplarsak toplam: 6000 TL sezonluk av giderlerine ek olarak, av kiwyafetleri, ara¢ bakim
onarimi, techizat giderleri olaraktan da ortalama 4.000 TL ekleyelim. Kisinin bir sezonluk 30 giin av
gideri 10.000 7L 'dir. Bu rakam sehir disi gittigimiz avlardaki konaklama iticretleri veya diger
harcamalarla beraber arti veya eksi en fazla 2.000 TL oynar. 30 giin gittigimiz av sezonunda

harcadigimiz Kisi basi ortalama 10 bin TL ile 15 bin TL oldugunu séylemek yanls olmayacaktir.

K2; Bir av sezonunda ortalama 20 giin ava gidiyorum. Grup olarak gittigimiz zaman

harcamalarimiz biraz daha diisiiyor. Tek gittigim zaman giinliik harcamam yakat, fisek ve yeme i¢cme
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250 TL'yi bulmaktadir. Bu dedigim durum son 2022 yili zamlarinda énceki haliydi. Su dénemde belli
bir diizen ve fiyat tahmini yapilamadigindan ¢ok degigim gésterebilir. Grup halinde gittigimizde ise bu
miktar 150 7L ’ye kadar diisebiliyor. Bu da sezonluk 3.000 ile 5.000 TL arasinda sabit giderim oldugunu
gosterir. Ayrica sehir disi avlar ve tiifek tamir bakim giderlerim 2.000 TL civarmmdadwr. Bu datoplamda

5.000 ile 7.000 arasinda yillik harcama yaptigumi diigtiniiyorum.

K3; 750 TL vergi ve pul parasi veriyoruz. Bulundugumuz bolgede yeterli aviak olmadig igin baska
aviaklarda avlaniyorum. Benzin yol 750 TL yiyecek 250 TL v.s masrafi yaklasik olarak 1000 TL oluyor,
toplamda, sezonda 7 sefer civar: gidildiginden 7.000 TL oluyor. Minimum 2 koli fisek harciyorum, 2.500

TL en ucuzundan masrafi oluyor. Genel toplamda 10.000 TL minimum bir sezonda masrafim oluyor.

K4; Tam olarak hesaplamamis olsam da genelde hafta sonlar: bir giin gitmeye ¢alisiyorum. Sezon
6 ay siiriiyor. Tahminimce 25 ile 35 giin arasinda ava gittigimi varsayabiliriz. Giinliik harcamam 200
TL civaridr. Bu da yilda 6000 TL yapar. Ekstra harcamalarim da olabiliyor, bu nedenle 6.000- 10.000

TL arasinda yillik harcamamin oldugunu diisiinmekteyim.
K5; Grup olarak gittigimiz icin yol 100+ yemek 100= 200 TL. *30 giin: 6000 TL
K6; 10-12 bin lira. Fisek, Yakit, Kiyafet, beslenme, avcuik harci, avianma pulu.

K7; Yol- Bir av giinii i¢in arkadaslarimizin araci ile yaptigimiz seyahatte ortalama 5 kisi kabul
edersek kisi bir av giinii i¢in 1800 TL diyebiliriz. Fisek masrafi yaklasitk 1200 TL dir. Yiyecek masrafi
olarak kisi bast 1500 TL olarak hesaplayabiliriz. Bu vesile ile bahsi gegen sezonda kigi basi 4500 TL
diyebiliriz.

K8; Biz ekipce domuz avina gidiyoruz. Miimkiin olduk¢a organize bir sekilde ¢evremizdeki
avlaklarda avianiyoruz. Aksam bekleri ddhil 50 giin iizerinde ava gittigimiz olmaktadw. Ortalama
gtinliik kursun masraflarvmiz dahil 250 ile 300 TL arasinda harcama yapryoruzdur. Arti kdpeklerimiz
benim 3 adet kopegim var yillik belki 15 binde TL den fazla mama ve bakim iicreti ddiiyorumdur. 30

bin TL yillik harcama yaptigimi soyleyebilirim.

K9; Ortalama bir sezonda 6000- 8000 TL arasinda harcama yapmaktayim. Bunun %30°u akaryakit

%50’si av rehberi veya bolgede harcanan masraflar %20°si yiyecek veya konaklama harcamalaridir.

K10; Fisek; 1 av sezonu i¢in bildircin ve drdek sezonu arasi boyunca ordek dahil ortalama 1500
civarinda, Yakit; genellikle tek basima avlandigim icin aylik en az 8 defa meraya ¢ikarum, meranin
uzakligina gore ortalama av bagsi 75-100 TL gaz yakarim. Aylik ortalama 750 TL yakit harcamam
oluyor. Toplam sezon boyunca Agustos-Eyliil-EKim-Kasim-Aralik-Ocak”t baz alirsak 4500 TL’ye
tekabiil ediyor, Ocak 10’°dan sonra pek ava gitmeyiz. Erzak; genellikle tek aviandigim icin merada
Yemek yemem, Yelegime su 1 adet biskiivi koyar onla geri donerim. Merada erzaka harcadigim para

sezon boyunca en fazla 250 TL dir.

K11; Pandemi doneminde ava gidemedim. Pul ve vergi giderleri ile stnirli kald:.
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K12; Yaklasik olarak fisek, yol, yeme-igme, ekipman, kopek mamast gibi 5 bin TL veya iizeri
harcama yapiyorum. Eger bir tiifek yenileme veya farkli organizasyon olursa 10 bin TL’ye

dayanmaktadir.

K13; Yillik ortalama 11000 TL harcama yapiyorum. Vergi harci: 750 TL, Fisek: 2000 TL, Yakat:
2500 TL, Konaklama: 1500 TL, Veteriner: 1000 TL, Kopek Mamasi: 3000 TL

K14; Fisek 4000+ akaryakit 6000, evrak diger masraflar.

K15; Toplam 12000. Képek Mama: 4000, Veteriner: 2000, Yemek: 1000, Kiyafet: 1000, Fisek:
1000, Yakt: 2000.

K16; Ortalama harcamamiz 5000 den az degildir.
K17; Fisek, yakit, gida, giyim, sarf malzeme: Aylik ortalama 2500 TL- 14000 Toplam sezonda.

K18; 3600 TL kopek kafes iicreti (12 ay*300), 4800 TL Kopek Mamas: (12 ay*400), 1000 TL Kopek
asi(dig parazit, kuduz, karma ast vb..)(12 ay) 3000 TL yiyecek masraflart (30 av), 4000 TL silah
miihimmat masrafi (30 av), 4000 TL akaryakit masrafi (30 av), 3000 TL giyecek masrafi (1 Sezon), 400
TL pul masrafi (1 sezon), 500 TL yillik vergi (1 sezon). Yukarida vermig oldugum bilgiler yaptigim kara
avimin  yaklasik maliyetlerini kapsamaktadir. Bir av sezOnunda yaklasik olarak 30 sefer ava
gidebiliyorum ve ona gore yaklasitk maliyetleri belirttim. Bir av sezonunda yaklagik olarak 27300 TL

masraf yapmaktaymm. Bu masraflar: 25000-30000 aras: degerlendirmek miimkiindiir.
K19; 1000 TL av fisegi+ 2000 TL yakit+ 1000 TL yemek+ 1000 TL balik avi toplamda 5000 TL.

K20; Bu av sezonunda 25 giin ava gittim. Normalde daha fazla gittigim sezonlarda oluyor ama bu
sezon pek bereketli degildi. Herhalde av basina 300 TL rahat harciyorumdur. En fazla parayt yakit ve
fisege harcadigimi sdylemek miimkiindiir. Demek ki 7500 TL yillik harcama yapiyormusum. Bence daha
fazlasimi - harcryorumdur. Benim en biiyiik avantajimin  kopeklerimin  olmamasit  diyebilirim.
Arkadaglardan biliyorum kendi gurubumuzda devamli konusuyoruz. 10 bin TL’ye yakin kopek

harcamasi olan arkadaslar var aramizda. Benim harcamam 7500 ile 10000 arasi.

K21; Harcamalarimi sezonluk olarak séylemekten ziyade yillik olarak soylemek daha dogru
olacaktir. Kopeklerime yil boyu bakmaktayim. Aracimin tamir ve tadilatlarmi avin kapali oldugu yaz
doneminde yaptirmaktayim. Figsek alimimi bile yazin en uygun oldugu zamanda yapmaya ¢aligirim. 50
gline yakin ava giderim bir sezonda, tek basima veya arkadaslar karisik olarak. Yillik kopek harcamam
bakimlart ve mamast dahil 15 bin TL yi ge¢iyordur. Fisek yillik iki koli rahat tiiketiyorum 3000 TL en
azindan. Ara¢ bakim 3 binile 5 bin arasinda harcryorum. Tiifek degisimi pek yapmuiyorum. Bakimlarimi
da kendim yapryorum, ona aldigim yag harbi takimi gibi seylerde en fazla 200 TL dir. Giinliik 200 ile
300 TL arasinda harcama yapsam 15 bin TL yapar diger harcamalar: da iistiine koyarsak ortalama bir

yilda av igin 38 bin ile 40 bin arasinda harcama yapiyorumdur.
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K22; Neredeyse maasimin yarisint ava ayiwdigimi soyleyebilirim. Képekler bir taraftan fisek bir
taraftan, hele yakiti hi¢ sormaym. En az harcadigim kalem herhalde yiyecek icecektir. Avda pisirmeyi
tercih ettigimden dolayi sadece yemek yapmak icin malzeme ve ekmege harcama yapiyoruz. Icecegimiz
de, genellikle kara demlikte ¢ay oluyor. Bir av sezonunda 40 giin ava gittigimi var sayarsak giinliikte
harcamamin, képek masraflari, yakit, fisek, yeme icme 300 TL yi geciyordur. Oturup hesap etmedim
ama fazlasi olacagim diigtiniiyorum. Ayrica genel bakim vs giderlerini de bir yilda 5000 desem 17 bin

ile 20 bin arasinda yillik av turizmi harcamasi yaptiguimi rahatlikla soyleyebilirim.

K23; Haftada 2 defa ava gittim ortalama 250 TL yakit, 250 TL yeme —i¢me, ortalama 1 kutu fisek
150 TL, yani haftalik 650 TL, 650*4=2600 aylik harcamam oluyor. Yilda 3 ay ava gittigimi diisiiniirsek
sezonda ortalama 7800 TL yapar. Buna kiyafet 2000 TL ve kopegimin 8000 TL olarak masraflarm da
eklersek yillik 15000-18000 TL harcama yaptigimi séylemek yanlis olmaz.

K24; Yaklasik olarak fisek, yol, yeme-icme, ekipman, kdpek mamast gibi 5 bin TL veya iizeri
harcama yapiyorum. Eger bir tiifek yenileme veya farkli organizasyon olursa 10 bin TL'ye

dayanmaktadir.

K25; Bu soruya 2021-2022 yilint géz oniinde bulundurarak yanit veriyorum; haftada 2 defa ava
gittim ortalama 150 TL yakut, 150 TL yeme —i¢me, ortalama 1 kutu figsek 150 TL, yani haftalik 450 TL,
450*%4=1800 aylik. Yilda 3,5 ay ava gittigimi diigtintirsek sezonda ortalama 6300 TL yapar. Buna kiyafet
ve kdpegimin masraflarint da eklersek yillik 12500-13000 TL harcama yapryorum.

K26; Bir av sezonunda {yaklasik 6 ay-24 hafta = her haftay: 2 av giinii hesaplayalim ortama 50 av
giinii diyelim } 50 av giiniine 3 kisilik av ekibiyle yuvarlak bir hesapla, her giin i¢in 200 TL yakit, 250
TL yiyecek icecek, 150x3 = 450 kisi bast kutu fisek parast TOPLAM = 900 TL giinliik av gideri
hesaplarsak 900 TL giinliik masrafx 50 av giiniinde = TOPLAM 45.000. TL sezonluk av giderlerine ek
olaraktan Av kwafetleri, ara¢ bakim onarumi, techizat giderleri olaraktan da ortalama 20.000 TL
ekleyelim. 3 kisilik bir ekibin bir sezonluk 50 giin av gideri 65.000 TL diyelim. Bu rakam arti veya eksi
en fazla 5000 TL oynar. {korkung bir rakam }

K27; Toplam olarak 10000-12000 TL arasidw. Bu masraflar arkadaslaria toplu yaptigim

harcamalar. Ayrica aracima 5000 TL masraflarim.

K28; Bir sezonunda 30 giin ava giderim. Fisek ve mazot ortalama 200 TL giinliik harciyorum. Bu
da bir sezonda 6000 TL yapar. Belki fazlasini harciyorumdur.

K29; Yillik 10-12000 TL harcama kalemleri, benzin, yeme-i¢me, av ekipman, fisek vs.

K30; Bir av sezonunda yapilan harcamay: yaklasik olarak hesaplamak gerekirse; haftalik olarak
diistindiigiimiizde ortalama 2 sefer ava ¢ikryorum. Her avim i¢in yaklasik 50 km civari bir yol alryorum.
Avda genelde 10-15 civart fisek atabiliyorum. Dolayisiyla bir haftalik yol arti fisek masrafi yaklasik
olarak; 150 TL yol parasi ve bir kutu gibi en ucuzundan figekle diistiniirsek 150 TL fisek yani 300 TL
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gibi bir masraf ¢ikiyor. Bu ayda 600 TL ye toplam sezonda da 6 ayda 3600 TL civari bir masraf olur.
Tabi bunun yaninda bazi uzak mesafe gidilen aviar: ve vergi-pul masraflarm diisiinerek en az 5000 TL

bir harcama olur.
K31; Hi¢ harcamiyorsam tiifek benzin, fisek derken 5000 TL harciyorumdur.

K32; Yaklasik olarak yillik 15 bin 20 bin kadar harcama yapryorum. Tiifek, fisek, yemek, ekipman,
képek.

K33; Bir av Sezonunda avlanma harct pul iicreti bu sezon i¢in 550 TL 10 kutu av fisegi 1250 TL Her
ava gidis i¢in 150 TL yakit 100 TL yiyecek icecek ticreti Toplam 250 TL sezonda 20 defa ava gidiyorum
5000 TL Toplam Sezonda 6800 TL harcanan iicret.

K34; Bir av sezonunda 30 giin ava gidiyorum. Genellikle iki kis av gidiyoruz. Misafirimiz gelse de
masraflara genellikle ddhil etmiyoruz. O yiizden iki kisi olarak masraflar belirlemem daha dogru
olacaktir. Her av giiniine kisi bagi yuvarlak bir hesapla, her giin i¢in 100 TL yakit, 50 TL yiyecek icecek,
150x30 = 4500 iicreti olarak kisi bast kutu fisek parasi toplam 2 koli fisek =2500 TL. Giinliik av gideri
hesaplarsak toplam 9500 TL 'dir. Sezonluk av giderlerine ilaveten, av kiyafetleri, tiifek bakim onarim,
te¢hizat giderleri olaraktan da en az ortalama 4.000 TL eklemek gerekir. Bu masraflara ek olarak gehir
dist gittigimiz avlardaki konaklama ticretleri veya diger harcamalaria beraber arti en fazla 2000 TL
eklemek gerekir. 30 giin gittigimiz av sezonunda harcadigimiz kendi adina kigi basi ortalama 15 bin TL

ile 20 bin TL oldugunu, bir sezonluk, 30 giinliik av turizmi harcamas diyebilirim.

K35; Bu sezon ortalama 3, 4 bin gibi bir giderim oldu. 4,5 defa il¢e dist ve bulundugum il¢edeki

avcilik giinlerimde, yemek, yol, yakit, fisek ve avcilik harg pul vs derken toplam ortalama maliyeti.

K36; Iki cesit ava gidiyorum. Birisi kendi bolgemde genellikle bildircin ordek diyebiliriz. Sehir dist
keklik tavsan avlaridir. Bunu neden séyledim sorarsaniz. Sehir disi avlara genelde iki giin olarak
gidiyoruz. Konaklama ve mazot paramiz olduk¢a artiyor. Sehir i¢i aviarimizda harcamalarimiz
genellikle giinliik 150 TL yi gecmiyor fisek hari¢ tabii ki. Yillik 3 koli fisek tiikettigimi varsayarsak 5000
TL fisek giderim zaten yillik oluyor. Sehir dist avlarda ise 300 TL yi gidilen mesafeye gére asmaktadir.
Herhalde 30 ile 40 giin ava gidiyoruzdur. Buda 250 TL ortalama ile en az 10 bin TL yapar fisekte 5000
TL orda 15 bin ile 20 bin arasinda yillik harcama yaptigimi gosterir.

K37; Her hafta Pazar giinleri, cebime, ava giderken 200 TL koyuyorum genellikle sifirla
doniiyorum. Bazen ise cebimde 50 TL kaliyor. Iki kutu fisek gétiiriiyorum hep bir kutusu geriye geliyor.
Ordek avlarm istisna. Demek ki av basina 300 ile 400 TL arasinda harcama yapiyorum. Pazar
haricinde ava gidemiyorum. 5 ayda 20 giin gidiyorumdur ava. Demek ki 6000 ile 8000 arasinda

harcama yapryorum.
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K38; Sehir i¢ci avlarda 2500-3000 TL yakit, yemek, sarf edilen av malzemesi. Sehir dis: avlarda:
Sezonda yakit 5-7 bin TL. konaklama 1000-1500 TL yiyecek 2000-3000 TL. Av sarf malzemeleri 2000-
2500 TL. Toplamda 12500-170000 TL arasindadir.

K39; Her avci, yakit gideri ve sabah, 6glen bazen de aksam yemegi i¢in aligveris yapar. Aktif 150
160 bin Aver haftamin 3 av giiniinde (resmi idari tatillerde var) yollarda korkung bir rakam yakit gideri.
Marketlerdeki harcama kendi gurubumuz i¢in séyliiyorum, 300 bin ile 600 bin arast gurubun market
harcamasi ( kalabaligiz) Cogu zaman gittigimiz yorenin insani kazansin diye ili ilce koylerden
bakkaldan alis veris yapiyoruz. Haftamin 3 Qiinii 150 bin kisi yollarda, benzinliklerde, marketlerde,
kasapta manavda bakkalda. Tiifek, fisek giyim kusam, yazlik kislik bot, ¢izme, av bayi harcamalari,
basl basina ekonomik agidan dehset bir sektor. Silah sanayiden av bayine kadar binlerce sektoriin

ayakta kalmasina sebep.

K40; Kiyafet, ayakkabi, aksesuar(fiseklik vs), tiifek bakim malzemeleri, képek bakim malzemeleri,
kopek mamasi, yiyecek, yakit, aylik en az 1500-2000 TL. Sezonda 9000-12000 TL.

K41l; Yulik ortalama 10000 TL harcama yapryorum. Vergi har¢: 750 TL, yakit: 2000 TL,
konaklama: 1000 TL, kopek mamasi: 3000 TL, fisek: 1500 TL, veteriner: 750 TL.

K42; Ortalama 8, 10 bin gibi bir harcamam olur. 2, 3 defa il dist ve bulundugum ildeki avcilik

giinlerimde, Yemek, yol, yakit, fisek, ve avculik har¢ pul vs derken toplam ortalama maliyeti olusturur.

K43; Bir av sezonunda 25 giin ava gideriz. Genellikle iki kisi av gidiyoruz. Misafirimiz gelse de,
masraflara genellikle dahil etmiyoruz. O yiizden iki kisi olarak masraflart belirmem daha dogru
olacaktir. Her av giiniine kisi bast yuvarlak bir hesapla; her giin icin 150 TL yakit, 50 TL yiyecek icecek,
200x25 = 5000 TL kisi bast kutu fisek parasi, toplam 1 koli fisek 1500 TL 25 giin gittigimiz av sezonunda
harcadigimiz kisi basi ortalama 6500 TL den fazladr.

K44; 1000 TL av fisegi+ 3000 TL yakit+ 2000 TL yemek gideri+ 4000 TL, balik avi toplamda 10000
TL.

K45; Kuwafet, arag, akaryakit, yiyecek, fisek Aylik: 2000 TL bir sezonda 12000 TL.
K46; Ortalama 12 bin.

K47, Ashinda benim av turizmi i¢in bir harcama yapmadigimi soylemek miimkiindiir. Nedeni ise
uluslararasi avct turistlerle beraber profesyonel rehber olarak avlanma faaliyetine katiliyorum.
Boylelikle harcamada bulunmamuis oluyorum. Ama size iki ornek verecegim. Birincisi Anadolu Yaban
Kegisi avinda bir avct turistin dokuz giinliik avianma faaliyeti boyunca harcamalart su sekilde oluyor;
bir Anadolu Yaban Kegisi iicreti, konaklama, bolgede ve avlakta ulasim, havaalani transferi,
profesyonel av rehberligi, trofe hazirligy, trofeler, avlanma ruhsati, tiim ogiinler (sabah kahvaltisi, 6gle
yemegi, aksam yemegi, atistrmaliklar) ve alkolsiiz i¢ecekler dahil olmak iizere 13,2008 dw. Bununla

beraber uluslararasi ve i¢ hat uguslari, dokuz giin haricinde, dnceden gelmesi durumunda veya geg
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Qitmesi durumunda avlanma faaliyeti oncesi ve sonrasi otel ve yemekler, alkollii icecekler, bahsisler,
trofe ol¢tim iicretleri, silah izinleri, Sigorta, evrak isleri, trofe bakimi ve uluslararasi sevkiyati ortalama
50008 ve toplamda on dért giinliik bir av turizminde yaklagik olarak 20.0008 oldugunu séylemek yanliis
olmayacaktir. Ikincisi ise, diinyaca iinlii yaban domuzu avinda; ayni Anadolu Yaban Kegisindeki gibi
tic glinliik av turizmi faaliyetinde bir yaban domuzu icin; konaklama, bolgede ve avlakta ulasim,
havaalan: transferi, profesyonel av rehberligi, trofe hazirligi, trofeler, avlanma ruhsati, tiim égiinler
(sabah kahvaltisi, Ogle yemegi, Aksam yemegi, atisirmaliklar) ve alkolsiiz i¢ecekler dahil olmak iizere
2,2008 dwr. Bunlara alkollii icecekler, bahsisler, trofe dlgiim iicretleri, silah izinleri, sigorta, evrak
isleri, trofe bakimi ve uluslararasi sevkiyati ortalama 2.5008 harcadiklarin soylesek, yaklasik 5000%
dolar ii¢ giinliik av turizminde bir avet turisttin harcadig1 miktardir. Benim firmama sadik aver turistler

genellikle senede iki defa av turizmi i¢in gelmektedirler.
K48; 10 bin, 15 bin arasi oluyor.

K49; Fisek, mazot, ¢orba giinliik 250 TL Bir av sezonunda 30 giin ava gidiyorum. 7500

harciyorumdur.

K50; Av grubumuz dort kisi. Ayri ayri pek gitmiyoruz. Masraflarimiz yakit, yeme i¢me, arag giderleri
ortak olarak karsiliyoruz. Bireysel olarak fisek, tiifek ve kopek harcamalarini yapiyyorum. Giinliik
masraf ortak olarak pay edildiginde kisi basi 100 TL yi, ¢cok uzak yerlere gitmediysek, gegmiyor. Bunun
haricinde bir kutu fisek, ortalama bir avda harcryorum. Su an itibariyle 150 TL, kopegim igin yillik 5
bin TL harciyorumdur. 30 giin ava gittigimiz varsayarsak 7500 TL ve 5000 kdpek harcamasiwyla beraber
12500 TL yi yillik rahat harcryorumdur. Fazlast vardir, eksigi yoktur.

K51; Vergi ve avlanma harci hari¢ 4 koli fisek 8000 TL, yol ve erzak gideri 10000 TL akaryakit
10000 TL toplam 28000 TL.

K52; Tahminimce 10 bin ile 15 bin arasinda harcama yapryorumdur. Icerisinde mazot, fisek, yemek,

tiifek, otel var.

K53; Vakit bulduk¢a gitmeye ¢alistyorum ava. Kag giin gittigimi kesin olarak séyleyemem ama en
az 20 kez gidiyorumdur. Genelde tek giderim bu yiizden yakit masrafim biraz yiiksek oluyor. Git gel
150 TL yakiyor. Bir kutu fisek 150 TL. Biraz da yemek aliyorum 50 TL yi ge¢meyecek sekilde, bu kadar
350 TL. Diger masraflart da iistiine koysam, herhalde 20 kez gittigimde, bir defa i¢in 50 TL anca olur
gtinliik 400 TL giderim, olur, diye diisiiniiyorum. O da 8.000 TL sezonluk harcama yaptigimi gosterir.

Fazlasini harcadigimi diistinmiiyorum

K54; Toplam olarak 10.000-12.000 TL arasi. Bu masraflar arkadaslarla toplam yaptigim
harcamalar. Ayrica aracima 5.000 TL masrafim var. Yani 15.00-20.000 TL arasindadir.

K55; 2000 TL av fisegi+ 2000 TL kiyafet+ 3000 TL baltk yemi ve olta malzemeleri + 1500 TL tekne
ve kayik kiras1 + 6500 TL akaryakat, toplamda 15000 TL
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K56; Bir av sezonunda yapilan harcama kalemleri, akaryakit, gida, tekstil, miihimmat, ara¢ bakimi
Akaryakat her av giinii i¢in 50 ila 601t x20 TL=1200 TL aras: benzin, giinliik gida 200 TL, Tekstil senelik
1000 TL civari. mithimmat senelik 2500 TL, ara¢ bakimi senelik 3000 TL, arag¢ lastigi 5600 TL.
Ortalama sezonluk: 15.000- 20.000 TL.

K57; Uluslararast avcr turistlerle beraber profesyonel rehber olarak avlanma faaliyetine
katildigimdan dolayr av turizmi igin bir harcama yapmadigimi séylemek miimkiindiir. Boylelikle
harcamada bulunmamus oluyorum. Diinyaca iinlii yaban domuzu avinda bir avci turistin harcamast; su
sekilde: Bir yaban domuzu avianma faaliyetinde bir avci turistin ii¢ giinliik avlanma faaliyeti boyunca
harcamalar: su sekilde oluyor; bir yaban domuzu iicreti, konaklama, bolgede ve aviakta ulasim,
havaalani transferi, profesyonel av rehberligi, trofe hazirligi, trofeler, avlanma ruhsati, tiim égiinler
(sabah kahvaltisi, 6gle yemegi, aksam yemegi, atisirmaliklar) ve alkolsiiz i¢ecekler dahil olmak tizere
2,0008 dwr. Bununla beraber uluslararasi ve i¢ hat uguslari, dokuz giin haricinde énceden gelmesi
durumunda veya geg gitmesi durumunda, avlanma faaliyeti éncesi ve sonrast otel ve yemekler, alkollii
icecekler, bahsisler, trofe olgiim iicretleri, silah izinleri, sigorta, evrak isleri, trofe bakimi ve
uluslararasi sevkiyati ortalama 40008 ve toplamda gidis gelis extra konaklama bes giinliik bir av

turizminde yaklasik olarak 6000$ oldugunu soylemek yanlis olmayacaktir.

K58; Yakit 10.000 TL fisek 10.000 TL yiyecek 5.000 TL de kiyafet masrafi.(tabi buniar 2021 agustos
kasim daki yakit ve dolar fiyatlarina gore 25.000 TL-50.000 TL

KS59; 4000 lira civari, ulasim, yakit, ara¢ bakimi, fisek, kiyafet.

K60; av Sezonunda avlanma harci, pul iicreti bu sezon igin 550 TL Her ava gidis igcin 100 TL yakut
50 TL yiyecek sezonda 40 defa ava gidiyorum 6000 TL Toplam Sezonda 800/1000 TL harcanan iicret
vergiler dahil toplam 7.500 ile 9.000 TL.

K61; Yillik 14000 TL civari. Her ava gidis gelis, mazot masrafi + fisek + yiyecek icecek +techizat
toplamidir. Av doniisii arag temizligi + deformasyona ugrayan vs vs malzemeler harigtir. Onlart da

10000 TL olarak ilave edersem yillik ortalama 25000 TL olur.

K62; Her av giiniine kisi basi 100 TL yakit, 50 TL yiyecek icecek, 150x30 = 4.500 iicreti olarak kigi
basi kutu fisek parasi toplam 2 koli fisek =3.000 TL giinliik av gideri hesaplarsak toplam 8500 TL 'dir.
Bir av sezonunda 30 giin ava gidiyorum. Sezonluk av giderlerine ilaveten, av kiyafetleri, tifek bakim
onarimi, teghizat giderleri olaraktan da en az ortalama 2.000 TL eklemek gerekir. Kisi bast ortalama
10.500 TL ile 12 bin TL 'dir.

K63; Bir av sezonunda 30 giin ava gideriz. Genellikle 3 kisi av gidiyoruz. Her av giiniine kisi basi
yuvarlak bir hesapla; her giin icin 250 TL yakit, 150 TL yiyecek i¢ecek, 400x30 = 12.000 TL kisi basi
kutu fisek parasi toplam 2 koli fisek 3000 TL 30 giin gittigimiz av sezonunda harcadigimiz kigi bagsi

ortalama 15.000 TL den fazla oldugunu kendi adima soyleyebilirim. Bunun nedeni kopek mamast ve
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araba masraflarindan dolayidir. Onlar: da hesaplarsak en az 10.000 7L yullik gideri vardwr. Boylelikle
yullik 15.000 TL ile 25.000 TL arasinda diyelim.

K64; En az 10 bin TL harciyorum. Fisek, kopek, tiifek bir de tiip. Baska bir seye para harcadigimi

diigiinmiiyorum.

K65; Her ava gidis gelis, mazot masrafi + fisek + yiyecek icecek +techizat yillik 14.000 TL civari
toplamidir. Av doniisii arag temizligi + deformasyona ugrayan malzemeler vb. 5000 ile 10.000 TL aras:
oluyor. Boylelikle 20.000-25.000 TL yullik masrafim oluyor.

Goriismeler sonucunda katilimcilarin istege bagli harcamalarmin (sezonluk
ulasim, yeme i¢gme, konaklama, av fisegi, av kopegi bakim-beslenme, av tiifegi, av
ekipmanlart ve diger avcilik harcamalari) ava gidilen giin sayisinin (konaklama
giderleri) gidilen mesafenin, av turizmi tiirii (ekipman, fisek vb. farkliliklarinin), gibi
degiskenlere bagli oldugu ¢ikartilmistir. EK masraflar olarak araglarin bakimlari, balik
avi malzemeleridir. Av turizmine gore yapilan 6zel harcamalarin oldugu, bunlarin
ordek avlanma faaliyetinde av kilavuzu ve kayik kullanimidir (K9). Sadece gollerdeki
kayik¢1 av kilavuzlarina iicret 6dendigini sdylemek miimkiindiir. Bu avcilikla ilgili

diger harcamalar olarak belirtilmistir.

Gintibirlik harcamalarin ulasim, yeme igme ve av fisegi, her avci turistin
istinasiz olarak harcadigi ve av kopegi bakim-beslenme, av tiifegi ve av ekipmanlarini
kapsayan diger avcilik harcamalaridir. Yillik toplamlarinin av organizasyonu basina
boliinmesi, bir av organizasyonu igin, avci turist bagina 300 ile 1.000 TL arasinda
harcama yaptiklar1 bulgusuna ulagilmistir. Ayrica uzun siireli yapilan av turizminde
ise ulasim, yeme igme, av fisegi, av kopegi bakim-beslenme, av tiifegi ve av
ekipmanlari, konaklamanin kag giinliik oldugu (konaklama giderleri), gidilen mesafe,
av turizmi tiri (balik avi malzemeleri ekipman, fisek vb. farkliliklara), araglarin
bakimlari, av kilavuzu, rehberi ve kayik kiralari ile beraber avc turist basi ortalama
iki giinliik av turizminde 1.000 ile 3.000 TL arasinda harcama yapildig1 bulgusuna

ulasilmistir.

Uluslararas1 av turizmi kapsaminda, av turizmi acentesi ve profesyonel av
rehberleri K47 ve K57 ile yapilan goriismelerde, 5 giinliik bir yaban domuzu avinda
her sey dahil bir aver turist ortalama 5.000$ ile 7.000$ arasinda harcama yaptigi

bulgusuna ulasilmigtir. Bu Tiirkiye’de niifusu yiiksek derecede olan yaban domuzu av
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organizasyonlarinin daha planli bir sekilde yapildiginda iilke ekonomisine ve yerel
ekonomiye katkisinin oldukga fazla olabilecegini gostermektedir. K47 ile yapilan
goriismeler sirasinda Anadolu Yaban Kegisinin av turizmi harcamasinin 10 giinliik av
organizasyonunda ortalama 20.000$ oldugu bulgusuna ulasilmistir. Bu da av
turizminde av hayvanlarinin planl bir sekilde yetistirilmesi ve korunmasi ile bu turizm

¢esidinden ¢ok yiiksek miktarlarda turizm geliri elde edilebilecegini gostermektedir.

Harcamalarini tek tek belirten katilimcilar olmakla beraber cogu, harcamalarini
ayirmadan bir sezonluk ortalama av turizmi harcamalari olarak belirtmislerdir.
Ortalama degerler her iki harcama tiirii hesaplanarak bulunmustur. Verilen cevaplarla
bir av sezonunda avcilarin ulasim, yeme i¢me, konaklama, av fisegi, av kopegi, av
tifegi, av ekipmanlar1 ve diger avcilik harcamalarinin 5.000 ile 25.000 TL arasinda
oldugu ortaya ¢ikartilmistir. Bazi katilimeilarin harcamalar1 daha yiiksek olsa da genel
ortalama degerleri alinmistir. Bu deger arastirmacilara ekonomik degeri olmayan mal
ya da hizmetlerin ekonomik degerinin hesaplanmasi yoniinde imkén taniyan seyahat
maliyet yontemi ile hesaplanmistir (Hackett, 2006). Varsayimsal olarak, seyahat
maliyet yontemi, bireyin ikamet yerinden ziyaret yerine kadar gerceklestirmis oldugu
toplam harcamalarin ziyaret yeri icin ddemeye razi oldugu parasal degeri yansitmasidir
(Alkan, 2019). Bu baglamda varsayimsal bir avci turist ortalama 15.000 TL
harcamaktadir. Tiirkiye’de Tarim ve Orman Bakanlig1 verilerine gore kayith yaklasik
300. 000 avci turist bulunmaktadir. Buradan yola ¢ikarak Tirkiye turizm gelirlerine
kayit altina alinmamis olarak 15.000 TL*300.000 Avci= 4,5 Milyar TL etki ettigini

sOylemek miimkiindiir.

3.2.2.3. AV Turizme lginin Baglamasi

Katilimcilarin ¢ogunlugunun, yaklasik % 85°nin avciliga ilgileri ailesi (abi,
baba veya dede) vasitasi ile bir kisminin ise akrabalarindan gorerek, bazilarinin ise
arkadas tavsiyesi veya arkadaslarindan 6zenerek baslamistir. Bazilar1 av turizmine
medya veya sosyal medyanin etkisiyle veya doktor tavsiyesi {izerine baslamaktadirlar.
Doktorlar uzun mesafe yiiriiyisleri ile iyi bir kondisyon saglandig i¢in yapilabilecek
sporlar igerisinde tavsiye etmektedirler. Tiirkiye’deki en tinlii 6rnegi Viyanali doktor
Epinger’in is adami Vehbi KOC’a verdigi tavsiyedir. “Vehbi bey, sagliginiz icin ya

avciliga baglayacaksimiz yada at bineceksiniz.” Vehbi KOC tercihini at binmekten
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yana yapmis Olsa da, kisa bir siire sonra islerine vakit ayiramadig i¢in atlarmi da

satmistir (Kog, 1987). Avciliga baslama ile ilgili katilimci ifadeleri:

K1; “Babam Carsambanin en bilinen avcilarindandi. Ben de babamdan gorerek avciliga adim
attim. Soyle bir avantajum da oldu babamla beraber de ava gitme sansim oldugundan dolayr avcilik

>

damarlarima kadar islemis oldu.’

K2; Benim zamammda teknoloji denildiginde sadece ev telefonu ve televizyondu. O yiizden biz
genellikle zamanimizi arazide degerlendirirdik. Ailemde avci bulunsa da benim asil aveiliga baglamam,
mahallem olan Meterisdeki ¢ocukluk arkadaslarimla beraber avciliga basladigimizi soylemek dogru

olur.

K3; Abi ve babadan gelen, cocukluktan gelen bir ilgimiz var. Turizm babinda diisiiniirsek abilerimin

kayikla gol avlarina gotiirmesiyle basladh.

K4; Sahsim adina ailemden gelen bir gelenek. Dedem kéyiimiiziin en biline avcilarindandi. Onunla
beraber babam da onun izini takip ederek ava merak sarmustir. Ben de babamdan gérerek avciliga adim

attim.
KS; Ortaokul yillarinda sapan ile kéyde akrabalarimin yaninda basladim.

K6; Cocuk yaslarda, ailemdeki hemen hemen tiim erkeklerin avci olmasi nedeniyle ve tiifeklere olan

merakim sonucu basladim.

K7; 1951 dogumluyum. Babam nalbant idi dedem de éyle. Diikkanlarinda giivercin ve keklik (has-
kinaly) beslerlerdi. Ben de yaklasik 10 yillik itibaren onlara ¢iraklk yaptim. Babamin zaman zaman
gittigi keklik avlarindan etkilenmis olmaliyyim ki 17 yasimda 4 arkadas 2 si tiifekli 2 kisi bos ava
crtktigimizi hatirliyyorum. Tabi ki bir sey vuramamistik. Ama av sevdasina bu sekilde tutulmus oldugumu

soyleyebilirim.
K8; Babam beldemizin en bilinen avcilarindandi. Bende babamdan gorerek avciliga adim attim.
K9; Cocukluk yaslarindan beri

K10; Suan 31 yasindayim. 20 yasinda ailemin yanindan ayrilarak 25 yasima kadar sehir disinda
calistim. 25 yasinda yani 7 yil once babamin yanina dondiigiimde bir aksam hadi ordek bekine gidelim
dedi kalktik gittik ufak ufak akan bir derenin agaclarin altina saklandik, elime fener verdi, érdek suya
inerse 151k tut diye. Ama benim hi¢hbir fikrim yok, dedim. Hazirlikli gitmedigim i¢in o aksam kendime
“benim burada ne isim var, ne yapiyorum ” diye séyledim. O giin aksam hig drdek gelmedi, vakit doldu,
geri dondiik. O yasima kadar elime hig tiifek almadim. O giinden sonra babamin bana tiifek nedir tiifek
nasil kullanilir, ¢alisma sistemini, hedef- hareketli hedef nedir, nisan nasil alimir, en ince detaylara

kadar hem uygulama hem de teorik olarak anlatti. Bu da benim ava baslamamn ilk giinii olmugstur.
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K11; Av bizim aile gelenegimiz 4. Kusak avciyim. Gelenegi ¢ocuklarima aktarmak i¢in devam

ettirmeye ¢alistyorum.

K12; Av bizim aile gelenegimiz Kusaktan kusaga avciyim. Cocuklarima aktarmak icinde

calistyorum.

K13; Dedelerimizden, babanizdan gordiik. Babamla birlikte basladim. Kendi silahimi aldiktan

sonra profesyonel olarak devam ettim.
K14; Babadan ogula gecerek basladim.
K15; 2003 yili amator olarak bagladim.
K16; Ava olan ilgimiz ¢ocukluktan beri siiregelen bir tutku.

K17; Av kanalim izleyerek basladim. Yakin ¢evremde olan ingalar vardi beni gétiirmemislerdi.
Bende merakimi gérsel ve sosyal medyadan gidermeye ¢alistim. Boylelikle baslamig oldum. Suanda bir

¢ok avci arkadasim benimle ava gitmek istiyor.

K18; Isparta’nin kiiciik bir ilgesi olan Aksu’da dogup biiyiidiim. Dogup biiyiidiigiim yerin avlanma
duygularima etkisi ¢ok biiyiiktii, yasadigim ortam ve ¢evremde sevdigim kisiler ava merakliydi. Benim
ava olan merakim ise ¢ocukluk yaslarimda (6-7 yas) elimde sapan ile o ¢evremde sevdigim kisiler ile
dut agaglarimin altinda kug avlamakla basladr. Zamanla biz biiyiidiikce i¢imizde olan av meraki da
giderek biiyiidii ve zamanla sapan yerine havali silaha birakti. Havali silaha gegtikten sonra hem avcilik
hem de aticiligim gelisti ve artik havali silahta kesmemeye baglamisti ve 18 yasina geldigimde yivsiz av
tiifegi aldim ve dgrenecek daha ¢ok sey oldugunu o zaman anladim ve dayim (ustam) ile ava tiifekle ava
gitmeye basladim ve tecriibe sahibi olmaya baslamistim. Her an ve her zaman yeni seyler 6greniyorum

ava olan ilgim hakkinda ve aveilik hakkinda hala da 6grenmeye ve yasamaya devam ediyorum.

K19; Akrabalarim devamli gitmekteydiler. Bazen bize de av hayvanlarindan veriyorlardi. Ben
bildircin etinden yedikten sonra ava merak sardim. Yaklasik 10 sene once bagladim. Her av hayvaninin

etini begenmesem de avlamasi seviyorum. Hala ilk yedigim bildircinin tadi damagimdadir.
K20; Amcam avciydr Ben de amcamdan gorerek aveiliga basladim.
K24; Ava ilgim ¢cevremdeki arkadas ve akrabalarim vasitast ile basladi.

K25; Ava daha 6-7 yaslarinda rahmetli dedem ve babamin yaninda ¢antacilikia basladim 53
yasinda olmama ragmen, hi¢ ara vermeden gidiyorum, saghigim ve ekonomim elverdigi siirece gitmeye

devam edecegim.
K26; Avciliga yaklasik 12 yiul oldu basladim sene 2009 dan bu yana.

K28; Abim ¢ok meraklyydi bende abim ile avciliga basladim.
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K29; 17-18 yaslarimda. Cevremde ve ¢alistigim is yerindeki avci biiyiiklerimin tesvikiyle basladim.

K30; Avciliga ilgim ¢ok kiigiik yaslarda basladi. Ik olarak sapanla basladigimiz avcilik 20l
yaslardan sonra profesyonel hale geldigini sdyleyebilirim. Daha ¢ok abimden etkilendim. Onun basarili
avciligi, bende avciliga olan ilgi ve meraki hep canli tuttu ve her gecen giin artirdi. 30°lu yaglarda ise
uzak mesafelere ava ilgisi genel olarak internet paylasimlar: nedeniyle artti. Av turizmi kapsamina
koyacak olursak, Agri, Sivas, Kayseri, Burdur, Denizli gibi illere de ava bir nevi av turizmine gittigim

oldu.

K33; 12, Yasinda avct olan babamin pegsin sira yaninda giderek baslayan bir merakla 15 yasinda
okul har¢ligi ile fisek alip gizli gizli ava giderek basladim

K35; Avcilik Babadan gelen bir aliskanlik, 13, 14 yaslarimda babamin dolma tiifegini evden
kacirarak basladim.

K38; Ailemden devam eden bir gelenek gibi bir sonraki nesillere gegiyor. Cocuklarum da benden

dolayu ilgililer.

K39; [ik insanda giiniimiize insanoglu avci olarak yaratimis avci toplayici donemden yerlesik
diizen, tarimdan sonra bazi i¢giidiiler zayiflamig kKimisinde ama genlerinde avcilik vardir. Bu genlerin
ortaya ¢tkmas: dededen, babadan, amcadan, dayidan yani ava giden bireyden digerlerine aktariiyor.
Adina heves mi dersiniz tutkumu derseniz, ask m: derseniz deyin. Aile i¢inden yakin ¢evreden komsudan
arkadaglardan bu tutku agilaniyor. Genelleme béyle olsa da sonradan TV den, gazeteden internetten

goriip, merak edip avciliga girenlerin sayist da az degil. Kusaktan kusaga aktarilyor.

K40; Icgiidiisel bir ilgim vardi. Ailemde avcilar vardi. Cocukluk yaslarinda ¢irak gibi gezerdim.

Ama asil ilgim iiniversite yaslarimda daha baskin oldu.

K41; Dedelerimden gordiik, babamin yaninda gezmeye basladim. Dinlenme molalarinda bana tiifek
kullandirdilar. Barut kokusu herhalde cigerlerime isledi ki, Silah alma yasima gelir gelmez kendi
silahimi aldim ve avianmaya bagladim. Hala ilk giinkii heyecanim devam etmektedir. Her giin yeniden

baslyyor gibiyim
K42; Avcilik atadan gelen bir yasam tarzi benim de 12, 13 yaslarinda bagladi.
K44; Avci arkadaslarimdan dolayr basladim, 20 sene once.
K45; Atadan, dededen gelen bir sey. Cocuklukta basladh.
K46; 8 yasinda derme ¢atma bir sapanla basladik.

K47; Ailemden gelen bir gelenektir. Dedem kéyiimiiziin en biline avcilarindandi. Onunla beraber
babam da onun izini takip ederek ava merak salmistir. Ben de babamdan gorerek avciliga adim attim.

Soyle bir avantajim da oldu babamla beraberde ava gitme sansim oldugundan dolayr avcilik
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damarlarima kadar igslemis oldu. Dedemden gelen keg¢i aveilig hikdyeleri ve onunla gitmek ile beraber
biiyiik hayvan avina merak sardim. Bununla beraber oncelikle Antalya ’'da yasamis olmam turizm ile i¢
ice biiyiimemi de dogal olarak saglanmigtir. Hayatin dogal akisi ve girisimciligim sayesinde avciligi ve
turizmi bu iki durumu birlestirerek oncelikle profesyonel oldum. Av rehberligi sonrasinda da av turizmi

acentesi kurdum. Avcilik hala hayatimin merkezinde yer almaktadir.
K48; On alt: yaslarimda tek kirma tiifekle basladim.

K51; Av turizmi degil. Yerel aviaklar bélgesel aviakiar, genel aviak ve devlet aviagr resmi olarak
2000 yiindan itibaren basladim.

K54; Ilk 1995 yilinda arkadaslarla.
K55; 2000 yilinda ¢evremin etkisi ile(arkadas) basladik.

KS56; Ailem de avct gen baskin gelmektedir. Iki dedem, babam avcidir, buna ragmen ii¢ kardesten
sadece ben avci yoniim agir basmakta olup ¢ok kiiciik yaslarda sapanla kus avlamak kis aylarinda tuzak
kurarak, dedem ve babamla bolgemiz de bulunan gél de balik tutarak basladim avciliga resmi olarak
1998 yilinda ilk silahumi alarak bagladim.

K57; Ailemden gelen bir gelenektir. Dedem kdyiimiiziin en biline avcilarindandi. Onunla beraber
babam da onun izini takip ederek ava merak salmistir. Ben de babamdan gorerek avciliga adim attim.
Soyle bir avantajimda oldu babamla beraberde ava gitme sansim oldugundan dolayr avcilik
damarlarima kadar islemis oldu. Ayrica giincel gelismelerle ve birazda girigsimcilikle bu isi daha da

profesyonel yapmaya karar vererek basladim. Ayrica gelir elde etmeye baglamig oldum.

K58; 5-6 yaslarinda dedem ve babamla aviara gitmeye basladim 10 -12 yaslarimda da kendi
kopegim ve tiifegimle, babam ve arkadaslarinin av gurubunda avianmaya basladim. 12-13 yaslarinda
kasabamizin en iyi avcilarimin gurubunda ava gider, onlarla yarisirdim. Tabii 0 zamanlar, av bol, avci
az, av malzemesi de ¢ok az bulunurdu. Cocukluk yillarimda icime diisen bu avcilik atesi her gegen yil
daha da i¢ime yerlesti ve bu bir aski tutkuyu gegti ve beni bilenler bilir, bu bende bir yasam sekli ald.
Tiim hayatim boyunca her sey av sezonuna gore programlanir oldu. Hastalik ve cenaze disinda, ne
dogum giinii ne bayram, ne yilbasi, ne de onemli olan giinler, eger av sezonuna ve giiniine denk geldi
mi, ya onceden Kutlanwr ya da sonradan. Bunu evlilik hayatimda da aynen devam ettirdim. Esim ve
cocuklarim avciligin benim hayatimda ne kadar ¢ok onemli oldugunu bilirler ve hep bu konuda bana

saygi gosterirler.
K59; Babamdan, ¢ocukken 35 yil dnce.
K60; 14 elimizde sapanlarla koyde sehirde kus avlamakla basladi, sonrasinda igi resmiyete doktiim.

K61; 18 yasinda babam avci oldugu icin ben de basladim. Cevremde avcilik yapanlar da vardi. Ben
de bu tutkuya kapildim iyi ki kapilmisim.
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K65; Amca avciydi. Ben de onu gorerek aveiliga baladim. Onunla beraber ava giderek onun izini

takip ederek, ava merak saldim ve avciliga adim attim.

Gorlismeler av turizmine ilginin genellikle, dede, baba, abi, day1 veya amca
gibi aileden geldigini gostermektedir. Bazi katilimcilar dort kusaktir avcilikla
ilgilendigini ifade etmislerdir. Av turizmine ilgisinin arkadas ortami ile sonradan
basladigin1 sadece iki katilimci ifade etmistir. Bir katilimei ise, av turizmi ve avciligi
aywrarak, avciligi ailesinden geldigini, av turizmine olan ilginin ise sosyal medya
araciligiyla olustugunu ifade etmistir. Bir katilimci ise sosyal ve goérsel medya

araciligiyla olustugunu ifade etmistir.

Arastirma kapsaminda verilen cevaplar ve ulasilan bulgular bakilarak
Tiirkiye’deki ulusal avcr turistlerin av turizmine ilgisinin %95’inin dede, baba, abi,
day1 veya amca gibi aile biiyiiklerinden gorerek basladigini gostermektedir. Geriye
kalan %5’lik kesimin av turizmine ilgisinin arkadas, is arkadasi veya sosyal medya
gibi ¢evresel etki ile baslamigtir. Bu avciligin veya av turizminin nesiller boyu

geleneksel bir olgu oldugunu gostermektedir.

3.2.2.4. Av Turizmine Kimlerle Katihm Saglandigr ve Aval Turistler

Arasindaki Hiyerarsi

Yapilan goriismelerde aver turistler arasindaki hiyerarsinin sadece yasla
orantili olmadigi ortaya ¢ikmistir. Avci basi avcilarin avlanma faaliyetlerindeki
kabiliyetleri, av hakkindaki ekipmanlari ve av tecriibeleri ile bir se¢im vb. olmaksizin
kendiliginden ortaya ¢ikmaktadir. Kendiliginden olustugu bulgusuna ulasiimistir.
Avci basi av organizasyonunun her boliimiinii avlanma faaliyetinin ncesinde, siirecini
ve sonrasini organize etmektedir. Katilimeilarin verdigi cevaplar, aver turistlerin
%95°nin sosyal hayatta tamdiklar1 ve goriistiigii insanlarla beraber av turizmine
katildiklarini gostermektedir. Katilimeilarin bir kismi ise bireysel olarak her hangi bir
ekibe dahil olmaksizin avlanma faaliyetinde bulunmaktadirlar. Bazi katilimcilarin
cevaplart asagida oldugu gibi verilmistir. Ayni bulguya goézlemler araciligiyla
ulagilmigtir. Bu da arastirmanin inandiriciligini desteklemektedir. Katilimeilarin
verdigi ifadeler su sekildedir:

K1; Yeni baslayanlar igin biraz zordur aile ve arkadag ¢evresinden giden yoksa ama siirekli ava

giden birileri varsa kolay zaten gitmeye baslayinca, Avcilar sicakkanlidir iletigimi ¢cabuk kurar birlikte
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gitmeler baglar. Avcilik bireysel degil de ekip halinde gidilirse keyif verir. Minumum 2 kigi olmasi
tavsiyedir. Her av gurubunun organizesini yapacak hangi ava gidilecek, nereye gidilecek avlakta ne
yenecek ne igilecek gibi seyleri planlayacak bir avct basi olur olmasi lazimdwr. 1 hafia oncesinden 1
giin oncesine kadar plan yapur av giinii ava ¢ikiw. Bu hususta da avcilar arasinda herkesle ava
gidilmez diye bir degim vardir. Anlasmak onemli kimisi huzursuz kimisi cimri kimisi uyanik, sahtekdr
soziinti tutmayan yalanct vs vs vs uzar insanin oldugu her yerde bu karakterlerde av camiasinin icinde
vardir. Av arkadast se¢iminin onemli oldugunu vurguluyoruz burada da. Zamanla insanlar birbirini
taniyinca ekipten kopmalar oluyor herkes kendi ava gidecegi adamlar: segiyor. Anlasmazliklar zamanla
ortaya ¢ikiyor. Ayrica avina gore av arkadast oluyor. Kimisi sadece domuza gider kimisi tavsana
ordege baska avlara gitmiyor. Bu yiizden av arkadast avlianacak hayvana gore de sekilleniyor. Bir de

av olsun her yere herkesle gidenler var onun icin arkadaglik bir sey ifade etmeyenler de var.

K2; Genellikle ¢ocukluga dayanan arkadaslarimla av organizasyonlarimizi yapariz. Kendi av bayim
oldugu i¢in bazen aligverise gelen arkadagslarda teklifte bulunuyorlar onlarda gittigim oluyor. Haftada
ici yogun oldugumdan genellikle Cuma giinleri ekip hem ¢ay i¢meye mekdna gelir bir veya iki
giinliigiine gidecegimize karar veririz. Sonrasinda iki giin gidilecekse avlaktaki konaklama tesisleriyle
goriistip yer aywrtip iki giinliik avimizi planlariz. Ilk giin icin, yiyecek malzemelerini buradan ¢tkmadan
once temin ederiz. Sonrasina, gidecegimiz mesafeye gore sabah yola ¢ikig saatlerimiz belirleriz. Yolda

giderken ilk avdan dnce ¢orbamizi igeriz. Boylelikle ava vaktinde baslayarak, avda zaman kaybi

yapmayiz.

K3; Sezonun agilisina gére genelde yakin 4-5 arkadasy ile birlikte organize ederiz. Ava gitmeden

onceki giinlerde toplanarak nasil ve nerede av yapacagimiza karar verir birlikte hareket ederiz.

K4; Avcilik bireysel degil de ekip halinde gidilirse keyif verir en az bir av bodysi ile beraber iki kisi
olarak gideriz. Bazi durumlarda daha fazla bir ekip kurarak av organizasyonunu planlariz. Her av
gurubunun organizesini yapacak hangi ava gidilecek, nereye gidilecek avlakta ne yenecek ne igilecek

gibi seyleri planlayacak bir avct bast olur olmasi lazimdir.

KS5; Genelde organize iglerine katilmam. Devamli ava gittigim kisiler ya da ¢ok samimi oldugum

kisiler ile giderim.

K6; Av ekibimiz var. Farklt yapida insanlar av meraki nedeniyle bir araya geliyoruz. Av

organizasyonu genelde av doniislerinde bir sonraki av giiniine kadar planlama ile ge¢iyor

K7; Birkag giin onceden en ¢ok avi ozleyen ve izinli olan 5 kisiden biri sanayide esnaf olan
arkadaslarimiza nereye gidiyoruz diye sormasi ile baslayan ve iki kisinin verdigi karara diger ii¢ kisinin
de zorunlu katilimi ile baslayan siire¢ cumartesiyi pazara baglayan gece yapilan telefon goriismeleri
ile saat belirlenir. Ve arag¢ sahibi olan sanayideki esnaf arkadasimizin diger 4 kisiyi toplamasi ile av

Qiiniine baslamis oluruz. Rasgele.

107



K8; En az iki kisi olarak gideriz. Bazi durumlarda daha fazla bir ekip kurarak av organizasyonunu
planlariz. Her av gurubunun organizesini yapacak hangi ava gidilecek, nereye gidilecek aviakta ne

yenecek ne icilecek gibi seyleri planlayacak bir avci basi olur olmasi lazimdir.
K9; Yakin arkadaslarimlia.

K10; Sezon boyunca % 80 tek giderim. Babam artik kendini yorgun hissettigi i¢in gelmeyi ¢ok istiyor
ama zor bir hayati oldugu icin ¢ogu zaman eslik edemiyor. Gelirse babam ile gelmezse tek giderim. Iki
kisinin bildigi sir degil. Biz meralara genellikle yarim saat, 45 dakika mesafede oldugumuz igin pek

organize olmayiz. Isimiz yoksa av giinii rastgele bir mera seger gideriz. Dogaglama.

K11; Av organizasyonlarimi avcr  olan ¢ocukluk arkadaslarim ve aile dostlarimla

gergeklestiriyorum.

K12; Her av gurubunun organizesini yapacak hangi ava gidilecek, nereye gidilecek avlakta neler

yenecek neler icilecek gibi seyleri planlayacak bir avci olur.

K13; Sezonu agilan av hayvanlarimin serbest oldugu bolgelere gitmeyi sezon a¢ilmadan planlar
zamani geldiginde av arkadaglarimla birlikte giderim. Zaman zaman farkl illere de daveti icabet

ederim.
K14; Eski usta avcilarla ve bilin¢li arkadaglarla.
K15; 4 kisilik ekibiz. Ortak belirledigimiz il ve avlaklara gideriz.

K16; Av organizasyonunu belli bir gurubumuz var onun disinda farkli meralarda farkli avci

arkadagslarimizia katildigimiz olur.
K17; Ekip arkadaslarimizla.

KA47: Genel olarak soylemek gerekirse, firmama misafir olan avcr turistler ile beraber giderim. Bazi
durumlarda arkadaslar ile de gittigimiz oluyor. Sagolsunlar, profesyonel av rehberi oldugumdan dolay
organizasyonlart ve avcibasiligy bana birakiyorlar. Her av gurubunun organizesini yapacak, hangi ava
gidilecek, nereye gidilecek avlakta neler yenecek neler icilecek gibi seyleri planlayacak bir avci basi

olur olmast lazimdwr. 1 hafta éncesinden ya da 1 giin éncesine kadar plan yapilir, av giinii ava ¢ikilir.

K57: Genel olarak sdylemek gerekirse, firmama misafir olan avci turistler ile beraber giderim.
Bunlar uzun zaman énceki rezervasyon ve planlamalary dahildir. Ortalama alti aylik bir planlama ve
organizasyon siireci olmaktadir. Bazi durumlarda arkadaslar ile de gittigimiz oluyor. Profesyonel av
rehberi oldugumdan dolayr organizasyonlar:t ve avci bashg bana birakiyorlar. Her av gurubunun
organizesini yapacak hangi ava gidilecek, nereye gidilecek avda ne yenecek ne igilecek gibi seyleri

planlayacak bir aver bast olur. Genelde bir hafta oncesinden planlama yapmak yeterli oluyor.

108



Katilict K47 ve K57 farkli av organizasyonlarinda, avlanma faaliyetlerine
profesyonel av rehberi veya araciligiyla katildigimi belirtmislerdir. Bu nedenle av
turizmi organizasyonunu daha detayli anlatarak daha genis bilgi vermislerdir.
Kendilerinin avcibasiciligi yaparak av organizasyonlarini kendilerinin yaptiklarini
belirtmislerdir. Bununla beraber arastirma kapsaminda katilimcilarin verdigi cevaplar
1s18inda aver turistlerin %95°nin sosyal hayatta tanidiklar1 ve goriistiigii insanlarla
beraber veya bireysel olarak av turizmine katildiklar1 bulgusuna ulasilmistir. Bu
baglamda avci turistlerin sadece % 5’inin profesyonel av rehberi ve av turizmi acentesi

vasitasiyla yaptigi bulgusuna varilmistir.

3.2.2.5. Av Turizmi Tercihi ve EKipman Se¢imi

Tiirkiye’de av turizmi, kanatl: ve kiirklii av hayvanlari olarak iki temel sekilde
yapilmaktadir. Kanath av hayvanlari avi on bir farkli av hayvan ile yapilmaktadir.
Ulusal aver turistlerce kiirklii av hayvanlari avi iki farkli hayvan; yaban domuzu ve
yaban tavsani ile yogun sekilde yapilmaktadir. Av sezonu kapsaminda avina izin
verilen tilki ve ¢akal i¢in ayrica bir avlanma faaliyeti yapilmamakta, avi diger avlanma
faaliyetlerinin igerisinde rasgelmesi durumunda yapilmaktadir. Bununla beraber
kiirklii av hayvani aveiligi uluslararasi av turizmi kapsaminda, sekiz farkli av hayvani
(Kiz1l Geyik, Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Keg¢isi, Cengel Boynuzlu Dag
Kegisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan, Yaban Domuzu) ile yapilmaktadir.
Tiirkiye’deki av turizmi tercihleri av hayvanlari basliklar1 halinde sunulmustur.
Avlama yontemleri ve katilimcilarin bu av hayvanlari avlama faaliyetlerindeki
ekipman segimleri incelenmistir. Tablo 3.5’te av turizmi ve avlanma sezonu dahilinde
avlanmasina izin verilen av hayvanlarinin avlama yontemleri verilmistir.

Tablo 3. 5. Tiirkiye’deki av sezonu ve av turizmi kapsamindaki av hayvanlari ve
avlanma yontemleri.

Av Hayvam Av Turizmi Tiirii Avlanma Yontemi

Bildircin Parlama, Yiiriiyiis

Uveyik Bek

Keklik tiirleri Parlama, Yiiriiyiis

Ordek tiirleri Parlama, Yiirliyiis, Bek, Miihre
Culluk Parlama, Yiiriiylis, Bek
Tahtal1 Bek, Miihre

Kaya Giivercini Bek, Miihre

Kaz Bek, Miihre

Sakarmeke Parlama, Yiiriyiis, Bek, Miihre
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Karatavuk- Oter Ardi¢ Yiiriyiis

Yaban Tavsani Bek, Siirek

Siiliin Parlama, Yiirlyiis
Yaban Domuzu Bek, Surek
Tarim Miicadele (Karga tiirleri, Saksagan vb..) Yiiriiyiis, Bek

Kiirkli av hayvanlar1 (Karaca, Anadolu Yaban Kegisi, Cengel Bek, Siirek
Boynuzlu Dag Kegisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan, Kizl
Geyik, Ala Geyik, )
Bulgular Tiirkiye’deki aver turistlerin yaklasik %75 nin kanatl av hayvanlari

aveiligl yaptigini gostermektedir. Sadece, yaban tavsani ve yaban domuzu avlanma
faaliyetlerini katilimcilarin % 25 gergeklestirmektedir. Ayni zamanda hem kanatli hem
de kiirklii av hayvanlarini yaban avci turistlerde bulunmaktadir. Uluslararasi kiirklii av
hayvanlar1 avlanma faaliyetini katilimcilarin  %2°lik kismi yapmaktadir. Bu
katilimcilar aynt zamanda ulusal av turizmine katilmaktadirlar. Av turizmi
kapsaminda farkli av hayvani tiirlerinde parlama, yiiriiyiis, bek, miihre ve siirek avi
yontemleri kullanilmaktadir. Katilimeilarin bu av hayvanlarini avlama faaliyetlerinde

kullandiklar1 yontem ve ekipman segimleri incelenmistir.

3.2.2.5.1. Bildircin Avi ve Ekipman Se¢imi

Tiirkiye’de av turizmi kapsaminda yapilan bildircin avi genellikle yiiriiyiis ve
parlama avi seklinde gergeklestirilmektedir. Bu avlanma ydntemlerinde, grup
halindeki avcilarin simetrik bir siraya gegmeleri gerekmektedir. Av kopekleri,
avcilarin 6niinden yiiriiyerek bildircin taramasi yapmaktadir. Bu sistemli yiiriiyiisiin
tic temel amaci vardir: muhtemel av kazalarini1 6nlemek, avcilarin bildircini 6nlerine
alip tiifeklerini rahat atmalarin1 saglamak, 6n tarafa alinan bildircinlari, ilk kalkisinda
vurulamadiginda, takip etmek, yerini belirleyip tekrar bir atis pozisyonu elde etmektir.
Tiirkiye’de hem gé¢gmen hem de yerli bildircin bulunmaktadir. Bulgularla bildircinin
genellikle tarla kenarlarinda veya merada yiiriitken 6nden kalkarak parladigi ve
genellikle diiz ugtugu i¢in yerden parlayan avlarin en kolayidir. Yaz donemi kanatl av
hayvani oldugundan, yeni baslayan avcilar i¢in kolay ve egitici bir avlanma
faaliyetidir. Bildircinin yasadigi alanlar ve habitati meralar, ekin, misir tarlart ve

bozkirlardir. Tiirkiye’nin hemen hemen her bolgesinde bulunmaktadir.

Av turizmi kapsaminda bildircin avi organizasyonlari i¢in Kiyafet se¢imi az
teferruatlidir.  Bildircin  avlanma  faaliyeti  genellikle  grup  halinde

gerceklestirildiginden giivenlik amaciyla, turuncu renkte aksesuarlar kullanilmaktadr.
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Sabah yapilan bildircin avlanma faaliyetinde, otluk alanlarda, otlarin geceden nemli
kaldigindan, avda listimeyi 6nlemek amaciyla, dikenlere dayanikli, yirtilmaz, ¢izilmez
ve su gegirmez bir pantolon tercih edilmektir. Ust giyim i¢in tisort, iizerine bir gdmlek

ve av yelegi yeterlidir

Bildircin avlanma faaliyeti hem av kopekleri hem de av kopekleri olmadan
yapilmaktadir. Arastirmaya katilan avci turistlerin %90°n1 bildircin  avlanma
faaliyetini av kopekleri ile yaptigina %10’nun ise av kopegi kullanmadan yaptigi
bulgusuna ulasilmistir. Bunun sebebi sehir merkezinde yasayan avci turistlerin av
kopegini besleyebilecek bir ortama sahip olmamasi ve bazilarimin da av kopegi

beslemeyi tercih etmemeleri oldugu bulgusuna ulasilmistir.

Bu avlanma faaliyetinde avci turistlerin av tiifegi tercihinin % 70’i 66 cm ve %
30’u 71 namlulu, yar1 otomatik, siiperpoze'® ve cift kirma av tiifegi oldugu bulgusuna
ulagilmistir. Bildircin avlanma faaliyetinde yakin mesafeden kalkip parlama
yaptigindan, av turistler av tiifegi segimimin yaninda 8-11 numara araligindaki sagmali
21-28 gram araligindaki av fiseklerini tercih etmektedirler. ince sagmalar cabuk
dagilmakta yakin mesafeden kalkan bildircin av etinin fazla zarar gérmemesi i¢in
tercih edilmektedir. Bu baglamda avci turistler av turizmi kapsaminda, sadece 6zgiir
zaman bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda av etini tiikketmek amagli bir gastronomi
faaliyeti icindedirler. Bildircin avlanma faaliyetinde av kopegi tercihinde, av izi
stirmeleri, av basinda fermada avcinin atis pozisyonu alincaya kadar av hayvanini
ucurmadan beklemeleri ve vurulan av hayvanini avciya getirmesinden (aport) dolayi,
Ingiliz Pointer, Ingiliz ve irlanda Seterleri, Breton, Alman Kurzhaar ile Drahtaar ve
bir Tiirk av kdpegi 1rki olan Catalburun cinsi av kopekleri kullanilmaktadir (Ozer,

2021).

3.2.2.5.2. Uveyik Av1 ve EKipman Secimi
Yaz donemi kanath av hayvanlarindan olan {iveyik avlanma faaliyetini tercih
eden avcr turistler yiiriimeyi sevmeyen ama fisek atmayi ok seven bir gruptur. Uveyik

avlanma faaliyeti tim giin yapilmaktadir. En verimli (avin bol oldugu) zaman, giin

16 Siiperpoze: Ingilizcesi Over Under olan iki namlunun iist iiste oldugu avcilikta kullanilan yivsiz bir
av tiifegi cesididir.
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dogumuna yaklasik yarim saat oncesinden baslar {i¢ saat siirer ve aksam avlanma
faaliyeti havanin kararmasina ii¢ saat kala baslar ve havanin kararmasiyla bittigi
bulgusuna ulasiimistir. Uveyik avlanma faaliyetinde genellikle bek avlanma yontemi

kullanilmaktadir.

Grup avlanma faaliyetinde avci turistler kusun dénmesini saglamak i¢in 300-
400 metre araliklarla konumlanir, gizlenir ve iiveyigin gecisini bekler. Avi bir avci
turist elde edemezse diger avci turistin elde etme sansi1 olmaktadir. Uveyik niifusunun
daha fazla bulundugu yerler, dere kenarlari, meralar, ekin, misir, ay gigegi, susam
tarlar1 ve ormanlardir. En fazla da aygicegi tarlalarina ugrar, bu nedenle iiveyik avi igin
en ideal bekleme yeri aygicegi tarlalarinin daga bakan boliimlerindeki agag altlaridir.
Av gelirken goriilebilir ve ona gore pozisyon almabilir. Uveyikler, kuru agaglarm
tepelerine de konar ve avlanma faaliyeti aga¢ yakininda iiveyigin géremeyecegi bir
yere konusglanarak gergeklestirilir. Aksaray, Manisa ve Samsun basta olmak {izere
Tirkiye’nin  hemen hemen her bolgesinde yaz doneminde goé¢men olarak

bulunmaktadir.

Uveyik avlanma faaliyetleri i¢in kiyafet secimi az teferruathidir. Avlanma
faaliyetinde kamuflaj bir pantolon, iist giyim igin tisort, lizerine bir gomlek ve av
yelegi yeterli olmaktadir. Genellikle av kdpegi kullanilmadigi, nadiren de olsa aport
ozelligine sahip av kopeklerinin kullanilmaktadir. Uveyik avlanma faaliyetinde avci
turistlerin av tiifegi tercihinin % 40’nin 76 cm, % 40’nin 71 cm ve % 20’si ise 66 cm
namlulu yar1 otomatik, siiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegini tercih etmektedir. Uveyikler
yiiksek ve uzak mesafeden ugtugundan hedefi tutturmak i¢in Sagmalarin ge¢ dagilimini
saglama gerekir. Buda uzun namlulu av tiifekleriyle ger¢eklesmektedir. Av turistler av
tiifegi seciminin yaninda, av etine fazla zarar vermeyen 7-10 numara araligindaki ince
sacmalar1 tercih etmektedirler. Bu baglamda avci turistler av turizmi kapsaminda,
sadece 6zgiir zaman bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda av etini tiiketmek amagh

bir gastronomi faaliyeti i¢indedirler.

3.2.2.5.3. Keklik Tiirleri Avi ve EKipman Se¢imi
Tiirkiye’de av turizmi kapsaminda yapilan keklik tiirleri avlanma faaliyetleri

genellikle yiiriiyiis ve parlama avi seklinde gergeklestirilmektedir. Bu iki avlanma
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yonteminin birlikte kullanilmaktadir. Bu avlanma yontemlerinde grup halindeki
avcilarin  simetrik bir siraya gegmektedirler. Av kopekleri, avcilarin Oniinden
yiiriiyerek keklik taramasi yaparlar. Bu sistemli yiiriiyiis i¢ nedeni: muhtemel av
kazalarin1 6nlemek, avcilarin keklikleri onlerine alip rahat tiifek atmalarin1 saglamak,
on tarafa alman keklikleri, ilk kalkisinda vurulamadiginda, takip ederek yerini

belirleyip tekrar bir atis pozisyonu elde etmektir.

Tiirkiye’de dort farkl tiirde keklik tiirti vardir. Kinali keklik, ¢il keklik, kum
keligi ve en biiylik keklik tiirii olan ur Kkeliktir. Ur kekligin Tiirkiye’de avlanmasi
yasaktir. En tinlii tiirti ise kinali kekliktir. Tiirkiye’deki aver turistlerin genellikle keklik
av1 denildiginde kinali keklik avini1 kastetmektedirler. Tiirkiye’de kinali keklik yerli
tir olarak bulunmakta ve yerden parlayan avlarin en fazla tercih edilenidir. Giiz
donemi kanatli av hayvani keklik tiirleri avlanma faaliyeti genellikle usta avcilarin
tercihidir. Yeni baslayan avcilar i¢in de olduk¢a egitici bir avlanma faaliyetidir.
Kayalik, tasglik, ¢ali ve otlarla kapli yamaglar, vadiler, ekili alanlar ¢ok yagis almayan
yar1 kurak bolgeler keklik tiirlerinin yasadigi alanlar ve habitatidir. Keklik tiirleri
Karadeniz bolgesinin ¢ok yagish ve sik ormanlarla kapli bolgeleri harig, Tiirkiye’nin

hemen hemen her bolgesinde daglik alanlarda bulunmaktadir.

Keklik tiirleri avlanma faaliyetlerinde kiyafet se¢imi ¢ok Onemli ve
teferruathidir. Genellikle grup halinde avlanma faaliyeti gergeklestirildiginden,
glivenlik amaciyla sapka, yelek, atki vb. turuncu renkte aksesuarlar kullanilmaktadir.
Giiz doneminde yapilan keklik tiirleri avlanma faaliyetinde, kayalik, taslik, cali ve
otlarla kapli yamaglar dolay1, avda iisiimeyi 6nlemek amaciyla, dayanikli, yirtilmaz,
¢izilmez ve su gecirmez kumastan yapilan kiyafetler tercih edilmektedir. Keklik avi
uzun mesafe ylirlime gerektiren bir avlanma faaliyeti oldugundan, ayakkab1 tercihinin
saglam, dayanikli ve hafif olmasi gerektigi bulgusuna ulasilmistir. Keklik tiirleri
avlanma faaliyetleri yapildigi donemde kayaliklar 1slak ve kaygan olmasi sebebiyle,
muhtemel av kazalarini1 6nlemek i¢in ayakkabinin tabani suda kaymayan malzemeden

yapilmis olmalidir.

Keklik tiirleri avlanma faaliyetlerinde aver turistlerin % 90’1 66-71 cm namlu

boylarindaki yar1 otomatik, stiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegini tercih etmektedirler.
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Sagma tercihleri 5 ile 8 numara araligindadir. Avcr turistlerin hava sartlarina gore,
fisek tercihleri 28-34 gram araliginda degisebilir. Genelde atiglar 15-45 metre arasi
mesafeden, yapilir. Av fisek tercihi, avda isabet ve avi vurduktan sonra av hayvanin
av eti tahribati azaltmak i¢in 6nemlidir. Arastirma kapsaminda elde edilen bulgular
1s18inda keklik tiirlerinin av etleri lezzetli oldugu bundan dolay1 da avci turistler av
turizmi kapsaminda, sadece 6zgiir zaman bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda av
etini tiiketmek amagli bir gastronomi faaliyeti i¢indedirler. Keklik tiirleri avlanma
faaliyetlerinde av kopegi tercihinde, av izi siirmeleri, av basinda fermada avcinin atis
pozisyonu alincaya kadar av hayvanini ugurmadan beklemeleri ve vurulan av
hayvanini avcrya getirmesinden (aport) dolayi, Ingiliz Pointer, ingiliz ve irlanda
Seterleri, Breton, Alman Kurzhaar ile Drahtaar ve bir Tiirk av kopegi ki olan

Catalburun cinsi av kopekleri kullanilmaktadir (Ozer, 2021).

3.2.2.5.4. Ordek Tiirleri ile Sakarmeke Avi ve EKipman Secimi

Kis ve sonbahar donemi kanatl av hayvanlarindan olan 6rdek tiirleri avlanma
faaliyetini, hem yiirimeyi hem de beklemeyi ve de ¢cok miktarda fisek atmay1 seven
aver turistler, tercih etmektedirler. Ordek tiirleri avlanma faaliyetlerinde yiiriiyiis ve
bek avlanma ydntemi kullanilmaktadir. Ordek tiirleri avlanma faaliyetlerinin tiim giin
yapilmast miimkiindiir. En verimli en avin bol oldugu zaman, giin dogumuna yaklagik
bir saat Oncesinden baslar, {i¢ saat siirer ve aksam ise havanin kararmasina bir saat kala
baslar ve havanin kararmasindan bir saat sonra biter. Ordek avlanma faaliyetleri avci
turistler tarafindan, gollerde, akarsularda ve batakliklarda yapildigindan ve rezilligi
fazla oldugundan ¢amur avi olarak adlandirilmaktadir. Bu avlanma faaliyetini tercih
eden avcr turistler sartlar ne olursa olsun bu avlanma faaliyetinden vaz

gecmemektedirler.

Tiirkiye’de av sezonunda birgok yerli ve gégmen 6rdek tiirii goriilmekte olup,
en Unliisii yesilbas ordegidir. Tirkiye’ye gogle geldigi gibi kulugkaya da yatar.
Gollerde, sazliklarda, batakliklarda, derelerde, nehirlerde ve agik sular gibi sulak
alanlarin ¢ogunda goriiliir, avlanma faaliyeti yapilir. Ordek tiirleri avlanma
faaliyetinde gol kiyilarinda, sazliklarda veya gegis yerlerinde iyice gizlenerek, kamufle
olarak beklenilmesi gerekir, avlama ge¢is zamaninda yapilir. Bununla beraber

avlanma faaliyetinin yapilacagi bek yerine, sabah giines dogmadan yerlesmis olunmasi
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gerektigi, ¢linkii sabahin ilk 1s1klar1 ile 6rdek tiirlerinin hareket etmeye basladigi, 6glen
saatlerine kadar kademeli olarak yavaslayarak devam ettigi bulgusuna ulasilmistir. Bu
hareket sirasinda iyi kamufle olundugunda, atis sansinin daha fazla oldugundan dolayz,
kiyafet ve ekipman secimi ¢ok 6nemli oldugu bulgusuna ulasilmistir. katilimcilarla
yapilan goriismeler dogrultusunda, kiyafet ve diger ekipmanlarin segilirken, igi polar
ve pamuktan olusan, dis1 su gegirmez kumastan yapilan, MAX-4 Y've MAX-58 diye
tarif edilen, yagmurlu ve soguk havalardan koruyan saz desenli kamuflaj av takimlarini
tercih edildigi bulgusuna ulasilmistir. Suyun igerisinde sazliklara gizlenmek ig¢in
girildiginde 1slanmaktan koruyan gogiis ¢cizmeleri kullanildigi, bere ve sapka se¢imi

de yine ayni1 sekilde oldugu bulgularina ulasilmistir.

Arastirmada ulasilan bulgularda o6rdek tiirleri avlanma faaliyetinde avci
turistlerin av tifegi tercihinin % 85’inin 71-61 cm namlu boylarindaki yari otomatik,
siiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegi oldugu bilgisine ulagilmistir. Ayrica av tiifegi
seciminin en dnemli oldugu avlanma faaliyeti oldugu, kamuflaja uygun MAX-4 ve
MAX-5 kaplamali av tiifeklerinin kullanildig1 bulgusuna ulasilmistir. Bununla beraber
ordek tiirleri avlanma faaliyetinde av turistlerin av tiifegi secimimin yaninda 0 ile 7
numara araligindaki sagmayz tercih ettikleri bulgusuna ulasilmistir. Bunun sebebi ¢ok
farkli boyutlarda ordek tiirlerinin olmasi ile beraber atis mesafelerinde degisimlerden
kaynaklandig1 bulgusuna ulasilmistir. Av fisek tercihi, avda isabet ve avi vurduktan
sonra av hayvanin av etindeki tahribati azaltmak i¢in 6nemlidir. Genelde atiglarin 15
m ile 45 m arasinda mesafeden, yapildigi bulgusuna ulasilmistir. Hava sartlarina gore
gramajlart degisebildiginden dolay1 28-40 gram araliginda tercih edildigi bulgusuna
ulagilmistir. Bu tercihin vurustaki tesiri artirdig1 ve avda isabeti sagladigi bulgusuna
ulasilmigtir. Arastirma kapsaminda elde edilen bulgular 1s1ginda keklik tiirlerinin av
etleri lezzetli oldugu bundan dolay1 da avcr turistlerin av turizmi kapsaminda sadece
Ozgiir zaman bir faaliyet olarak degil ayn1 zamanda av etini tiiketmek amacli bir

gastronomi faaliyeti igerisinde oldugunu ortaya ¢ikarmaktadir.

17 Max-4: Ug boyutlu gériiniime sahip sazlik desenli kamuflaj drtiisiine ii¢ boyut gdriintiisiinii veren
yaprak sekilli kesitleridir. Tam bir gériinmezlik saglayan kamuflaj ortiistidiir.
18 Max-5: +1Ug¢ boyutlu gériiniime sahip sazlik desenli kamuflaj 6rtiisiine ii¢ boyut gériintiisiinii veren
yaprak sekilli kesitleridir. Tam bir gériinmezlik saglayan kamuflaj ortiistidiir.
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Ordek tiirleri avlanma faaliyetinde en dnemli durumun gizlenme yani kamuflaj
oldugunu belirtilmis olup, bununla beraber ordek tiirleri avlanma faaliyetleri diger
avlanma faaliyetlerine nazaran ¢ok farkli ve fazla ekipman gerektirdigi bulgusuna
ulagilmigtir. Bu ekipmanlarin basinda cansiz ordek olan, miihre denilen plastik
ordeklerin olmasi Ordegi atis pozisyonuna c¢ekmek i¢in oldukca Snemli oldugu
bulgusuna ulasilmistir. Bununla beraber 6rdek diidiigii kanath av hayvanin ilk
dikkatini ¢ekmek ve ¢agirmak i¢in onemli ekipmanlardan bir digeri oldugu bulgusuna
ulagilmistir. Ayrica elde edilen av hayvanlarini sudan alabilmek i¢in kii¢iik bir bot
kullanildigi ve havalar ¢ok soguk olmadiginda ise aport yapan bir av kdpeginin
kullanildigr bulgusuna ulasilmistir. Kayikla yapilan o6rdek tiirleri avlanma
faaliyetlerinde ise yiyecek ve igecek takimlarini, yiyecekleri, ¢ay i¢in ¢aydanhigi, tiipii
de yanlarina aldiklar1 bulgusuna ulasilmistir. Irmak ve dere kenarin da ekipmanlarina
fazla gerek duyulmadigi, sadece aport kopegi ile parlama avlanma faaliyetlerine
katildiklar1 bulgusuna ulasilmistir. Ordek tiirleri avlanma faaliyetinde av kdpegi
tercihinde, temel Ozellikleri ele gecen av hayvanimi avciya getirmesinden (aport)
dolayi, genellikle Alman Kurzhaar ile Drahtaar, Macar Viszla ve Labrador cinsi av

kopekleri kullanildigr bulgusuna ulagilmistir.

3.2.2.5.5. Sakarca Kazi Avi ve Ekipman Se¢imi

Arastirmada elde edilen bulgular 1s18inda kis ve sonbahar dénemi kanath av
hayvanlarindan olan kaz avlanma faaliyeti sekli yoniinden ordek tiirleri avlanma
faaliyeti ile hemen hemen ayni olmasina ragmen bazi ufak tefek farkliliklar oldugu
ortaya ¢ikmistir. Bunlarin en belirgini fisek tercihleri 02 ile 3 numarali sagmalar ile
36-50 gram arasinda oldugu bulgusudur. Av tiifegi tercihi ordek tiirleri avlanma
faaliyeti ile ayni oldugu bulgusuna ulasilmistir. Diger bir fark ise, avi, tarlalarla
gollerin birlesimi arasinda kalan arazilerde beklenerek yapilmasidir. Kazlar, gece
otlamaya gider sabah gole donerken veya gdlden sabah otlamaya gider ve gélden
cikarken, bu yollar {izerinden gecerken geg¢it avini yapildigi bulgusu elde edilmistir.
Kuyafet, tiifek ve ekipman se¢imi 6rdek avlanma faaliyeti ile ayn1 oldugu bulgusuna

ulasilmistir.

116



3.2.2.5.6. Culluk Avi ve EKipman Se¢imi

Arastirma kapsaminda ulasilan bulgular 1s1ginda Tirkiye’de av turizmi
kapsaminda yapilan c¢ulluk avlanma faaliyetleri genellikle bek, avi seklinde
gerceklestigi verisine ulasilmistir. Yiiriiyiis ve parlama iki avlanma yonteminin birlikte
kullanildigi bulgusuna ulasilmistir. Arastirma kapsaminda c¢ulluk igin bir siirii
yakistirmalar bulunmakta oldugu bunlardan ikisinin ormanin hayaleti ve kara gézliim

oldugu bulgusuna ulagilmistir.

Av turizmi kapsaminda gulluk avi organizasyonlarinda kiyafet se¢ciminin gok
onemli ve teferruatli oldugu bulgusuna ulagilmistir. Ulasilan bulgulardan en
onemlisinin genellikle grup halinde avlanma faaliyeti gergeklestirildiginden dolay1
giivenlik amaciyla sapka, yelek, atki ve benzeri turuncu renkte aksesuarlar kullanildig
bulgusudur. Bununla beraber giiz doneminde yapilan ¢ulluk avlanma faaliyetinde,
dikenli ormanlarda kiirlerin igerisinde sik ormanlikta diisiinebildiginiz doganin en
zorlu sartlarinda, yagmurlu ve karli havalarda yapilan bir avlanma faaliyeti
oldugundan dolay1, avda tisiimeyi 6nlemek amaciyla, dikenlere dayanikli, yirtilmaz,
cizilmez ve su gecirmez kiyafetlerin dayanikli kumastan yapilan kiyafetlerin tercih
edildigi bulgusuna ulasilmistir. Buna ilaveten ¢ulluk avlanma faaliyeti uzun mesafeler
yiirtimek gerektiren bir avlanma faaliyeti oldugundan ayakkabi tercihinin su gegirmez,

saglam, dayanikli ve hafif olmas1 gerektigi bulgusuna ulasilmigtir.

Arastirmada ulagilan bulgularda ¢ulluk avlanma faaliyetinde avci turistlerin av
tifegi tercihinin ¢evik bir av hayvant oldugundan hemen sik ormanda gozden
kaybolmasindan dolaytr % 90’nin 61-66 cm namlu boylarindaki yar1 otomatik,
stiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegi oldugu bilgisine ulagilmistir. Bununla beraber ¢ulluk
avlanma faaliyetinde av turistlerin av tiifegi se¢imimin yaninda ¢abuk agilan bior tapa
denilen tapali 8 ile 11 numara araligindaki sagmayi tercih ettikleri bulgusuna
ulagilmigtir. Av figek tercihi, avda isabet ve avi vurduktan sonra av hayvanin av
etindeki tahribati azaltmak i¢in 6nemlidir. Genelde atiglarin 10 m ile 35 m arasinda
mesafeden, yapildigt bulgusuna ulagilmistir. Hava sartlarma gore gramajlar
degisebildiginden dolay1 21-33 gram araliginda tercih edildigi bulgusuna ulasilmistir.
Arastirma kapsaminda elde edilen bulgular 1s181nda culluk av etleri lezzetli oldugu

bundan dolay1 da avei turistlerin av turizmi kapsaminda sadece ozgiir zaman bir
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faaliyet olarak degil ayn1 zamanda av etini tiikketmek amagli bir gastronomi faaliyeti

icerisinde oldugu ortaya ¢ikarmaktadir.

Arastirma kapsaminda ulagilan bulgular 1s18inda Beeper olarak adlandirilan
elektronik cihazin ¢ulluk avlanma faaliyetinin olmazsa olmazi verisine ulasilmistir.
Bunun sebebin avcr turistlerin giremedigi dikenlik ve ¢aliliklara av kopegimiz kolaylik
girebilmesi ve av kopegini gézden kaybedildigi i¢in avcr turistlerin boyle durumlarda
beeperin sesinden av kdpeginin nerede oldugunu takip edebilmekte oldugu bulgusuna
ulagilmistir. Hatta ferma verdigi durumda oldugu yere giderek kendilerine uygun atis

pozisyonu ayarladiklar1 bulgusuna ulagilmistir.

Arastirma kapsaminda ¢ulluk avlanma faaliyetinde av kopegi tercihinde, temel
ozellikleri, av izi siirmeleri, av basinda fermada avcinin atig pozisyonu alincaya kadar
av hayvanmi ucurmadan beklemesi ve vurulan av hayvanini avciya getirmesinden
(aport) dolayi, Ingiliz Pointer, ingiliz ve irlanda Seterleri, Breton, Alman Kurzhaar ile
Drahtaar ve bir Tiirk av kopegi irki olan Catalburun cinsi av kdpekleri kullanildigi
bulgusuna ulasilmistir (Ozer, 2021). En fazla ise; ¢ok gezen ve ¢ullugu buldugunda
fermada uzun silire durmasindan dolayr Setter cinsi av kopeklerinin kullanildig:
bulgusuna ulasilmigtir. Ayrica av kdpegin tercihinin yaninda kopeginizin ekipmanlari

da olmasi gerekli oldugu bulgusuna ulagilmistir.

3.2.2.5.7. Tahtah ile Kaya Giivercini Avi ve EKipman Se¢imi

Aragtirmada elde edilen bulgular 1g1g1inda kis donemi kanath av hayvanlarindan
olan tahtali, avlanma faaliyeti genellikle bekleyerek yapildigi, yani bek avlanma
yontemi kullanildigi bulgusuna ulasilmistir. Tahtalinin habitat1 ve avlanma alanlari
ekin, musir tarlalar1 ile ovalardaki ve daglik bolgelerdeki yliksek ormanlar oldugu
bulgusuna ulasilmistir. Yorelere gore Gode, Alakanat, Hopa, Hopal vb. gibi isimlerle
de amildigr bulgusuna ulasilmistir. Tirkiye’nin hemen her daglik ve ormanlik

bolgesinde habitatinin oldugu bulgusuna ulagilmistir.

Grup halinde yapilan av organizasyonlarinda kusun dénmesini saglamak i¢in
avcl turistler, 500-700 metre araliklarla konumlanir, gizlenir ve avlanma faaliyetini
gerceklestirmek igin tahtali ile kaya gilivercininin gecisini bekledigi bulgusuna

ulagilmistir. Boylelikle bir aver turist avi elde edemezse diger avci turistin elde etme
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sans1 olmaktadir. Bulgular 1s18inda en fazla musir tarlalarina ugradigi, bu nedenle
tahtal1 av1 i¢in en ideal bekleme yerinin misir tarlalarinin daga bakan boliimiindeki bir
agac alt1 olduguna ulasilmistir. Bunun sebebinin, avin gelirken goriilmesi ve ona gore
pozisyon alinmasini saglamak oldugu bulgusuna ulagilmistir. Bununla beraber yiiksek
agaclarin tepelerine de konmakta oldugu ve agac¢ yakininda tahtalinin géremeyecegi
bir yere konuslanarak avlanma faaliyetinin gerceklestirilebilecegi bulgusuna

ulasilmustir.

Tahtali avlanma faaliyetlerinde kiyafet secimi az teferruathdir. Kis ve bek avi
oldugundan, tercih edilen kiyafetler soguktan koruyucu olmasi gereklidir. Tahtalinin
gozleri ¢ok keskindir En ufak hareketi goriir ve sezinler. Bunun i¢in kamuflaj gozle

net goriinmeyen takimlar kullanilmalidir.

Tahtali avlanma faaliyetinde, arastirmaya katilan aver turistler % 90°nin 71 cm
ve 76 cm namlulu yar1 otomatik, siiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegini tercih etmektedir.
Tahtalinin yiiksek ve uzak mesafeden ucar ile hedefi tutturmak i¢in Sagmalar geg
dagilmalidir. Hava sartlarina gére gramajlar1 30-36 gram araligindaki 3 ile 7 numaralar
arasindaki sagmali av fiseklerini tercih etmektedirler. Av fisek tercihi, avda isabet ve
avi vurduktan sonra av hayvanin av eti tahribat1 azaltmak icin 6nemlidir. Arastirma
kapsaminda elde edilen bulgularla tahtali av etleri lezzetli oldugundan, avci turistler
av turizmi kapsaminda, sadece 6zgiir zaman bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda av
etini tiketmek amacgli bir gastronomi faaliyeti igerisinde olmaktadirlar. Tahtali
avlanma faaliyetinde genellikle av kopegi kullanilmaz, nadiren de olsa aport 6zellikli
av kopekleri kullanilabilir. Hareketsiz beklemek avlanma faaliyetinin daha verimli

gecmesini saglar, bu baglamda av kdpegi kullanmamak daha faydalidir.

3.2.2.5.8. Karatavuk ile Oter Ardi¢ Avi ve Ekipman Secimi

Kis ve sonbahar donemi kanath av hayvanlarindan Karatavuk ve Gter ardig
avlanma faaliyetin bek ve yiirliylis avlanma yontemleri kullanilarak yapilmaktadir.
Tiirkiye’de karatavuk ve oter ardi¢ habitatlart hemen her bahge, koruluk, orman, bag,
dag, koy ve yerlesim merkezinin yakin dogal ¢evresidir. Yiiriiylis avlanma yontemiyle
kiirlik ve dikenliklerin igerisinde saklanan karatavuk ve 6ter ardici avlamak i¢in en iyi

yontemdir. Iki avcr turist tarafindan kiirliiklerin iki yanindan yiiriinmesi seklinde
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yapilmaktadir. Ayrica aksamiizeri avlanma faaliyetlerinde bek avlanma yontemi

kullanilmaktadir.

Karatavuk ve 6ter ardi¢ avlanma faaliyetlerinde kiyafet segimi teferruatsizdir.
Kis ve bek avi oldugundan, tercih edilen kiyafetler soguktan koruyucu olmasi
yeterlidir. Bu avlanma faaliyetinde genellikle av képegi kullanilmaz, nadiren de olsa

aport Ozellikli av kopekleri kullanilabilir.

Bu avlanma faaliyetinde avci turistlerin av tiifegi tercihinin % 70’1 66 cm ve %
30’u 71 namlulu, yar1 otomatik, siiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegi oldugu bulgusuna
ulagilmistir. Karatavuk ve Gter ardi¢c avlanma faaliyetinde yakin mesafeden kalkip
parlama yaptigindan, av turistler av tiifegi se¢imimin yaninda 8-11 numara
araligindaki sagmali 21-28 gram araligindaki av fiseklerini tercih etmektedirler. Ince
sacmalar cabuk dagilmakta yakin mesafeden kalkan bildircin av etinin fazla zarar
gérmemesi i¢in tercih edilmektedir. Bu baglamda aver turistler av turizmi kapsaminda,
sadece 6zgiir zaman bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda av etini tiiketmek amagh
bir gastronomi faaliyeti i¢indedirler.

3.2.2.5.9. Yaban Tavsan1 Avi ve EKipman Secimi

Tiirkiye’de yaban tavsani genel yayilim sergiledigi, sehir merkezleri harig
biitlin arazilerde habitati oldugundan, hemen hemen her bolgesinde avlanma faaliyeti
yapilmaktadir. Arastirmada yerli turist avcilar tarafindan en fazla tercih edilen kiigiik
kiirklii av hayvani oldugu bulgusuna ulasilmistir. Niifusunun olduk¢a yogun olmasi ve
etinin lezzetli bulunmasi dolasiyla tercih sebebidir. Dag koylerindeki yerel avci
turistlerin attig1 her fisegin karsiligin1 ekonomik olarak almak istemeleri de bir diger
tercih sebebidir. Yaban tavsan1 avlama faaliyeti yiiriiylis ve siirek avlanma yontemi
kullanilarak yapilir. Grup halindeki avcr turistler, Siirek avlanma faaliyetinde kovucu
kopay cinsi kopeklerle tavsanin gecebilecegi yollara konumlanirlar, sonrasinda
kopekleri salinir, tavsani bulmasini, kovalamasini beklerler. Kovulan yaban tavsani
avci turistlerin dniinden gegmesi durumunda atis yaparak avi elde ederler. Yiiriyiis
avlanma yonteminde, fermali ve iz siiriicii av kdpekleri avci turistlerin Oniinden
yiiriiyerek tavsan taramasi yapar, tavsani bulduklarinda ferma vermesi ile atis yapilir

av elde edilir. Yaban tavsani avlama faaliyetinde, zagar ve kopaylarin yaninda ingiliz
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Pointer, irlanda Setteri, Alman Kurzhaar ve Drahtaar tiiriindeki fermada duran av

kopekleri de kullanilir.

Yaban tavsan1 avlanma faaliyetlerinde kiyafet se¢imi ¢ok Onemli ve
teferruathdir. Avlanma faaliyeti genellikle grup halinde gergeklestirildiginden,
giivenlik amaciyla sapka, yelek, atki vb. turuncu renkte aksesuarlar kullanilmalidir.
Giiz doneminde yapilan yaban tavsani avlanma faaliyeti, tarla, kayalik, taslik, ¢al1 ve
otlarla kapli yamaglarda yapilir. Avlanma faaliyetinde iisiimeyi 6nlemek amaciyla
kiyafetlerin, dikenlere dayanikli, yirtilmaz, ¢izilmez ve su gecirmez, dayanikli
kumastan olmalidir. Yaban tavsani avlanma faaliyetleri uzun mesafe yiiriimeyi
gerektirir, ayakkabilar saglam, dayanikli ve hafif olmalidir. Kayaliklarin 1slak ve
kaygan oldugu sonbaharda yapildigindan, ayakkabilarin tabaninin da suda kaymayan

malzemeden yapilmig olmasi, muhtemel av kazalarini 6nlemede 6nemlidir.

Yaban tavsani1 avlanma faaliyetlerinde avci turistlerin % 90’1 66-71 cm namlu
boylarindaki yar1 otomatik, stiperpoze ve ¢ift kirma av tiifegini tercih etmektedirler.
Yaban tavsani1 avlanma faaliyetlerinde av turistler, hava sartlarina gére gramajlart 28-
34 gram araliginda degisen 2 ile 7 numara araligindaki sagmayi igerisinde bulunduran
av fiseklerini tercih etmektedirler. Av fisek tercihi, avda isabet ve avi vurduktan sonra
av hayvanin av etindeki tahribat1 azaltmak i¢in 6nemlidir. Bu baglamda avci turistler
av turizmi kapsaminda, sadece 6zgiir zaman bir faaliyet olarak degil, ayn1 zamanda av

etini tiiketmek amach bir gastronomi faaliyeti i¢indedirler.

3.2.2.5.10. Yaban Domuzu Av1 ve Ekipman Secimi

Tiirkiye’de av sezonu igerisinde yerli avcr turistler i¢in avina izin verilen en
biiytik kiirklii av hayvanidir. Yaban domuzu avlanma faaliyetinin, sehir merkezleri
harig biitiin arazilerde habitat1 oldugundan, Tiirkiye’nin hemen hemen her bélgesinde
yapilir. Yaban tavsanindan sonra yerli turist avcilar tarafindan en fazla tercih edilen
kiirkli av hayvanidir. Yaklasik 25 yil yasayan yaban domuzlari ortalama alt1 aylikken
yavrulayabilmekte, bir batinda ortalama 8 yavru dogurabilmektedir. Oburdur,
cevresinde buldugu her seyi yer, yogun kar yagisl kislar harig, besin bulmakta sikinti
¢ekmez. En ¢ok sevdigi yas ve kuru misirdir. Bek avlanma faaliyetleri genellikle misir

tarlalarinin etrafinda yapilir.
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Diinyada canavar yaban domuzu olarak bilinen Tiirkiye yaban domuzlarinin
olgiilerinin 50 kg ile 350 kg arasinda degisen farkliliklar gosterir. Uluslararasi avci

turistlerin Tirkiye’ye gelmeleri i¢in bir ¢ekiciliktir.

Tarimla ugrasan, ova ve dag koylerindeki yerel avci turistler tarimla miicadele
i¢in yaban domuzu avlama faaliyetinde bek ve siirek avlanma yontemini kullanirlar.
Bek avlanma yontemi, giin dogumundan yaklagik yarim saat once baslar ve giin
dogumundan yarim saat sonra biter; aksam ise, giin batimindan yaklasik yarim saat
sonraya kadar yapilabilir. Bek av1 bireysel de yapilir, grup olmasi sart degildir. Siirek
avlanma faaliyeti ise belli bir avcir grubunun organizasyonu ile gergeklestigi bulgusuna
ulagilmistir. Siirek avlanma faaliyetinde kovucu kopay ve zagar cinsi kopeklerle grup
halindeki avcilar yaban domuzunun gegebilecegi yollara konumlandiklari, sonrasinda
kopeklerinin salarak, yaban domuzunu bulmasit ve onu kovalamalarini beklerler.
Gegisi durumunda atis yaparak avlanma faaliyetini tamamlarlar. Yaban domuzu

avlama faaliyetinde, zagar ve kopay cinsi av kopeklerinin tercih edilmektedir.

Yaban domuzu avlanma faaliyetlerinde kiyafet se¢cimi 6nemli ve teferruathdir.
Avlanma faaliyeti genellikle grup halinde gergeklestirildiginden giivenlik amaciyla
sapka, yelek, atki ve benzeri turuncu renkte aksesuarlar kullanilmaktadir. Giiz
doneminde yapilan yaban domuzu avlanma faaliyeti, tarla, kiirliik, vadi, galilik, sik
ormanlik, kayalik, taslik, ¢ali ve otlarla kapli yamaglarda yapildigindan dolayi, avda
lislimeyi Onlemek icin, dikenlere dayanikli, yirtilmaz, c¢izilmez ve su gegirmez
dayanikli kumastan kiyafetler tercih edilir. Bununla birlikte yaban domuzu avlanma
faaliyetleri kayaliklarin 1slak ve kaygan oldugu sonbaharda yapildigindan tabani da
suda kaymayan malzemeden yapilmis, saglam, dayanikli, hafif olan ayakkabilar tercih
edilir. Boylelikle muhtemel av kazalarini 6nlenebilir. Bununla beraber siirek avi
kalabalik bir grupla yapildigindan, iletisimin kesilmemesi i¢in, telsiz kullanilmasinin

gerekli oldugu bulgusuna ulasilmstir.

Arastirma kapsaminda katilimcilarla yapilan gorligmeler 1s18inda siirek
avlanma faaliyeti yapilirken, siirenci denilen domuz kovucular, ormanin veya
caliliklarin belli bir yerinden girdigi, yaban domuzlarini, diger avcilarin bek yaptigi

noktaya dogru silirerek kovaladigi, bu kovalama faaliyeti sirasinda, Siirencilerin
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yanlarinda, yardimer olarak kopay av kopekleri kullandigi bulgusuna ulasilmistir.
Siirek avlanma faaliyeti, atis pozisyonundaki avcilarin tiizerine giden yaban

domuzlarinin avlanmasiyla son buldugu bulgusuna ulagilmustir.

Arastirmada ulasilan bulgularda yaban domuzu avlanma faaliyetinde avci
turistlerin av tiifegi tercihinin % 75’nin merminin ¢ikis hizinin en ist se, 52 cm
uzunlugunda, slug namlulu yar1 otomatik, taktikal ve siiperpoze av tiifegi oldugu
bilgisine ulasilmistir. Bununla beraber yaban domuzu avlanma faaliyetinde av
turistlerin av tiifegi se¢imimin yaninda slug kursun/tek kursun bazen de savrottin
denilen 9*9’1u av fisegini tercih ettikleri bulgusuna ulasilmistir. Av fisek tercihi, avda
isabet oranini artirmasindan ve tahribati yiikseltmek amagh kullanildigi bulgusuna
ulagilmigtir. Ayrict tesir giicii gok kuvvetli olan ikinci bir mermi atma gereksinimi
duyulmayan 308 Win ve 30.06 kalibrelerindeki yivli av tiifeklerini kullanmay1 tercih
edildigi bulgusuna ulasgilmistir. Tiirkiye’de yivli tiifek ruhsatnamesi harglarinin ¢ok
yiiksek olmasi tercih edilmesini ekonomik olarak diisiirdiigli bulgusuna ulagilmistir.
Aragtirma katilimcilarla yapilan goriismelerde yaban domuzunun ¢ok kuvvetli bir av
hayvani oldugu, ama yivsiz av tiifekleri ile yapilan atiglarda, genellikle ilk kursunda
O6lmeyerek avci turiste saldirma ihtimali dogurdugu bulgusuna ulagilmistir. Yivli av
tiifeklerinin kullanilmasinin aslinda ¢ok giivenlikli oldugu, yaban domuzu saldirisina
kars1 koruma saglandigindan dolayr kullanmanin daha dogru oldugu bulgusuna
ulasilmigtir. Fakat Tiirkiye’deki yivli av tiifegi ruhsatnamesinin vergisinin ¢ok yiiksek
olmasindan dolayr yerli avci turistlerin genelinin ekonomik imkanlarinin el

vermediginden dolay: kullanamadiklari bulgusuna ulagilmistir.

3.2.2.5.11. Siiliin Av1 ve Ekipman Secimi

Arastirma kapsaminda ulasilan bulgular 1s18inda Tiirkiye’de siiliin avinin
sadece 0Ozel avlaklarda yapildig1 verisine ulasilmistir. Arastirma kapsaminda
katilimcilarla  yapilan goriismeler 1s18inda  siiliinler yaban hayatinda vahsi
habitatlarinda bulunmalarinin yaninda, gesitli amaglar dogrultusunda yetistirilmekte
olup, genellikle et, yumurta iiretimi, hobi amaclh ve avlaklara av hayvani temin etme
gibi ticari amaglarla yetistiriciliginin yapildigi bulgusuna ulasiimigtir. Siiliin avlanma
faaliyetinin y1l boyu 6zel avlaklarda yapildig1 bulgusuna ulagilmistir. Aveci turistlerin

Ozel avlara yaptirdiklari rezervasyonlar ile av hayvani basina 6dedikleri ticretler
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dogrultusunda avlanma faaliyetinin gergeklestigi bulgusuna ulasilmistir. Avlanma
yontemi, kiyafet, tiifek, ekipman ve kopek tercihinin keklik tiirleri avlanma faaliyeti

ile ayn1 oldugu bulgusuna ulasilmistir.

3.2.2.5.12. Tarim Miicadele (Karga tiirleri, Saksagan vb..) Avi ve EKipman

Secimi

Arastirmaya katilan katilimcilarla yapilan goriismeler 1s18inda Tirkiye’de
tarim miicadele (karga tiirleri, saksagan vb..) avlanma yonteminin ve ekipman
tercihinin 6zellikle yapilmadigi bulgusuna ulasilmistir. Genelde yapilan diger kanatl
av hayvanlari avlanma faaliyetlerinin igerisinde denk gelmesi durumunda veya tarimla
ugrasan avci turistlerin {riinlerini korumak amagli olarak avlanma faaliyetini
gerceklestirdigi bulgusuna ulagilmistir. .Avlanma yontemi, kiyafet, tiifek, ekipman ve
kopek tercihinin diger kanatli av hayvanlari avlanma faaliyeti ile ayni oldugu

bulgusuna ulagilmstir.

3.2.25.13. Kiirklii Av Hayvanlar1 (Kiz1l Geyik, Ala Geyik, Karaca,

Anadolu Yaban Kegisi, Cengel Boynuzlu Dag Kecisi, Anadolu Yaban

Koyunu, Ceylan) Avi ve Ekipman Se¢imi

Aragtirma kapsaminda katilimcilarla yapilan gériismeler 1s1ginda Tiirkiye’de
kiirklii av hayvanlart Kizil Geyik, Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Kegisi, Cengel
Boynuzlu Dag Kegisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan ve yaban domuzu avlanma
faaliyetleri uluslararasi av turizmi kapsaminda yillik kotalar dahilinde av turizmi
acenteleri araciligiyla yapildigi bulgularina ulagilmistir. Av turizmi kapsaminda
avlanma faaliyetleri yapilan kiirklii av hayvanlarinin yillik kotalarinin yildan yila
degisimler gosterdigi, son yillarda artis gosterdigi bulgusuna ulasilmistir. Bununla
beraber av turizmi faaliyetlerinin basladig tarihe nazaran giiniimiizde Tiirkiye'nin
basarili "yaban hayat1" projesi ile av hayvani niifusu gitgide artmakta oldugu, devlet
kontroliinde ve av turizmi acenteleri ile yapilan avlar hem gelir getirmekte hem de Av
ve Yaban Hayatim gelistirmekte faydalar saglamakta oldugu bulgusuna ulagilmistir.
Tiirkiye’de yapilan denetimler ile Av ve Yaban Hayati ¢aligmalar1 ve koruma
faaliyetleri sayesinde son yillarda Anadolu yaban kegilerinin sayis1 nemli 6l¢iide artis

gosterdigi, bununla beraber gesitli av sahalarinda avlanan Anadolu yaban kegilerinin
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trofeleri uluslararas1 avcr turistlerin ilgisini ¢ektigi, bu sayede av turizmi acentelerinin

durumdan mutluluk duyduklari bulgusuna ulasilmistir.

Aragtirma kapsaminda katilimcilarla yapilan goriismeler 1s1ginda Anadolu
yaban kegcilerinin habitatinin; Ege bdlgesinin giineybatt noktasindan Akdeniz
bolgesine (tiim Toros sira daglar1 boyunca) kuzeydogu sinir bolgesine ve Tiirkiye'nin
dogusuna kadar uzanan bir alanda yasadigi1 bulgularina ulasilmistir. Bununla beraber
Anadolu yaban kegilerinin, ¢am, mese ve galilarla kapli ormanlik bolgelerde veya
ulagilmaz dik yamaglarda (400-3000 m) yasadigi bulgusuna ulasilmistir. Anadolu
yaban keg¢isinin 6zellikleri; ortalama olarak 135-150 ¢m iist viicut uzunluguna ve 90-
100 cm omuz yiiksekligine sahip oldugu, Anadolu yaban kegileri 100 kg agirliga kadar
cikabilirken disiler daha kiigiik viicut yapisina sahip oldugu bulgusuna ulagilmistir.
Ayrica Anadolu yaban kecisinin yukari, geri ve asagi dogru kivrilmis gorkemli
boynuzlari oldugu, bu durumunda boylar1 90 ile 150 cm arasinda degisen miithis bir

trofe 6rnegi oldugu bulgusuna ulasilmistir.

Arastirma kapsaminda katilimcilarla yapilan goriismeler 1s18inda Tiirkiye’de
kiirklii av hayvanlar Kizil Geyik, Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Kegisi, Cengel
Boynuzlu Dag Kegisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan avlanma faaliyetlerinde ¢ok
onemli ve teferruath oldugu bulgusuna ulagilmistir. Ulasilan bulgulardan en
Oonemlisinin giiz doneminde yapilan kiirklii av hayvanlart avlanma faaliyetinde,
kayalik, taslik, ¢ali ve otlarla kapli yamaglar dolay1, avda iisimeyi onlemek amaciyla,
dikenlere dayanikli, yirtilmaz, c¢izilmez ve su gegirmez kiyafetlerin dayanikli
kumastan tercih edildigi bulgusuna ulasilmistir. Buna ilaveten kiirklii av hayvanlari
avl Uzun mesafeler yiiriimek gerektiren bir avlanma faaliyeti oldugundan ayakkabi
tercihinin saglam, dayanikli ve hafif olmasi gerektigi bulgusuna ulasilmistir. Ayrica
kiirklii av hayvanlar1 avlanma faaliyetleri sonbaharda yapildigindan dolay:r ve bu
donemde kayaliklar 1slak ve kaygan olmasi sebebiyle, ayakkabinin tabani da suda
kaymayan malzemeden yapilmis olmasinin, muhtemel av kazalarini 6nlemede 6nemli

oldugu bulgusuna ulasilmistir.

Aragtirmada ulasilan bulgularda kiirklii av hayvanlari avlanma faaliyetlerinin

itinayla ve titizlikle yapilan takip ile tam bir strateji avi oldugundan dolay1 avci

125



turistlerin av tiifegi tercihinin genellikle uzun mesafelerden atis yapma ihtimali olan
yivli av tiifeklerini oldugu bulgusuna ulagilmistir. Bu baglaminda uzun mesafelere atis
yapildigindan dolayi iyi ve uzak mesafe diirbiinleri kullanildig1 bulgusuna ulasilmistir.
Anadolu yaban kegisi avlanma faaliyetinde, avcr turistler genellikle 308 Win ve 30.06
kullanmay1 tercih ettikleri bulgusuna ulagilmistir. Bunun sebebinin tesir giicii ¢ok
kuvvetli oldugundan ve uzun mesafeye atis yapma gerek duyuldugundan ve ikinci bir
mermi atma sansinin pek olmadigindan dolay1 tercih edildigi bulgusuna ulagilmustir.
Arastirma kapsaminda katilimcilarla yapilan goriismeler 1s18inda Tiirkiye’de kiirklii
av hayvanlart Kizil Geyik, Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Kegisi, Cengel
Boynuzlu Dag Kegisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan avlanma faaliyetlerinin

genellikle trofesi icin yapildigi bulgusuna ulagilmaistir.

Arasgtirma kapsaminda ulasilan bulgular 1s1ginda av turizmi tiirlerinde ekipman,
kiyafet, tiifek ve fisek se¢iminin av hayvaninin kanatl veya kiirklii olmasina, kis veya
yaz av hayvani olmasina, kiigiikliik veya biiytikliigiine, avlandigi arazi sartlara bagli
olarak degisiklikler gosterdigi verilerine ulasilmistir. Baz1 durumlarda ekonomik
yapidan dolay tercihlerin degistigi bulgusuna ulasilmistir. Bu duruma en belirgin
ornegin, tehlikesi yiiksek olan yaban domuzu avinda yivli tiifeklerin kullaniminin

yiiksek vergiler nedeniyle temin edilememesi ve kullanilamamasi bulgusudur.

3.2.3. Av Turizminin Gastronomi Boyutuna fliskin Bulgular

Arastirmada av turizminin gastronomi boyutu ti¢ baslik altinda incelenmistir.
Av koskii ve av restorani bilinci, av etinin degerlendirilmesi, av etinin nerede

pisirildigi ve hangi pigirilme yontemlerinin kullanildig: seklindedir.

3.2.3.1. Av Koskii ve Av Restoram Bilinci

Av koskleri tarihte soylularin ve yoneticilerin avlanma faaliyetleri i¢in insa
edilmis yapilardir. Av restoranlar1 avlanma faaliyetiyle elde edilen av hayvanlar1 av
etlerinin ¢esitli yontemlerle pisirilerek misafirlere servis edildigi mekanlardir. Bu
boliimde arastirmaya katilan aver turistlerin glinlimiizdeki av koskii ve av restorani
bilinci ortaya koyulmustur. Bulgularin giivenirligi ve gecerligi i¢in katilimcilarin

verdigi bilgiler her hangi bir diizeltme yapilmadan direk olarak asagida aktarilmistir.

126



K6: Ulkemizde bir¢ok seyin eksikligi gibi, bu sektor de, maalesef yoktur. Goniil isterdi, bir av eti
restoramimin olmasmmi, ama once alt yapr olmali sonra devlet destegi, daha dnce de boyle bir kiiltiir
olmali. Tabii ki biitiin bunlar egitime dayali, ortalama egitim seviyemiz ilkokul 4. 5. sinif olunca bir¢ok
seye ulasmaniz miimkiin olmuyor. Bir¢ok Avrupa iilkesinden bu konuda gerideyiz. Umarim, bir giin,
yalniz ve giizel iilkemde av eti pigiren bir restoranda, olmeden, bir 6giin yemek yemek nasip olur.
Umarim. Av koskii belli bir kiiltiir seviyesine ulasmis her avcimn ozledigi bir mekandir. Ulkemizde
ekonomik ve sosyal durumlar: uygun olan bir¢ok avci bunu gergeklestirmistir. Sadece resimlerini
gormiisliigiim vardir, en giizellerinden birisi sayin Ali Ustava aittir... Ne mutlu bunu gergeklestirenlere.
Benim sahsen bu ézlemimi sadece bag evlerimde giderdigimi séyleyebilivim. Urgiip ve civarinda bir¢ok
avel arkadas av etlerini bag evlerinde pisirip tiiketirler. Tabii ki bunun baslica sebebi de hanim

korkusudur. Bu konuda sayfalarca yazilabilir. Korku ve hanim kelimeleri ile yetinelim.

K9: Ulkemizde av etinin ticari olarak satilmasi ve degerlendirilmesinin yasak oldugunu biliyorum.
Fakat av eti adi altinda avciligr yapilan tiirlerin yetigtivilen bireylerinin restoranlarda servis edildigini

biliyorum. Fakat hi¢ birine gitmedim.

K22: Av eti restorant yurdumuzda bilinen bir kavram degil, iilkemizde var midwr onu da bilmiyorum.
Avrupa’da bazi iilkelerde oldugunu izledigim TV kanallarindan biliyorum. Av koskii, her avcinin
hayallerinde olan bir mekdn kavramidwr. Sahsi olarak, 1 oda ve acik bir terastan ibaret benim de
kendime ait bir av késkiim bulunmaktadir. Avci arkadaslarimla zaman zaman birlikte vakit gegirdigim,
bolca yalanlarin sallandigi, gorselligi ve dizayni avdan veya doga temalarindan ibaret materyallerle
stislenmis mekanlara avcir koskii - diyebilirim. Cevaplarimin  yukaridaki sorulara 151k tutmasi

dileklerimle, basarilar diliyorum.

K25: Av eti restorani ¢ok duymadim. Ama av késkii kavramint duydum. Bazi yurtdisinda yasayan
avct arkadagslar bu tarz yerlerin Avrupa’da yaygin oldugunu soylemisler hatta videolarini internette

paylasmiglardl. Fakat boyle mekdnlara gitme imkdnmim hi¢ olmadi.

K28: Av eti restoran hi¢ duymadim ancak ¢ok eski tarihlerde avcilarin vurdugu hayvanlari, av eti

pazari, diye bir pazarda satarak degerlendirdigini duymugtum.

K33: Tiirkiye 'de av eti restorani ¢ok eskiden bir yerde agilmis diye duymugtum. Ne oldu bilmiyorum.
Ciftlikte yetistirilen hayvan olabilir ama yaban hayatindakiler devreye girerse, yaban hayati zarar
goriir, zaten yeterli olmayan av hayvanlarina zarar verir, ticaret girerse, bu isi rant gérenler, avci
olmayanlar devreye girer. Zaten kanun var yaban hayati hayvanlarimn alimi, satimi, ticareti yasak.
Bugiine kadar av eti yapan bir lokantada yemek yemedim. Sadece ¢iftlik bildircini yapan bir yer vardi.

Kizartilmis bildircin yemigligim var.

K49: Av eti restorant duydum ama itilkemde bildigim kadart ile yok av kbskii, genelde aristokratlara

hitap ettigi icin, bize uzak yakin bolgemde olmadigy icin de gozlemleme sansim olmadi.

K51: Evet biliyorum. Av késkiinde giive¢ yapip tiim miisait arkadaslar ile yedigimiz oldu ve oluyor.
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Av koskii kavramini duyan (K6, K9, K22, K25K28, K33, K49, K51)
katilimcilarin yukaridaki ifadelerine bakildiginda; biiyiik ¢ogunlugu kendi yaptiklari
bir araya gelerck avdan 6nce ve sonrasinda eglenceli vakit gecirdikleri mekanlar olarak
belirtmislerdir. Ifadeleri ¢ogunlukla dogru olup, tarih siirecindeki av koskleri de
benzer amaglar i¢in ¢ok daha ayrintili ve 6zellikli yapilmis biiyiik mekanlardir. Av
restorani kavraminin bilinirligine iliskin (K6, K9, K22, K25,K28, K33, K49, K51)
katilimeilarin - verdigi ifadelere bakildiginda, Tiirkiye’de bdyle bir isletmenin
olmadigimi diisiindiigiinii bulgusuna ulasilmaktadir. Bu diisiincenin yanlis oldugu K57
ve K58 verdigi sozlii bilgilerden ulagilmistir. Arastirma kapsaminda sadece K57 ve
K58 av restorani ile ilgili bilgi sahibi olan iki avci turisttir. Bu sayede aragtirmada

Tiirkiye’de en az bir av restorani oldugu bulgusuna ulagilmistir.

K57: Av eti restorani iilkemizde bilinen bir kavram oldugunu diigiinmiiyorum. Ulkemizde var midir
onu da bilmiyorum. Avrupa da bazi iilkelerde oldugunu izledigim TV kanallarindan ve gelen avci
turistlerin misafirlerimizle sohbet ettigimizdeki anlattiklarindan bilmiyorum. Av koskii, her avcimin
hayallerinde olan bir mekdn, kavram oldugunu diisiiniiyorum. Bir de Osmanlida padisahlarin av
késkleri oldugunu duymugstum. Ozellikle aver zelligi olan padisahlar, zengin olan av bolgelerinde bu

tiir av koskleri kurdurduklarint duymustum. Ama daha hi¢ gitmek de nasip olmadi.

K58: Av restorani kavramini duydum hatta bagh oldugum Beykoz Avcilar Dernegi’nin kuliip
tesisleri icerisinde oldugunu biliyorum. Adi Urza idi. Av organizasyonlarinda eger o bélgeye gitmissek,
erken dondiigiimiizde ugrayarak, kendi avladigimiz av hayvanlari, etlerini orada pisirdigimiz oluyor.
Onun haricinde av eti yemek icin hi¢ gitmedim. Baska da Tiirkiye 'de hi¢ duymadim. Av késkii bildigim
kadariyla Tiirkiye 'de bir¢ok sayida bulunmaktadir. Tarihe ilgim ¢oktur. Okudugum Kitaplarda, ozellikle
Osmanl: donemimde padisahlara ait bir¢ok av kskiiniin oldugunu okumustur. Hatta bunun i¢in Kasr
Hiimayun kavramimin kullamldigim biliyorum. Izmit 'teki Kasri Hiimayuna gitme sansim oldu. Tarihsel
havayr koklayarak o dénemde avcilik ile ilgili bilgiler edindim. Sanmwrsam hatirladigim kadariyla
Istanbul’da birgok av késkii de bulunmaktadir. Ayrica biz olanaklart olan avcilarin, kendimiz de av
koskii yaptiklarin biliyorum. Bizimkinin amaci geldigimiz, avladigimiz av hayvanlar: etlerini pisirmek

ve orada hos ortamda sohbet etmek.

Katilimeilarin 49 tanesi av koskil ve av restoran1 kavramlarimi duyduklarim
fakat bunlarda hi¢ bulunmadiklari ifade etmislerdir. Katilimcilarin 6 tanesi ise
kavramlar1 duymadiklarini belirtmislerdir. Katilimcilarin 10 tanesi ise av restorani ve
av koski kavramlar1 hakkinda ayrintili bilgiler vermislerdir. Av koskii ve av restorani

kavramini tam detayli olarak katilimcilar K57 ve K58’nin bildigini verdigi ifadeler
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1s18inda anlamak miimkiindiir. Bu baglamda arastirmaya katilan katilimcilarin
ifadeleri dogrultusunda avci turistlerin % 3’liik kismmin kapsamli bir sekilde av
restorani ve av koskii bilincinin oldugu bulgusuna ulagilmistir. Arastirmada ulasilan
bulgular dogrultusunda arastirmaya katilan hi¢bir avcr turistin av koskiinde suana
kadar bulunmadigi verisine ulasilmigtir. Aragtirmaya katilan bir katilimcinin (K58) ise
av restoran1 hakkinda detayli bilgiye sahip oldugu ve burada bulundugu bulgusuna

ulasilmstir.

3.2.3.2. Av Etinin Degerlendirilme Sekli

Arastirma sonucunda ulasilan bulgular 1s18inda katilimeilarin av  etini
degerlendirme sekillerini ikiye ayrildigini1 sdylemek miimkiindiir. Bunlar 6gleden 6nce
avlanan av hayvanlar1 av etleri ve 6gleden sonra avlana av hayvanlar1 av etleri
olmaktadir. Arastirma kapsaminda elde edilen Ornek goriismeler sirasiyla

belirtilmistir.

K1; Aviladigimiz hayvanlar dncelikle ekibin sayisina gére tiiriine ve avianilmasina miisaade edilen
izinleri yasal olarak alinmig aviamilacak hayvanlar limitler dahilinde veya eksiginde avianildiktan
sonra bildircin bagsta olmak iizere iiveyik, keklik ve tavsanlar giin icerisinde ekip olarak merada
beraberce hazirlanarak tiiketilir. Ogleden énce aviamilan hayvanlar ekipge 6gleden sonraki aviar ise
ailece tiiketilmek iizere giine yayilan avlar 6gle éncesi ve 6gle sonrast olmak iizere 2' ye ayrilir. Ogle
oncesi avlanilan avlar ekipge tiiketilir, 0gle sonrast avlar birlestirilip ekipge esit dagitimi yapiuldiktan
sonra evlerde ailece veya es dost misafirlerce tiiketilmek tizere tanzim edilir. Ek olarak sadece tavsan
ve keklik avi i¢in giin yarrya boliiniir ekip kag kisi olursa olsun {minimum 2, maximum 8 veya 10 kisi}
tiim ekip adina 1 adet tavsan ve 6gleye kadar limit dihilinde veya eksiginde aviamlacak kekliklerle
birlikte 6gle saatlerinde av sona erdirilir. Geriye kalan 6gle saatleri ve égleden aksama kadarki av
bitimi saatlerine kadar 1 adet tavsan sac kavurma yapilmak iizere, keklik veya keklikler ise bulgur pilavi
yapumak iizere ekip olarak hazirlanir, beraberce tiiketilir. Aksama kadarki artan 6gle sonu saatleri ise
birlik beraberlik, dayamigma ve kaynagma adina sosyallesmek hasret gidermek sevgi ve saygi
baglarimizi kuwetlendirmek adina giiniin 6gleden sonraki zamanini tamamen kendimize aywririz. Ordek
avimiz ise giiniin sabaha donecek gecenin erken saatlerinde, ekipge tiim hazirliklar tamamlanwr. Av
saati 6ncesinden meraya gelinir, tiim hazirliklar ekipge ortak yapilir, yiyecek i¢ecekler giin boyu giime
icinde uygun saatlerce yapilir. Giin bitimi limitler ddhilinde veya eksiginde avlanilan ordekler, ekibe

esit olarak pay edilip evlere gotiiriiliir.

K9; Genelde aile icerisinde veya yakin dostlarmmzla birlikte tiiketiyoruz. Aviadigim av
kontenjanindan her yil, avciligi birakmis veya ava gidemeyen ve ozlemini ¢eken eski avcilarla da

paylasiyorum.
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K26; Avlanilan av hayvanlarimin ne sekilde degerlendirildigi; aviadigimiz hayvanlar, oncelikle,
ekibin sayisina gore, tiiriine ve avlaniimasina miisaade edilen, izinleri yasal olarak alinmis avlanilacak
hayvanlar, limitler dahilinde veya eksiginde, avlamildiktan sonra bildircin basta olmak iizere tiveyik,
keklik ve tavsanlar giin icerisinde, ekip olarak, merada beraberce hazirlanarak tiiketilir. Ogleden once
avlanilan hayvanlar ekipge, 6gleden sonraki avlar ise ailece tiiketilmek tizere giine yayilan avlar o6gle
oncesi ve 6gle sonrasi olmak iizere 2' ye ayrilir. Ogle éncesi avlanilan avlar ekipge tiiketilir, ogle
sonrast avlar birlestirilip ekipge esit dagitimi yapildiktan sonra evierde ailece veya es dost misafirlerce

tiiketilmek iizere tanzim edilir.

Katilimcilarin verdikleri sozlii bilgilerle yerli avcr turistlerin av hayvanlari av
etlerini tiiketim sekilleri belirlenmistir. S6zli bilgiler dogrultusunda av etlerinin dort
sekilde degerlendirdigi goriilmistiir. Birincisi; av gurubu ile birlikte ikincisi; aile
igerisinde {igiinciisii; aveiligl yaghilik veya saglik nedenleriyle birakmak zorunda
kalmis emektar avcilara ikram ederek son olarak da akraba ve komsularina dagitarak
degerlendirmektedirler. Uluslararas1 av turizmi kapsamindaki aver turistler ise av
etlerini daha farkli sekilde degerlendirmektedirler. Bu bulguya av turizmi hakkindaki

yonetmelikler ve K47°nin verdigi sozli bilgiler ile ulagilmistir. K47 nin ifadesi;

KA47; Benim katildigim av turizmi organizasyonlarinda, genellikle, avci turistler trofeleri igcin bu
faaliyeti yapmaktadirlar. Bazi durumlarda avcilar etlerini aviakta tiiketmek istiyorlar. Bu miimkiin
oluyor. Ama alip iilkelerine gétiirmek istediklerinde prosediirler ¢ok yogun, uzun ve sikici oldugundan
dolayr almamay: tercih ediyorlar. Eger aviakta tiiketmek istemiyorlarsa ve ya tiketmediklerinde av
etleri tarum ve orman bakanlhiginca degerlendirilmek ftizere tarafimizdan bolge DKMP teslim

edilmektedir. Bazi durumlarda avianan bolgedeki kéy halkina da birakildigi olmaktadir.

K47°nin  verdigi so6zli bilgilerin disinda yonetmeliklerce, av turizmi
kapsaminda avlanan kiirklii av hayvanlari av etlerinin degerlendirilmesi avci turist
tarafindan talep edildigi durumlarda avlakta pisirilmektedir. Bunun disinda
uluslararasi av turizmi kapsaminda avlanan kiirklii av hayvanlari av etleri: Av ve
Yaban Hayvanlari Ile Bunlardan Elde Edilen Uriinlerin Bulundurulmasi, Uretimi ve
Ticareti Hakkinda Y 6netmeliginin Ikici Kisim, 64 Maddesinde; “Yaban domuzu haric,
avina izin verilen tiirlerin etlerinin alimi ve satimi yasaktir. Ancak av turizmi
kapsaminda avlanan av hayvanlarimin etleri; 8/1/2005 tarihli ve 25694 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Yerli ve Yabanci Avcilarin Av Turizmi Kapsaminda
Avianmalarina Iliskin Usul ve Esaslar Hakkinda Yonetmelik esaslarina gore

degerlendirilir. DKMP Genel Miidiirliik¢e miicadele ve av turizmi kapsaminda avina
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izin verilen tiirlerin etlerinin, avi vuran avciya birakilmamas: durumunda; etlerinin
degerlendirilme sekli Bakanlik¢a belirlenir. Kanunun 20°nci maddesine dayanilarak
el konulan cansiz av hayvammin etleri, bir mahkeme kararina gerek kalmaksizin
(Degisik ibare:RG6/7/2021-31533) DKMP il sube miidiirliigiince a¢ik artirma ile veya
pivasa degerinden pazarlik usulii ile satilir. Alinan satis bedelleri doner sermaye
emanet hesabina yatiriwr. Bu paralar samikla ilgili hiikiim kesinlestiginde beraat
durumunda kisiye iade edilir, mahkiumiyet halinde doner sermaye hesabina gelir
kaydedilir.” seklinde ifade ile DKMP bolge miidiirliikklerine teslim edilir. Genel
midirlik¢e ilgili yonetmelikler dahilinde degerlendirilmektedir (Av Turizmi
Uygulama Talimati, 2022). Yaban domuzu av eti hakkinda ifadeler benzerlik

gostermektedir. Ornegin K57 nin sdzlii aktarim;

K57; Dinimizce yasak olmasimdan dolayr yaban domuzu etini tiiketmiyoruz. Bu benim ve av
gurubundaki arkadaslarimin tercihidir. Ama yine de tecriibelerim ve bildigim kadariyla genelde
tilkemizdeki avcilar tiiketmiyorlar. Yaban domuzu aviadigimizda genellikie trofelerini aldiktan sonra
yaban hayatindaki diger av ve yaban hayvanlarinin beslenmeleri icin arazide birakiyoruz. Bazi
durumlarda ise ozellikle siirek aviara katiim yapmis olan yerel avcilara biwrakiyoruz onlar da av

képekleri icin besin maddesi olarak kullaniyorlar.

Tiirkiye’de niifusun ¢ogunlugunun Miisliiman olmasi nedeniyle av turizmi
kapsaminda avlatilan yaban domuzu etleri yenmemektedir. Katilime1 57 ile yapilan
goriisgmelerde yaban domuzu trofelerinin alindiktan sonra yaban hayatindaki diger av
ve yaban hayvanlarinin beslenmeleri i¢in arazide birakmaktadirlar. Bununla beraber
stirek avlanma faaliyetine katilim gostermis olan yerel avc turistler av kopeklerini

beslemek i¢in kullanmaktadirlar.

Av etlerinin degerlendirme sekillerini Ozetlemek gerekirse,  yenilebilir
olanlarin av gurubu ile birlikte, aile icerisinde, avcilifi yashlik veya saglik
nedenleriyle birakmak zorunda kalmis emektar avcilara ikram ederek, akraba ve
komsularina dagitmak seklinde degerlendirilmektedir. Yenilmeyen av etlerinin ise
trofeleri alindiktan sonra av kdpekleri ile av ve yaban hayatindaki yirticilart beslemek
icin kullanilmaktadir. Bununla beraber av turizmi kapsaminda avlanan kiirkli av
hayvanlar1 av etlerinin avci turistin istegine bagli olarak avlakta veya istemediginde

yonetmelikler dahilinde, DKMP tarafindan degerlendirilmektedir.
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3.2.3.3. Av Etinin Nerede Pisirildigi ve Hangi Pisirme Yontemlerinin

Kullanildig:

Av etleri av hayvanlarina gore degisiklik gostermektedir. Arastirma
kapsaminda yapilan goriismeler ¢ergevesinde av hayvanlarinin av etlerinin pisirilme

yontemleri ile ilgi katilimcilarin verdigi ifadeler su sekildedir.

K1; Aviadigimiz av hayvanimin av etine gére degisim gostermektedir. Oncelikle bireysel gittigim
avlarda genellikle evime getiririm. Burada yaz avi ise ve yeterince iiveyik ve bildircin aviamissam,
ailemle birlikte mangalimi yaparim. Bazi durumlarda sogan ve mantarla beraber tavada kizartmasini
yaparim. Genellikle yaz aviart i¢in sulu olarak pisirme uygulamam. Bireysel gittigim kig avlarinda ¢ok
fazla bireysel olarak gitmesem de genlikle tavsan, ordek ve kekligi giive¢ olarak pisirme yontemini
uygulamaktayim. Yaptigimiz grup avlarmmda ise bildwrcin aviarinda, sabah avi bittikten sora oglen
dinlenme arasinda ya 1zgara ya da sac tavaswni yapariz, grup aviarimizda. Ama eger kig avi ise ve ordek
avinda, genellikle avdan sonra bir sonraki giin veya tiim grubun miisait oldugu bir giinde, miisait bir
ortamda giive¢ olarak yapariz ya da firina vererek firinda etini pisirmeyi tercih ederiz. Tavsan olunca
firinda yahnisi veya ¢comlekte giivecini yapmayt tercih ederiz. Tavsanin bol oldugu zamanlarda grup
kalabalik degilse sa¢ kavurma olarak pisirmeyi tercih ederiz. Uveyik yaz avlarinda, yine dinlenme
molasinda 1zgara olarak pisirmeyi tercih ederiz. Keklik avinda ise genelde ii¢ pisirme yontemini tercih
ederiz. Havamn giizel olmasi durumun ve avin bereketli gegmesi durumunda 1zgara olarak, soguk ve
sert havalarda, avdan sonraki miisait giinlerde giive¢ veya firtnda 1zgara olarak pigirmeyi tercih ederiz.
Culluk avi iginse genelde sac tava olarak pisirmeyi tercih ederiz. Tahtali avi igin arazide 1zgarasini
yapmayr ve miisait oldugu durumlar, grup olarak firinda i1zgarasimi yapmayr severiz. Sizin de
gordiigiiniiz gibi genellikle ii¢ pisirme ydntemini yogun olarak av etlerini pisirmede kullanmaktayiz.

Bunlar 1zgara yani mangal, giive¢ ve firinda yahni veya firinda 1zgara olarak belirtmek miimkiindiir.
K2; Genelde, piknik ve evde pisiriyorum. Mangal, kavurma, haslama, bérek seklinde tiiketiyorum.

K3; Eger ki sabah avina degil de aksam avina gittigimizde, bildircinlari temizledikten sonra
buzdolabina koyarak, av etlerini bir giin dinlendirdikten sonra, biuldircinin kemiklerinden etlerini
ayirarak baharatladiktan sonra, agilmis hamurun icerisine yerlestirerek tandwr atesinde tandir boregi

olarak pisiririz.

K9: Genelde evde pisiriyoruz. Avin cinsine gére farkli olarak bildircinlarda yahni veya mangal

1zgara seklinde, ordeklerde ise yine yahni, dolma veya firmn seklinde degerlendiriyoruz.

K10: Budircin, yagl bildircinlart mangalda sade bir sekilde tiiketmeyi tercih ediyoruz. Digerlerini
giive¢ olarak tiiketiyoruz. Keklik; genellikle kus iiziimlii pilavin iistiinde yeriz. Avladigimiz keklikleri
temizledikten sonra, yaklasik 45 dakika haglarim. Bildircin hari¢ diger av etleri serttir. Hasladigim
keklikleri, sogan, sarimsak, kekik, tuz ve kirmizibiber ile yagda kavururum. Sonra hazirladigim kus

tiztimlii pilavin iistiinde servis ederim. Efsanedir!! Tavsan, avladiktan sonra tavsani hem kani siiziilmesi
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icin hem de etin biraz yumugamast i¢in suda ii¢ giin dinlendiririm. Dinlenen tavsani biiyiik bir
tencerenin igine biraz su koyarim, o suyun tistiine stizge¢, siizgecin tistiine suya temas etmeyecek sekilde
tavsani koyarim ve suyun buharinda tavsami haglarim. Yaklasik 1 buguk saat haglanmis tavsam
kemiklerinden ¢ok kolay ayrilir. Bir giivecin igine yine sogan, biber, sarimsak, kirmizi toz biber, tuz,
karabiber kimyon ile kavururum. Yanina yine kusg tiziimlii bir pilav yaparim. Ve biraz da patates piiresi.
Pilavi derin kabin en altina sererim, iistiine, tavsani ve en tistiine piireyi koyarim. Bu tarifimin adi tavsan

gomme. Efsane.

K11; Eger aV igin ayirdigim siire miisait ise, av etini av alaninda tiiketiyorum. Zaman dar ise,
ailemle evde tiiriine gore giivegte, firin da, mangal da, sac da ya da bulgur pilavi gibi bilindik

yéntemlerle tiiketiyorum.

K12: Budircint sac kavurma veya i1zgara olarak yemeyi tercih ediyorum. Kekligi kozde sis yapmayt
veya haslayarak bulgur pilavi ile yiyoruz. Tavsami en ¢ok bulgur pilavinda yiyoruz, ama en

begendigimiz hali sac kavurma. Culluk igin de favorimiz kézde sise takarak pisirme.

K18: Aviamis oldugumuz av hayvanina gore degisiklik gostermektedir. Bildircint arazide giive¢ ya
da i1zgarada evde ise yagda kizartarak pigiririz. Kekligi arazide av ekibi ile yapiyorsak, giivecte ve
1zgarada yapariz. Evde yapiyorsam, diidiiklii tencerede haslayip eti kemiginden ayirip tavada tereyagi
ile kizartarak ya da hagladigim eti firinda kizartarak pisiririm. Yaban tavsanmm, arazide av ekibi ile
Yapryorsak giivegte ya da sac tavada kavurma olarak, evde ailem i¢in yapiyorsam diidiiklii tencerede
hasladiktan sonra etini kemiginden ayirdiktan sonra, tereyaginda kavurarak pilavin iizerinde, tahtali

arazide giivegte, evde etini kemiginden ayirdiktan sonra diidiiklii tencerede haslayp tavada kavurarak.

K25: Av bitiminde genelde topraktan yapilmis giivecte pisirerek tiiketiyoruz, bazen de sa¢ kavurma

ya da 1zgara yapiyoruz.

K26: Av etinin tiiketimi, bildircin ve tavsan etleri sac tava yapilir. Keklik bulgur pilavi yapilir, Ordek
haslamip sac tava yapilir Uveyik genelde tel iizeri 1zgara mangal yapilir. Genelini merada ayni av
giintinde ekipge tiiketilir, istisnai olarak sadece érdekler evlere gelir, yaninda bildwrcimi da eviere
ekleyebiliriz. Ekip avi disinda kigisel olarak tek basima ava gittimse, eger, avianilan hayvanlarin

tamami eve getirilip ailece tiiketilir.

K30: Av etini yalniz oldugumda eve getiririm. Duruma gére av hayvanimin cinsine gére tavada ya
da firinda pisirerek tiiketivim. Benim kizlar 6zellikle bildircin ve keklige bayilirlar. Ondan dolayr evde
yemesi de keyiflidir. Ekip olarak gidilirse, hava sartlarm: uygun oldugunda, arazide pisirilip yenir.
Burada temel pisirme unsuru yagh olanlar kozde 1zgara yapilir. Digerleri de genelde sac tava veya

giivegte pisirilerek tiiketilir.

K33: Sezon boyu en az 4-5 defa aviakta odun atesinde pisirilen giivecin igine koyarak diger

zamanlarda temizleyip derin dondurucuya koyar kis boyu ara sira ¢ikarp yerim.
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K39: “Avin degerlendirilmesi énemli. Kendi acimdan emek verilerek avlanmig bir av hayvaninin
yenilmeden, degeri bilinmeden zayi olmasi kabul edilemez. Vicdanen rahatsiz oluyorum. Avda ayni giin
yenmesi taraftartyim. Avda yemedigimiz zaman mutlak av etinin degerini bilenlere ava gidemeyen yasl
avcilara verilmesi taraftariyim. Biz av gurubu olarak genelde giive¢ yapiyoruz, avi da giive¢ dolana
kadar yapp bwakiyoruz. Sac tava izgara avina gore degiskenlikler gosterebiliyor. Kiramadigimiz
insanlar isterse bazen de onlara gétiiriivoruz. Oncelik, vurdugumuz ortamda arazide degerlendirilmesi.
Av etinin lezzeti alisila gelmis kasaptan alinan etlere gore koku, tat olarak farkliliklar: var. Bunu
bilmeyen insanlara degisik geliyor. Av hayvamin etini arazide odun atesinde organik pisiriyoruz.

Verecen odunu verecen odunu.

KA47; “Bence geyik etini pisirmeden once, geyik etinin diger etlerden hangi yonlerden farkii
oldugunu anlamak onemlidir. Belki de en 6nemlisi, yagl olmamasidir. Yagsiz olmasi, geyik etinin saglik
beslenme bilincine sahip avcilar arasinda giderek daha popiiler getirmistir. Ama yagsiz olusu pisirilme
esnasinda kuruluga karst hassas hale getirir. Ayrica geyik etinin az olan yagi, koyun veya sigwr yaginin
aksine hos bir tadi yoktur. Cogu et icin, aywt edici ozellik lezzet veren yagidir. Geyik etini bazi
durumlarda lezzetlendirmek icin diger hayvansal yaglarin kullaniimasi gerektigini séyleyebilirim.
Sertliginden dolayr geyik eti pisirmek icin en iyi pisirme yontemleri yavas ve uzun siireli olanlardir.
Geyik etini ayrica, lezzeti artirmak ve etin yumusamasina yardimci olmak igin yavas pisirmeden dnce
genellikle 24 saate kadar dinlendiririm. Bence geyik eti giiveci harika bir kis yemegidir. Kiip seklinde
dogranmus geyik etini once et suyu ve sarap karisimiyla biraz soteleyerek, kisik atesli bir firinda en az
5 saat boyunca pisirmeye biraktiginizda, et harika, yumusak ve lezzetli oluyor, tavsiyemdir. Eger ki ¢cok
zamamm yoksa veya ozel misafirim varsa, av etinin en kyymetli, lezzetli ve ozel kismim pisirmek igin
hizlt yontem olan izgarada pisiririm. Bazen de hamburger veya kéfte icin, yagsiz kiymanin
kurumamasini saglamak amagh kasaptan kuyruk yagi alarak karistirarak hazirlayarak dolaba hizl
tiiketim icin koydugum oluyor. Bence geyik etinin yaninda daha keyifli bir yemek deneyimi elde etmek
icin mantar, salgam, pancar ve yaban havucu gibi lezzetli sonbahar sebzeleri ¢ok yakisir. Ardig, av eti
tadina uyum sagladigi icin siklikla geyik eti ile tiiketirim. Ayrica benim favorim ¢ikolata ve kirmizi et,
Aztek zamanlarindan beri bir araya getirilmistir. Bitter aci ¢ikolatanin tadi, geyik etine zengin, topraksi

bir tat verir. Enfes bir lezzet oluyor. Denemenizi tavsiye ederim.

K49; Et pisirme benim isim desem yalan olmaz. Soyle Ki her zaman miikemmel lezzetli bir yemek
yapmak i¢in pisirmeden once av etinin oda sicakligina gelmesini beklerim. Bunu yaparken fazla kanini
emmek i¢in bir kagit haviu kullanirim. Av eti orterim ve pisirmeden énce en az 10 dakika bekletirim.
Bu, av etinin esit sekilde pismesini saglar. Ayrica pigirmeden hemen once bol tuz ve taze cekilmis
karabiber ile baharatlarim. Tuz, kamn etin yiizeyine ulasmasina yardimct olur, ancak ¢ok erken
baharatlarsaniz av etini kurutursunuz. Ben genellikle av etinin iyi kisumlarimi bonfile kanatl: av
hayvanlari i¢in gogiis pisirmek icin tavayr onceden isitirim veya mangalda ise kémiiriin kor olmasini
beklerim. Tavaya az miktarda sivi yag veya tereyagini koyarak kizgin tavada yiiksek ateste av etini

miihiirlerim. Tavada devam edeceksem bir miktar daha her tarafini pisirmeye devam ederim. Diger
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tiirlii firtna koyacaksam da miihiirleme iglemi bittikten sonra firina 180 derece koyarim. Furini dnceden
sitarak bekletirim. Giivegte veya firinda pigiriyorsam av etinin dinlenmesine izin vermek, i¢ sularinin
et her tarafina akmasi saglar, bu da sulu ve yumusak av eti elde edilmesini saglar. Av eti aliiminyum
folyo ile orterek yaklasik 10-15 dakika arasinda dinlendiririm. Bu da av etinin tadini iyice yerine getirir.

Bunu tiim av hayvanlar icin uygulayabilirsiniz. Ozellikle memeli av hayvanlari icin daha iyi oluyor.

K52; Av eti pisirmekte onemli olan yagsiz olan av kuslarimin pisirildiginde yumusak kalmasmn
nasil saglanacagidir. Keklik, ordek, ¢ulluk ve tahtali gibi av kuglarini, biiyiik olciide, pek ¢ok insan
onlart pisirmenin zor veya zor oldugunu diisiindiigiinii diigiiniiyorum. Pek ¢ok avcimiz pisirse de hep
benzer yontemler ile pisirdigini biliyorum. Biz de, genellikle arazide sac tava veya giive¢ olarak
pisiriyoruz. Ama ashinda av eti ¢ok degerli oldugundan ¢ok farkli yontemlerle pisirilebilecegini
diistiniiyorum. Ancak biraz bilgi ile av kuslarimizin giizel bir sekilde yumusak kalmasini saglayarak bu

lezzetli etin tadini en iyi sekilde pisirilecegini diisiintiyorum.

Tecriibelerime binaen bildigim kadariyla, av kuslarimin lezzetini ve yumusaklhigini artirmak igin
yapabilecek birkag seyi soylemek isterim. Eti dinlendirmek i¢in, av kusunu bir gece boyunca tuzlu ve
sekerli suda bekletmek ¢ok faydalr olur. Bunun i¢in, sekerli ve tuzlu suyu kaynatin, sonra sogutun, sonra
da av etini icine koyun. Ilaveten karabiber, defneyaprag: ve benzeri otlar: da ekleyerek lezzetini
artirabilirsiniz. Marine etme, izgara igin, bir kus hazirlamanin harika bir yoludur. Bir l¢ii sirke, limon
suyu veya sarap ile 3 ol¢ii zeytinyagi, biraz ezilmig sarimsak ve tercih ettiginiz otlar ile basit bir marine
yapulabilir. Ete ekleyin ve buzdolabinda 10 dakika ila birka¢ saat bekletmeniz yeterli olur. Yasl kuslar
daha serttir. Bu nedenle kusunuz mevsimin sonlarmmda vurulduysa, uzun ve yavas pisirmedir. 180°C’de
1,5 saat boyunca tencerede pisirmelisiniz. Deneyebileceginiz lezzetli bir siiliin tarifi vermek isterim,
kusu bol tavuk suyunda ve kararincaya kadar arpacik sogami esliginde rosto yapmaktir. Siiliin
pisirmenin en zor kisimlarindan biri, bacaklarla ne yapilacagidir. Siiliin bacaklarint yemek zor olabilir;
ctinkii sert, liflidir. Hazirliginizi bir iist seviyeye tasimak istiyorsaniz, siiliinlerin bacaklarindaki zarlar
kesip disart ¢cekebilirsiniz. Bunun igin penseye ihtiyaciniz olacak; onlari ayagin agikta kalan kismindan
¢ekin. Bundan sonra, bacaklart kustan ¢ikarin ve kusun geri kalan kismint yaklagik 10 dakikadan daha

uzun stire kizartin. Afiyet olsun.

K53; Aviadigimiz av hayvaninin av etine gére degisim gosterse de benim favorim giivercin etidir.
Ciinkii bolgemizde ge¢misten gelen ¢ok ozel bir tarif vardir. Babam da yapardr; ben de yapiyorum
cocuklarima da 6grettim. Sarapl giivercin, bildigim kadarwyla, bolgede yasayan Rumlardan kalma bir
tarif oldugunu biliyorum. Diger av etlerini; yaz awi ise ve yeterince iiveyik ve bildircin aviamissam
ailemle birlikte mangalint yaparim. Bazi durumlarda sogan ve mantarla beraber tavada kizartmasini
yaparmm. Genellikle yaz avlart igin sulu olarak pigirme uygulamam. Bireysel gittigim kis avlarinda de
genlikle tavsan, ordek ve kekligi giive¢ olarak pisirme yontemini uygulamaktayim. Tavsan olunca
firinda yahnisi veya ¢émlekte giivecini yapmay tercih ederiz. Tavsanin bol oldugu zamanlarda, grup
kalabalik degilse, sa¢ kavurma olarak pisirmeyi tercih ederiz. Uveyik, yaz avlarinda, yine dinlenme

molasinda, 1zgara olarak pigirmeyi tercih ederiz. Keklik avinda ise, genelde ii¢ pigirme yéntemini tercih
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ederiz. Havamn giizel olmasi durumun ve avin bereketli gegmesi durumunda 1zgara olarak, soguk ve
sert havalarda, avdan sonraki miisait giinlerde giiveg veya firtnda izgara olarak pisgirmeyi tercih ederiz.
Culluk avt iginse genelde sac tava olarak pisirmeyi tercih ederiz. Tahtali avt igin, arazide 1zgarasini

yapmayt ve miisait oldugu durumlar grup olarak firinda 1zgarasini yapmayi severim.

K57; “Giivercin ve drdekten, siiliin ve keklige kadar her tiirden farkli kusu pisirir ve yerim. Kuslar
pisirmeye hazirlarken birkag seyi akilda tutmakta fayda var. Limon suyu gibi asitler, eti yumusatmaya
yardimci olduklari icin, daha yasl, daha sert kuslarda harikalar yaratir. Kuglari kizartmak istiyorsaniz,
daha geng¢ kuslar kullandiginizdan emin olmalisiniz. Son olarak, bitkilerin kullanimi géz ardi
edilmemeli ve kusun habitatindan alabileceginiz eslik eden tatlar1 goz oniinde bulundurmak lazim,

ornegin ali¢, mantar, kekik ve biberiye hep aklimdadr.

Kaz eti, dogal olarak, olduk¢a kuru olmasina ragmen, derinin altindaki yag tabakasi kavurma
swrasinda erir ve etin sulu ve yumusak kalmasina yardimcei olur. Zengin, lezzetli kaz eti, elma, kiraz veya
kizileik gibi keskin, meyveli soslarla iyi uyum saglar. Tahtali yani orman giivercini yemek igin bir
zevktir. Orta-az tavada kizartilmis gogiisler, kizarmis mantarlarin yaminda miikemmel lezzet verir.
Bence elma piiresi ile giivercin gogsii miikemmel bir tat ve tariftir. Yaban ordegi etinin dokusu ve tadi
cok cesitlidir. Yaban drdeginin dért ana tiirii vardir: Yesilbas, Deniz Ordegi, Kirik Ordegi ve Patkadir.
Patka ordek, nehirlerin ve goletlerin dibindeki bitki yasamiyla beslenmek icin su altina dalar. Bu diyet
sayesinde patka ordegin tadi camurlu olur. Yaban ordegi ailesinin en yaygin tiirii olan Yesilbas, ¢iftlik
ordeklerinden ¢ok farkll ve ¢ok daha az yaglh olan toprakli bir av etine sahiptir. Kirik ordegi, kiraz,
bogiirtlen veya bal gibi keskin, tatli malzemelerle iyi bir sekilde tamamlanmir. Klasik olun ve misket
limonu, marmelat ekleyin, enfes olur. Siiliin, ozellikle birkag¢ giin asili kalmissa, zengin et ozelligiyle
derinlik katar. Pastirma ve diger fiime etler ve yabani mantarlar yaninda iyi gider. Sorunsuz bir pigirme
icin rosto siliinii denemenizi tavsiye ederim. Keklik orta biiyiikliikteki av kusudur. Lezzetli, tadi ve
yumusak etiyle revagtadir ve genellikle diger av kuslarina gére daha ¢ok tercih edilir. Ister biitiin bir
kusu kizartin, isterse gogiis etlerini tavada kizartin, pigirmesi sadece dakikalar alir. Boyutundan dolayn,
bir biitiin kus, bir kisi icin miikemmel bir servis olur. Elma, armut ve beyaz sarap ile iyi bir sekilde
eslesir. Ayrica kurumasini onlemek i¢in kusu yagl pastirmaya sararak pigiririm. Giizel yumusak et i¢in

bu sekilde pisirilmis kekligi deneyebilirsin.”

K58; Bence av hayvanlari av etini pigirmenin piif noktasi av etini pisirmeden once oda sicakligina
getirmek gereklidir. Ayrica tavayr degil av eti yaglayin ki lezzetin tadina varin. Bifteklerini 1zgarada,
mangalda veya tavada kizartirken, dnce av etinin her iki tarafini biraz yag ile fir¢alaywmn, ardindan her
bir tarafim birer dakika kizartin. Biraz tuz arti is1 egittiv ¢itir ¢itir ve lezzetli av eti diyebilirim.
Unutmamaniz gerek bir diger sey ise geyik eti tavada kizartma yaparken yiiksek ateste pisirmek sadece
birkag dakika siirer - agirt pisirmeyi énlemek icin eti tavada hareket ettirmeyi unutmayin. Lezzetinin
her bir hiicresine ge¢mesi igin pisirdikten sonra, suyunun esit sekilde dagilmasi icin geyik etinin iizerini

ortiip 5-10 dakika dinlendirin. Bence av etinin en iyi arkadaslari, kereviz, mantar, kirmizi sarap, kekik
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ve domates gibi bir¢ok ilging malzemedir. Ama muhtemelen hepsi bir tabakta olmayacak. Sakin ha

unutmayin.

K62; Insanlarin evcil tavuk disindaki av kuslarimin ne kadar \ezzetli olabilecegini anlamalarinin
zamani geldigini soyleyerek baslamak isterim. Ancak, onlari dogru sekilde pisirirseniz lezzetlerini
ortaya ¢ikarabilirsiniz. Ister siiliin, bildircin, keklik veya giivercin pisirmeyi 6greniyor olun, av kuslarin
pisirmek, kavramast zor bir beceridir. Ancak, bir kez ustalagtiktan sonra, bir daha asla tavuk
istemeyeceksiniz. Av kuslarinin nasil pisirilecegini anlatayim size ve agizinizi sulandiracak birkag tarif

vereyim.

Siiliin yag oram ¢ok diisiik, tavuktan ¢ok daha yagsiz ve tartismasiz daha lezzetlidir. Siiliin
pisirmenin en iyi yolu kusun yasina baglhdir. Geng bir siiliin, ozellikle 6nceden cilde tereyagi ile masaj
yaparsaniz, glizelce kizarabilir. Ancak kaba, olgun bir kus pisiriyorsaniz, eklemler halinde kesip
giivecte pisirmek daha iyidir. Siiliin giizelligi, uyarlanabilir dogal tadi ve simirsiz kullanimidir. Bu
nedenle, eslik eden bilesenler ¢cok énemlidir. Agiz sulandiran av eti iyiligi istiyorsaniz, pisirmeden énce
stiltinleri dinlendirmelisiniz. Bu, nemin korunmasmna yardimet olur, ancak lezzetlerin iyi dagilmasi igin
baharatlarin etin tizerine egit sekilde dagildigindan emin olun. Kirmizi meyve soslart ve kuru erik gibi
meyveler siiliinle harika gider. Ve otlar: gozden kagirmaymn. Kekigin topraksi tadi, onu siiliin ile
miikemmel bir baharat haline getirir ve biberiye, ona limon-¢am serinligi vermek icin idealdir. Adacay
da okaliptiis ve limonun kiiflii tatlar: sayesinde siiliinle harika gider. Birden fazla siiliin pisiriyorsaniz,
horoz veya tavuk aymi tiirde kusla devam etmek en iyisidir. Tavuklar genellikle horozlardan daha
yumusaktir, bu nedenle daha az pisirme stiresine ihtiyag duyarlar. Ancak genel kural, kusunuzu yaklasik
bir ila iki saat boyunca diisiik bir sicaklikta pisirmek dogrudur. Pisirdikten sonra suyunun etin igine
batmast i¢in siiliinleri dinlendiririm. Daha iyi bir lezzet icin kabarik patates piiresi veya patates Ve

kereviz piiresi ile servis etmenizi oneririm.

Bildircin, kiigiik av kuglarmun farkh tath, lezzetli eti olamidir. Bildircin pisirmenin swrri, pigirme
stiresindedir ve bunu dogru yaptiginizda basit ve lezzetlidir. Geleneksel olarak, bildircin firinda biitiin
olarak pisirilmeli ve yaminda ince dilimlenmig, derin yagda kizartilmis patatesler olmalidir. Ancak
tavada kizartilabilir, 1zgara yapilabilir ve mangalda harika pisirilirler. Bildircin hem hizli hem de yavas
pisirmeye uygundur, ancak, kizartma yaklasik 12-20 dakika siirer. Ilki size sulu, sulu, solgun et verir.
Ikincisi size daha kahverengi bir bildircin verir, ancak kenarda kuruma riskini alirsiniz, bu yiizden
dikkatli olun. Bildwrcin, giiclii tatlarn iistesinden gelmemesi gereken hassas, topraksi bir tada sahiptir.
Kiiciik ve yagsiz oldugu icin pisirildiginde ¢ok kolay kuruyabilir - bu nedenle etin nemli kalmast igin
onceden yag veya tereyag ile fircalanmalidir. Bildwrcint yumusatmanin ve lezzetini korumanin baska
bir yolu da limon, karabiber, kirmizi sarap ve ardi¢c meyveleri gibi tamamlayici tatlar kullanarak iyice
dinlendirmektir. Bildircin uyarlanabilir oldugunu unutmayin, bu yiizden orada bir¢ok tarif var.
Baharatly, lezzetli bir Asya yemegi i¢in biraz soya sosu, bal ve sarimsak ile pisirebilirsiniz. Bildrcin

pisirmek i¢in, pisirmeden énce bacaklarini ya iple baglayin ya da diirbiinle ¢ekin (bildircin daha hizli
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piseceginden ozellikle 1zgara ya da mangalda). Bildwrcinlar pisince 5-10 dakika dinlendirin. Nar

salatas: veya buharda pisirilmis tereyagh patates ve sebzelerle servis edildiginde ¢ok giizel oluyor.

Keklik, yuvarlak gogiislii, tombul, geng keklik, kiigiiktiir. Bu nedenle bir kug genellikle bir kisiye
hizmet eder. Keklik ayrica ince bir tada sahiptir ve geng bir kus olmast durumunda, en iyi sekilde
kavrulmus, tavada kizartilmis veya 1zgara pigiririm. Naif tadi nedeniyle, otlar ile kaplanmalidwr. Kekik,
adagayt ve ardi¢ notalari, tuz ve karabiber gibi giizel lezzet verir. Nemli kalmasin saglamak icin
pisirmeden once kekligi, ozellikle, gogsii yaglarim. Kekligin kizarmasi 220 derecelik firmda, genellikle
yvaklasik 20 dakika siirer. Kizarmig keklik pistikten sonra, dist muhtesem koyu kahverengi olmali ve
ortasi hafif pembe gériiniiyorsa iyi pismis demektir. Lezzetini artirmak igin pistikten sonra dinlenmesi
icin zamana birakin. Istyt korumak igin kizartma tavast iizerinde birkag kat folyo kullanmanizi oneririm.
Bir tarif vermek isterim. Armut dilimleri, giizelce altin sarisi olana kadar pisirin, ardindan iizerine
tar¢in serpin. Daha sonra kekligi yagda altin rengi olana kadar gezdirin ve armutlarn iizerine
yerlestirilir. Daha fazla yag ekleyin ve 20 dakika firmda pisirmeden once maydanoz ve kekik ile
baharatlaywp, ardindan 10 dakika daha dinlenmeye biraktinizmi tamamdir.

K63; Etrafimdaki pek ¢ok insanin av eti sevmedigini soyledigini duydum ve cevabim hep ayni oldu.
AV eti sevmiyorsaniz, av eti pisirmeyi bilen birini hi¢ tamimamigsinizdwr. Av eti, uygun sekilde
hazirlandiginda lezzetlidir. Ancak, uygun hazirlikla olur. Geyik etinin tamami kirmizi et oldugundan,
bir¢ok insan onu dana eti pisirdigi sekilde pisirmeye calisir. Sorun su ki, o kadar da benzer degiller.
Genellikle sigir eti oldukga fazla yag icerir. Geyik eti ise, ¢ok yagsiz bir et olup, hazirlanisint dana
etinden olduk¢a farkli kilmaktadwr. Geyik etini yanlis pisirdiginizde tavla puluna doniisecek ve hatta
cigneyebilirseniz bile, koz komiiriinii andiran bir tada sahip olacaktir. Bununla birlikte, dogru sekilde
hazirlandiginda, geyik eti, sigwr etinden daha lezzethi bir ettir. Ayni zamanda sigwr etinden daha diisiik
yag ve kolesterol igerir. Bence en iyi geyik etlerinden bazilar, kesinlikle lezzetli, tiitsiilenmis ve

mangalda pisirilmig geyik eti pirzolasidir. Ayrica agiz sulandiran haslanmig incikleri de severim.

K64; Masaya iyi bir yemek koymak, ordegi (keklik, kaz vb..) vurdugunuz anda baglar. Av etinizin
serin tutulmast onemlidir. Onlar: biitiin giin sicak giinesin altinda birakirsaniz, etler, sadece yesil degil,
ayni zamanda kokacagi icin muhtemelen av kdpeginiz bile burnunu onlardan wuzaga cevirecektir.
Golgede asarak av etlerini serin tutmak gerekir. Sikisik koydugunuzda isi eti bozacagindan, av kuglarini
bir yigin halinde birakmamak gerekir. Av kuslarint ayaklarindan degil baslarindan asin, ¢iinkii sagma
ile vuruldugundan gogiis etinden herhangi bir bagwsak sizintisini uzak tutmanizi saglar. Eski bir
numara vereyim, kamistan bir serit ¢ikararak bu seridi ordek gagasindan burun deliklerinden
gecirmektir. Kamis yapragint gagamin ¢evresinden gegirip kendi altina geri dondiiriirseniz diigiim
atmaniza gerek kalmaz. Bu sekilde baglanan iki ordek, bir ¢iviye kolayca yerlesir ve etraflarindaki hava
ile huzla eti sogutur. Eve dondiikten hemen sonra kuglart isleyemezseniz, yapabilene kadar onlar: giines

isigindan uzak serin bir yere asabilirsiniz.

138



Av kuslart yagsizdir veya ¢ok az yag icerir, bu nedenle evcil tavuklar gibi pisirilmemeleri gerekir.
Isin piif noktasi, tim av kuslarimi yavas yavas pisirmektir. Yavas bir ocak kullamin ve firinda
pisiriyorsam nemi i¢eride tutmak igin firin posetleri veya folyo kullanirim. Pigirme iglemine nem/yag
eklemek icin etin iizerine kuyruk yagi veya tereyagi koyarim. Fazla pigsirmem. Kusun hazir olup
olmadigini gérmek icin etin en derin kismina bir sis sokarim, eger suyu berraksa sekilde sizarsa av eti
hazwrdwr. Kanliysa, pisirmeye devam ederim. Giivegte, geleneksel firinlarda, tandirda ve hatta mangalda

olmak iizere av kugslari icin pigirme yontemleri kullanirim.”

K65; Bence insanlarin av kuglarin hazirlarken yaptiklar: en biiyiik hatanin fazla pisirmek ve onlar
uygun siire dinlenmelerine izin vermemektir. AV kugslarim firinda pisirmeden once, oda Sicakligina
getirmeli ve baharat ilave edilmelidir. Baharattan sonra, derisini biraz kurumasini saglamak igin, bir
gece buzdolabinda bekletirim, boylece pisirdigimde derisi gevrek ve altin renginde oluyor. lzgarada

pisirdigimde ise kisik ateste ve yavag olarak pisiririm.

Size birkag tarifimi vermek isterim. Keklik pisirmenin harika bir yolu, gogsii kemikten alip sarap ve
yabani mantarlarla sotelemektir. Mantarlardan gelen nem, gégsiin giizel ve nemli kalmasina yardimci
olur. Diger bir ipucu da, tereyagi ve baharatlar: ekleyip, derisinin altina sokun ve kusun tizerine siirerek
firinda pisiririm. Ordek kizartirken, hayvamin derisi ve eti arasindaki giizel yagl tabakadan
yararlanirim. Lezzetlendirmenin harika bir yolu, ordegi narenciye, defneyaprag: ve soganla doldurmak
ve disini tuz ve biraz limon biberi ile tatlandirmaktir. Iki lezzet birbiriyle harika bir sekilde uyum
saglyor. Ayrica yanina elma SoSu ile tiiketmeyi ¢ok severim. Bildircini nasil pisirirseniz pisirin,
genellikle sululugunu koruyabilir. Bildircin benim favorim ve pisirmesi en kolay, ¢ok yonliliigiinden
dolayr harika bir av etidir. Mesela pilav iistii veya mantar ile sotelenmesiyle lezzetli olur. Ayrica hig

ugrasmak istemiyorsam da basit bir yemek i¢in mangalda veya tavada Kizartirim.

Katilimcilarin tamamai av eti pisirme yontemlerinde sac tava ve 1zgara (mangal)
kullandiklarini belirtmektedirler. Av hayvani av etlerine gore degisiklik gosteren, sac
tava, 1zgara, giiveg, pilav iistii, borek ici, sote, firinda yahni, haglama, dolma, haslama,
tandir, tirit, ¢evirme, firinda dolma-kizartma-tandir ve sarapli haslama pisirme
yontemlerini kullanmaktadirlar. Arastirma ile elde edilen bulgulardaki av hayvanlar

av etlerinin pisirilme yontemleri Tablo 3.6’da verilmistir.

Tablo 3. 6. Av etleri pisirme yontemleri.

Av Hayvam Eti Pisirme Yontemi

Bildircin Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii, Firinda Dolma, Borek Ici
Uveyik Sac Tava, Izgara, Giiveg

Keklik Tiirleri Sac Tava, Izgara Giiveg, Pilav Ustii, Sote, Firinda Yahni
Ordek Tiirleri Sac Tava, lzgara, Giiveg, Haglama, Sote, Firinda Yahni, Kofte
Culluk Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii, Dolma, Firinda Kizartma
Tahtalt Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii

Kaya Giivercini Sac Tava, Izgara, Giiveg, Yahni, Sarapli Haglama
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Sakarca Kazi Sac Tava, Izgara, Giiveg, Pilav Ustii, Tirit, Firinda Dolma

Sakarmeke Sac Tava, Izgara, Giiveg, Taglik Dolmasi ve Kizartmasi

Karatavuk ve Oter Ardic Sac Tava, Izgara, Pilav Ustii, Firmnda Dolma

Yaban Tavsani Sac Tava, Izgara, Giiveg, Kavurma, Firinda Dolma, Firinda
Yahni, Firinda Tandir, Cevirme

Siliin Sac Tava, Izgara, Pilav Ustii, Firmnda Dolma

Yaban Domuzu Av kopekleri i¢in haslanarak, kizartilarak pisirilmekte veya ¢ig

olarak verilmektedir. Dogal avcilar i¢in arazide birakilmaktadir
Tarim Miicadele (Karga tiirleri, Dogal avcilar i¢in arazide birakilmaktadir
Saksagan vb..)
Kirkli Av Hayvanlar1i (Kizil Sac Tava, Izgara, Giive¢, Kavurma, Firinda Dolma, Firinda
Geyik, Ala Geyik, Karaca, Yahni, Firinda Tandur.
Anadolu Yaban Kegisi, Cengel
Boynuzlu Dag Kegisi, Anadolu
Yaban Koyunu, Ceylan)

Aragtirmada katilimcilarin verdigi sozli bilgilere dayanarak av etlerinin yag
oranin az olmasi pisirilmesi esnasinda dikkate alinmasi gereken bir noktadir. Ozellikle
mangal, 1zgara ve yagda pisirme yonteminde tereyagi, kuyruk yagi ve i¢ yagin
kullanilmasi av etinin lezzeti artirmaktadir. Bu yaglarin kullanilmasiyla av etlerinin
nemli ve yumusak kalmasi saglanarak kurumasi engellenmektedir. Baz1 avci turistler
av etlerini yumusak ve lezzetli pisirmek igin sirke, limon, sogan, sarimsak, bitkisel yag
ve baharatlarla beraber marinasyon yapmaktadirlar. Kanath av hayvanlar1 av etleri
genellikle biitiin olarak pisirilmektedir. Kiirklii av hayvanlar av etleri ise, genellikle
boliimlere ayrilmali, farkli kisimlari i¢in farkli pisirme yontemleri kullanilarak
pisirilmektedir. Av etlerinin incik ve but gibi sert kisimlari sulu, bonfile veya kontrfile
gibi yumusak kisimlarit ise kuru pigsirme yontemleri kullanilarak pisirilmektedir.
Kiirklii av hayvanlar1 av etleri i¢in onerilen pisirilme yontemi ve yaklasik pisirme
stireleri Tablo 3.7°de verilmistir. Bu Onerilerle yapilan av etleri, avcr turistler
tarafindan yapilmis ve denenmis oldugundan dolayr miimkiin olduk¢a lezzetli
olacagini sdylemek miimkiindiir.

Tablo 3. 7. Kiirklii av hayvanlar1 av etleri i¢in Onerilen pisirilme yontemleri ve
yaklagsik pisirme siireleri

Av Eti Kesimi Tavsiye Edilen Yaklasik Pisirme Siiresi
Biftekler ve Madalyonlar  lzgara ve mangal Her bir tarafi yaklasik 2’ser dakika
Kusbasilar Sac Tava, tava Yaklasik 30 dakika
Rostolar Mantolama veya demirdokiim Yarim kilo i¢in 15-20 dakika 180
tavada  mithiirlemeden  sonra derecede
firmda
Pirzolalar Izgara, mangal
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Arastirmada avci turistlerin av eti tiikketimi hemen hemen sadece kendileri ve
yakin gevresi tarafindan tiiketilmektedir. Katilimcilarin geneline gore av etleri farkli
lezzetlere sahiptir ve normal diyete sahip olan insanlar tarafindan ¢ok fazla tercih
edilmemektedir. Katilimcilar av etleri lezzetlerini aile bireylerine begendirmek amagli,
ozellikle meyve tabanli soslar kullanarak servis yapmaktadirlar. Servis esnasinda tam
bir lezzet s6leni olusturmak amagcli av etinin tiirline bagli olarak; mantar, patates, havug
ve kabak benzeri garnitiirlerle sofraya getirilerek sunulmaktadir. Kanath ve kiirklii av
hayvanlar1 av etlerinin elde edilme sartlarindan, zor bulunmalarindan ve organik
olmalarindan dolayi oldukea yiiksek degerdedirler. Bu degeri mevcut olanaklarla veya
yeni girisimlerle canlandirmak, {ilke turizmine hem ¢esitlilik hem de ekonomik getiri
saglayacaktir. Bu baglamda elde edilen bulgularla gastronomi ve av turizmin birlikte
degerlendirilmesinin yerinde bir karar ve gerekliligi ortaya koyulmustur.
Arastirmanin sonug, tartisma ve oneriler kisminda av turizminin ve av eti (av mutfagi)
kullaniminin (gastronomi ve av turizmi) ne sekilde gelistirilecegine dair tavsiyelerde

bulunulmustur.

141



4. SONUC
Turistlerin turizme bakis agilarinda kiiresellesme, teknolojik gelisim, bilisim
alanindaki atilimlar, turizm bilincinin artmasiyla 6énemli miktarda degisimler ortaya
c¢ikmaya baslamigtir. Turistler bu nedenlerle alternatif turizm tiirlerine
yonelmektedirler. Bir ¢ok turizm tiirinii barindiran zengin bolgeler, ziyaretgilerin
ilgisini daha fazla ¢ekmeye baslamistir. Turizm bakimindan zengin olan bolgelere
talep her gegen giin daha da artmaktadir. Bu da bolgelerin etkili ve verimli sekilde

yonetilmesini gerektirmektedir.

Bu arastirma, Tiirkiye’nin av turizmi bolgeleri ve bu bolgelerde bulunan
gastronomi degerlerinin birlikte kullanilabilmesini, yonetilebilmesini aralarindaki
baglantinin ortaya konulmasini amaglamistir. Arastirmada literatiir taramasi, gozlem
ve goriismeler yapilmistir. {lkin gastronomi ve av turizmine dair literatiir incelenmistir.
Sonra aragtirmacinin 6zglin veriyi elde ettigi katilimc1 gozlem cgergevesinde, av
turizmindeki av hayvani tiirlerinin zengin oldugu Sivas, Nevsehir, Kayseri, Nigde,
Samsun, Kiitahya, Yozgat, Konya, Kirsehir, Usak, Aksaray, Ankara, Afyon ve Izmir
illerindeki avlaklarda goézlem ve goriismeler gergeklestirilmistir. Arastirmanin
kapsamini genisletmek acisindan Cankiri, Manisa, Kars, Tekirdag, Agri, Istanbul,
Kirikkale, Antalya, Adana, Kastamonu ve Erzurum illerindeki avci turistler ile de
elektronik ortamda goriismeler ve mekanik gézlemler gerceklestirilmistir. Son olarak
av turizmi hakkinda yogun bilgi ve tecriibeleri olan secilmis aver turistlere yari

yapilandirilmis sorular sorulmus, yiiz yiize goriismeler gerceklestirilmistir.

Ekonomik bakimindan, Tiirkiye’deki yerli aver turistlerin iizerinde yapilan
gozlem ve goriismeler genel olarak, ortak 6zelliklere sahip olduklarini gostermektedir.
Bir av hayvani icin yirmiden fazla farkli zamanda ve farkli avlaklarda gerceklestirilen
katilime1 gézlem ve goriisme sonuglarina gore, ayni av hayvaninin avlanma faaliyetleri
benzer sekilde yapilmaktadir. Yerli turist avcilar, genel olarak Bildircin, Uveyik,
Keklik, Ordek, Culluk, Tahtali, Sakarca Kazi, Karatavuk- Oter Ardi¢, Yaban Tavsani,
Yaban Domuzu ve Tarim Miicadele i¢in avlanma faaliyetlerine katilmaktadirlar.
Tiirkiye’de avci turistlerin sosyo-ekonomik yapilari bolgelere gore kiigiik farkliliklar
gosterse de birbirine benzerlik gostermektedir. Tiirkiye’de az sayida kadin avci

bulunmaktadir. Arastirma silirecinde ii¢ adet kadin aver turistle goriisiilse de yari
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yapilandirilmis miilakat sorularini cevaplamak istemediklerinden, veri niteligi
tasimamalarindan dolay1r arastirmaya dahil edilmemislerdir. Bu arastirmadaki
katilimcilarin demografik yapilarina bakildiginda, 25 ile 72 yas arasi erkeklerdir.
Cogunlugu orta 6gretim ve lisans mezunudur. Katilimcilar, profesyonel av rehberi, av
turizmi isletmecisi, av bayisi, emekli, insaat¢i, 6gretmen, silahli kuvvetler mensubu,
turizmci, esnaf, ¢ift¢ci, memur, avcilik dernek baskani gibi ¢esitli mesleklerdedirler.
Ortalama avcilik deneyimleri 7 ile 49 yil ortalama gelirleri ise 5.000 ile 90.000 TL
arasindir. Genel olarak avci turistler sosyal hayatta goriistiikleri ve iliskilerinin iyi
olduklar kisilerle gruplar kurarak av turizmine Katilmaktadirlar. Bir takim avci
turistler avlanma faaliyetlerini bireysel olarak gergeklestirir. Avct turistlerin
aralarindaki hiyerarsi gurupta en saygi duyulan avci basindan baslayip yeni baslayan
acemi avciya kadar gitmektedir. Hiyerarsinin en {istiinde avci bast bulunmaktadir.
Avci turistler arasindaki hiyerarsi yasla orantili degildir. Avct bast avc turistlerin
avlanma faaliyetindeki kabiliyetleri av hakkindaki ekipmanlari ve av tecriibeleri ile
secim olmaksizin kendiliginden ortaya ¢ikmaktadir. Av organizasyonunun her boliimii
avlanma faaliyeti Oncesi, esnasi ve sonrasi avci basinca organize edilmektedir. Av
gurubunu bir araya getiren ve avcilikla ilgili deneyimlerini, pratiklerini ortaya iyi
koyabilen avcilar aver bast olmaktadir. Avci turistlerin %90’ 1min sosyal hayatta
tanidiklar1 ve goriistiigii insanlarla av turizmine katilmaktadirlar. Arastirmada avci
turistlerin sadece % 10’u ise hangi bir ekibe dahil olmadan bireysel olarak, profesyonel

av rehberi ve av turizmi acentesi vasitasiyla av turizmine katilmaktadirlar.

Gorlismelerde aver turistlerin %90°1 avciliga ailesi; abi, baba veya dede vasitasi
ile ilgileri baslamistir. Geriye kalan %10’luk kesimin bir kismi ise akrabalarindan
gorerek, bir diger kisminin ise arkadas tavsiyesi veya arkadaslarina 6zenerek av
turizmine baglamistir. Medya veya sosyal medyanin etkisi ile doktor tavsiyesi lizerine
avciliga baslayanlar da vardir. Uzun mesafe yiirliyligleri ile iyi bir kondisyon
saglandig1 i¢in doktorlarca yapilabilecek sporlar icerisinde degerlendirilmekte ve
hastalara tavsiye edilmektedir. Bu baglamda avciliin veya av turizminin nesiller arasi

aktarilan geleneksel bir olgu oldugu sonucu ortaya cikartilmistir.

Diinyada oldugu gibi Tiirkiye’de de av turizmi kanatli (small game) ve kiirkli

(big game) av hayvanlar1 olarak iki sekilde yapilmaktadir. Small game; bildircin,
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tiveyik, keklik tiirleri, 6rdek tiirleri, ¢ulluk, tahtali, sakarca kazi, Sakarmeke,

karatavuk-oter ardig, siiliin, tarim miicadele (karga tiirleri, saksagan vb..) kanath av
hayvanlan ile yapilmaktadir. Diinyada yapilan Small Game’den farki sincap, sansar
gibi kiictik kiirklii av hayvanlarinin avlatilmamasidir. Big game yaban domuzu, yaban
tavsani, tilki ve ¢akal ile yapilmaktadir. Diger iilkelerde yaban tavsani small game
igerisinde yer almaktadir. Uluslararasi av turizmi kapsaminda big game; Kizil Geyik,
Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Kegisi, Cengel Boynuzlu Dag Kegisi, Anadolu
Yaban Koyunu, Ceylan ve yaban domuzu olarak sekiz farkli av hayvam ile
yapilmaktadir. Bu hayvanlarin genellikle av etinden dolay1 degil trofesi i¢in yapildigi
tespit edilmistir. Av turizminde ekipman, kiyafet, tiifek ve fisek se¢cimi av hayvaninin
kanath veya kiirklii olmasina, kis veya yaz av hayvani olmasina, kiigiiklik veya
biiyiikliigiine, avlanilan arazi sartlarina ve sosyo-ekonomik yapiya bagli olarak degisir.
Mesela, tehlikeli yaban domuzu avinda yiliksek vergiler nedeniyle yivli tiifekler yerli
avcl turistler tarafindan tercih edilmemektedir. Avci turistler 6zellikle 6rdek tiirleri
avlanma faaliyetlerinde ¢ok fazla ekipman kullanmaktadirlar. Plastik ve elektronik
kanatli 6rdek miihresi, ordek diidigi, kiigiik bot veya kayik, boy tulum ¢izmesi,
kamuflaj su ve soguk gecirmeyen av takimi, kamuflaj bere, sapka ve eldiven gibi bir
¢ok ekipman kullanmaktadirlar. Bildircin, keklik ve tavsan gibi yiiriiyiis avlarinda ise
rahat, soguk ve su gec¢irmez ayakkabi en 6nemli ekipmanlardir. Giivenlik i¢in turuncu
renkte yelek, sapka, bere veya atki kullanilmaktadir. Stk ormanlarda yapilan ¢ulluk ve
domuz avlanma faaliyetlerinde su, soguk ve yipranmaya dayanikli av takimlari rahat
ve ayakkabilar, giivenlik i¢in yiiriiyiis avlarindaki gibi, turuncu aksesuarlar veya
kiyafetler kullanilmaktadir. Yiiriiyiis ve parlama avlanma faaliyetlerinde genelde av
kopegi kullanilmaktadir. Yogun olarak setter, pointer, drahtaar ve kurhzaar ile ender
olarak da breton ve visla cinsi aportlu ve fermali av kopekleri tercih edilmektedir.
Yaban domuzu ve yaban tavsani avlama faaliyetlerinde 6zellikle kopay ve zagar cinsi

iz siirticti av kopeklerinin kullanilmaktadir.

Arastirma kapsaminda Tiirkiye’de avlanma faaliyetlerinde; bildircin, parlama,
yiriyiis; Uveyik, bek; keklik tiirleri, parlama, yiiriiyiis; ordek tiirleri, parlama,
yiirliylis, bek, miihre; culluk, parlama, yiiriiyiis, bek; tahtali, bek, miihre; kaya

giivercini, bek, miihre; sakarca kazi, bek, miihre; sakarmeke, parlama, yiiriiyiis, bek,
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miihre; karatavuk-oter ardig, bek, yiirliyiis; siiliin, yiiriiyiis, parlama; tarim miicadele
(karga tiirleri, saksagan vb..) yiiriiyiis ve bek avlama yontemleri kullanilmaktadir. Big
game de; Kizil Geyik, Ala Geyik, Karaca, Anadolu Yaban Keg¢isi, Cengel Boynuzlu
Dag kegisi, Anadolu Yaban Koyunu, Ceylan, yaban tavsani ve yaban domuzu avlama
faaliyetinde bek ve siirek avlanma yontemi kullanilmaktadir. Tiirkiye’de av turizmi
kapsaminda farkli av hayvam tiirlerinde, parlama, yiiriiylis, bek, miihre ve siirek

avlanma yontemleri kullanilmaktadir.

Arastirmayla yerli avci turistlerin iki tlir; zorunlu ve goniilli harcama
yaptiklar1 ortaya ¢ikmistir. Zorunlu harcamalar sezonluk avlanma {icreti (av pulu) ve
avlanma vergisidir. Goniilli harcamalar ise, ulagim, yeme i¢me av tiifegi ve fisegi
istinasiz olarak, bunlarla beraber konaklama, av kopegi bakim-beslenme, av
ekipmanlari ve diger avcilik giderleridir. Av turizmine katilimlar bireysel veya grupca
ve giinlibirlik veya uzun siirelidir. Bu katilimlara goére harcamalar farklilik
gostermektedir. Av turizmi harcamasiin farklilik gostermesinin, gidilen mesafe, av
turizmi tiiri, kag gilinliik av organizasyonu oldugu ve kullanilan ekipman gibi
degiskenlere bagli oldugu tespit edilmistir. Bununla beraber ek masraflar olarak
araglarin bakimlar1 ve balik avi malzemeleri oldugu sonucuna ulasilmistir.
Katilimcilardan bazilari 6rdek tiirleri avlanma faaliyetine katildiklarinda av kilavuzu
ve kayik kullandiklarii sonucuna ulasilmistir. Ayrica kiirklii av hayvanlart avlanma
faaliyetlerinde de profesyonel av rehberi veya av kilavuzu kullanildigi sonucuna
ulasilmigtir. Bu durumun sadece gollerdeki kayik¢r av kilavuzlarma ve kiirkli av
hayvanlar1 avlanma faaliyetinde profesyonel av rehberlerine ddendigini sdoylemek

miimkiin olup, bu durum avcilikla ilgili diger harcamalar oldugu sonucuna ulagilmistir.

Tiirkiye av turizmindeki zorunlu harcamalara bakildiginda tiim avcr turistler av
sezonu baslamadan sezonluk avlanma {icreti (av pulu) ve avlanma vergisi bedelleri
O0demek zorundadirlar. Bdylelikle devlet avlagi ve genel avlaklarda avlanma
faaliyetlerini yapabilirler. Odenmemesi durumunda Tiirkiye’de aveilik i¢in kullanilan
AVBIS sisteminden kota alamamaktadirlar. Kota alinmamasi durumunda da kagak
avciliga girmekte, idari ve adli sug teskil etmektedir. Bu durumlarin karsisinda cezai
islem uygulanmaktadir. 2022-2023 av sezonu i¢in avlanma izin iicret tarifesi Tarim ve

Orman Bakanligi tarafindan bir dernege bagli olanlar i¢in 280 TL bir dernege bagh
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olmayanlar i¢in ise 560 TL olarak tespit edilmistir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022).
Bununla birlikte Maliye Bakanlig1 tarafindan 9148 kodlu avcilik belge harcini, avel
derneklerine dahil olan avcilar i¢gin 453,50 TL, avel derneklerine dahil olmayan avcilar
icin 495,60 TL olarak belirlenmis ve yaymlanmistir (Maliye Bakanligi, 2022). Buda
avlanma faaliyetine baslamadan 6nce dernek tiyesi avcilarin harcadigr 734 TL’lik
mecburu harcama ve dernek iiyesi olmayan bireysel avci turistler ise 1.055,60 TL av
sezonuna baslamadan harcama yapmakta olduklar1 sonucu elde edilmistir. Evinden
higbir yere gitmese de bir fisek atmasa da avciyim diyebilmek adina bunu devlete
O0demek zorundadir. Tiirkiye’de yaklasik 300 bin resmi kayitli aver bulunmaktadir
(Tarim ve Orman Bakanligi, 2020). Bu durum da av turizminden devletin 734
TL*300.000 Kisi= 220 Milyon TL hazinesine 2022 yih itibariyle girdigi sonucu elde
edilmistir. Ozel avlaklardan alinan vergiler ve biiyiik kiirklii memeli av turizminden
alman bedeller hari¢ olarak hesaplanmistir. Bununla beraber 6zel avlaklarda avci
turistler avlayacaklart av hayvani bedelini igletme sahibine 6demekte olup, avlanma
bedelleri bireysel oldugundan dolay:1 tam bir veriye ulasmak miimkiin olmadigindan
dolay1 bu kapsamin disindadir. Ayni sekilde uluslararasi kiirklii av hayvanlarinin av
turizmi c¢ercevesindeki vergileri de 220 milyon TL’lik vergi diliminin igerisine
girmemektedir. Kiirklii av hayvanlari avciliginin bedelleri ve kotalar1 her av sezonu
icin av turizmi uygulama talimatinda ayrica belirtilmektedir. Kotali kiirklii av
havanlarini ihale yoluyla DKMP miidiirliiklerinden av turizmi belgeli seyahat
acenteleri alarak av turlariin fiyatlarimi kendileri belirlemektedir. Bu da gelirlerin

veya bedelleri dogru bir sekilde takip edilmesini zorlagtirmaktadir.

Goniillii av turizmi harcamalari incelendiginde, grup avlanma faaliyetlerinde
masraflar toplanarak avci turist sayisina boliiniir, her aver turist kendi payina diiseni
oder. Gozlem ve goriismelerde giinii birlik gidilen avlanma faaliyetlerinde avci
turistlerin ortalama 70-250 TL harcama yaptiklari ortaya c¢ikartilmigtir. Miktar
degisiminin sebebi av turizmi tiirii ile gidilen mesafeye gore yakit tiiketimi ve yeme
igmedeki harcama artigidir. Av turizminde atilan fisek miktar1 ve ihtiyag¢ duyulan
ekipmanlarin farkliliklar gostermesi de harcamadaki degisimde diger bir etkendir.
Keklik avlanma faaliyetinde kisi bas1 ortalama 5-10 arasinda fisek tiiketilirken, 6rdek

avlanma faaliyetinde ortalama 20-40 arasinda fisek tiiketilmektedir. Zamana bagh
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olarak gittikge zamlar maliyeti yiikseltmektedir. 2020 Aralik ayinda, bir kutu yerli
iretim fisek fiyat1 50 TL iken, 2021 Aralik ayinda 150 TL olmustur. Aynmi sekilde
2020’de bir litre yakit maliyeti 6 TL iken 2022 ortasinda 30 TL’ye ¢ikmustir. Bu av
turizmi maliyetlerini dort katina cikarmistir. Uzun siireli yapilan av turizmi
faaliyetlerinde yapilan harcamalara ek olarak, konaklama iicretleri de dahil
edilmektedir. Yeme-igme ve kullanilan fisek miktar1 da katlanarak artmaktadir.
Ornegin 2020-2021 av sezonunda av turizminde iki giinliik 250-750 TL arasindadir.
Bu harcamalar 2022-2023 yil1 av sezonuna uyarlandiginda, kisi bas1 giinliik av turizmi
harcamalar1 enflasyona bagli 300-1.000 TL, iki giinliik harcamalarin ise 1.000-3.000
TL olacagi ongoriilmektedir. Bir av sezonunda yerli avci turistlerin ulagim, yeme igme,
konaklama, av fisegi, av kopegi, av tiifegi, av ekipmanlar1 harcamalar1 ve diger avcilik
harcamalarinin 5.000-25.000 TL arasindadir. Ulusal av turizminde bazi avci turistlerin
harcamalar1 daha yiiksek olsa da genelde ortalama 15.000 TL harcanmaktadir. Bu
baglamda ulusal av turizminin Tirkiye turizm gelirlerine, kayit altina alinmamais
olarak, 15.000 TL*300.000 avci turist = 4,5 Milyar TL etki yapacagini sdylemek
miimkiindiir. Arastirmanin sonuglarinin yazildig: tarih 2022 Temmuz ayinda giincel

kur 1$=17 TL olup, etkinin 265% milyon oldugunu sdylemek miimkiindiir.

Ulusal av turizmi gelirlerinin yaninda uluslararasi av turizmi gelirleri de turizm
gelirlerine etki etmektedir. Uluslararasi av turizminde uzun siireli 5 giinliik bir yaban
domuzu avlanma faaliyetinde, her sey dahil ortalama bir avci turistin harcamasinin
5.0008 ile 7.000$ arasinda oldugu tespit edilmistir. Bu lilkemizde oldukga fazla niifusu
olan yaban domuzunun av organizasyonlarinin daha planl bir sekilde yapildiginda
ilke ekonomisine ve yerel ekonomiye katkisinin da ne kadar yliksek olacag: tespit
edilmistir. Diger bir kiirklii av hayvani olan Anadolu Yaban Kegisinin 10 giinliik bir
av organizasyonunda, ortalama 20.000$ bir harcama yapilmaktadir. Tiirkiye’de toplam
195 adet Av Turizmi Isletme Belgesi’ne (ATIB) sahip seyahat acentesi bulunmaktadir.
Buradan yola ¢ikarak yilda sadece bir yaban domuzu av organizasyonu ger¢eklestirmis
olsalar; 195*5.000$= 975.000$ uluslararas1 av turizminde gelir edilir. Tirkiye’de
2020-2021 av sezonunda uluslararasi av turizmi kapsaminda; Yaban Domuzu 1.532,
Anadolu Yaban Kegisi 211, Cengel Boynuzlu Dag Kegisi 18, Karaca 27, Kizil Geyik
38, Anadolu Yaban Koyunu 8, Ceylan 1 adet olmak tizere toplam 1.835 adet kiirklii
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av hayvani avlattirllmistir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022). Bu rakamlarla Tiirkiye
2020-2021 av sezonunda av turizminde; yaban domuzu 1532*5000$ = 7.660.000%,
Anadolu Yaban Kegisi 211*%13.000$ = 2.743.000$%, Anadolu Yaban Koyunu
8*85.000% = 680.000%, Cengel Boynuzlu Dag Kegisi 18*12.000$ = 216.000$, Karaca
27*3.000% = 81.000%, Kizil Geyik 38*17.000% = 646.000$, Ceylan 1*10.000$
=10.000$ avlanma faaliyetinden toplamda 12.036.000% gelir edildigi soylemek
miimkiindiir. Bu harcamalara, ugak bileti, silah, miihimmat ve av turu icerisinde
olmayan giderler dahil degildir. Dahil olmasi durumunda av turizmi harcamalari
%30’luk etkisiyle 3,5 milyon $ artacagi boylelikle yaklagik 15 milyon $ olacagini
soylemek mimkiindiir. Bu rakamlar kayit altina alinmayan av turizmi gelirleridir.
Uluslararas1 av turizminde DKMP kayit altina aldigi ve devletin hazinesine av
hayvanlari ihale bedelleri olarak giren miktar ise 2020-2021 av sezonunda 26.857.848
TL’dir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022). Yayinlandig tarih 2021 Nisan ayindaki
1$=8 TL kuruyla 3.357.231%’dir. DKMP tarafindan elde edilen gelirlerin belli bir
miktar1 koy tlizel kisiliklerine aktarilmaktadir. Bu baglamda o6zel sektoriin av
hayvanlar1 maliyetlerini ¢ikardiktan sonra av turizminden yaklasik 8,5$ milyon gelir
elde ettigini sdylemek miimkiindiir. Bunun da isletme bagina 8.500.000$/195 acente =
43.590% olarak hesaplanmaktadir. Bir isletme basi sadece 9 organizasyonunla 43.600$
elde edilebiliyorsa, gliniimiiz sartlarinda av turizmi kapsamindaki av hayvanlarinimn
planli bir sekilde yetistirilmesi korunmasi ile bu turizm cesidinden ¢ok yiiksek
miktarlarda turizm geliri elde edilebilecegini gostermektedir. Kayit altinda goziikmese
de Turkiye’de ulusal 265%+uluslararasi 15$ = 280$ milyon av turizmi harcamasi

oldugu aragtirmada elde edilen bulgularla ortaya c¢ikartilmistir.

Avct turistlerin avlaklarda yaptiklart konaklama, rehberlik hizmeti ve alis
veriglerle avlagin bulundugu bolgeye ekonomik kaynak saglamaktadirlar. Bu
baglamda bolgede farkli yatirimlarin yapilmasinin oniinii agmaktadirlar. Gézlem ve
goriismelerde avci turistlerin bolgeye sagladiklart faydalar: Bolgedeki yerel halkin
verdikleri ticretli konaklama ve rehberlik hizmeti kullanmalar1, yeme igme, ekipman,
fisek ve hediyelik esya tedarikinin bolge esnafindan yapmalaridir. Av turistlerin av
turizmine katilimlar1 ile bolgedeki kobiler karliliklarini artirmak igin igletmelerini

gelistirip, yenileyerek farkli hizmetler sunmaya ¢aligmaktadirlar.
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Avci turistlerin ve yerel halkin avlaklardaki karsilikli yasadiklari etkilesim
sonucunda av turizminin toplumda olumlu veya olumsuz etkileri vardir. Avci
turistlerin avlaklarda karsilastiklar1 yerel halkla diyalog kurma g¢abasindadirlar. Av
turizmi bolgenin ekonomisi, gelenek ve gorenekleri iizerinde olumlu etkiye sahip
olmasindan genelde yerel halkin av turizmine algi ve tutumu olumlu yondedir. Bazi
durumlarda bolgedeki yerel halk ile avci turistler olumlu etkilesime girememesi, bolge
halkinda av turizmi konusunda farkindaligin olusmamis olmasi, halkin av turizminden
yeteri kadar gelir elde edememesi, egitimsizlik ve yerel halkin yasadigi1 bolgeyi yeteri
kadar tanimamasi av turizminin olumsuz etkilerindendir.

Arastirmada av koskii ve av restorani bilinci dlgtildiigiinde; aver turistlerin %
70’1 av koskii ve av restorant kavramlarini duyduklarini fakat bunlarda hig
bulunmadiklarini, % 10°u kavramlar1 duymadiklarini, % 20’si ise av restorani ve av
koskii kavramlari hakkinda bilgi sahibi olduklarini ifade etmektedirler. Ancak avci
turistlerin % 3’1 av koskii ve av restoran1 hakkinda detayli bilgi sahibidir. Suana kadar
arastirmaya katilan hicbir aver turist av koskiinde bulunmamis fakat bir tanesi av

restoraninda bulunmustur.

Gastronomi agisindan incelendiginde, avci turistlerin av etini degerlendirme
sekilleri ikiye ayrilmaktadir. Av etleri d6gleden once ve 6gleden sonra avlanan av
hayvanlarinin av etleridir. Avci turistler yaz, sonbahar ve havanin giizel oldugu kis
aylarinda avin ilk postasi olan sabah avinda avladiklari av ve yaban hayvanlarini av
etlerini 6glen dinlenme molasinda arazide pisirmektedirler. ikinci postada, yani
ikindiden aksam hava kararmasina kadar olan siiregte ele gegirilenleri ise, toplayarak
esit paylastirilmakta, bazen her avci kendi avini evine gotiirmekte, bazen de genellikle
av az elde edildiginde sadece isteyen veya ihtiyaci olan bir avciya verilmektedir.
Beraberinde goétiiriilen av hayvani av etleri genellikle ailece tiikketilmekte, bereketli
gectigi durumlarda ise av etleri yakin tanidiklara, aveiligi yaslhilik veya saglik
nedenleriyle birakmak zorunda kalmis emektar avcilara, akraba ve komsularina
dagitilarak degerlendirilmektedir. Ayrica av etleri kis aylarinda, giiniin kisa oldugu
avlanma faaliyetlerinde miisait bir giinde tiim av grubunca tiiketilmektedir. Islami
olarak yenmesine izin verilmeyen av etleri, tarimla miicadele igin yapilan avlama

faaliyetlerinde, diger dogal avcilarin beslenmeleri ve tekrar gelmelerini engellemek
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icin tarim alanlarinda hemcinslerinin gorebilecegi bir yere birakilmaktadir. Yaban
domuzu avlarinda ise trofeleri alindiktan sonra av eti genellikle beslenmeleri ve ava
arzularimi artirmak i¢in av kopeklerine verilmektedir. Avlanma faaliyetinde ¢ok fazla
yaban domuzu ele gecirilmesi durumunda bir kisim yaban domuzunun arazide yine
dogal avcilarin beslenmeleri i¢in birakilmaktadir. Aver turistlerin uluslararast av
turizmi kapsaminda avlanan kiirklii av hayvanlar1 av etlerinin degerlendirilmesi avci
turist tarafindan talep edildigi durumlarda avlakta pisirilmektedir. Bunun disinda
uluslararas1 av turizmi kapsaminda avlanan kiirklii av hayvanlarinin trofesi talep
etmesi durumunda; av hayvanlari av etleri DKMP bolge miidiirliiklerine teslim edilir
ve genel miidiirliik¢e ilgili yonetmelikler dahilinde degerlendirildigi bulgusuna

ulasilmustir.

AV hayvani av etleri farkli pisirme yontemleri kullanilarak pisirilmektedirler.
Avcr grubunca topluca tiiketilecek olan av etlerinin temizlemesi ve pisirmesi bir
organizasyon gerektirir. Temizleme asamasinda, genellikle kanatli av hayvanlarinin
tilylerinin elle yolunur. Av fazlaysa av hayvaninin tiiyii derisi ile birlikte yiiziiliir. Bu
durumlarda av etinin yaglari da deri ile beraber gittiginden lezzet kaybi olur. Kiirklii
av hayvani olan yaban tavsani ise derisi yliziilerek temizlenir. Av eti pisirilme
yontemine gore ya biitiin ya da parga parca pisirmeye hazirlanir. Arastirmaya katilan
avc turistlerin tamami av hayvani av etlerini pisirmede sac tava ve i1zgara (mangal)
pisirme yontemlerini kullanmaktadirlar. Pisirme yontemleri av hayvam av eti tiiriine
gore degisiklik gostermektedir. Katilimcilar av etlerini pisirmede, sac tava, izgara,
giiveg, pilav iistii, firinda dolma, borek ici, sote, firinda yahni, haslama, dolma, firinda
kizartma, haglama, tandir, tirit, firinda tandir, ¢evirme ve sarapl haslama, pisirme

yontemlerini kullanmaktadirlar.

Av eti pisirme yonteminde av ve yaban hayvani av etlerinin yag oranlarina
dikkat edilir. Mangal, 1zgara ve yagda pisirme yontemlerinde tereyagi, kuyruk yagi ve
i¢ yag kullanimi ile av etlerinin nemli ve yumusak kalmasi saglanip, kurumasi
engellenerek lezzeti artirmaktadir. Ayrica aver turistler av etlerini yumusak ve lezzetli
pisirmek icin sirke, limon, sogan, sarimsak, yag ve baharatlarla beraber marinasyon
yapmaktadirlar. Kanatlh av hayvanlari av etleri genellikle biitiin olarak pisirilmektedir.

Kiirklii av hayvanlari av etleri genellikle pargalanarak farkli kisimlari farkli pigirilme
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yontemleri kullanilarak pisirilmektedir. Av etlerinin but ve incik gibi sert kisimlari
sulu, bonfile veya kontrfile gibi yumusak kisimlar1i kuru pisirme yontemleri
kullanilarak pisirilmektedir. Kiirklii av hayvanlarinin av etleri bonfile ve benzeri
yumusak yerleri yaklagik olarak 10 dakika 1zgara yontemiyle, sert bolimleri but ve

incik gibi yerlerinin ise bir ile iki saat kisik ateste pisirilmesi gereklidir.

Av etinin farkl tatlara sahip oldugundan normal diyete sahip olan insanlar
tarafindan ¢ok fazla tercih edilmedigi tespit edilmemektedir. Arastirmaya katilan avei
turistler, diger aile bireylerine bu tatlar1 begendirmek icin av etlerini 6zellikle meyve
temelli soslar kullanarak servis etmektedir. Servis esnasinda tam bir lezzet s6leni
olusturmak amagli av etinin tiirline bagh olarak; mantar, patates, havu¢ ve kabak

benzeri garnitiirlerle sunulmakta, sofraya getirilmektedir.

Kanatlh ve kiirklii av hayvanlari av etleri elde edilmeleri sartlari ile bulunmalari
zor oldugu ve organik olmalarindan dolay1 olduk¢a degerlidirler. Tiirkiye’de av eti
sadece avci turistler ve yakin gevresi tarafindan tiiketilmektedir. Elde edilen sonuglarla
kamu, akademi, 6zel sektor ve STK’larin gastronomi ve av turizmi alanindaki,
yetismis liyakatli is giicii, bolgesel ve ulusal kalkinmaya katki, talep ve arz dengesinin
saglanmasi, girisimcilik ve literatiir gibi ihtiyaglarini karsilayabilecektir. Bu
ihtiyaclarin ne sekilde gergeklestirilebilecegi tartisma ve Oneriler kisminda

detaylandirilmistir.
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5. TARTISMA ve ONERILER

Bu arastirmada, av turizmi ekonomi ve gastronomi agisindan degerlendirildi.
Tiirkiye’de av turizminin 6ncelikli turizm gesitliliklerinden biri olarak goriilmemesi,
av turizmi gelirlerini olumsuz olarak etkilemektedir. Arastirma ile yiiksek 6gretimdeki
av turizmi ve av eti/av mutfagi eksikliklerinin giderilmesi, av turizmi ve av etinin
turizm sektoriiyle biitiinlestirilmesi vurgulanmaktadir. Tiirkiye av turizmi ekonomi ve
gastronomi agisindan etkileri ve 6nemi ortaya konulmustur.

Av turizminin alt ve st yapisi, tanitimi, pazarlamasi, imaji, yatirim ve
projeleri konularindaki eksiklikler tespit edilmistir. Bu eksikliklerin temel nedeni, av
turizmi hususundaki bilgilerin yetersizligidir. Etkin bir av turizmi yOnetimi i¢in,
arastirma kapsaminda elde edilen sonuglar géz Oniine alinarak, gastronomi ve av
turizmine ilgi duyan kamu, akademi, sektor, girisimci, sivil toplum kuruluslar1 (STK)
ve arastirmacilara bir takim Onerilerde bulunulmaktir:

Diinyanin bir¢cok iilkesinde av ve yaban hayati kaynaklari farkli tiirler
barindirir; en yaygin olarak goriilenler kiirklii av hayvanlart (big game); yaban
domuzu, geyik tiirleri, yirticilar ile kanath av hayvanlar1 (small game); siiliin, keklik,
ordek, kaz tiirleri ve yabani tavsandir. Bunun yaninda iilkelere gore farkli 6zel tiirlerde
bulunmaktadir. Ozel av ve yaban hayati kaynaklarmin en belirgin 6rnekleri Afrika
kitasindaki zebra, aslan, fil, bufalo ve benzeri av hayvanlaridir. Botswana, Kenya ve
Giiney Afrika’nin temel turizm kaynagi saferilerdir. Afrika iilkelerinde av turizmi, av
ve yaban hayati konusunda bir ¢ok bilimsel ¢alisma yapilmistir, yapilmaktadir.
Lindsey vd., (2007) Afrika’daki 23 iilkede trofe avciliginda av ve yaban hayatinin
korunmasi, problemleri ve ¢oziimleri lizerine ¢alismislar, siirdiirebilir av ve yaban
hayat1 kaynaklar1 yonetimi iizerinde onerilerde bulunmuglardir. Arastirmada 2000’11
yillarda tilkelerin av ve yaban hayati kaynaklarindan elde ettigi yillik ortalama gelirler
Giliney Afrika 100§ milyon, Namibya 28,58 milyon, Botswana 20$ milyon ve
Zimbabwe 16$ milyon olarak hesaplanmistir (Booth, 2002; Chardonet vd., 2002;
Damm, 2005; Lindsey vd., 2007; PHASA, 2021).

Afrika kitasi, her ne kadar farkli ve 6zgiin av ve yaban hayati kaynaklar ile
basi ¢ekse de, bu kaynaklardan ekonomik olarak en iyi sekilde yararlanan ve siireci
yoneten Kuzey Amerika iilkeleridir. ABD’de 2016 yilinda niifusun yaklasik % 41’1

olan 16 yas ve iistii 104 milyon kadin ve erkek birey av ve yaban hayat1 merkezli
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turizm faaliyetlerine (avlanma, av ve yaban hayati gozlemi, doga yiirliylisleri, av ve
yaban hayati fotografciligi, ornito turizm, kampgilik, olta balik¢iligr vb..) katilmakta
av turizmi, avlanma teknik malzemesi, seyahat, konaklama, yeme-igme, avcilik lisans,
avlaklara-alanlara giris ve diger iicretler i¢in yaklasik $157 milyar harcamada
bulunmuglardir (Census, 2019). Av turizminin yaygin ve revagta oldugu iilkelerin av
ve yaban hayati1 kaynakli turizm faaliyetlerinden elde ettikleri gelir igerisinde en biiyiik
pay balik ve kara avciligina aittir. ABD’nin olta balik¢ilig1, deniz balik¢iligi (Anglers)
ve kara avciligi ile av turizminden elde ettigi yillik gelir ortalama 73 milyar $°dir. Bu
rakamin 26 milyar $’dan fazlasi sadece kara avciligi olan kanatli (small game) ve
kiirkli (big game) av hayvanlari avciligindan elde edilmistir. ABD’de, 2016 yilinda
11,5 milyon resmi avci, av turizmi kapsaminda, 15 milyondan fazla av ve yaban
hayvanii avlamistir. Avlanilan sigin, geyik tiirleri, ay1 ve puma gibi av ve yaban
hayvanlarmin biiylik memeli (big game) av hayvanlar1 sayisi ise 9,2 milyondan
fazladir (Census, 2019).

Av turizminin kara avciligina ait harcamalar Almanya’da yillik $10 milyar
asmaktadir (Baskaya vd., 2017; FACE, 2018; Census, 2019). Toplam alan1 323.808
km?, niifusu 5,5 milyon ve 2021 yilinda kayitli bulunan resmi avei sayist 520.763 kisi
olup bu saymin yaklasik %15’den fazlas1 kadin avcilardan olugsan Norveg’te, 2021
yilinda, av turizmi kapsaminda, yaklasik 320 bin yaban hayvani avlanmistir. Bu
toplamin igerisinde biiylik memeli yaban hayvanlariin sayisi; 59.800 adet sigin,
44.800 karaca, 840.000 yaban domuzu, 21.720 tilki, 50.700 kizil geyik ve 7.900 ren
geyigidir (SSB, 2021). Bu miktar Tiirkiye’de 21 yilda av turizmi kapsaminda avlatilan
38 bin av hayvani sayisinin yaklagik 10 katidir. Av turizmi kontrollii ve denetimli bir
sekilde yonetilen av ve yaban hayati kaynaklar ile siirdiirebilir ve yenilebilir. Av ve
yaban hayat1 egitiminin dogru olarak verildigi ve siirecin uzman kisilerce yonetildigi
sahalarda, tasima kapasitesi lizerindeki hayvanlarin niifusunun diizenlenmesi daha
giiclii bir nesil olusturulmasi, yash ve hastalikli bireylerin av turizmi kapsaminda
avlattirillmasiyla, siirdiiriilebilir av ve yaban hayati yonetimi iilke ekonomilerine
onemli katkilar sunabilmektedir (Bauer, 1989; Bauer & Pflieger, 1989; Ginsberg &
Milner-Gulland, 1994; Adamic, 1997; Baker, 1997; Bauer & Giles, 2002; Wilson &
Tisdell, 2006; Sar1 & Arpacik, 2020).

Diinya genelinde av ve yaban hayat1 politikalar1 cogunlukla;
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e Habitat sartlarinin elverdigi 6l¢iide, habitata zarar vermeksizin ve devamliligin
korumasi kaydiyla azami sayida av ve yaban hayvaninin iiretilmesi,

e Yillik iiretim fazlaligindan, av turizmi ve avcilik suretiyle faydalanilmasi,

e Av turizmi ve avcilik hizmetini genisletmesi kapsaminda yogunlagsmaktadir
(Wing, 1951; Thomas ve Dale, 1982).

Av ve yaban hayvanlarinin siirdiiriilebilir yonetimi konusunda isabetli kararlar
alabilmek i¢in yaban hayvanlar1 niifuslart (tiir sayisi, birey sayisi, yas ve cinsiyet
durumlari, yavrulama ve yasayan yavru sayilar1 vd.) hakkinda tam bilgi sahibi
olunmasi gerekmektedir. Tiirkiye bu konuda ilki 1960’11 yillarda digeri 1980’1 yillarda
baslatilan iki girisimde bulunmus, ancak bu caligmalar siireklilik gostermemistir
(Igircik, 2001; Igircik vd., 2008). Av turizminden ekonomik olarak en iyi sekilde
yaralanan ABD’de, 1970’li yillarda, av ve yaban hayati koruma ve gelistirme
calismalarinda nesli tehlike altinda olan tiirlerin hastalikli ve giigsiiz bireyleri
avlattirilmig, ireme faaliyetlerine daha ¢ok giiclii ve saglikli geng bireylerin katilimi
ile tlirlerin niifus durumu normale getirilmistir (Higginbottom, 2004; Sar1 & Arpacik,
2020). Dogru planlama ile av hayvanlarinin avlatilmasi, hayvanlarin nesli azaltmaktan
ziyade neslini ¢ogaltmaya faydasi oldugu bilimsel aragtirmalarla ispatlanmaktadir.
Diinyadaki av ve yaban hayat1 politikalarin tam karsit1 bir politikayla, Tablo 5.1°de
goriildiigii tizere uluslararasi av turizmi igin 2022-2023 sezonunda sadece yaban
domuzunun avlatilmasina izin verildigi goriilmektedir (Av Turizmi Uygulama
Talimati, 2022). Bu iilke av turizminin gelisimini ve elde edilen gelirler i¢in bir sabotaj
niteliginde karardir. Tiirkiye’deki av ve yaban hayati kontrolii ve ydnetiminden
sorumlu birey, kurum ve kuruluslarin diinyada gegerli av ve yaban hayati
politikalarindan bihaber olduklarini gostermektedir. Sebebinin, yonetim degisimi,
yetersiz bilgi (pratik ve teorik liyakat) sosyal veya gorsel medya baskisiyla olabilecegi

varsayilan, bu tarzda yanlis kararlarin alinmasindan ivedilikle vazgecilmesi gereklidir.

Tablo 5. 1. 2022-2023 Av Yili (1 Nisan 2022 - 31 Mart 2023) Avina izin verilen tiirler
ve avlanma tarihleri (Av Turizmi Uygulama Talimati, 2022).

Av ve yaban hayvam Baslama Tarihi Bitis Tarihi

Yaban domuzu (Sus scrofa) Bek 01.04.2022 31.03.2023
Stirek Merkez Av Komisyonu (MAK) Karari
Miicadele amagh Merkez Av Komisyonu (MAK) Karari
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Ornek Avlaktaki Tiirler Isletilen 6rnek avlaklar 1l sube miidiirliigiince belirlenir.
Islettirilen 6rnek avlaklar ~ Sozlesmede yer alan tarihler.

Oysa ki: Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan 18-21 Kasim 2019 tarihinde

Ankara’da diizenlenen III. Tarim Orman Strasi, Tarimsal Meteoroloji, Cevre ve Dogal
Kaynaklarin Yonetimi Komisyon Raporu, Hedef 19- Korunan alanlar, ekolojik
stirecler agisindan 6dnemli alanlar ve korumaya deger biyolojik ¢esitlilik unsurlarinin,
gelecek kusaklara aktarilmasi i¢in ¢evre, orman ve doga korumaya odakli Tarim ve
Orman Bakanligi biinyesinde tek bir kurum catis1 altinda etkin bir yapilanma ile
birlikte yasal ve yonetsel yapmin olusturulmasi ve Hedef 21- Doga koruma
kapsaminda tilkemizdeki biyolojik ¢esitliligin tespiti ve izlenmesi bentlerinde: (Tarim
ve Orman Bakanligi, 2019).

o Ulkemizin sahip oldugu av turizmi potansiyelini koruma-kullanma dengesi giozeterek kullanmak
ve bu yolla milli ekonomiye katkida bulunmak.

o Av turizmi faaliyetleri kapsaminda elde edilen gelirin faaliyetin yapildigi yerlegsim birimlerine
(koy, bagimsiz mahalle...) katki saglamasi i¢in yasal mekanizmalar: gelistirilmelidir.

o  Av ve yaban hayatinda, niifusun arttigi durumlarda wniifustaki tirlerin av turizmi faaliyeti
kapsaminda degerlendirilmelidir.

o  Av ve yaban hayatindaki farkl tirlerden (yaban domuzu vb.) zarar goren cificilerimizin

zararlarinin TARSIM (Tarim Sigortalart Havuzu) sigortast kapsamina alinarak genisletilmelidir.

e Sazve Orman Yanginlarmma miidahalede Av ve Yaban Hayvanlari i¢in AFAD ( Afet ve Acil Durum

Yénetimi Baskanligi) biinyesinde acil miidahalelerde Hayvan Saglhigi Ekipleri olusturulmalidir.

Ifadeleri yer almaktadir.

Politikalarda siirekliligin olmamasi ve her yonetimle beraber sadece yonetici
bazli kararlarin alinmasi, av ve yaban hayatinin iyi yonetilmediginin en belirgin
gostergesidir. Av ve yaban hayati tabanli olan av turizminin gelismesine yonelik
politikalardan ziyade degisen her yonetimce farkli politikalarin uygulandigini
gostermektedir. Bu olumsuz durumun oniine gecilmesi i¢in, av ve yaban hayatini
yoneten kurumlarda hem teorik bilgiye hem de alan bilgisine sahip liyakatli bireyler
gorevlendirilmelidir. Dogru yonetilememenin bir sonucu olan, Tablo 5.2’de verilerde
goriildiigii gibi, Turkiye av turizmi gelirlerini ¢ok dalgalandirmaktadir. Av turizmi
gelirlerinde Tiirkiye diinyadan c¢ok geridedir. Bunun Oniine dogru bir yonetimle
yapilan av ve yaban hayati politikalartyla gecilmelidir.

Tablo 5. 2. Tirkiye 2000-2022 yillar1 av turizmi kapsaminda av yaban hayvanlari ve
gelirleri. (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022).
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Av Turizmi Kapsaminda Av Yaban Hayvanlari ve Gelirleri

Dénem Toplam Yaban Yaban Cengel Karaca Kizil Anadolu Ceylan Toplam
kegisi domuzu  boynuzlu geyik Yaban Ay Gelir
dag Koyunu TL
kecisi
Terms Total Wild Wwild Mountain Deer Red  Anatolian Bear  Gazella Total Income
goat boar goat deer wild
sheep
38531 4268 32116 324 978 664 88 31 60 220 394 621

2000-2001 446 27 417 153 856
2001-2002 364 25 338 1 215861
2002-2003 587 51 533 3 408 199
2003-2004 863 89 772 2 528 940
2004-2005 843 82 741 4 7 9 517 441
2005-2006 1351 117 1208 8 3 15 1618 824
2006-2007 2124 164 1883 21 11 37 8 2535985
2007-2008 2 446 181 2202 12 10 28 7 6 2775837
2008-2009 1984 196 1709 20 15 35 9 3302 200
2009-2010 1451 237 1151 17 11 35 3645 362
2010-2011 1659 187 1423 8 21 16 4 2498 973
2011-2012 1508 186 1255 11 15 35 6 2129538
2012-2013 1801 203 1511 21 20 39 7 2 063 605
2013-2014 2 262 354 1650 35 116 67 10 10 20 6 535 331
2014-2015 1950 365 1296 32 169 62 6 15 5 4732 559
2015-2016 1830 275 1340 21 129 54 6 5 2842535
2016-2017 1317 358 788 18 94 49 5 5 3332755
2017-2018 2546 331 2035 23 99 47 5 6 7801 683
2018-2019 4 255 360 3718 28 91 47 6 5 6801 451
2019-2020 6944 480 6 146 39 167 89 9 14 11312 870
2020-2021 1835 211 1532 18 27 38 8 1 26 857 848

Tiirkiye’nin 2021-2022 yil1 uluslararasi av turizmi sezonunda gelirleri Tablo

5.2’de gosterildigi gibi 26.857.848 TL olup, 2022 yil1 itibariyle giincel doviz karsilig
1,8$ milyondur (Tarim ve Orman Bakanlig1, 2022). Ozer, (2020)’deki 2.266 yerli avci
turist lizerindeki arastirmasinda; bu gelirin igerisine ulusal av turizmi gelirlerinin dahil
edilmedigini belirtmekte, ulusal av turizminin de dahil edilmesi durumunda bu gelirin
yaklagik 2 $ milyar olacagini iddia etmektedir. Av turizminin dogru ve etkin olarak
yonetilmesi durumunda kirsal, yerel ve ulusal ekonomiye oldukga fazla katkisinin
olacagini belirtmektedir (Ozer, 2020).

Teorik olarak, Tirkiye’de av ve yaban hayatini koruma, diinyada yapilanlardan
farkli olmayip, korundugu belli alanlar olusturulmaktadir. Tiirkiye’de 85 adet av ve
yaban hayati koruma, gelistirme ve avlattirma alan1 Yaban Hayat1 Gelistirme Sahas1
(YHGS) olarak olusturulmustur (Tarim ve Orman Bakanligi, 2022). Teoride, korunan
niifusun iireyecegi ve bdylece gelismenin de saglanabilecegi diisiintilmektedir.
Tiirkiye’de dogal varliklart ve bu cergevede av ve yaban hayati kaynaklarini
korumaktan birinci derece sorumlu olan DKMP Genel Midiirliigii’diir. Say1 olarak
artan bu sahalar dogru sekilde yonetilmemektedir. Avlaklarin tespiti ve ayirmasi

sirasinda envanter ve planlama (yonetim plani) ¢aligmalar1 dogru yapilmadigr igin,
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sorunlar bugiin de devam etmektedir (Ogurlu, 2009). Tablo 29’daki degisimler bu

sorunlarin sonuglarindan bir tanesidir.

Sorunlar; genellikle sinirlarin uygun gegirilememesi ve diger arazi kullanim
taleplerine ne olgiide yer verileceginin tayin edilemeyisinden kaynaklanmaktadir
(Ogurlu, 2009). Bu sorunlarin énemlilerinden biri de av turizmi i¢in av ve yaban
hayvanlarmin Kkontrolii, yetistiriciligi ve {iretiminin dogru ve etkin sekilde
yapilmamasidir. Bu da, ancak hazirlanacak ¢ok amagli planlamayla
gergeklestirilebilir. Tiirkiye’deki hukuk sisteminin diinyadaki hukuk sistemlerinden
cok farkli olmasi ve Tiirkiye nin ¢ok farkli sosyo-kiiltiirel yapida olmas1 dolayisiyla,

Tiirkiye i¢in, 6zgiin planlama modelleri gelistirilmelidir.

Tiirkiye’de av turizminin ham maddesi olan av ve yaban hayati kaynaklarini

yonetmek i¢in:

e Av ve yaban hayati ¢esitliliginin belirli gosterge ve 6lgiitlere gore tespit edilmesi
ve envanter altina alinmasi,

e Av ve yaban hayati kaynaklarinin korunmasi, envanter sonuglarina bakarak,
tasima kapasitesi lizerine ¢iktig1 tespit edilen avlaklarda hasat edilmesi ve bu
avlaklarmn planl olarak av turizmine agilmast,

e Avlaklarin isletme/kullanim amacina doniistiigii takdirde buna yoOnelik
uygulanacak miidahalelerin neler olmasi gerektigi planinin tasarlanmast,

e STK, kamu, 6zel, yerel kurum ve kuruluslar gibi paydas gruplarinin etkin
katiliminin saglanmast,

e Genel ve Devlet avlaklari, 6zel ve 6rnek avlaklar ile YHGS lerde yiiriitiilen tiretim
igin standart iiretim metot ve tekniklerinin se¢ilmesi, her tiirlii iiretim ile
isletmecilik faaliyetleri i¢in ortak bir yonetim plani olusturulmasi,

e Avlaklardaki olumsuzluklara, sahada kaynaga inerek ¢6ziim aranmasi,
kaynaklarin avlak bazinda ele alinarak planli yonetilmesi,

e Av ve yaban hayvanlar1 avlanma yonergelerinin doga ve av turizmi ilkeleri
dogrultusunda yeniden tasarlanmasi,

e Ulusal avciligin ve uluslararasi av turizmi planlarinin ortak bir paydada

bilestirilmesi,

157



AVBIS ile AVTUR sistemlerinin birlestirilmesi, tanitilmasi ve iilke genelinde
kullaniminin yayginlagtirilmasi,

YHGS’den yararlanma hakkina sahip kurum ve kurulusglar (enerji sektorii gibi) ile
faydalanan yore halkinin, alanin kaynak degerine zarar vermeyecek ¢ercevedeki
faaliyetlerine imkan taniyacak projelerin iiretilip uygulanmasi,

Uluslararas1 av turizminde biiyiilk éneme sahip olan ve Anadolu Dag Kegisi,
Alageyik, Ceylan, Anadolu Yaban Koyunu gibi ender tiirleri barindiran YHGSler
icin gerekli planlamanin yapilmasi, daha etkin izleme mekanizmalarinin
olusturulmasi,

Av ve yaban hayvanlari ¢esitliliginin korunmasi gereken alanlarinin muhafazasi
icin, habitatin korundugu, gelistirildigi, iyilestirici tedbirlerin alinmasi,

Anadolu Yaban Koyunu gibi ender bir tiir i¢cin yeni bir alan olusturmak veya
yerlestirildigi avlaga yeni bir av hayvani tiirii kazandirarak, dogal avci yirticilara
kars1 avlakta mevcut kiymetli bir tiir lehine ayn1 ekolojide yasayabilen, dogal
yayilis alan1 i¢inde olma sartin1 saglayabilen ve daha hizli iireyebilen bir tampon
tiir yerlestirilmeli (Turan, 1987; Hus, 1974, Ogurlu, 2009; IUCN, 2013),

Av turizmi ¢erg¢evesinde avlanma faaliyetinin yapilmasi igin av ve yaban
hayvanlariin yasadig, yerlestirildigi, barinma ve beslenmesine uygun ve dogal
peyzaja sahip alanlarin olusturulmast,

YHGS’lerin ve avlaklarin kurulusu, yonetimi, denetimi ve bu alanlarda izin
verilecek ve yasaklanacak avlanma faaliyetleriyle ilgili detayli usul ve esaslarin
belirlenmesi,

Avlaklarin bir bolimunde, koruduklar1 alanlarda av turizmi ve avecilik
isletmeciliklerinin (av koskii, av restorani) agilmasi,

Birden daha fazla sayida avlagin planlama ihtiyacinin karsilanabilmesi i¢in, bir
pilot av turizmi yonetim plant modeli gelistirilmeli, miimkiin oldugunca degisik

hal ve sartlara karsilik verebilecek sekilde uygun olarak diizenlenmelidir.

Gelistirilecek olan pilot planlama modelinin usuliince yiiriitilmiis, izlenmis ve

verileri kayit altina alinmis bir isletme ve yerlestirme ¢alismasinin sonuglarini da

icermelidir. Av turizmi yonetim plani uzun vadeli bir plan olacagindan bu planin

isletilmesi i¢in kisa, orta ve uzun vadeli kontrol listeleri, yani, denetim mekanizmalari
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gelistirilmesi gereklidir. Pilot planin, mevcut veya olast her av turizmi isletmesi
yonetiminde, girisimci veya yoneticinin karsilasabilecegi bir durumu temsil edecektir.
Av turizmi yapilacak bolgede gelisecek ekolojik ve sosyo-ekonomik gelismeleri
gormek ve buna plan modelinde yer vererek modeli zenginlestirmek miimkiindiir.
Pilot bir av turizmi isletmesinde etkin bir yonetimi planlanarak, sonuclarindan diger
biitiin potansiyel isletmelerdeki planlama ihtiyaglarina yarar saglanabilir. Boylelikle
sosyo-ekonomik planin uygulanarak test edilmesi ve avlaklardan gelen verilerden de

yararlanarak bir Av Turizmi Isletme Rehberi’nin hazirlamasi saglanabilir.

Bu oOnermelerle beraber, av turizmi ve avciligin halka dogru sekilde
tanitilmasiyla halkta biling olusturulmalidir. Toplumun cesitli kesimleri, avlaklardan
cesitli sekillerde istifade etmek isteyecegi diisiiniildiiglinde, 6rnegin; tarim, madencilik
ve enerji gibi, koruma c¢aligmalarinin yani1 sira kapsamli kullanim planlamalarini
yapilmalidir. Dogal yasamin oldugu alanlardan insan miidahalesinin kaldirmasi
imkansiz olup, ayrica bunun igin harcanan is giicii gereksizdir (Ogurlu, 2009). Bu
baglamda planlamalar, alanlarla herhangi bir sekilde iliski icerisinde olan kisi ve
topluluklar1 (avc, giftei, turist, vb.) kisitlamaktan ziyade onlara yarar getirecek sekilde
yapilmalidir. Av ve yaban hayati planlanirken sadece biyolojik verilere gore
diizenleme yapmak uzun vadede yetersiz kalmaktadir. Sosyo-ekonomik sartlar ve
ihtiyaglar g6z ardi edilerek yapilan bir koruma ve gelistirme calismasi, daha sonra
cesitli problemlerle tekrar karsimiza g¢ikaracaktir (Igircik, 1999; Geray, 2000; Mol,
2000; Ogurlu, 2009). Yonetim planlarinda kilit unsurun insan oldugu ve dolayisiyla
konunun sosyal boyutu bulundugu igin, mevcut veya potansiyel problemlerin,
biyopolitik bir gergevede ele alinmasi gerekmektedir (Thomas ve Dale, 1982). Diger
bir deyisle, yonetim planinin, alanin ekolojik gergeklerine ve karakterine ters
diismemesi gerektigi gibi, planlama ve karar siirecine genelde toplumun ilgili tiim
kesimlerinin 6zel olarak da yerel halkinin aktif olarak katilimi saglanmalidir. Planlama
stirecine yerel halk, resmi kurumlar ve sivil toplum kuruluslart dahil edilmelidir. Bu
sebeple, iilkemizdeki av ve yaban hayati ¢alismalarina Tarim ve Orman Bakanligi
yaninda, av turizmi igletmeleri, avcilik dernekleri, yerel avcilar, av-doga kuruluslart

ve STK’lar da dahil edilmelidir.
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Omegin, Cekya, Polonya, Romanya, Bulgaristan, Macaristan gibi
yiizolgtimleri neredeyse Tiirkiye’nin 1/5’i kadar olan iilkeler bile politikalar1 geregi,
arazilerinin bir boliimiinii ve koruduklari alanlar1 av turizmi ve avcilik isletmeciligine
acarak Oonemli Olg¢iide turizm geliri elde etmektedirler. Bu baglamda av ve yaban
hayvanlari niifuslarinin, stok tespitlerini yapmak suretiyle onlari ortama, avlak
icindeki ve civarindaki tarim alanlarina zarar vermeyecek seviyede tutarak,
avlaklardan maksimum av turizmi veriminin elde edilmesi miimkiin olacaktir. Av
bolgelerinde ¢evreye duyarli ve siirdiirebilir av turizmi oncelikli sektorlerden biri
haline getirilmesiyle gelisimi artiracaktir. Yerel halk; av turizmi konusunda
desteklenmeli, yonlendirilmeli, aktif olabilmesi i¢in 6rnek rol modelleri olusturulmali,

halkin bolgesel av turizmine etkisi ve katkis1 arttirilmalidir.

Tiirkiye’de diinya av turizmi gelirleri agisindan 85.0008 {igiincii sirada yer alan
Anadolu Yaban Koyunu yeterli seviyede iiretilememekte av turizmine
sunulamamaktadir. Tiirkiye elinde bu kadar kiymetli, bir meta varken ve bir av turizmi
organizasyonundan servet sayilabilecek bir meblagi kazanabilecekken, av hayvanlari
icin gerekli yatirimlarin yapilmamasi turizm politikas1 agisindan biiyiik bir eksikliktir.
Uluslararasi av turizmi kapsaminda avlatilan av hayvanlarinin av etlerinin isleme ve
isletme hakki DKMP’da oldugundan, av etinden ayrica bir deger elde edilebilecektir.
Yaban Hayat1 Gelistirme Sahalarinin girislerine, ¢evre kosullara uygun, dogal dengeyi
bozmayacak sekilde av tesislerinin (av koskii/hunting lodge) insa edilmesi, av
kosklerinde hem konaklama ihtiyaglarinin giderilmesi hem de av restoranlarinda av
etlerinin islenerek gelir elde edilmesi, diinyadaki diger drneklerine bakarak, islevsel
bir yoldur. Sosyo-ekonomik politikalari destek i¢in kalifiye, liyakatli personel ihtiyact
tiniversitelerin avcilik ve yaban hayati boliimleri mezunlarindan saglanmalidir. Bu
boliimlerde egitim goren mezunlara istthdam saglanmasi lilkeye katma deger ve ¢ikt
saglayacaktir.

Gastronomi agisindan av turizmi incelendiginde; yeme igme ve beslenmenin
temelinde avcilik, modern ismi ile av turizmi bulunur. Av turizmi i¢in yapilacak
yatirimlar da gastronomi destekli olmalidir. Tiirkiye’de de rakiplerinin av turizmi
adina yaptiklar1 yatirimlarm benzerlerini yapmalidir. Oregin Amerika’da bulunan

icerisinde, av restorani, konaklama, dinlenme ve deneme/hazirlik alanlari olan
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Westerveltlodge benzeri av tesislerinin (av koskii’hunting lodge) kurulmasini hibe ve
kredilerle destekleyerek motive etmelidir. Bunun i¢in 6ncelikle tiniversitelerin Avcilik
ve Yaban Hayat1 Boliimlerinde liyakatli akademisyenler ile yeterli akademik kadrolar1
olusturulmalidir. Doga ve Av Turizmi derslerini verecek olan, bu akademisyenler hem
teorik bilgiye hem de alan pratigine sahip olmalidir. Bunun gerceklestirilmesiyle av
turizminin bilimsel alanda gelisimine biiyiik katki saglanacaktir.

Ozer (2015; 2020)’in ¢alismalar1 kaynak alinarak T.C. Sanayi ve Teknoloji
Bakanlig1 ve Ahiler Kalkinma Ajansi ortakliginda Subat 2021°de Kirikkale Ili Avci
Konagi proje 6n raporu yaymlanmistir. 12 kisiye istihdam saglayan bu proje, geri
doniistimiinii ve yatirim maliyetini 7-8 yilda tamamlayacaktir. Tesis av turizminin
yaninda doga turizmini tercih edenlerin de faydalanabilecegi yatirim olacaktir. Bu
tesis, bu arastirmada 6ngoriilen av turizmi tesislerinin (av koskleri) Tiirkiye turizmine
ve ekonomisine etkisinin yiiksek derecede olabileceginin gostergesidir. Bu arastirma
ile raporda hi¢ bahsedilmeyen av etinin islenmesi ve av mutfagt hususunun
eksikliginin giderilme yollar1 da ortaya ¢ikartilmasina, istihdam sayisinin artigina katki
saglayacagi ongoriilmektedir. Bu 6ngoriiden yola ¢ikarak bilimsel olarak gastronomi
ve av turizmi biitiinlesmis bir turizm tiri olarak akademiye kazandirilmasinin
gerekliligi ortaya koyulmustur. Bunun i¢in Avcilik ve Yaban Hayati Bolimlerinin
miifredatlarina av etlerinin islenmesi ve av mutfagi dersleri eklenmelidir. Bu dersler,
hem gastronomi alaninda hem de av ve yaban hayat1 bakimindan uygulama ve teorik
acidan ekipmanli akademisyenlerce verilmelidir.

Aragtirma, Tirkiye’deki avcr turistlerin av restorani hakkinda yeterince bilgi
sahibi olmadiklarini gostermektedir. Av etlerinin iglenmesi ve av mutfagi dersleri
miifredatin igerisine eklenmesiyle bu bilincin artacagi diisliniilmektedir. Bu
kurumlarda yetisen bireylerin 6nii agilacak is hayatina atilacak, bir meslek sahibi
olacaklardir. Tirkiye’de tek bir av restoranin olmasi, hem av restorani bilincinin
eksikligini hem de bu sektoriin Oniinliin ne kadar agik oldugunu gostermektedir.
Arastirma, av etinin tliketiminin sadece avci turistlerin akraba ve ¢evresi tarafindan
sinirli kaldigin1 ortaya koymaktadir. Av etinin islenmesinin ve av mutfaginin
tiniversitelere ders olarak girmesiyle, av etinin ¢ok daha fazla bireyce tiiketilebilecegi
ongoriilmektedir. Insanlar bilmedigi seylerden hep uzak kahrlar. Bu nedenle

bireylerin av etinden haber edilmesi ile genis kitlere ulastirilarak tiikketimi de artacaktir.
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Tiirkiye’de Avcilik ve Yaban Hayat1 boliimleri ve biinyesinde Doga ve Av
Turizmi dersini bulunduran tniversiteler belirlenmistir. Tablo 5.3’te Tiirkiye’deki

Avcilik ve Yaban Hayat1 Boliimlerini biinyesinde bulunduran liniversiteler verilmistir.

Tablo 5. 3. Avcilik ve Yaban Hayati boliimlerini biinyesinde bulunduran
liniversiteler.
Universite Meslek Yiiksekokulu il
Artvin Coruh Universitesi Artvin Meslek Yiiksekokulu Artvin
Atatiirk Universitesi Ispir Hamza Polat Meslek Yiiksekokulu ~ Erzurum
Bursa Uludag Universitesi Biiyiikorhan Meslek Yiiksekokulu Bursa
Cankir1 Karatekin Universitesi Yaprakli Meslek Yiiksekokulu Cankiri
Cukurova Universitesi Aladag Meslek Yiiksekokulu Adana
Isparta Uygulamali Bilimler Universitesi ~ Siitciiler Prof. Dr. Hasan Giirbiiz Meslek  Isparta
Yiiksekokulu
Isparta Uygulamali Bilimler Universitesi ~ Yenisarbademli Meslek Yiiksekokulu Isparta
Istanbul Universitesi Cerrahpasa Ormancilik Meslek Istanbul
Yiiksekokulu
Kastamonu Universitesi Arag Rafet Vergili Meslek Yiiksekokulu  Kastamonu
Mugla Sitk1 Kogman Universitesi Kavaklidere Sehit Mustafa Alper Meslek Mugla
Yiiksekokulu
Nigde Omer Halisdemir Universitesi Ulukisla Meslek Yiiksekokulu Nigde
Ordu Universitesi Akkus Meslek Yiiksekokulu Ordu
Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Almus Meslek Yiiksekokulu Tokat

Kaynak; Tablo yazar tarafindan hazirlanmastir.

Tablo 5.3’te goriildiigi tizere, toplamda 13 tiniversitede Doga ve Av Turizmi

dersi verilmektedir. Bu tiniversitelerin her hangi birinin miifredatlarinda, Av Etlerinin
Islenmesi ve Av Mutfagi benzeri av etine yonelik higbir derse rastlanmamustir. Aveilik
ve Yaban Hayati Boliimleri i¢in gerekli olan av turizmi, derslerinin konulmasi
ongoriilmektedir. Aragtirmada, av etinin nerede pisirildigi, nasil temizlendigi, nasil
pisirmeye hazir hale getirildigi, giiniimiizdeki kullanilan pisirme yontemleri ve av
etinin nasil daha lezzetli hale getirildigi tespit edilmis olup, bu baglamda arastirmanin
miifredata konulacak bir av etinin islenmesi veya av mutfagi dersi igin igerik
olusturabilecegi varsayilmaktadir. Bu derslerin miifredatta yer almasi ile gastronomi
ve av turizmi sektoriine istthdam katkisi saglayacaktir.

Sonug olarak; av turizmi tesislerinin (av koskii) kurulmasi ile bolge halkinin da
av turizme bakis acis1 olumlu anlamda degistirilecek, kirsal kalkinma da
desteklenebilecektir. Bu tesislerde avlaklara gelen avci turistlerin uzun siireli
gecelemeleri saglanabilecek ve bdolge halki turistler ile diyaloga girebilecek,

hazirlanacak yoresel turistik esyalar avci turistlere sunularak ekonomik katki
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saglanabilecektir. Akabinde bolge halkinin yasadigi yerin dogal degerleri tanitilacagi
ve onlarinda destegi ile katki saglayacagi daha baska projeler iiretilebilecektir. Yerel
halkin av turizminden ekonomik gelir elde etmesi yaninda, egitim, seminer,
toplantilarla, planlama ve karar alma siirecine dahil edilerek, politika yapicilar ile
bulusmalari saglanmalidir. Il Kiltir Turizm Miudirliikleri, av turizmi seyahat
acenteleri ve DKMP ile koordineli galismalarla yerel halk aktif hale getirilmeli, av
turizmi hakkinda bilgilendirilmelidir. Paydaslarin oOniindeki biirokratik engeller
ortadan kaldirilmali, STK’lar aktiflestirilmelidir. Kisa, orta ve uzun vadeli, etkin ve
islevsel av turizmi master planlari yapilmali ve siirdirilebilir stratejiler
olusturulmalidir.

Av turizmine hizmet veren kurum ve kuruluslarda Av ve Yaban Hayati
Boliimiinde egitim almig av rehberi veya calisani1 oldukg¢a yetersizdir. Av turizmine
yonelik profesyonel av rehberleri veya hizmet verebilecek diger kalifiyeli personel
yetistirilmeli ve egitim kurumlarindan istihdam edilmelidirler. Av turizminde reklam
tanittim ve pazarlama faaliyetleri etkin bir sekilde gergeklesebilmesi i¢in paydaslar
arasi igbirligi yapilmalidir. Av turizmine ait degerler tanitim faaliyeti ile 6n plana
¢ikartlmalidir. Aver turist memnuniyetini saglamasi igin 6nce alt yapi gelistirilmelidir.
Toplumun baz1 kesimlerince olumsuz degerlendirilen av turizminin imaji
diizeltilmelidir. Ayrica imajin siirdiiriilebilmesine yonelik ¢caligmalar yapilmalidir. Av

turizmine 6zgii bir turizm kimligi olusturulmalidir.

Tiirkiye av turizminin kapsamli SWOT analizi gerceklestirilmeli, yatirimcilara
yatirim i¢in uygun mekanlar sunulmali, yatinmcilar motive edilmelidir. Uluslararasi
yatirimelya av turizminin igerisinde avlaklar tamitilmali, etkin ve islevsel projeleri
gelistirilmeli, ilgili kurumlar tarafindan av organizasyonlart yapilmalidir. Av
turizminde turistik kiimelenme olusturmalidir. Tiirkiye’de etkili av turizmi olusturmak
i¢cin av turizminin yapisina uygun, ulusal ve uluslararasi rekabet edebilir bir yapi
olusturulmalidir. Av turizmi sektoriiniin ihtiyaglari, paydaslarin yetki ve
sorumluluklari belirlenmeli, karar alma siirecine proaktif bir yapida olusturulmus tist
yonetimin etkisi azaltilarak kamu, akademi, 6zel sektor ve STK paydaslar1 esit bir
sekilde dahil edilmeli, Tarrm ve Orman Bakanligi’nin ile Kiiltiir ve Turizm

Bakanligi’nin da i¢inde bulundugu Av Turizmi Konseyi olusturulmalidir. Yasal
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sorumlulugu olan konseyin alacagi kararlar kamu ve 6zel sektorde ve baglayici

olmalidir.

Bu arastirmada av turizminin gegmisten giiniimiize kadar siire gelen seriiveni,
ulasilan kaynaklarla ele alinmis, yapilan gozlem ve goriismelerle birlikte av turizminin
ekonomi ve gastronomi bakimindan 6nemi ortaya konulmustur. Arastirma sonucunda
ayrilmaz bir biitiin olarak kullanilabilecek olan gastronomi ve av turizmi
multidisiplinel bir turizm tiiri olabilecegi, hatta diinyada baz iilkelerin bu durumu
kavramis, caligmalar yapmislar ve yapmakta olduklar1 vurgulanmistir. Ayni sekilde
Tiirkiye Cumbhuriyeti’nin kurum ve kuruluslari av turizmine gerekli 6nemi vermeli,
ivedilikle yogunlastirilmis bir gastronomi ve av turizmi olgusu olusturulmali, topluma
dogru bir sekilde tanitip, anlatmasi gerekliligi, wniversitelerin av turizminin
gelismesindeki muhtemel etkisi ve katkisiyla vurgulanmistir. Arastirmanin bilimsel
caligmalara kaynaklik edecegi diisiiniilmektedir. Arastirma Tiirkiye gastronomi ve av
turizmi ile smirlandirilmis olup, farkli disiplinler ve {ilkeler i¢in bagka baska

caligmalar, yeni dlgekler gelistirilerek yapilmasinin onii agiktir.
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EKLER

Ek 1. Yapilan Gozlem ve Goriisme Tiirleri, Bolgeleri ve Tarihleri Listesi (Tarim

ve Orman, 2022).

Rezervasyon | Avlak Adi Av Hayvam Tiirii Rezervasyon
No Tarihi
32038371 Kizilirmak Genel Avlag: Tahtal1 (Orman Giivercini) 06.03.2022
32038370 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 06.03.2022
32038341 Seyhhalil Genel Avlagi Ordek Tiirleri 06.03.2022
31915156 Tekkekdy Genel Avlagi Culluk 27.02.2022
31915157 Tekkekdy Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 27.02.2022
31915140 Carsamba Genel Avlagi Ordek Tiirleri 27.02.2022
31915139 Carsamba Genel Avlagi Tahtal1 (Orman Giivercini) 27.02.2022
31896390 Tekkekdy Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 26.02.2022
31896373 Carsamba Genel Avlagi Culluk 26.02.2022
31896374 Cargamba Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 26.02.2022
31896389 Tekkekoy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 26.02.2022
31758901 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 19.02.2022
31758902 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 19.02.2022
31659962 Carsamba Genel Avlagi Culluk 13.02.2022
31659963 Cargamba Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 13.02.2022
31659991 Tekkekoy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 13.02.2022
31659992 Tekkekdy Genel Avlagi Karatavuk 13.02.2022
31596530 Tekkekdy Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 12.02.2022
31596529 Tekkekoy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 12.02.2022
31596567 Carsamba Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 12.02.2022
31596566 Carsamba Genel Avlagi Culluk 12.02.2022
31543910 Erciyesdagi Genel Avlagi Yaban Domuzu 09.02.2022
31543909 Erciyesdagi Genel Avlagi Sakarmeke 09.02.2022
31543896 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 09.02.2022
31543895 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 09.02.2022
31436644 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 06.02.2022
31436645 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 06.02.2022
31436692 Erciyesdagi Genel Avlagi Sakarmeke 06.02.2022
31436691 Erciyesdagi Genel Avlagi Yaban Domuzu 06.02.2022
31436578 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 05.02.2022
31436606 Erciyesdagi Genel Avlagi Yaban Domuzu 05.02.2022
31436607 Erciyesdagi Genel Avlagi Sakarmeke 05.02.2022
31436577 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 05.02.2022
31097295 Erciyesdagi Genel Avlagi Sakarmeke 26.01.2022
31097320 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 26.01.2022
31097319 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 26.01.2022
31097296 Erciyesdagi Genel Avlagi Yaban Domuzu 26.01.2022
30949238 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 23.01.2022
30949237 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 23.01.2022
30949418 Erciyesdagi Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 23.01.2022
30949417 Erciyesdagi Genel Avlagi Sakarmeke 23.01.2022
28961050 Merkez Kapadokya Genel Avlag 1 Culluk 08.12.2021
28961051 Merkez Kapadokya Genel Avlag 1 Giivercin (Kaya Giivercini) | 08.12.2021
28961068 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 08.12.2021
28961069 Kizilirmak Genel Avlagi Karatavuk 08.12.2021
28860326 Cargamba Genel Avlagi Culluk 05.12.2021
28860325 Carsamba Genel Avlagi Tahtal1 (Orman Giivercini) 05.12.2021
28860351 Tekkekdy Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 05.12.2021
28860350 Tekkekdy Genel Avlagt Ordek Tiirleri 05.12.2021
28757700 Cargamba Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 04.12.2021
28757736 Tekkekdy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 04.12.2021
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28757737 Tekkekdy Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 04.12.2021
28757699 Carsamba Genel Avlagi Culluk 04.12.2021
28544792 Erciyesdagi Genel Avlag: Karatavuk 28.11.2021
28544747 Kizilirmak Genel Avlag: Culluk 28.11.2021
28544746 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 28.11.2021
28544791 Erciyesdagi Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 28.11.2021
28135556 Carsamba Genel Avlagi Tahtal1 (Orman Giivercini) 20.11.2021
28135555 Carsamba Genel Avlagi Culluk 20.11.2021
28135645 Tekkekdy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 20.11.2021
28135646 Tekkekdy Genel Avlagi Yaban Tavsant 20.11.2021
28036573 Cargamba Genel Avlagi Culluk 17.11.2021
28036590 Tekkekdy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 17.11.2021
28036591 Tekkekdy Genel Avlagi Karatavuk 17.11.2021
28036574 Cargamba Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 17.11.2021
27510339 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 07.11.2021
27510338 Kizilirmak Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 07.11.2021
27510520 Molu Genel Avlagi Yaban Tavsani 07.11.2021
27510519 Molu Genel Avlagi Sakarmeke 07.11.2021
27510243 Avanos Goyniik Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 06.11.2021
27510277 Kizilirmak Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 06.11.2021
27510278 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 06.11.2021
27510244 Avanos Goyniik Genel Avlagi Yaban Tavsani 06.11.2021
27061326 Ortakdy Genel Avlagi Yaban Tavsani 31.10.2021
27061325 Ortakdy Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 31.10.2021
27158821 Sarkigla Genel Avlagi Cil Keklik 31.10.2021
27158822 Sarkisla Genel Avlagi Ordek Tiirleri 31.10.2021
27033344 Sarkigla Genel Avlagi Cil Keklik 30.10.2021
27033345 Sarkigla Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 30.10.2021
27081575 Avanos Goyniik Genel Avlagi Culluk 27.10.2021
27081574 Avanos Goyniik Genel Avlag: Yaban Tavsani 27.10.2021
27081604 Kizilirmak Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 27.10.2021
27081603 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 27.10.2021
27061268 Tekkekoy Genel Avlagi Yaban Domuzu 26.10.2021
26981808 Tekkekdy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 24.10.2021
26981893 Carsamba Genel Avlagi Yaban Tavsani 24.10.2021
26981894 Carsamba Genel Avlagi Culluk 24.10.2021
26981807 Tekkekoy Genel Avlagi Bildircin 24.10.2021
26886422 Tekkekoy Genel Avlagi Culluk 23.10.2021
26886333 Carsamba Genel Avlagi Bildircin 23.10.2021
26886423 Tekkekoy Genel Avlagi Yaban Tavsant 23.10.2021
26886335 Carsamba Genel Avlagi Ordek Tiirleri 23.10.2021
26812388 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 20.10.2021
26812389 Kizilirmak Genel Avlag: Bildircin 20.10.2021
26767993 Avanos GOyniik Genel Avlagi Yaban Tavsant 20.10.2021
26767994 Avanos Goyniik Genel Avlagi Culluk 20.10.2021
26692651 Salur Genel Avlagi Bildircin 17.10.2021
26692652 Salur Genel Avlag Su Cullugu (Bekasin) 17.10.2021
26691739 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 17.10.2021
26691738 Kizilirmak Genel Avlagi Ordek Tiirleri 17.10.2021
26375021 Avanos Goyniik Genel Avlagi Culluk 16.10.2021
26612818 Kizilirmak Genel Avlag: Ordek Tiirleri 16.10.2021
26612819 Kizilirmak Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 16.10.2021
26375020 Avanos Goyniik Genel Avlagi Yaban Tavsant 16.10.2021
26271540 Avanos Goyniik Genel Avlag: Bildircin 13.10.2021
26271541 Avanos Goyniik Genel Avlagi Uveyik 13.10.2021
26300414 Merkez Kapadokya Genel Avlagi | Bildircin 09.10.2021
26300402 Avanos Goyniik Genel Avlag Yaban Domuzu 09.10.2021
26300401 Avanos Goyniik Genel Avlagi Uveyik 09.10.2021
25928843 Siiksiin Genel Avlag: Bildircin 19.09.2021
25928855 Mimarsinan Genel Avlagi Yaban Domuzu 19.09.2021
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25928856 Mimarsinan Genel Avlagi Uveyik 19.09.2021
25784211 Mimarsinan Genel Avlagi Yaban Domuzu 12.09.2021
25784146 Siiksiin Genel Avlag: Bildircin 12.09.2021
25784212 Mimarsinan Genel Avlag: Uveyik 12.09.2021
25741969 Siiksiin Genel Avlag: Bildircin 11.09.2021
25742051 Merkez Kapadokya Genel Avlag 1 Uveyik 11.09.2021
25742052 Merkez Kapadokya Genel Avlag 1 Yaban Domuzu 11.09.2021
25635915 Siiksiin Genel Avlag: Bildircin 05.09.2021
25639632 Ekrek Genel Avlagi Uveyik 05.09.2021
25635916 Siiksiin Genel Avlag Yaban Domuzu 05.09.2021
25503949 Siiksiin Genel Avlagi Yaban Domuzu 30.08.2021
25503950 Siiksiin Genel Avlag: Uveyik 30.08.2021
25503975 Merkez Kapadokya Genel Avlag 1 Bildircin 30.08.2021
25454466 Mimarsinan Genel Avlagi Yaban Domuzu 28.08.2021
25454479 Siiksiin Genel Avlag: Uveyik 28.08.2021
25454467 Mimarsinan Genel Avlagi Bildircin 28.08.2021
25224610 Pazaréren Genel Avlagi Yaban Domuzu 22.08.2021
25224611 Pazaréren Genel Avlagi Bildircin 22.08.2021
25224579 Pazardren Genel Avlagi Bildircin 21.08.2021
25224578 Pazaroren Genel Avlagi Yaban Domuzu 21.08.2021
25118803 Giilsehir Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 07.03.2021
25118802 Giilsehir Kizilirmak Genel Avlagi Sakarmeke 07.03.2021
25118776 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Su Cullugu (Bekasin) 07.03.2021
25118775 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 07.03.2021
25118660 Molu Genel Avlagi Sakarca kazi 06.03.2021
25118682 Ciftlikkdy Genel Avlagi Su Cullugu (Bekasin) 06.03.2021
25118681 Ciftlikkdy Genel Avlagi Sakarmeke 06.03.2021
25118661 Molu Genel Avlagi Ordek Tiirleri 06.03.2021
25049373 Molu Genel Avlagi Ordek Tiirleri 03.03.2021
25049408 Kizilirmak Genel Avlagi Sakarmeke 03.03.2021
25049409 Kizilirmak Genel Avlagi Culluk 03.03.2021
25049374 Molu Genel Avlagi Sakarca kazi 03.03.2021
24941912 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 24.02.2021
24941906 Molu Genel Avlagi Sakarmeke 24.02.2021
24941905 Molu Genel Avlagi Sakarca kazi 24.02.2021
24941913 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Culluk 24.02.2021
24858968 Molu Genel Avlagi Sakarca kazi 17.02.2021
24858969 Molu Genel Avlag Culluk 17.02.2021
24858958 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 17.02.2021
24858957 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 17.02.2021
24797674 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Culluk 10.02.2021
24797662 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Su Cullugu (Bekasin) 10.02.2021
24797661 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 10.02.2021
24797675 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 10.02.2021
24797651 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Yaban Domuzu 09.02.2021
24754515 Gaziemir Devlet Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 03.02.2021
24754514 Gaziemir Devlet Avlagi Culluk 03.02.2021
24705543 Dumlupinar Arpali Genel Avlagi Yaban Domuzu 02.02.2021
24612450 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 27.01.2021
24612451 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 27.01.2021
24612468 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag: Yaban Domuzu 27.01.2021
24612467 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag: Culluk 27.01.2021
24612435 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Yaban Domuzu 26.01.2021
24551169 Giilsehir Kizilirmak Genel Avlag: Sakarmeke 20.01.2021
24551168 Giilsehir Kizilirmak Genel Avlag: Su Cullugu (Bekasin) 20.01.2021
24480093 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 20.01.2021
24480094 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Culluk 20.01.2021
24480063 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Yaban Domuzu 19.01.2021
24392650 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Sakarmeke 13.01.2021
24392651 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Culluk 13.01.2021
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24392655 Kozakli Taslihoyiik Genel Avlagi Su Cullugu (Bekasin) 13.01.2021
24392654 Kozakli Taslihoyiik Genel Avlag: Ordek Tiirleri 13.01.2021
24390389 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Yaban Domuzu 12.01.2021
24272829 Abdalli Genel Avlag: Yaban Tavsant 06.01.2021
24272840 Ortakdy Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 06.01.2021
24272839 Ortakdy Genel Avlagi Ordek Tiirleri 06.01.2021
24272830 Abdalli Genel Avlagi Yaban Domuzu 06.01.2021
24146257 Seyhhalil Genel Avlag: Yaban Tavsant 30.12.2020
24146281 Arslanli Devlet Avlagi Ordek Tiirleri 30.12.2020
24146280 Arslanli Devlet Avlagi Cil Keklik 30.12.2020
24146256 Seyhhalil Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 30.12.2020
24039885 Urgiip Sofular Genel Avlag Culluk 23.12.2020
24039884 Urglip Sofular Genel Avlag1 Yaban Tavsant 23.12.2020
24039060 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 23.12.2020
24039061 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 23.12.2020
23876817 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Culluk 16.12.2020
23876818 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Yaban Tavsani 16.12.2020
23876752 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 16.12.2020
23876750 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 16.12.2020
23759703 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Tavsani 09.12.2020
23759587 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 09.12.2020
23759586 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 09.12.2020
23759702 Urgiip Sofular Genel Avlagi Culluk 09.12.2020
23634351 Urgiip Sofular Genel Avlagi Culluk 02.12.2020
23634350 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsani 02.12.2020
23634283 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 02.12.2020
23634284 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 02.12.2020
23530039 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 29.11.2020
23530038 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 29.11.2020
23530123 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsani 29.11.2020
23530124 Urgiip Sofular Genel Avlagi Tahtali (Orman Giivercini) 29.11.2020
23410128 Urgiip Akcadren Genel Avlag Yaban Tavsani 28.11.2020
23410129 Urgiip Akcadren Genel Avlag Culluk 28.11.2020
23410065 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinal1 Keklik, Kum Kekligi | 28.11.2020
23410066 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 28.11.2020
23335956 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 25.11.2020
23336018 Urgiip Sofular Genel Avlagi Su Cullugu (Bekasin) 25.11.2020
23336017 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Tavsani 25.11.2020
23335957 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 25.11.2020
23129609 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Tavsant 22.11.2020
23129610 Urgiip Sofular Genel Avlagi Culluk 22.11.2020
23129560 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 22.11.2020
23129559 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 22.11.2020
23129455 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 21.11.2020
23129456 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 21.11.2020
23129523 Urgiip Sofular Genel Avlagi Sakarmeke 21.11.2020
23129522 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsani 21.11.2020
23011355 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 18.11.2020
23011354 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 18.11.2020
23011429 Urgiip Sofular Genel Avlagi Sakarmeke 18.11.2020
23011428 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Tavsani 18.11.2020
22779438 Urgiip Akgadren Genel Avlag Yaban Tavsani 15.11.2020
22779439 Urgiip Akgadren Genel Avlag Culluk 15.11.2020
22779399 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Kinali Keklik, Kum Kekligi | 15.11.2020
22779398 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Ordek Tiirleri 15.11.2020
22779345 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 14.11.2020
22779366 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Tavsani 14.11.2020
22779367 Urglip Sofular Genel Avlag Tahtal1 (Orman Giivercini) 14.11.2020
22779344 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Ordek Tiirleri 14.11.2020
22663925 Urgiip Sofular Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 11.11.2020
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22663895 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Yaban Tavsant 11.11.2020
22663926 Urglip Sofular Genel Avlag Sakarmeke 11.11.2020
22663894 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Ordek Tiirleri 11.11.2020
22585115 Durdulu Genel Avlagi Yaban Tavsant 08.11.2020
22574058 Sahruh Genel Avlag: Ordek Tiirleri 08.11.2020
22574057 Sahruh Genel Avlag: Cil Keklik 08.11.2020
22585114 Durdulu Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 08.11.2020
22452928 Abdalli Genel Avlag: Kinali Keklik, Kum Kekligi | 07.11.2020
22452927 Abdalli Genel Avlag: Bildircin 07.11.2020
22502950 Caglayan Genel Avlag Yaban Tavsant 07.11.2020
22502949 Caglayan Genel Avlag Ordek Tiirleri 07.11.2020
22395624 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Kinali Keklik, Kum Kekligi | 04.11.2020
22395623 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Ordek Tiirleri 04.11.2020
22395695 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsant 04.11.2020
22395696 Urgiip Sofular Genel Avlag Culluk 04.11.2020
22297744 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 01.11.2020
22297745 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 01.11.2020
22297812 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsant 01.11.2020
22297813 Urgiip Sofular Genel Avlag Culluk 01.11.2020
22206246 Urgiip Sofular Genel Avlag Tahtali (Orman Giivercini) 31.10.2020
22206008 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Yaban Tavsani 31.10.2020
22206007 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 31.10.2020
22206245 Urgiip Sofular Genel Avlag Kinali Keklik, Kum Kekligi | 31.10.2020
22138894 Urgiip Sofular Genel Avlagi Culluk 29.10.2020
22138893 Urgiip Sofular Genel Avlag Bildircin 29.10.2020
22138868 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 29.10.2020
22138869 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 29.10.2020
22062279 Kiimbet Genel Avlag Kinali Keklik, Kum Kekligi | 28.10.2020
22062278 Kiimbet Genel Avlagi Ordek Tiirleri 28.10.2020
22062365 Ortakoy Genel Avlagi Bildircin 28.10.2020
22062364 Ortakdy Genel Avlagi Yaban Tavsani 28.10.2020
21745352 Urglip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsant 25.10.2020
21745262 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 25.10.2020
21745353 Urgiip Sofular Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 25.10.2020
21745263 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Kinali Keklik, Kum Kekligi | 25.10.2020
21667457 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsant 24.10.2020
21667458 Urgiip Sofular Genel Avlag Giivercin (Kaya Giivercini) | 24.10.2020
21667447 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 24.10.2020
21667446 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 24.10.2020
21667429 Urgiip Sofular Genel Avlagi Giivercin (Kaya Giivercini) | 21.10.2020
21667428 Urgiip Sofular Genel Avlag Yaban Tavsant 21.10.2020
21667406 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 21.10.2020
21667407 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 21.10.2020
21617317 Urgiip Sofular Genel Avlagi Bildircin 18.10.2020
21617316 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Tavsani 18.10.2020
21617226 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 18.10.2020
21617227 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Kinali Keklik, Kum Kekligi | 18.10.2020
21525227 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Ordek Tiirleri 17.10.2020
21525228 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Yaban Tavsani 17.10.2020
21525254 Urgiip Sofular Genel Avlagi Kinal1 Keklik, Kum Kekligi | 17.10.2020
21525255 Urgiip Sofular Genel Avlag Uveyik 17.10.2020
21444267 Urgiip Sofular Genel Avlagi Yaban Domuzu 14.10.2020
21444243 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Bildircin 14.10.2020
21444244 Avanos Sarthidir Genel Avlag: Uveyik 14.10.2020
21167862 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 11.10.2020
21167845 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 11.10.2020
21167844 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 11.10.2020
21167802 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlag: Yaban Domuzu 10.10.2020
21167801 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlag: Bildircin 10.10.2020
21167819 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 10.10.2020
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21084287 Avanos Akarca Genel Avlagi Uveyik 07.10.2020
21084288 Avanos Akarca Genel Avlagi Yaban Domuzu 07.10.2020
21084252 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlag: Bildircin 07.10.2020
21084139 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlag: Bildircin 04.10.2020
21084177 Avanos Akarca Genel Avlagi Yaban Domuzu 04.10.2020
21084176 Avanos Akarca Genel Avlagi Uveyik 04.10.2020
21084050 Avanos Akarca Genel Avlagi Yaban Domuzu 03.10.2020
21084049 Avanos Akarca Genel Avlagi Uveyik 03.10.2020
21084005 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 03.10.2020
20935011 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 30.09.2020
20935010 Derinkuyu Tilkoy Genel Avlagi Bildircin 30.09.2020
21033804 Avanos Akarca Genel Avlagi Uveyik 30.09.2020
20934973 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 27.09.2020
20934930 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 27.09.2020
20934974 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Yaban Domuzu 27.09.2020
20934859 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 26.09.2020
20934858 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 26.09.2020
20934891 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 26.09.2020
20764844 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Uveyik 23.09.2020
20764833 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 23.09.2020
20764834 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 23.09.2020
20764811 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 20.09.2020
20764812 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlag: Yaban Domuzu 20.09.2020
20764820 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Uveyik 20.09.2020
20707321 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 19.09.2020
20707317 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Uveyik 19.09.2020
20707320 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 19.09.2020
20707304 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Uveyik 16.09.2020
20707288 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 16.09.2020
20707289 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 16.09.2020
20624792 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 13.09.2020
20624723 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 13.09.2020
20624793 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Yaban Domuzu 13.09.2020
20624693 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 12.09.2020
20624694 Urgiip Hoduldag Genel Avlag Yaban Domuzu 12.09.2020
20624648 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 12.09.2020
20552513 Soganli Genel Avlagi Uveyik 09.09.2020
20552483 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 09.09.2020
20552514 Soganli Genel Avlag Yaban Domuzu 09.09.2020
20419329 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 06.09.2020
20419328 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlag: Bildircin 06.09.2020
20419342 Avanos Sarthidir Genel Avlagi Uveyik 06.09.2020
20419268 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 05.09.2020
20419267 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 05.09.2020
20419306 Derinkuyu Kuyulutatlar Genel Avlagi Uveyik 05.09.2020
20419229 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Yaban Domuzu 02.09.2020
20419228 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 02.09.2020
20419245 Urgiip Hoduldag1 Genel Avlag Uveyik 02.09.2020
20192886 Soganli Genel Avlag Uveyik 23.08.2020
20192851 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 23.08.2020
20192887 Soganli Genel Avlagi Yaban Domuzu 23.08.2020
20142354 Derinkuyu Tilkdy Genel Avlagi Bildircin 22.08.2020
20142412 Urglip Hoduldag: Genel Avlag Yaban Domuzu 22.08.2020
20142411 Urgiip Hoduldag: Genel Avlag Uveyik 22.08.2020

190



Ek 2. Sivas Bolgesine Ait Avlaklar (Tarim ve Orman, 2022).

No Avlak Adi Girebilecek Avci Sayisi
15279 Abdalli Genel Avlag: 102
15282 Akdere Genel Avlagi 78
15288 Akkaya Genel Avlagi 61
15291 Akpinar Genel Avlagi 138
15292 Akoren Genel Avlag: 90
15285 Akincilar Genel Avlagi 111
15293 Alacahan Genel Avlagi 71
15294 Altinyayla Genel Avlagi 66
15295 Beydag1 Genel Avlagi 107
15297 Beydili Genel Avlagi 58
15298 Beypinari Genel Avlag: 95
15299 Bozbel Genel Avlagi 180
15300 Bogazkdy Genel Avlagi 128
15302 Biiyiikgiiney Genel Avlagi 161
15305 Divrigi Genel Avlag: 161
15303 Dogantepe Genel Avlagi 130
15304 Durdulu Genel Avlagi 154
15306 Eskibogazkesen Genel Avlagi 53
15307 Gazikdy Genel Avlagi 71
15308 Gemerek Genel Avlag: 113
15309 Gohertas Genel Avlagi 49
15310 Gokpinar Genel Avlagi 130
15312 Giimiisdere Genel Avlagi 62
15313 Giineykaya Genel Avlagi 78
15314 Giirlevik Genel Avlag: 123
15315 Havuz Genel Avlagi 52
15316 Hobek Genel Avlagt 121
15318 Karacahisar Genel Avlagi 80
15319 Karacadren Genel Avlagi 158
15320 Karadoruk Genel Avlagi 175
15405 Karagiiciik Genel Avlagi 144
15408 Kelkit Genel Avlagi 107
15412 Kesisdagi Genel Avlagi 87
15419 Kuruayse Genel Avlagi 56
15430 Kurugdl Genel Avlagi 150
15433 Koroglu Genel Avlagi 129
15437 Kiimbet Genel Avlagi 97
15440 Kiipeli Genel Avlagi 95
15443 Mursal Genel Avlag: 124
15448 Miihiirkulak Genel Avlag 110
15452 Ortakdy Genel Avlagi 103
15457 Porsuk Genel Avlagi 98
15471 Susehri Genel Avlagi 178
15464 Si1zir Genel Avlag: 141
15503 Taglidere Genel Avlagi 35
15505 Tecer Genel Avlagi 176
15510 Tuzhisar Genel Avlagi 102
15512 Todiirge Genel Avlag: 52
15516 Uguk Genel Avlagi 100
15519 Yakayeri Genel Avlagi 86
15522 Yavu Genel Avlagi 91
15524 Yellice Genel Avlag: 121
15526 Yusufoglan Genel Avlag: 121
15525 Yilanlli Genel Avlagi 138
15527 Camgth Genel Avlagi 48
15528 Caglayan Genel Avlag: 124
15530 Celtek Genel Avlagi 104
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15532 Cengelli Genel Avlagi 93
15533 Cetinkaya Genel Avlag: 83
15536 Sarkigla Genel Avlagi 131
15538 Seyhhalil Genel Avlag: 124
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Ek 3. Gozlem ve Goriisme Yapilan Bolgelere Ait Avlak Haritalar1 (Tarim ve

Orman Bakanhgi, 2022).

3.1. Sivas Avlak Haritasi
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3.2. Kayseri Avlak Haritasi
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3.3. Nevsehir Avlak Haritas1
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Ek 4. Goniillii Katithme: Bilgilendirme Formu
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NECMETTIN ERBAKAN UNIVERSITESI
SOSYAL VE BESERI BiLIMLER BiLiMSEL ARASTIRMALAR ETiK KURULU
GONULLU KATILIMCI ONAY FORMU

Sizi Osman OZER tarafindan yiiriitiilen“ Av Turizminin Ekonomi ve Gastronomi A¢isindan
Degerlendirilmesi” baglikli arastirmaya davet ediyoruz. Bu arastirmanin amaci Tiirkiye avciliginin
ve av turizmin yapisini incelemektir. Arastirmada sizden tahminen 35 dakika ayirmaniz istenmektedir.

Bu calismaya katilmak tamamen GONULLULUK esasina dayanmaktadir.

Calismanin amacina ulagmasi i¢in sizden beklenen, biitiin sorulara, kimsenin baskist veya
telkini altinda olmadan, size en uygun gelen cevaplari igtenlikle vermenizdir. Bu formu okuyup
onaylamaniz, arastirmaya katilmayi kabul ettiginiz anlamina gelecektir. Ancak, ¢aligmaya katilmama
veya katildiktan sonra herhangi bir anda ¢alismayi birakma hakkina da sahipsiniz.

Bu calismadan elde edilecek bilgiler tamamen arastirma amaci ile kullanilacak olup KiSISEL
BILGILERINIZ GiZLi TUTULACAKTIR; ancak verileriniz yayin amaci ile kullanilabilir.

Eger aragtirmanin amaci ile ilgili verilen bu bilgiler diginda, simdi veya sonra daha fazla bilgiye
ihtiya¢ duyarsaniz, arastirmactya simdi sorabilir veya asagidaki iletisim bilgilerinden ulasabilirsiniz.

Sorumlu Arastirmaci

Katilimeinin kisisel bilgilerinin gizli tutulacagini, katilimeinin ¢alisma kapsaminda saglayacagi tiim
verilerin etik kurallara gore islenecegini ve bu etik kurallarin ihlali durumunda, ortaya ¢ikacak tiim
sorumlulugu kabul ettigimi beyan ederim.

Unvam, Adi1-Soyadi: | Dr. Ogrencisi Osman OZER
Tarih:

imza:

Yetiskin Katihmcinin Kendisi tarafindan doldurulacak

O Yukarida yer alan ve arastirmadan 6nce katilimciya verilmesi gereken bilgileri okudum ve katilmam
istenen galismanin kapsamini ve amacini, goniillii olarak tizerime diisen sorumluluklart anladim.

o0 Calisma hakkinda yazili/soz1i agiklama arastirmaci tarafindan yapildi ve kisisel bilgilerimin 6zenle
korunacagi konusunda yeterli giiven verildi.

o Bu kosullarda, aragtirmaya kendi istegimle, higbir baski ve telkin olmaksizin katilmay1 kabul
ediyorum.

o Istiyorum

Aragtirma tamamlandiginda genel/6zel sonuglarin benimle paylagilmasini o istemiyorum

Adi-Soyadi:
veya Katilimer Kodu:
Tarih:

imza:

iletisim Bilgileri (istege bagh):

Bu form, katilimcinin kendisi tarafindan imzalandiktan sonra arastirmactya teslim
edilecektir. Ayrica talep edildigi takdirde, bu formun bir niishasi katilimciya
verilecektir.

Ek 5. Yar1 yapilandirilmis goriisme sorulari.

Ekonomi Yapisi
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1. Ortalama bir av sezonunda ne kadar harcama yapiyorsunuz? Yaptiginiz harcama kalemleri
hakkinda bilgi verir misiniz?

2. Av turizmine olan ilginiz ne zaman ve ne sekilde bagladi?

3. Av organizasyonlarini nasil organize edersiniz ve kimlerle beraber katilirsiniz?

4. Avlamasi en fazla sevdiginiz av hayvani nedir? Avlama yontemleri, ekipmanlar1 ve diger
ozellikleri hakkinda detayli bilgi verir misiniz?

Gastronomi Yapisi

5. Avladiginiz av hayvaninin etini ne sekilde degerlendiriyorsunuz?

6. Avladiginiz av hayvaninin etini nerede ve hangi pisirme yontemini kullanarak pisiriyorsunuz?

7. Av etirestorani ya da av kdskii kavramini duydunuz mu? Duyduysaniz hayatiniz boyunca herhangi
birine gittiniz mi?

Demografik ve Genel Bilgiler

Cinsiyet:

Yas:

Egitim durumu:

Meslek:

Aylik ortalama gelir:

Toplam avcilik deneyimi:

Katildigy il:

Goriisme tarihi:

Goriisme siiresi:

Ek 6. Gozlem Formu (inanir, 2017).

Gozlem Formu

Tarih:

Yer:

Siire:

Siirenin Baglangic Zamant:

Siirenin Bitis Zamani:

Kayit Tiirii:

Yapilan Gozlem:

Ek 7. Goriismelere iliskin bilgiler.

Katilhmen Goriisme Siiresi Sayfa Sayisi Sozciik Sayisi
(Dakika)
K1 60 4 1375
K2 40 4 961
K3 50 4 1211
K4 33 4 602
K5 35 4 712
K6 87 4 1560
K7 76 4 1423
K8 47 4 559
K9 39 4 741
K10 24 4 150
K11 20 4 109
K12 37 4 687
K13 32 4 412
K14 21 4 189
K15 32 4 450
K16 36 4 852
K17 64 4 1285
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K18 62 4 1267
K19 73 4 1457
K20 75 4 1495
K21 40 4 943
K22 57 4 1351
K23 30 4 385
K24 64 4 1244
K25 38 4 754
K26 82 4 1521
K27 52 4 1154
K28 53 4 1178
K29 27 4 403
K30 69 4 1402
K31 53 4 1185
K32 22 4 231
K33 84 4 1536
K34 75 4 1426
K35 40 4 786
K36 90 4 1595
K37 34 4 623
K38 43 4 857
K39 23 4 350
K40 74 4 1440
K41 30 4 420
K42 25 4 307
K43 30 4 466
K44 76 4 1324
K45 83 4 1517
K46 66 4 1127
K47 70 4 1227
K48 42 4 842
K49 67 4 1023
K50 86 4 1460
K51 70 4 1200
K52 73 4 1269
K53 68 4 1024
K54 74 4 1234
K55 70 4 1160
K56 87 4 1130
K57 76 4 1024
K58 47 4 559
K59 39 4 741
K60 24 4 450
K61 20 4 390
K62 37 4 687
K33 32 4 412
K64 21 4 689
K65 32 4 453
Not: Ortalama sozciik say1 923 tiir.

Ek 8. Av Turizmi Uygulama Talimati1 Ucretlendirme Kurallar1.

UCRETLER

1. Para birimi, KDV ve iade a) Tiim iicretler TL cinsinden olup % 18 KDV orani uygulanir.

b) Avlanma izin sicretlerine KDV dahildir.
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¢) Avlanma Izin Ucreti isletilen ve islettirilen avlaklar ile yaban domuzu hari¢ kota icin ayri ayri
alimir.

d) Avlama iicretleri ve cezali aviama iicretlerinde KDV harigtir.

e) Trofe Ucreti avlama iicreti icerisindedir.

1) Pesin tahsil edilen iicretler disindaki tiim iicretler, av organizasyonunun sonuglandigi tarihi
izleyen bes isgiinii icinde GARVOT e dayanarak hazirlanacak Av Bildirim Formu ile tahakkuk ettirilir.
Bu iicretler bildirim tarihinden itibaren 15 giin i¢inde ddenir. 15 giin i¢inde ddenmeyen iicretler icin
mevzuat hiikiimleri uygulanir.

g) Yerli avct kotalarinda aviama iicreti kotann ikinci kullanimi dahi olsa asagidaki durumlarda
miidiirliiklerce 15 giin icerisinde degerlendirildikten sonra iade edilir.

1. Avcwnin oliimii,

2. Avcimin tiire ait avina izin verilen donemi kapsayan av organizasyonuna katilmayt
engelleyici durumunu heyet raporuyla kan:t/anmasz,

3. Dogal afetler,

4. Kanuni grev,

5. Salgin hastalik,

6. Av organizasyonlariyla ilgili, 18.12.1981 tarihli ve 2565 sayili Askeri Yasak Bélgeler ve
Giivenlik Bélgeleri Kanunu ve bu kanunun uygulanmasina iliskin Askeri Yasak Bolgeler ve Giivenlik
Bélgeleri Yonetmeligi hiikiimleri sakli olup, bu mevzuat hiikiimlerinin uygulanacagi veya bu yonde
sorun olusturan avlaklarda av organizasyonundan once giivenlik birimleri ve miilki amirliklerle iletigim
kurulduktan, yazili onay alindiktan sonra av organizasyonlary yiiriitiiltir. Olumsuz bildirim olmadig
stirece onaylanmis kabul edilir, alay komutanhgi veya miilki amirliklerden olumsuz resmi bildirim
yapudiginda alinan avlama iicreti iade edilir.

h) Thale edilen kotalarda aviama iicretiyle ilgili is ve islemlerde sozlesme, 2886 sayili Devlet Thale
Kanunu hiikiimleri ve Doner Sermayeli Kuruluslar Ihale Yonetmeligi hiikiimleri gecerlidir.

i) Tahsis edilen acente karaca kotalarinda iicret iadesi yoktur.

j) Yaban domuzu av organizasyonlarinda iicret iadesi yoktur.

Cezali avlama ve yaralamalarda iicretlendirme

a) Avlanma izin belgesinde belirtilen tiir ve sayi disinda avlanimasi, avlatilmasi durumunda; av
yilt av donemi i¢in Bakanlik Makami Oluru’yla belirlenen tazminat bedelleri ile Kanunun 25 inci
maddesi ve 5326 sayili Kabahatler Kanunu hiikiimleri 7 uygulanir.

b) Avlanma kotasi ihale edilen aviaklarda cezali avlama ve yaralama iicretlendirmeleri, sozlesme
ve/veya ihale sartnamesinde yer alir.

¢) Tiim cezali avlanmalarda asagidaki “Cezali Avlama Ucreti” ayrica tahsil edilerek uygulanir.

d) Av kilavuzu veya av organizatorii ile rehberler av organizasyonunda, yaban domuzu bek ve
siirek avi hari¢ av silah ile dolasamazlar/gérev yapamazlar. Tiirlerle ilgili kurallarin yeraldig
talimatin ilgili maddelerinde belirtilenlerin haricinde, avci disinda hichir kimse av silahi

bulunduramaz. Bulundurmalar: halinde o tiive ait cezali avlanma iicreti uygulanir.
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e) Cezali avlama: Her tiir igin belirlenmis kota ile avlanabilecek yas, cinsiyet ve trofe niteliklerinin
disindaki bireylerin avianmast durumu

1) Cezali avlama iicreti: Tiiriin kotast ile belirlenen niteliklerinin (yas, cinsiyet, trofe) disindaki
bireylerin avianmasi durumunda belirlenen iicret

g) Tiire ait trofenin 6l¢iim veya tartiminin Bakanlk gérevlisine yaptirilmamast durumunda cezali
avlama ticreti uygulanir. h) Yerli avcilarin av organizasyonlarindaki atis mesafesi en fazla 550 m’dir.
Bu mesafenin iizerinde yapilacak atislarda aviagin aviama iicretinin % 25°i oraminda cezali

ticretlendirme uygulanir.”
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Ek 9. Av Turizmi isletme Belgeli (ATIB) sahip A Grubu seyahat acenteleri

ILETiSIM
ACENTENIN ADI SAHIBININ ADI ADRES iLi NUMARALARI
(Telefon-Faks)
THE EXQUISITE GROUP | ELIT SEYAHAT TURIZM VE TiC. fgley;l;kﬁag} ri?k‘AL‘”:r‘”,‘\‘g,‘"‘j‘ Antalva 0242 3245080-
SEYAHAT ACENTESI | LTD. STI. Antalya pt. No: Y 3244845
MR TRAVEL SEYAHAT | B.S.E TUR. TIC. SEY. TEKSTIL iNS. ﬁﬁ%ﬁrﬁ“g‘%g Atatiirk Cad. Mugla 0252 4135690~
ACENTESI T.A.S THR. VE SAN. LTD. STI L9 & 4120624
Marmaris/Mugla
TEMPEST SEYAHAT TEMPEST TOUR TUR. SEYAHAT Cayhane Sokak 10-5 Ankara 0312 4450500-
ACENTESI SAN. VE TiC. LTD. STi. Gaziosmanpaga/Ankara 4464757
ERTURK SEYAHAT ERTURK TURIZM DENIZ NAKLIYAT | Beyazit Caddesi No:7/8 i 0232 7126768-
ACENTESI SANAYI VE TIiC.AS. Cesme/Izmir Zmir 7126223
MARATON TURIZM MARATON SEY. ACEN. TUR. ZIR. Kibris Sehitleri Cad. 1462. {mir 0232 4640347-
SEYAHAT ACENTESI | GIDA ve NAK. TiC. LTD. STi Sokak No: 48 Alsancak/izmir | 4635665
PAMFILYA TURIZM | PAMILYA TUR. SEY. ve Erentepe Mabh, Kore et | bl 0242 2431500-
SEYAHAT ACENTESI | VAPURCULUK TIC. A.S. . xzn. & Alog u 2421400
No:7/1 Sisli/Istanbul
SAFARI TUR TURIZM | SAFARI TUR TURIZM SEYAHAT VE éz“:)ar:";kAMf‘hNEéi’rl‘f;ﬁa/‘i'l Antalva 0242 3110013
SEYAHAT ACENTESI | TiC. LTD. $TI. Angt]alyil pt. No:gs Kat: Y 3111307
: T.C.T. TANITIM TURIZM -
> TEKSTIL VE SANAYI ITH. iHR. TIC. : Y 3235108
ACENTESI ; Antalya
LTD. STL
SHIKAR SIKAR 0 i : : Hiirriyet Bulvari Kiiltiir Mah. R
SAFARIS TURIZM E%)AETTIURIZM VE INSAATTICARET | 5351 "Sokak Dilara Apt. 1/14 | Antalya 25251212963115
SEYAHAT ACENTASI R Antalya
N ; AVTUR TURIZM AV MALZEMELERI | Beyhekim Mah. K. Karabekir
GONYE TURIZM b Y : am X 0332 3535953-
SEYAHAT ACENTESE | VE TARIM URUNLERI SAN. VETIC. | Cad. Kiigiiksari Apt. No:26/1 [ Konya 3500897
LTD. STIL Selguklu/Konya
PERON TOUR AKUYSAL TURIZM GIDA SANAYI Tsmet Inonii Bulvar 12/D Avd 0256 6143450-
SEYAHAT ACENTESI VE TiC. LTD. STi. Kusadas/Aydin ydm 6145916
NATURE TURIZM NATURE TURIZM TICARET SANAYI | Yaykin Mevkii Kalkim Canakkale 0286 4847778-
SEYAHAT ACENTESI | LTD. STI. Canakkale 4847858
. R Ali Suavi Sokak Akhan
AY-Fi TURIZM i f | S0K 0312 2324820-
SEYAHAT ACENTES] | BEKIR GUNHAN AKTAN ismerkezi No:23/54 Ankara B224515
Maltepe/Ankara
) Inénii Mah. Cimen Sok.
A-LEVEL TOURISM . . . A b . 0212 2355950-
SEYAHAT ACENTESI | ALEVEL TURIZM TIC. LTD. §TI. No:24 D:1 Elmadag istanbul 2355080
Sisli/Istanbul
SELENETURIZM [ SELENE TURIZM INS. SAN. VE TIC. Eglt(’;k/?\lk;f‘;;/yBMah‘ Avanbey Konya 0332 3536745-
SEYAHAT ACENTESI | LTD. STi Karatay/Konya 3537644
. Yiizevler Mah. M.Kemal Pasa
MISKET TRAVEL i At A ! 03582189001
SEVAHAT ACENTES] | HUSEYIN OKSUZ-MISKET TRAVEL 2erll(qii.isligzkurt Apt. No:67/6 | Amasya 2180295
E&G TUR SEYAHAT GENTUR INSAAT TURIZM VE DIS Cinnah Caddesi No:35/6-A Ankara 0312 4399739-
ACENTESI TICARET LTD. STi. Cankaya/Ankara 4399736
YESIL MARMARIS YESIL MARMARIS TUR.VE YAT. Tepe Mahallesi Barbaros 3 0252 4126486-
TURIZM SEYAHAT ISLETMESI A.S Caddesi No:13 Mugla 4125077
ACENTESI " Marmaris/Mugla
MARE MONTE-TOUR | MARE MONTE-TOUR MUHARREM | SheleMamallesiFatih 0266 3961730-
SEYAHAT ACENTESI ERINC ERSOZ R v 3960675
Edremit/Balikesir
BE\QAA\\(’EERTT URIZM | C AMTUR TUR. INS. GIDA AKAR. gg‘;ask“giyr W;&g’{aﬁ;;‘gmg]“ Nide 0388 232 7363-
ACENTES] NAK. TiC. VE SAN. LTD. STi. Nigde 2322243
THE GREEN BLUE ; ; ; In6nii Mah. Cumhuriyet Cad.
TURIZM SEYAHAT SEDT?%ZM ITHALAT [HRACAT Zambak Apt. No:193/5 istanbul 25(152242133 2520-
ACENTESI YT Harbiye-Sisli/istanbul
: : Akpinar Cad.Memis Kaptan
DEMRE TURIZM DEMRE SEYAHAT TURIZM VE Movdani Now. Abeays Balikesi 0266 384 8586-
SEYAHAT ACENTESI TICARET LTD. STi. cydami Wo:2 Akeay atkes 385 1521
Edremit/Balikesir
TRAVELCARE ELIT ARTI TURIZM ANIMASYON (S)Zl'jl fg;“}“% 'ﬁri‘?lg‘a“es Antalva 0242 731 0122-
SEYAHAT ACENTASI OZEL SAGLIK HiZ. TiC. LTD. STI. oxak bulusi Votel Yani Y 731 0292
Nolu Is Yeri Side/Antalya
GEREDEMIZ GAZETESI BASIN
ELDEBERAN TURizM | YAYIN REKLAMCILIK TURIZM Seviller Mah. Dayioglu APT. 0374 311 5009-
SEYAHAT ACENTES] | NAKLIYET TAAHHUT INS. Blok 4/ 14900 Gerede/Bolu | B! 311 3681
DERICILIK IMALAT SAN. TiC. LTD.
STI.
ALDI TURIZM EMRE TURIZM SEYAHAT VE Saray Mah. Atatiirk Cad. Dere | , 0242 513 0188-
SEYAHAT ACENTESI TICARET A.S. Apt. No:153 Alanya/Antalya Y 513 0188
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Meran Nargileci Sokak

HAVASER TURIZM HAVASER TURIZM TEKNIK Sarsilmaz Han Kat:1/A istanbul 0212 513 5452-
SEYAHAT ACENTESI MALZEME SAN. VE TIC. A.S. Srmaz. : u 512 8079
Emin6nii/Istanbul
: ASTA SEYAHAT ACENTELIGI Tiirkmen Mah.lstiklal
I;ggﬁgﬁl :&E%gsi TURIZM DANISMANLIK VE DIS Cad.Giithan Apt. No:4-B/1 | Aydmn giiigég 1282-
TICARET LTD. STi. Kusadasr/Aydin
CAPRINAE TRAVEL RAM SPOR TASIMACILIK TURiZM | Yesilbahoe Mah. 0242 322 00 27-
SEYAHAT ACENTESI | SEYAHAT ACENTESI LTD. STi M.Kasapoglu Cad. Erman | Antalya 322 3770
e Apt. 24/5 07160 Antalya
ASSOSEDEN GARDENS SELIMOGLU MUHENDISLIK Halaska.rgazl Cad'. Giinaydin | 0212 291 0505-
TOUR TURIZM TAAHHOT SAN. VE TIC. A.S Apt. No:64/4 Kat:2 istanbul 206 5645
SEYAHAT ACENTESI : s A Sisli/istanbul
TAMER TUR TURIZM SEYAHAT Beyazit Caddesi No: 15 o 0232 712 69 16-
CHIOS SUNRISE TOURS | enficip ik SAN. VE TIiC. LTD. STi. | Cesme/izmir [zmir 712 6508
. MUSTAFA AKCALIOGLU-MEGA Giillerpinar1 Mah. Hasan
gggﬁHOZTT liIé;ZIEI\/"[[Esi ZIRAI SULAMA SISTEMLERI-TOUR | Akgalioglu Cad. Sezer Apt. | Antalya gﬁzgiéé 07 02-
07 SEYAHAT ACENTESI No0:63 Alanya/Antalya
KULTUR TURIZM - - - Cumhuriyet Cad. No:243/4 . 0212 234 3420-
SEYAHAT ACENTES] | RULTUR TURIZM VE TICARET A | o i Tatesimyfstanbul Istanbul 240 8290
11 TUR TURIZM 11 TUR TURIZM TICARET VE Ié:jilm Ifla“i‘b}f:;rl ga‘rﬁfkm Erzurum 0442 234 15 15-
SEYAHAT ACENTESI YATIRIM LTD. STI. Erzurionf vl ¢ 233 1070
BREMER TURIZM GEZGIN TURIZM INSAAT TIiC.VE gzgigl‘(y;hfa&;g}g“ 1m Cad. Kavseri 0352 222 99 46-
SEYAHAT ACENTESI SAN. LTD. STI. KagP - 02/ 4 2321934
Kocasinan/Kayseri
OLKAC-TUR SEYAHAT | OLKAC-TUR TURIZM TAAHHUT TIC. | Hiirriyet Caddesi Karabiik Karabiik 0370 424 24 01-
ACENTESI LTD. STi. ishani No:5 Karabiik . 424 2474
: Cesme Mah. H. Bayramgil
BATUTA TURIZM . . ' ’ : ) 0370 725 45 33-
SEYAHAT ACENTESI BATUTA TURIZM INS. TIC. LTD. $TI. | Cad. No:3 Kazdag«l] Meydan1 | Karabiik 725 2488
Safranbolu/Karabiik
NEYZEN TURIZM NEYZEN TURIZM SEYAHAT VE TIC. | Cevat Sakir Cad. No:60 Musl 0252 316 72 04-
SEYAHAT ACENTESI LTD. STI. Bodrum/Mugla ugia 316 3951
EFOR TURIZM EFOR TURIZM SEYAHAT SAN. TIC. | Cinnah Caddesi No:46/4 Ankara 0312 442 37 37-
SEYAHAT ACENTESI A.S. Cankaya/Ankara 438 6206
TODAY TURIZM : : - | Sinan Mahallesi 1262. Sokak 0242 3126170-
SEYAHAT ACENTESI | UZAY TURIZMISL. VE TAS LTD. STL | Aycaial Apt. No:13/5 Antalya | A2 3124127
LAMIRJEN TURIZM SUKRU SEN-LAMIRJEN TURIZM Hacinabi Mahallesi 19 Mayis [ o o o 0362 5428585-
SEYAHAT ACENTESI SEYAHAT ACENTESI Caddesi No:3 Bafra/Samsun 5431500
- ERDOGAN AVCI SAFARI TURIZM
?Eg%%g&‘ﬁb INSAAT TASIMACILIK ELEKTRONIK | Ege Mahallesi 799 Sokak M ckara 0312 4189573-
ACENTESI SAGLIK SPOR HIZMETLERI SANAYI | 6/21 Mamak/Ankara 4189574
VE TICARET LTD. STi.
DOS PLUMAS TOURS | DOS PLUMAS SEY. TUR. HiZ. %e;“;g;*};aNpg_gzlj /gad' Erman Antalva 0242 3213105-
SEYAHAT ACENTESI | TICARET LTD. STI. pt. #a:5 Mo: Y 2471456
Muratpasa/Antalya
KARYA TUR SEYAHAT | MAVI-TUR BODRUM MAVI TURIZM | Eskicesme Mah. Bardakg1 Mugl 0252 3130371-
ACENTESI SANAYI VE TiC. A.S. Mevki No:29 Bodrum/Mugla | =% 3130375
EXPERLIFE TURIZM -
WISH TRAVEL ORGANIZASYON TANITIM REKLAM fﬂagéaeyrZ“AthNggszzlés‘)kak Antalva 0242 3234834-
EMLAK DANISMANLIK SANAYI VE | - pt. No: Y 3234836
TICARET LTD. STi. Y
SALTUR TURIZM SALTUR TURIZM INSAAT IHR. Atatiirk Bulvar1 No:175/4 Ankara 0312 4251333-
SEYAHAT ACENTESI IMALAT SAN. VE TiC. LTD. STI. Kavaklidere/Ankara 4257137
. Akbas Turistik Tesisleri Ayaz ~
SAMITOUR SEYAHAT | \ g A< TURISTIK TESISLERI A.S. Cad. No:29 Giimbet 48400 | Mugla 0252 31936 00
ACENTESI b 3192429
Bodrum/Mugla
ASHAB TURIZM ASHAB TURIZM SEYAHAT VE Cumburtyet Cad Ustade 0212 2964862-
SEYAHAT ACENTESI | TICARET LTD. STi. okak VL. - as 1gnant stanbu 2964863
Elmadag-Sisli/Istanbul
1481 TURIZM VE . . . Ayazmadere Cad. Tellioglu
ORGANIZASYON /1\481 TURIZM OTELCILIK VE TIC. Plaza 6/6 Dikilitas- Istanbul 22123%‘6313939'
SEYAHAT ACENTESI $. Besiktas/istanbul
COTANAK TURIZM OTEM TURIZMCILIK TIC. VE. SAN. Atatiirk Bulvari No:9/A Giresun 0454 2124880-
SEYAHAT ACENTESI LTD. STi. Giresun 2162907
- Levent Mah. B.dere Cad.
SE];[IE\T]LS;YAHAT GEMINI TURIZM TIC. LTD. $TI. Yapikredi Plaza C Blok Istanbul 22120392342090'
No:29/A Besiktas Istanbul
ESENDAL
INTERNATIONAL ESENDAL TURIZM ve DIS TICARET | Atakéy 11. Mah. Cigdem istanbul 0212 6615735-
TOURISM TRAVEL LTD. STi. Blok No:28 Bakirkdy lstanbul | 5% 6615799
ACENTESI
KURSUN TURIZM TAHA TURIZM INSAAT ‘:Aﬁiﬁa:‘g:gaﬁl‘;_g%thM fstanbul 0212 5866667-
SEYAHAT ACENTESI KUYUMCULUK ve DIS TICARET Ve &-ad. NO:SB 1. V. stanbu 5866477
Pasa Fatih [stanbul
ER-TUR TURIZM ER-TUR TURIZM ve ORGANIZASYON | Bahariye Caddesi No:27/4 istanbul 0212 3461032-
SEYAHAT ACENTESI | AS. Kadikoy/istanbul stanou 3461048
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CANSER TURIZM SERTUR TURIZM YATIRIM SANAYI | Sigactk Mah. Akkum Cad. izmi 0232 7457477-
SEYAHAT ACENTESI ve ISLETMECILIK LTD. STi. No:11 Seferihisar/izmir Zmir 7457488
ALTOY TOUR TAY TURIZM ITHALAT [HRACAT Saray Mah. Atatiirk Cad. Oral [ o 0242 5128824-
SEYAHAT ACENTESI TIiC. LTD. STi Sokak No:4/9 Alanya/Antalya Y 5128816
WILD HUNTING gﬁgi&l{? I/gl}l,ﬂéhﬁl{g%?ﬁaé%? AT Adana Karayolu Uzeri 6. Km Mersin 03246144442-
AGENCY . . Tarsus/Mersin 6144443
SIRKETI
ALTO TURIZM HACIOGLU PETROL URUNLERI g‘fﬁ’ Nab. Iotasyon Cad. Kavser 03522226829-
SEYAHAT ACENTESI TICARET ve SANAYI LTD. STI. OrtyOL AP NO:A¢ 4 2226784
Kocasman/Kayserl
59 CSC TURIZM $§f,.§‘.ik.iiz§ﬁéﬁsﬁﬁﬁ,§§h§fﬁ§1 Emirefendi Mah. Emirefendi [ o . 03625321234-
SEYAHAT ACENTESI ; : Y€ | Bulv. No:6 Bafra/Samsun 5425367
TiC. LTD. STi.
. : ; . Bayindir Mah. 322. Sokak
EVDIR TRAVEL EVDIR TURIZM TICARET LIMITED | [0 M0 T Antalya 02423466854-
SIRKETI 3466855
Muratpasa/Antalya
GREEN ILGAZ TUR ISERI BIRADER TURIZM OTOMOTIV .
TURIZM SEYAHAT PETROL URUNLER{ KUYUMCULUK %gri‘jlz }Sg;‘g %szm Kastamonu gigggézltazsz-
ACENTESI INS. LTD. STI. )
CAKI TURIZM PRI TUR. SEY. TAS. SAN. VE TIC. Gazipasa Mah. Hitkumet Cad.
SEYAHAT ACENTASI | LTD. STi. Ferah Sok. No:12 Bafra Samsun 03625431510
FREE TIME TURIZM BENSIN TURIZM INS. TAH. SAN. VE | Saray Mah. Damlatas Cad. Antalva 02425223621~
SEYAHAT ACENTESI | Tic. LTD. STI. No:68/B Alanya/Antalya Y 5223622
SOLYMOS TURIZM SERBETCIOGLU TURIZM SEYAHAT ), . clan Mah. 2. Sakarya 02422481748
SEYAHAT ACENTES] | PASIMACILIK EMLAK INSAAT. Sokak No:12 Merkez/Antalya | A2 2481917
TAAHHUT SAN ve TiC. LTD. STi. :
AST TURIZM SEYAHAT | AST TURIZM SEYAHAT ACENTESI ﬁg’dfg/; CTZCI’(S :fno_ray Apt o il 02422481748-
ACENTESI LTD. STI. - stanbu 2481917
Beyoglu/Istanbul
TERAPI TURIZM MOLI TURIZM SEYAHAT REKLAM gééhsla“%f rﬁ{:h't Slullf;“ -l Konva 02422481748-
SEYAHAT ACENTESI | TICARET LTD. STI. g pL. 4 2481917
Selguklu/Konya
HAMISH MCTURK PAPIRUS TURIZM TIC VE SAN. LTD. | Hisarénii Kéyii Oliideniz- ) 02526166432-
TURIZM SEYAHAT i Fettivadit | Mugla 6166310
ACENTESI B ethiyelial)
EX-IN TURIZM ; - Mesrutiyet Cad. Servet Apt. 03124195611-
SEYAHAT ACENTEsi | FEHMI CEM YUCEL 5/12 Kizilay-Cankaya/Ankara | "< 4182090
. . Atatiirk Mah. Ugur Mumcu
HAKERTUR TURIZM HAKERTUR TURIZM ve OTO ! ; .
SEYAHAT ACENTESI | KIRALAMA TIC. LTD. STi Sevgi Yolu No:12/A Tzmir 2327976998
Selcuk/Izmir
%ﬁgﬁ’;g% AT INFOTUR TURIZM VE SEYAHAT Caglayan Mah. 2052 Sokak | 1o\ o 0242 323 08 92-
ACENTASI LTD. STI. No:24/1 Barmaklar/Antalya 0242 232 08 94
SAKLIKENT TURIZM YATIRIMLARI | Doyran Koyt Saklikent 0242 446 11 36-
GOBI TURIZM VE ISLETMECILIK TICARET INSAAT | Kayak Merkezi Antalya 0242 446 11 37
ANONIM SIRKETI Konyaalt/Antalya
LAST MINUT SEYAHAT | COTUL TURIZM VE SEYAHAT Belediye Garaji No:11 Avdin 2566146332
ACENTASI TICARET (LAST MINUT) LTD. STi. Kusadasi/Aydin Y
DANISMEND TURIZM TASIMACILIK : ,
. h KABE-I MESCIT MAH.
. . DANISMANLIK INSAAT ITHALAT ; 356 2141819 -
DANISMEND TURIZM | jyp ACAT SANAYI VE TICARET glili/ﬁisgikc%? -I\IAOL‘;KI;//:sA Tokat 356 2130092
LIMITED SiRKETI § )
: : : Yavansu Mah. Hiiseyin Can
KON-MER TURIZM ER-TUR TURIZM SEY. TAS. INS. TIC. | g1y, 'No:34 09400 Aydmn 2566222066
VE SAN. LTD. STI.
Kusadas/Aydin
KAMERON TURIZM VE | KAMERON TASIMACILIK INSAAT Aksemsettin Mah. Akdeniz | o 2125313188
SEYAHAT ACENTASI TURIZM LTD. STi. Caddesi No:80 Fatih/istanbul | > 20"
ARGOS TURIZM ; ; ; Halaskargazi Cad. No:51 K:7 | : 0212 241 81 71-
SEYAHAT ACENTASI | AGORATURIZM VETIC. LTD. $TL. | 1y ¢ 'g:cpi/istanbul Istanbul 0212 241 81 70
: : 9 BUYUKHASBAHCE MAH.
SEYAHAT ACENTASI SIRKETI EVLERI SITESI NO:4/A Y
ALANYA
. Yavuz Mah. Rusen Giines
TRAKYA TURIZM . . . 0282 261 84 38 -
SEYAHAT ACENTASI TRAKYA TURIZM VE SEY. LTD. STI. pad. Adalgt Sokak Avul‘<atlavr Tekirdag 0282 262 79 62
Is Merkezi No:22/1 Tekirdag
AYAKIZi TURIZM SEYAHAT
AYAKiZi TURIZM ORQANIZASYON REI_(I_‘AMCILIK Ataturk Bulvari Kalaglar 0312 435 08 80 -
SEYAHAT ACENTAs| | BILISIM HIZMETLERI INSAAT fshani No:85/4 Ankara 0312 435 62 02
TAAHHUT SANAYI VE TICARET Kizilay/Ankara
LIMITED SiRKETI
SENELLER TURIZM SENELLER TURIZM SEY. NAK-INS. | \ ¢/ 1oy Mah, Agikgdzoglu Afvonkarahisar | 0272 2136170 -
SEYAHAT ACENTASI | MALZ HIRDAVAT ITH. THR. Sokak No:9 Afyonkarahisar | ATYOnkarahisar | 575 515710 41
TOPRAK SAN. VE TiC. LTD. STi. :
LANORA TURIZM gﬁgXﬁ%g&%@ﬁG&% ANyl | Yukan Mah Aksaray Cad. [ 0382 451 23 23 -
TRAVEL AGENCY $ No:8 Giizelyurt/Aksaray Y 0382 451 21 11

VE TICARET LIMITED SIRKETI
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ATES-KILIC TURIZM TICARET
INSAAT TAAHHUT MADENCILIK

Miiftii Mah. Sehit Asim

SEVANAT AGENTASI | OZEL EGITIM SANAYI TASIMACILIK | §meten Bl Hlerkes Zonguldak 3723160020
KUYUMCULUK iTH. VE iHR. LTD. B4 No-
STI. Eregli/Zonguldak
‘ DERPA SEYAHAT ACENTALARI Yeni Mah, Zibeyde Hamm
DERPA TURIZM ORGANIZASYON TURIZM A Cad. Diskap: Now1 I Kapt | Ord 0452 666 80 80 -
SEYAHAT ACENTASI | HIZMETLERI VE INSAAT NAKLIYE | ("0 "0 0 0452 223 08 01
TICARET LIMITED SIRKETI :
: ; : Tepe Mah. Ulusal Egemenlik
PISAGOR TURIZM %ﬁi{ﬁﬁgﬁg ATTICL?I\I}IETTE%‘ISAAT Cad. N:78 K2 Sayar [ Mugla 0252 41252 00 -
SEYAHAT ACENTASI " " Merkezi 48700 0252 412 52 02
SIRKETI oIt
Marmaris/Mugla
: : Cumbhuriyet Mah. Siileyman
E.F.E TURIZM SEYAHAT INSAAT : ) 0256 613 22 13 —
STRATA TRAVEL GIDA TEKSTIL TICARET LTD, §7i. | Demirel Bulv. No:20/13 Aydm 0256 613 22 14
Kusadas/Aydin
MOUNTAIN HUNTERS | ATAYURT TURIZM TASIMACILIK :
TURIZM SEYAHAT SEYAHAT INSAAT SANAY] VE E‘ﬁbgi‘fzrg’g‘zhcﬁiasglﬁﬁk ara | Ankara 851? igg > gg -
ACENTASI TICARET LIMITED SIRKETI :
KARAYEL TURIZM PROJE TURIZM DANISMANLIK VE Eﬁffshfﬁfgﬁi?kgims Ankara 0312 496 19 61 -
SEYAHAT ACENTASI | BILGISAYAR HiZMETLERI LTD. STi. v 0312 496 19 65
No:22/1 Cankaya
SULEYMAN FURKAN Side Mah. Fatih Sultan
MEHMET SEYAHAT ETEM AKKOCA A-GROUP Mehmet Bulvari No:25/Z2 Antalya 0242 746 85 12
ACENTASI Manavgat/Antalya
KONSEYTUR TURIZM | KONSEY ORGANIZASYON EGITIiM E:s‘:'g;yde gﬁf@?ﬁﬂ?ﬁih Konya 0332 350 41 00 —
SEYAHAT ACENTASI | TURiZM TICARET LIMITED SIRKETI a ac 0332 350 41 99
No:1/102 Selguklu/Konya
PANDAS HUNTING PANDAS DERI TEKSTIL URUNLER] r
TRAVEL TURIZM VE TURIZM SANAYI TICARET Ei‘g ggyg;:x;}:l /?szt/a ig&kak Istanbul ggg gzg gg gé -
SEYAHAT ACENTASI | LIMITED SIRKETI :
KTK HUNTING TRAVEL | TOROS ALTAY TURIZM ZIRAAT Resatbey Mah. 62031 Sokak 0322 886 00 91 -
TURIZM SEYAHAT SANAYI VE TICARET LIMITED Yildirim s Merkezi Cati Kat1 | Adana 0322 836 00 94
ACENTASI SIRKETI Seyhan/Adana
_ TATILCE TUR TURIZM EGITIM .
TATILCE TUR NAKLIYE VE DANISMANLIK Kamilbey Isham Kat2 No2 | Giresun 0454 250 00 55-
SEYAHAT ACENTASI | HIZMETLER{ SANAYI TICARET i A 0454 250 00 56
LIMITED SIRKETI
FRONTIER TURIZM TEKSTIL } ;
. N Fener Mahallesi Biilent Ecevit
FRONTIER TURIZM REKLAM INSAAT ;
SEYAHAT ACENTASI | SANAYI VE TICARET LIMITED &‘m” Ce/“; }:plt' No:25/3 | Antalya 0242 324 30 10
SIRKETI paga/Antalya
0Z-OZCELIK INS. NAKL. ORMAN.
GENYA TURIZM UR. MOB. IM. GIDA. DEK. TEM. Camlik Mah. Hastane cad. )
SEYAHAT ACENTASI TIBBIMALZ. OTO. ELEK. EML. DAN. | Uzay Apt. A_Blok Kat:1 Artvin 0466 212 26 62
MAD. TURIZM SAN. VE TiC. LTD. Merkez Artvin
STI.
GB TAS. TURZ. GIDA EML. INS. OTO. | Fabrikalar Mah. 3013 Sokak
$QZ§'EJROPHY SAN. VE TiC. Balc1 Apt. No:21/A Kepez Antalya 0242 346 02 00
LTD. STIL Antalya
YGT TURIZM REKLAM
ORGANIZASYON DANISMANLIK ) )
YGTMEDYA TRAVEL | SEYAHAT ACENTASI ARACILIK EE”S'{;"':'\C’_"aEagisrff 1Sokak | corum 8223 ggg ig gg ;
HIZMETLERI SANAYI TICARET :
LIMITED SIRKETI
EVRIM YATCILIK GAYRIMENKUL Acibadem Mah. Cegen Sokak
A-CANDY TURIZM DANISMANLIK ) ) Akasya Acb. Sit. Kentetab1 istanbul 0212 520 30 33 -
SEYAHAT ACENTASI | INSAAT iTH. IHR. TURIZM VE TiC. | Kule A No:32/217 0212 520 30 34
LTD. STI. Uskiidar/istanbul
KORALTAN TURIZM [ 2A TURIZM OTELCILIK SANAYI VE | Zuteratbaba Mk fncirli Cad- 0212 660 65 66 -
SEYAHAT ACENTASI | TICARET LTD. STI. <ax Mo 0212 660 65 68
Bakirkoy/Istanbul
ALMATUR TASI ALMATUR TURIZM GIDA NAKLIYE | Ersis Cad. Beton Koprii Bast
TURIZM SEYAHAT INSAAT VE TEMIZLIK LIMITED Almatur Otel Binas1 Artvin 0537 341 30 90
ACENTASI SIRKETI Yusufeli/Artvin
KAFANAGORE TATIL ERA TUR TURIZM ORGANIZASYON | Giilbaharhatun Mahallesi
TURIZM SEYAHAT HiZMETLERI NAKLIYAT VE inonii Caddesi Yoltas ishan1 | Trabzon 0462 223 00 83
ACENTASI TICARET LIMITED SIRKETI K:2 N0:63/14 Trabzon
TURSEN SEYAHAT TURSEN TURIZM VE SEY. ACENT. | Aksaray Cad. No:1/3 Dogan | . 0212 518 67 62 -
ACENTASI TIC. LTD. STL Han Aksaray Istanbul 0212 518 67 66
FIRE TURIZM FIRE TURIZM INS. GIDA SAN. TIC. Q,":]::;(Z)g'\l"uagv \i/ir;ip](arglcak Antalya 0242 513 00 80 -
SEYAHAT ACENTASI | LTD. STI. 0242 513 00 88
Alanya/Antalya
. GAZIPASA SEY. ACEN. TUR. TAS. | istiklal Mah. Mehmet Oguz
GAZIPASA SKY TOURS [ by 1y 'jNs iNS. MALZ. REK. SAN. VE | Bulv. ihsan Oguz is Merkezi | Antalya 0242 5725444

SEYAHAT ACENTASI

TIC. LTD. STi.

No:103 Gazipaga/Antalya
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Aksaray Mah. Gazi

EVERESTTUR TURIZM | EVEREST TUR TURIZM VETICLTD. | \psomaipega Cad. | sanbul | 0222596 2628
. No:21 K:3 Fatih/istanbul
ADIYAMAN TURIZM ADIYAMAN TURIZM SEYAHAT Turgut Reis Mah. No:6/A Adivaman 0416 216 08 53 -
SEYAHAT ACENTESI ACENTESI LTD. STI. Merkez/Adiyaman Y 0416 216 08 53
: VAHSIAV TURIZM SEYAHAT Resatbey Mah. 62031 Sokak
) AY (INZM | ACENTESI VE TICARET LIMITED | Yildinm Is MerkeziNot6 | Adana 0322 886 00 91
SIRKETI Seyhan/ Adana
ABIDOS TURIZM CANAKKALE TURIZM OTOMOTIV Kemalpaga Mah. Degirmenlik Kkal 0286 213 42 43 -
SEYAHAT ACENTASI | TICARET LTD. STi. Sokak No:23/A Canakkale Canakkale 0286 213 10 22
APIKO TURIZM KORFEZ SU ALTI HIZM. INS. TURz, | 34 Mah Awtik Bulv. ) 0266 312 49 96 -
SEYAHAT ACENTASI TEKS. SAN. TIC. LTD. STi. g1 o e 0266 312 67 37
14 Ayvalik/Balikesir
OZALP TURIZM BILG.EGITIM
. . OGRETIM HiZ.DAY ANIKLI . .
SEYAHAT ACENTAGI | TUKMALLARIINS. EMLAK KOM. | yorts FEie s BECONe, - | Mugla 0252 284 20 63
KONF. GIDA ITH. [HR. SAN. VE
TICARET LTD.STi.
OUYA TRAVEL ; : : Merkez Mah. Akalar Sokak
TURIZM SEYAHAT DiviteD sirien o CARET oA _ istanbul 0212 563 08 36
ACENTASI Gaziosmanpasa/Istanbul
ASAR SAFARI TURIZM GURKAVAK TURIZM SEYAHAT Bah(;ey_aka Mahallem Atatiirk 0242 421 44 81 -
SEVAHAT ACENTAS!I ACENTELIGT INSAAT TICARET Caddesi No:451/7 Antalya 0242 421 44 82
SANAYI ANONIM SIRKETI Dosemealti/Antalya
ANTALYAMIRAGO MIRAGO TURIZM ORGANIZASYON | Caglayan Mahallesi 2008 0850 455 07 07-
SAFARI TURIZM VE ASISTANS HIZMETLERT TICARET | Sokak No:22/1 Antalya 0850 455 07 08
SEYAHAT ACENTASI ANONIM SIRKETI Muratpasa/Antalya
. . . Sarkiye Mah. Kazim
PIKOLA TUR TURIZM | DEKATUR TURIZM TASIMACILIK ) e
SEYAHAT ACENTASI | TICARET LIMITED SiRIS(ETi Karabelee. No:37 IC8 Ordu 045222233 52
D:202 Altmordu/Ordu
APHRODI TURIZM BUREL TURIZM SEYAHAT TEKS. Tiirkmen Mah. Ulgen Sokak Avdim 0256 612 44 14 -
SEYAHAT ACENTASI TIC. LTD. STi. No:9/B Kusadas/Aydin Y 0256 612 44 15
. . : Riistempasa Mah. Fatih Cad
MISAFIRCE TUR DEMSUN TUR SEYAHAT TURIZM E :
SEYAHAT ACENTASI | ORGANIZASYON LIMITED SIRKET] | Yalova Is Merkezi No:3/41 | Yalova 022580001 10
Merkez/Yalova
DOGU KARADENIZ KARADENIZ TUR TURIZM ORG. Hiz. | Kalkinma Mahallesi Farabi 0462 444 61 94 -
TURIZM SEYAHAT iNS. TiC. LTD. STi Caddesi N0:23/1 Trabzon 0462 332 61 55
ACENTASI : : : : Ortahisar/Trabzon
SAHAD Toae SAHAB EMLAK TURIZM INSAAT | Pelitli Mah. Ada Sok. No3/B | .0 0462 334 80 80 —
TICARET LIMITED S$IRKETI Ortahisar/Trabzon 0462 334 81 81
ACENTASI
SAYILIKAN TURIZM SEYAHAT .
PERSPECTIVE TOUR ORGANIZASYON SANAYI TICARET | Frabi Sok. No:3/1 Ankara 03124429188 -
LIMITED SIRKETI Cankaya/Ankara 03124429122
09 FELICIA TURIZM HANCEROC_}LU TUR. OTO ORG. SEY. | Yeni Mahalle Egemenlik Cad. Avdin 0256 8136813 -
SEYAHAT ACENTASI TEKS. TIC. iNS. VE SAN. LTD. STi. No:2/7 Didim/Aydimn Y 0256 8136823
LAZONA TRAVEL TURIZM
LAZONA TRAVEL SEYAHAT TASIMACILIK TUR Musazade Mah. Nurettin
TURIZM SEYAHAT ORGANIZASYON KONAKLAMA o . | Artvin 0466 31248082
ACENTASI YURT iCi DISI GEZi ISLER] SANAY] | Carmiklt Cad. No:2/A Arhavi
VE TIC. LTD. STI.
EUROCOOLER TURIZM [ HATIPOGLU PLASTIK YAPI Yenibaglar Mah. Ful Sok. Eskisehir 0222 236 11 00 -
SEYAHAT ACENTASI ELEMANLARI SAN. VE TIC. A. S. No:1/47 Tepebasi/Eskisehir 0222236 18 61
L VOLINA TURIZM ve SEYAHAT .
gg#f;ﬁ; gggﬁ” ASI ACENTALIGI SANAYI TICARET l,flg“;]; gﬁ%ﬁom"“ Sokak | g,rqur 2482333316
LIMITED SIRKETI )
ISTANBULIYYAH SINBAD TASIMACILIK TURIZM | Hacr Kadin Mahallesi IM.C 2 | - 0532 4302429 -
TURIZM SEYAHAT INSAAT IHRACAT ITHALAT SANAYT [ g o o e et | I5tanbul 0212 2541161 -
ACENTASI TICARET LIMITED SIRKETI : 0212 2541166
NEVA TUR. VE SEY. ACENTASI ORG. | Cemalpasa Mah. Gazipasa
ADANA NEVA TURIZM | REKLAM TURISTIK ESYA SIG. Bul. 63005 Sok. Oznur Adana 0322 4595060 -
SEYAHAT ACENTASI ARACILIK HiZ. NAK. iTH. iHR. PAZ. | Burduroglu Apt. No:8/101 0322 4595055
LTD. STi. Seyhan
: Umit Mah. Osman Aga
’Q‘;D :HR :19 i([:ZEI\,/\lIT ASI AYDER TURIZM TiC. LTD. STI. Igoqak_l_an 2494/2 Sok. No:8 Ankara 8215 gggiggi )
Umitkdy Yenimahalle
ALTUGLAR TURIZM VE | HUSEYIN ALTUG (ALTUGLAR ﬁﬁll‘ll‘(x‘;hﬁg}ggcars‘ Denizli 0258 2422090 -
SEYAHAT ACENTASI TURIZM VE SEYAHAT ACENTESI) F?amukkalé | 0258 2636292
ALANYA SEFER OTO KIRALAMA Mahmutlar Mah. Barbaros 0242 5116616 -
ALANYA SAFE TRAVEL | TAS. INS. TUR. TiC. VE SAN. LTD. Cad. Algiil Sit. No:114 B Antalya
X 0242 5119639
STIL Alanya
BENEK ARAC KIRALAMA
SPRING BIRD TRAVEL | TASIMACILIK EMLAK INSAAT Mahmutlar Mah. Mehmet Antalya 0242 5288007

AGENCY

SANAYI VE TiCARET LIMIiTED
SIRKETI

Cakir Cad. No:14/B Alanya
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IMAJ FAIR TURIZM

IMAJJ TURIZM ORGANIZASYON TiC.

Ragip Tiiziin Mah. Cars1 Cad.

Ankara

0312 31510 15

SEYAHAT ACENTASI LTD. STIi. No:51/1 Yenimahalle
FIDA OTELCILIK TURIZM EGITIM
BIRFIDA TURIZM GAYRIMENKUL TASIMACILIK Ségiitdzii Mah. 2178 Cad. Ankara 0312 4191666 -
SEYAHAT ACENTASI ITHALAT IHRACAT SANAYI VE Sogiit Apt. No:2/3 Cankaya 0312 4191667
TICARET ANONIM SIRKETI
TROFE SAFARI TURIZM | TROFE SAFARI TURIZM SEYAHAT gfﬂ'rg'ktasri'\z"g}jfzg Sokak Antalva 0850 2202276 -
SEYAHAT ACENTASI SANAYI VE TICARET LTD. STi Hn ApL St Y 0850 2203103
Apt.No:22/1 Muratpasa
: . Kisla Mah. $ehit Binbas1
RUBICAPRA SAFARIS | 4 jppE INSAAT TURIZM TiC. LTD. | Cengiz Toytung Cad. Gani Ay 0242 2479798 -
TURIZM SEYAHAT - : e Antalya
STI. Isham Sit. No:80/201 0242 2479798
ACENTASI
Muratpasa
BGU TURSEYAHAT [ NEVZAT UNLU TURIZM INSAAT 1 ¢ mhuriyet Man. Zafer Sok. 0224 4532238139
ACENTASI EMLAK SANAYI VE TICARET No:19/A Niliifor Bursa -
LIMITED SIRKETI : Y 0224 4532239
COLOR HOLIDAYS REIS SEYAHAT ACENTALARI ]
TURIZM SEYAHAT TURIZM INSAAT TiC. IHR. VE iTH. z'é‘?'l%r/?"&grﬁqlaori?’k' Mugla gggg ﬁ;gigg -
ACENTASI LTD. STi. '
Podium Ankara Avm.
HAREKET OTO KIRALAMA Mehmet Akif Ersoy Mah.
XEE,\ITT%SISEYAHAT ORGANIZASYON TUR. TAS. TIC. Bagdat Cad. No:60/B 1. Ankara 8312 ggggﬂg )
LTD. STi. Bodrum Kat Kap1 No:B 04
Yenimahalle
S-T HOSPITALITY
TURIZM SEYAHAT STH TUR. ORG. VE DAN. LTD. STi. zllflg PD‘?;mEca‘i‘ Tus All.’t‘ istanbul ggg ggﬁgg -
ACENTASI p713 D:3 Escriepgibishi
- - ALTINBEY INS. TUR. DIS TIC.REK. Mimar Sinan Mah. Baki Cad.
CARVIS TURIZM : r . 0352 2236999 -
ORG. VE CATERING SAN. VE TiC. Denktas Apt. No:33/A Kayseri
SEYAHAT ACENTASI LTD. STI. Kocasiran 0352 2239888
SERKAN MERT TURIZM | CAPROVIS HUNT TURIZM TIC. LTD. | Kiiltiir Mah. 3893 Sok. Antalva 0242 5038181 -
SEYAHAT ACENTASI STI. No:3/3 Kepez Y 0242 5038282
ASEL ORGANIZASYON TURIZM Abdiilaziz Mah. Hocahasan
FLY MAPSTUR - i 0332 4081898 -
SEYAHAT ACENTASI DANISMANLIK SAN. VE TiC. LTD. Sok. Satoform Sit. No:2/27 Konya 0332 4085505
STI. Meram
ﬁg%gﬁos'iiiﬁ\ﬂ' SEYHANLI TURIZM TASIMACILIK Kapipasa Mah. Giil Sok. Antalva 0242 5114308 -
ACENTASI SEYAHAT VE TIC. LTD. STIi. Cetinkaya Apt. No:9/2 Alanya Y 0242 5126300
OPUS-92 TURIZM EFES IC DIS TiC. TURIZM NAK. VE Mecidiye Mah. Carsiagast istanbul 0212 3273400 -
SEYAHAT ACENTASI iNS. LTD. STi. Sok. No:8, K:2-4, Ortakéy stanbu 0212 2366180
ROMEO TURIiZM ACR GRUP TURIZM OTELCILIK Eﬁcﬂikkgy Ma}kliugglcid' Balikesi 0266 2381001 -
SEYAHAT ACENTASI LIMITED SIRKETI uriye Hanim Apt. o alikesir 0266 2381002
No:4 Ayvalik
%Sl;l\ilzol\i 'égxﬁ% CB WILD HUNT TURIZM SEYAHAT | Seviller Mh. Atatiirk (Alt Bolu 0374 3115254 -
ACENTALIGI SAN. VE TiC. LTD. STi. | Yol) Blv. No:3/1 Gerede 0374 3115254
ACENTASI
EKMEKCILER TURIZM | HIZLI SERVIS OTOMOTIV VE Ismail Bey Mah. Kisla Cad. Kastamonu 0366 2121011 -
SEYAHAT ACENTASI TURIZM TICARET LIMITED SIRKETI | No:57/B Merkez 0366 2121110
ANADOLU HUNTING ANADOLU HUNTING TRAVEL Atatiirk Mah. Fevzi Paga Cad.
TRAVEL TURIZM TURIZM SPOR MALZEMELERI SAN. | Fevzi Pasa Carsis1 No:57/112 | Erzincan 0446 224 41 43
SEYAHAT ACENTASI VE TIC. LTD. STi. Merkez
IBEX TURIZM Q"UE;%,IN ATC?E]I{KY i;‘g;]g\gl) A\ tic. | MOGULTAY MAH. OGUZ | 1\ o1 0458 2126040 - 0
SEYAHAT ACENTASI LTD. $Ti " | SOK. NO:6 A/A MERKEZ 458 2126040
SAHINOGLU SEYAHAT f}?gzlxNT%?(LsUigngs[il\rifl F;Z?EST%EE{FD SUMER MAH. 9. SOK. (STANBUL | 02126794219 -
ACENTASI ST e : : * | NO:1/A ZEYTINBURNU 0212 5824871
OZBEGON TURIZM BEGON TUR. REK. SAN. VE TiC. LTD. | BAZRETIHALIT BUL. 0212 5630444 -
SEYAHAT ACENTASI | sTi ELMASOGLU ISMERKEZI | ISTANBUL | 515 6149161
: NO:39 K:1 NO:30 EYUP
MARKHOR TURIZM - : GURSU MAH. 328 SOK.
SEYAHAT ACENTASI HEDEF AV TURIZMi LTD. STi. NO: 36/6 KONY AALTI ANTALYA 0242 2283118
INONU MAH. VALI RECEP
. N YAZICIOGLU CAD.
SAE\?/SJ AUTRZSENT sl %éRETLS]\]S?RIZM INSAATSAN. VE | 4| pARSLAN TURKES iS | ERZINCAN | 0446 226 08 08
: SR MERK. APT. NO:4/Z1
MERKEZ
SAFRANBOLU PINAR | PINAR TUR TURIZM TASIMACILIK ggglzgﬁé‘c‘?ggfg“l 0370 4243874 -
TUR TURIZM SEYAHAT | MUTEAHHITLIK TAAHHUT TICARET isH ANINO47 KARABUK 0370 4243884
ACENTASI VE SANAYI LIMITED SIRKETI SAFRANBOLU
: : TATILCO TURIZM ORGANIZASYON | CEViZLIK MAH. FAHRI
TATILCO34 TURIZM - ) ) 212 5438932 -
SEYAHAT ACENTASI KONAKLAMA SEYAHAT REKLAM KORUTURK CAD. NO:26/2 | ISTANBUL 258 2124394

AJANS LIMITED SIRKETI

BAKIRKOY
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ATATURK MAH. 31089

NUVE TURIZM MER-TUR MERSIN TURIZM INS. i Paling . 324 3574600 -
SEYAHAT ACENTASI TAR. SAN. VETIC. A.S. ;%%IT\IS'I DAIRE:3 MERSIN 324 3574604
KEMALPASA MAH.
LUVI TOUR TURIZM MORIA TURIZM ORGANIZASYON KAYSERILI AHMET PASA CANAKKALE 286 2170517 -
SEYAHAT ACENTASI TiC. LTD. STi. CAD. MUHTAROGLU APT. 286 2170517
SIT.NO:11/1 MERKEZ
RENK TURIZM ABV. TURIZM VETICARET LTD. [ (O i o | fsranpur | 216 3951712
SEYAHAT ACENTASI STI. NO'15/12 KADIKOY 216 4786592
FIELDS OF ANATOLIA I . CUMHURIYE MAH.
TURIZM SEYAHAT %goLlng "‘SI‘%?UL TURIZM SAN. VE | ~ENGiZ TOPEL CAD. ESKISEHIR | 222 4000440
ACENTASI : D NO:56/B TEPEBASI
$S§8§LO; nggg CORUH OUTDOOR TUR. SER. VE iSL. | OSMANAGA MAH. PAZAR
TURIZM SEY AHAT TAS. GIDA TAR. TEM. INS. TAAH. YOLU SOK. NO:2/40 ISTANBUL 466 8113151
ACENTASI SAN. VE TIC. LTD. STi. KADIKOY
MERKEZ MAH. CENDERE
. : N CAD. AYAZMA YOLU . 212 3971300 -
LT.EM TURIZM ITEM TURIZM TiC. A.$ NO:11 NEF KAGITHANE D | {STANBUL 212 3971306
BL. 118-119
NACCAR TOUR - ERGENEKON MAH.
TURIZM SEYAHAT BQIC\;I/S\T\{/;E]};CAE?E ) ;?IS. TUR. CUMHURIYET CAD. KENT | iISTANBUL gg gﬁgggg .
ACENTASI ) ' v APT. NO:137/9 SISLI
ISKENDERPASA
HA L CURLY HACIOGLU GURUP NAKLIYAT e LLESL VAL 462 3264616 -
TURIZM SEYAHAT TURIZM INSAAT TiC. LTD. $Ti DURSUN CAD. HUZUR TRABZON 1462 3264616
ACENTASI : Ty APT. SIT. NO:21/1
ORTAHISAR
. CARSI MAH. i
gg?fﬁi#&%}gﬁrASI ATABARI TURIZM TiC. LTD. STI. CUMHURIYET CAD. ARTVIN 22222112233878774
NO:36/A MERKEZ
BORCKA KARAGOL KARAGOL EKO TURIZM NAKLIYE g":g KCESI\'/}"&HRI'\;;’?ATL' 466 4154662-
TURIZM SEYAHAT TAAHHUT ITH. iHR. i VE DIS TIC. ; . ARTVIN
ACENTASI LTD. STI MEYDANI SOK. NO:2/1- 4664154662
. BORCKA
YESILBAHCE MAH.
SEYAHAT ACENTASI ACENTASI LTD. STi. SITESI B BLOK APT. NO:
9-B MURATPASA
VIGO TURIZM PROFESYONEL TURIZM ISL. TIC. VE | ILICA MAH. 276. SOK. ANTALYA 242 7536100-212
SEYAHAT ACENTASI SAN. LTD. STi. NO:3/1 - MANAVGAT 3550716
GML SEYAHAT ACENTELIGI KIZILARIK MAH. 2754
'IWR?ANVDEI?_RAFgIIEI\T é@CE TURIZM ORGANIZASYON EMLAK SOK. NO:1/507 - ANTALYA 5‘2‘(2323722632723'242
DERI TEKSTIL AYAKKABI TiC. LTD. | MURATPASA
MEBEL TUR TURIZM .
TURHANDE TURIZM | SEY.ACENTELIGI SAN.VE CURUR MAML GAZILER | 5\ 7iANTEP | 342 2208861
- . CAD. NO:70/1
TiC.LTD.STI.
ALDU TURIZM SEYAHAT
TMT MAGIC TRAVEL :
- ACENTALARI OTO KIRALAMA PAMUKKALE MAH. s
TURIZM SEYAHAT INSAAT TEKSTIL SAN. VE TIC. LTD. | ATATURK CAD. NO:10 A DENIZLI 258 2723434
ACENTASI STi
ANAMUR KAS TUR TURIZM
ﬁgﬁ\gﬂ}ég@il}gf R | SEYAHAT TASIMACILIK OTOMOTIV | SARAY MAH. DR. ALPAY p—_— 324 8167933-324
ACENTASI TEMIZLIK SANAYI VE TICARET CAD. NO:38/B -ANAMUR 8167933
LIMITED SIRKETI
3 ERLER TURIZM . . - | YUSUFPASA MAH. KAZIM
SEYAHAT ACENTASI KORAL TURIZM VE DI§ TiC.LTD.STI. | ASA CAD. NO:95 KARS KARS 0212 5482929
: ESENTEPE MAH.IRFAN
%EG‘%‘?HAT XOSPKA TOURS INTERNATIONAL BASTUG PASA CAD. ISTANBUL | 0212 2727772
7 NO:5/A SiSLi
OPTIMUM HUNTING - : KARAMAN MAHELLESI
TRAVEL TURIZM 252‘:@:3}8‘?‘% cT USIXI%IML%YAQAT TERMESSOS BULVARI ANTALYA 0242 3447237
SEYAHAT ACENTASI : ’ - STL. NO:229/B DOSEMEALTI
: : YESILIRMAK MAH. GAZI
Qg\;iﬁ:\\TK AAclgNTTUESIIZM gﬁs’;?f]( AIR TURIZM VE SEY. OSMAN PASA BULVARI | TOKAT 0356 2147254
o BELENE APT. NO:88C
- ERDOGAN AVCI SAFARI TURIZM
EE?&%ATS‘IE@X? " INSAAT TASIMACILIK ELEKTRONIK | Ege Mahallesi 799 Sokak Ankara 0312 4189573-
ACENTESI SAGLIK SPOR HIZMETLERI SANAYI | 3/27 Mamak/Ankara 4189574
VE TICARET LTD. STi.
ABSOLUTE HUNT . :
TURIZM SEYAHAT ANADOLU SAFARI TURIZM Emir Kéyii No:5 Merzifon | AMASYA 05457846505-

ACENTESI

SEYAHAT ACENTESI LTD. STi.
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MUNZUR TRAVEL

BERF SPOR TASIMACILIK TURIZM

MOGOLTAY MAH. ATA

AGENCY SEYAHAT oy » SOK. BELEDIYE ISHANI Tunceli 0532 5088625
ACENTESI SEYAHAT ACENTELIGI LTD. STI. NO:10/10 MERKEZ
AHPANOSHUNT AHPANOS HUNT TURIZM AVCILIK gg?;%ish&% %%{ICE
TURIZM SEYAHAT INSAAT GIDA NAKLIYAT SANAYI Pyl : TUNCELI 428 2121275
ACENTASI VE TICARET LTD. STi SITESI A BLOK NO:21/12
v MERKEZ / TUNCELI
IHSANIYE MAHALLESI
ORFOZ TURIZM KOSKEROGLU TURIZM SAN. VE TiC. | KALEONU SOKAK ARICI KONYA 0332 351 95 95-
SEYAHAT ACENTASI LTD. STi APARTMANI NO:4/3 05325108910
SELCUKLU
HUNTERS DREAM TURIZM
PENDOSIS HUNT SEYEHAT ACENTELIGE KURTULUS MAH. INONU 0322 581 52 62-
TOURISM ULUSLARARASI VE CAD. NO:10 POZANTI ADANA 05360196898
SEHIRLERARASI YOLCU e
TASIMACILIGI TiC. LTD.STI
WILDBOAR EXTREM : RAGIP BEY MAH. 18.SOK. .
TOUR PR MEMLEKET GIDA LTD. STi NO:15\F AKHISAR MANISA 0236 412 6145
TRB BEKIR TURIZM TRB BEKIR TURIZM INSAAT TIC. ?ﬁ‘éﬁ&@gyﬁ%ﬂi n TRABZON 0462 321 88 59-
SSEYAHAT ACENTASI  LTD. STi ORTAHISAR 0532 761 57 61
NISANTASI MAH.
: : . DR.M.HULISI BAYBAL
DALIHUNTING TURIZM IL)?];“IS%VCILIK VETURIZM SAN.TIC. | ¢ o b HaziM ULUSAHIN | KONYA 0532 678 69 29
' IS MERKEZI B BLOK
NO:5/2077
o L - TURKMEN MAH.
MEDITRINA TURIZM INS. SAGLIK -
HYGIA MED TRAVEL : GUNHAN ARIN BULVARI
AGENCY D%NISMANLIK SAN. VE TiC. LTD. YAZICI APT. NO:3/5 AYDIN 0256 61487 88
Sl KUSADASI
. . . OZERLER MAH. FATIH
XC%EITZSS?EYAHAT EQ?TAETDTS?&ZE“%VE TICARER CAD. YILMAZ iSHANI KIRKLARELI | 0288 413 15 15
NO:1/2 LULEBURGAZ
GUNKAY TARIM TURIZM
. : HAYVANCILIK INSAAT ORMAN KARAMEINI? \H.
FERA SAFARi TURiZM - - . TERMESSOS BULVARI ANTALYA 0242 425 22 23
URUNLERI PAZARLAMA SAN. VE NO: 219/B DOSEMEALTI
TiC. LTD.STI. :
. 2 ASAGIPAZAR MAH.
EQZ\R/E"('E SAFARY *T‘;EKQI‘SIAT SAFARITURIZM SAN. VE | 794 5 'NO:3/1 ANTALYA | 02426430033
S KORKUTELI
LYCIAN RIDGES . .
HUNTING TRAVEL fgﬁ?gUE GIDA VE TURIZM ITH. IE/(X)SIKSA}S}E%\;I?S 268 SK. MUGLA 0252 611 4172
AGENCY S ’
TRAVELLA TURIZM VE LA TURIZM VE ORGANIZASYON . . .
ORGANIZASYON SEYAHAT ACENTALARI SANAYi VE S(IJI?(AEgI-EaI/\iAE\}éFfngI ISTANBUL 0212 4212137
SEYAHAT ACENTASI TICARET LIMITED SIRKETI T
: TOROS MAH. 837. SOK
RIGEL TURIZM E/[TESE%R TRAVEL SAN. VE TIC. ZUMRUT SITESi NO:30/B | ANTALYA 0536 836 71 99
v KONYAALTI
HODJA TURIZM ATIK TURIZM TASIMACILIK LTD. INONU MAH. BABIL SOK | -
SEYAHAT ACENTESI  STi 61/B SISLI/ISTANBUL ISTANBUL | 0212 230 45 81
BARUT EXPLORATION  BARUT HUNTING TRAVEL TUR. TiC. | PAZARKAPI MAH. ZEKI
TRAVEL LTD. STi SOK. NO:2/2 ORTAHISAR TRABZON 0532589 99 38
: . . YUKARI MAH.
SAHIN ACIKEL TURIZM KACKAR AVCILIK VE TURIZM SAN. : )
SEYAHAT ACENTASI TIC, LTD, STL. ;{SAPiLéTPAsA SK. NO: 2/A ERZURUM 0442 451 35 35
% SAHINOGLU TURiZM TAS. DERI N 0212 679 20 20-
SAHINOGLU SEYAHAT : : SUMER MAH. 9.SOK. .
ACENTASI g%li)A TEKS. INS. SAN. VETIC. LTD. | 30" b N BURNU ISTANBUL gi/ozlz 582 48
TacASAFARs  SUANETUNMEMLACNSANT | Ovamt MNEMELLL | o
TRAVEL HeLTost § i$ MERKEZI C BLOK NO:
T 71/102 MURATPASA
. : . s KEMALPASA MAH. OMER
ADEN TURIZM ADEN TURIZM HIZMETLERI INSAAT [ /oo P P AYDIN 0256 518 80 88

SEYAHAT ACENTASI

TIC. LTD. STI.

NO0:23/201 SOKE
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OZGECMIS

EDUCATION
Phd:

Necmettin Erbakan University KONYA (2018-2022)Social
Sciences Institute

Tourism Management Department

Master:

Izmir Katip Celebi University IZMIR (2012-2015)

Social Sciences Institute

Tourism Management Department

Master Erasmus:
Dalarna University SWEDEN (2014-2015)
Erasmus Exchange Student Program

Pedagogy Education:
Dokuz Eylul University IZMIR (2015)
Buca Education Faculty

university :
Mustafa Kemal University HATAY (2001-2008) o

Tourism and Hotel Management :
High School:

Antalya Anatolian Tourism and Hotel VVocational School ANTALYA (1997-2000)
Culinary Arts Department
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